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À. 
AA Moenikindrs* g, 1 ) Apatiet -hetind te Rot- 


_ terdam. 

Alter, (S.) Boekverkooper te Utrecht, 

Anrooij, (P. G. van) Apotheker. te Zaltboemel. 

Arens, (G. H.) Boekhandelaar te Amsterdam, 5 Ex, 

| B. 

Baak, (A. van) Stud, Pharm. te Utrecht. 

Bakker, (H.) Apotheker: te Haarlem. 

Barghoorn, (S. D.) Apotheker te Appingedam. 

Barends, (P. A.) Boekverkooper te Veendam, 

Batenburg, (J. H. A van, Waster) Med, Dr. te Lich- 

tenvoorde. 

Beer, (J, B. de) Chir. eet. te Groningen. 

_ Beek, (F. G. van), Lid van de Geneeskundige: Com- 

missie van Gelderland, en Apotheker. te Zutphen. 

Benthem, (S. van) Boekhandelaar te Middelburg, 2 Ex. 

Bentum, (J. van) Boekhandelaar- te Gouda. 

Betz, (J. C.) Pharm. Chem. et Botan. Stud. te Breda. 

Biuksma, in A.) tes ie Harlingen, 
Bod- 
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Boddendijk (B. 1. Coninék de ae te Ae 


sterdam. 
Boers, (H.) te Zaltboemel. : 
Boekee, (F.). Bo@khandelaar te Dordrecht; 2 Ex. » 
Bockeren, (W. van) Boekhandelaar te Groningen. a Ex. 
Boluijt, (c) Stud. Pharm. te Amsterdam. 
Boom, (B.) Apotheker te Almelo. 
end (P. J. de) Apotheker te “Dordrecht. 
ng | (H.) Boekhandelaar. te Workum, 2 Ex. 
Brandt, (P. A. van den) Apotheker te Renden. 
Brentano , d. F.) Apotheker te Groningen. 
_ Brink, a. E. ten) te Amsterdam. | 
_„Brocades, (Wi) Apotheker, en lid der Provinciale 


Commissie van Geneeskundig Onderzoek en “Toe- 


A 


verzigt in Drenthe, te Meppel. - 

Brok, (Gorn.) Apotheker te Wormerveer. 

Bronstring, (J. P.) Boekdrukker en te | 
te Purmerende, 2 Ex. 

Brouwe, (B) Apothekers- bediende te Utrecht. 

Bruinier, (M. T.) Apotheker te Alkmaar. 

Bruinvis, (C. P.) Apotheker te Alkmaar. 

Buchner, (F. T) Med. Doctor te Gouda. 

Busscher; (A+) Apotheker te Winschoten. 


C. / em: 
Caudrie, (G. W.) Apotheker te Ddeburt | 


Campagne,i(P. J.) Lid der Provinciale Commissie van . 
Geneeskundig Onderzoek en se, in Gel- 
derland, en Apotheker te Tiel. ; 

Cleef, (Gebroeders van) Boekhandelaars te Amster- 
dam, 2 Ex. Hak 

| Cle- 
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lbo den, E. O0.) Sens te Groningen. | 


_ Cock, (Joh.) Apotheker te Dockum. : 


Cock, (B:)- Apotheker ‘te. Cóevorden. 

Coeberg, (H.J) Apotheker te Leijden. 

Cointre, (H. le) Apothekér te Goes. | 

Goolhaas, (W.) Apotheker te Amersfoort, … . } 

…_ Coomans de Ruiter, (J.) Krk etnlensting te Gouda, 
Coster, (Herm.) Stads-drukker te’ -Alkmaär, 6 Ex. 

Coster, (D. van Lennes) Apotheker te Amsterdam, ‘> 


D. 
Deldén , (B. van) Med. ‘et Art.'obst. Doctor te Hengelo: 
Dibbits, (W. A.) Apotheker te Assen. 
Doesburg, (A. H.) Geneesheer te Eenrum. 
Doorn, (P, W. van) Apotlieker te Utrecht. 
E. 

Eeden van se, Pals, (Ì. van) ens te Hetterdivnt 
Eeten, (C. van) Apothekers- bediende te Rotterdam. 
Eigeman, (D.) Apotheker te LE 0 
Engen, (H. van) Apotheker te Coeverden. _ 
Essen, (L. van) Apotheker te ’s Gravenhage, 4 


RT a Ke 
Feer‚-(L. van dan rond, Stud. te Beh 
" Feigler „(B.) Apotheker, te, Tiel 
Friderichs Bz. Wok giotaker te Rotterdam, 
Gelder, (J. van). Apotheker. te Dordrechts) 
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Bs: Ir. ‚(Je van) Apotheker te Haarlem. 

Giffen, (J. van) Apotheker te Steenwijk. 
Goorbergh, (H. Ja: van den). Apotheker te Breda. 
Goorbergh, (E. F. van den) Apotheker te Breda. 

_ Greve, (A. 5.) Heel- en Vroedmeester, te Enschede. 
Grim, (J.G) Pharm. ARE et Botan. sane te 
uBredar po lie | 

eed (J. P. van der) Per te Utrecht, 
len ‚ {(J. van) Apotheker te Utrecht. 


‚H. 


‚Haak en Comp., Boekhandelaars te Leijden, 5 Ex 
‚ Haaxman, (W.) Apotheker te Rotterdam. 
Haring van Ketel, (P.) Pharm, Stud. te. Utrecht: 
Harlingh, (H.) Apotheker te Utrecht. id 
Harmonie, (de) Geneeskundig Leesg gezelschap te Mid- | 
delburg. 
Hazelhof, (A) ib ekversion es te Gisten 
Hees, (J. H. van) Boekverkooper te Haarlem. 
Hemink, (G. J.) Stud. Pharm. te Amsterdam. 
_ Hemsdaal, (G W. ae) Bo eriedeher te See | 
2 Ex. 
Hemsing, (W.) Apotheker te Kampen. 
Herminghuijzen, (E. F. J)\Phar. Stud. te Utrecht. 
Hessel, (F.) Boekhandelaar te Heerenveen. 
Hessing, (Á.) Boekhandelaar te Bolswaard, 2 Ex, 
Heij en Zoon, (Joh. van dine Boekhandelaars te Am” 
…_ sterdaii® ** } 
Heijnis Ts. Z. (5) Boorhamers te Zaandijk. 
Hoefhamer, (H.) Apotheker te Gouda. 
Hochart, (P.'A.) Apotheker te Goess « ek la: 
in, 0e, HOR Hoek; 
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Hoek Sz., (A.) Apotheker te Schoonhoven: …: 

_ Hoek, (C. CG. van der) Boekhandelaar te Leden. 

__Hollingerius ‚Pijpers, ;(F. B), „Boekhandelaar. te Bre- 
da, 2 Ex. 

Honing , (M.) Pharm. Stad. te Zwolle. 

„Hondius , (T.J.) Apstheker.te Amersfoorts: 7 …… 7 

Hondius; (A.,C.) Apotheker. te Gorinchem, f 

Hoogland , (P.)_ Apotheker te Gouda, 

Hoogstraten Jr, (Au kn vindend te ’s nk 
venhage. 


Huijsman , (De G.) ride te Bel 


Jonge den Boer „ (Gede). Apotheker. ti Zikrikaen,. 
… Jorritsma, (Ee sik Med, et Art „he. (Docter, te Hens 


a on 


Kemink en Zoon, Be tslitelnrs te Utrecht. 
Kerkwijk , (J. :W.' van). Apotheker te: Goes. … | 
Kerbert, (C.) Heel- en Vroedmeester. te. Loenen. + 
Kesteren, (J.G. van) Boekhandelaar te Amsterdams 
Keijser, (G.J. Römer) Apotheker en Drogist te. De- 
venter. 
Kim, (Ba). abe bedien te vdrg st 
Kleij, (G.) Leerling in de Stads-Apotheek te Rotterdam, 
Knoops, (W.) Apotheker te Axnhem: 
Kok, (GC. B.) Apotheker te Amersfoort. … à 
Koningh en Roldanus, (de) Apothekers te Enkizen 
Koopman, (G. L:) te Rotterdam. 
„Korthals , (P._W.)-Apothekers-bediende te (iran aen: 
Kouwer en Comp. ‚ (J.) Boekhandelaars te Wormerveer. 
| se) rms 
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Kraaijenhof van Ark, te Delft oo à 
Krak, (G. H.) Apotheker te Veerdam. - 
Kroeze, Apothekers-bediende te Almelo. has 
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Leijendekker; 0P) hpnl te e Haase 

Lindenhovius, (J. ) Heel-“en Vroedm: he Ommen. 

Linden, (J. over tj? Boekhandelaar te Enkhûizer; B 
a Ex, 77 Jonbvarank had 4 ans B) gen 

Linders, (W.) Belk te Rotterdam 

Loenen, (L. vari) ‘Med. Doet. te Utrecht. on eik Wee ke 

Loeff, (J. J.) Apotheker te 's Bosch. 

Logge, (Á.) te Zoelmond. 

„Loghem, (J. Be vân) Boekhandelaar te weet), B Ex. 

Lusken, (W. GC.) ‘Apotheker te Amsterdam, 

Luitjes, (P. G.) Apotheker te Dordrecht. … 


Elin 
M. 


ifaabe: (APS ‘sortiert en (Cheniist te Breda. 
Maath, (J. v. d.) Apotheker te’ Amersfoort. — 
Mens, (G. L. van) Apotheker te Breda, | | 
Meer, (Wede P, vander) EEL, te Rot- 
terdam, 6 Ex. j 

Meeteren; (J. H. ân) Apotheker te Utrecht, 
‘Meijeringh, (J. R.): Apotheker te Zwolle. - 

Meijer, (J. G.) Boekhandelaar te Kie) 

Meulen, (P. ‘van’ der) Boekhandelaar te Dockum. “ 
«Middelhovén , (A. Bomer) Apotheker te NE 

» Mongers, (P.) Apotheker te Utrecht,  …” 

“Muller van der 4d ) ms Ba RS jn te Pur- 
“_merende, 7 
ml Ek 8 Mul 
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Muller, (J. C,) Apotheker te Zutphen. …—… 
Muller, (J. J.) Apotheker te Amsterdam, - 
denten Ì Wk Agratheken, te. Hlsspehe | 


Medien c mo) nr edi te Pekela, a Es 
Noë, (Lodewijk) Apotheker te Leeuwarden. 
_Nomanen Zoon, (D. ) Boekhaändelaars te ’s Bosch, 2 Ex. 
Noman en Zoon, (W.) Boekhandelaars te Aamerslgontp 
_Nooĳ, (T.). Apotheker. te Monnikendam, 
Noorden „ (Ga J. van). „Apotheker. te Rotterdam, 
_Noorduĳn, (J.) Boekhandelaar te Gorinchem 4 
Numan, (S. H.)- Diiezeicetke te Winsum, 


N. N. Apotheker. te Utrecht. kots k AAN 
setes dmt ore É 
ga d , Boekdr alen en. Haeverkope te Gros 


ningen. … 
Otterbein (E. nk 6) erst te bach, | 
Ouden , (J.H. den) Boekhandelaar te Amsterdam, 2x 
E hoed G.) Apotheker en Chemise te Brede de 
8, (D.) Apotheker te Nijmegen „ voor het Leesge= 
det de Schelen dier n 
Pas „ Apotheker te Nijmegen. 
Peeters, (J.A) Apotheker. te alknai kend 
Philips, (J.F. G.) Chemist te Amsterdam. erik 
Piera, (J.-C) Apotheker te. Kampen. 
Pippijn, (W- F.) Boekhandelaar te Delft. 
Plaats, (M. van der) Boekhandelaar te Harlingen, 2Ex. 
“3 Po- 
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Polak, (J. Z) Apotheker te Amsterdam. | 

Pol, (H.) Med, Stud, te Graningen, in 

Poort, (R. A)“ Apotheker te Eúkhuizen, « 
Portielje, (G.) Boekhandelaar te Amsterdam, 3 Ex. 
Posthuma, (Á. G,) Apothekers-bediende te Groningen. 
Priester,’ Bot } À hindenpann te ê Middclbusg, « Ni 


Oise, (Fe) té Alkmiâar, —  ) | 
Quint, (J. W.) Kweekeling der áde (klasse ind het: 
groot Rijks Militaùx-Hospitaal ter instructie „te Uwecht. 
Radijs, (Joh.) Apothekerte' Meppel,” 
Raland EZ., (H‚) Apotheker te Deventer. 
Recourt, (A.) Apothekers-bediende te Dordrecht. 
Regeêr eri Zoon, (Wed, Ji) Boekhändelaren te Delft, SEx) 
Reijers, (H. J, ) Apotheker te Groningen, 
Reneman’, (A) Boekverkooper te Groningen, ord k ij 
Reijnders Hoffman ; (H‚) Apotheker te Huissen. 
Riemsdijk; (A, van) Lid der Proviticiale Commissie 
van, Geneeskundig Onderzoek en Toevoorzigt voor 
Overijssel, Med. Doctor enz. te Hardenberg. 
Rinsma, (F‚) Apatheker te Groningen, — 
Roelfsema, (Ws J,) Apotheker te Groningen. 
Romeijn Jr, ( F‚) Apothekers=bediende te Zutphen. 
Römelingh, (5) Boekverkooper te Groningen, 2 Ex, | 
Rooster, (A. J. ) Apothekers-bediende te Rotterdam, ä 
Rossum, (A, J. van) Apotheker te Utrecht, ’ 
Rubenl: oning, (J‚) Apotheker te Amsterdam. 
Ryk, (W. J.N. de) Stud, Pharm. te Utrecht. 
Rijk, 
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Rijk, (3. P.) Apotheker to Amsterdam. 
Rijmouwer, (H. J.) Apotheker te Leidens 


Sant, (M. van ’t) Apothekers-bediende te Leijden., 
Santen Kolff, (F. E. ue Np othekeenPegienes ta 
Rotterdam, | | rijk 
Scheepers, (J.) REA te jat Bt 
Scheepers, (J. J.) Apotheker te Groningen. 
Schenkel, (H.) Boekverkooper:te Assen. 
Schetsberg, (H. GC.) Boekhandelaar te heeuwarden. 
Schleijer, (C, L. ) Boekhandelaar te eed 2 Ex, 
Schut, (J.) Apotheker te Alkmaar, | 
Schutters, (CG. E‚) Boekhandelaar te Middelburg 4e 
Smallenburg, (F. W- B.) vase te ed jk 
Snoep, (J.) Apotheker te Rotterdam.“ 
Son, (Je A. van) Apotheker te Gorinchem: 
Sterk, (F. P,) Boekhandelaar te Bredas 
Steenbergen van: Goor , Boekhandelaar te Leeuwarden. 
Steenwijk de Raad „ (Joh. Jac.) Apotheker te Rotterdam: 
Stratingh Ez., (S.) Hoogleeraar te Groningen. 
Suringar, (G. N.) Boekverkooper te Leeuwarden, 2. Ex. | 
be td kk P.) Apnlehen te. Breda. 


Ni gb 

Tavenraat Elkmar, (J.) Apotheker te Rotterdam. 
Themmen, (GC. J. ) Med. Chir, et Art. obst. Dr. te 

Deventer. 
Thieme, Ge A) Boekhandelaar te Arnhem il ‘Ex 
Thierij en C. Mensing en Zoon, (de Erven J. ) Boek 

handelaars te ’s Gravenhage, 2 Ex.  … 
_Tibout, (W. J.) nl te Heen, 


laad 


Tol, 
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Toll Jr, (J. van) Apotheker te° Haarlem. 

Top, GJ.) Apotheker te-Kampen. … … 

Troillard van Lockhorst , ‚{G. Á.) Apotheker te Á- 
mersfoort. 

Tuinzing, (de Wed. Ph). Boekdhandelaarster te Rot- 
terdam, voor den Heer V. 


Tijl en Hdd Wd) Boekverkoopers te Zwolle, 2 Ex 


„Valkenburg, (A. van) Apotheker ‘te ’s Gravenhage. 
Verburgt, ‚G. J.) Apotheker te Zutphen. 
Vermande, (J.) Boekhandelaar te Hoorn, 4 Ex, 
Vermande, (L. GC.) Boekhandelaar te Medemblik, 
Viel, (J.) Apotheker te Utrecht — 
wia en Zoon, (de Wed. J. Ch) Backhandelaren 
te Nijmegen, 2 Ex. \ 
Vliet Cz., (J. van der) Boelan te Birth 
Vliet, (P. van der) Apotheker te Rotterdam. - 
Vrolijk. Verbeeck, (J. W.) te Sneek. ief 
Vrijdag Zijnen, (T. D.) Voor-het Schei- din. en 
Artsenijmengkundig- Gezelschap : tot Onderrigt, te 
25 Gravenhage. | 


tf Ld 
\ 


‚ (J. van der) Boekhandelaar te Gorinchem. 
Wels CW. C.). Boek verkooper te Zutphen. … 
Wechel , (D. A. te) Apothekers bediende te Groningen, 
| Wentink, CB.) Apothekers-bediende te Deventer. 
hid (M.) boekpandelag té ON zen 


esdrn ord 
Zeehuisen, ( 7 L.) Boekhandelaar te Zwolle, 2 Ex. 
henarbe W.) Porldupdelans te Groningen. 
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ven Ogg AE AN AVE boh OO 
D aar men, in onze : dagen , aan de A rtsenijs 
menghunde, meer dan voorheen; éene ‘bijzondere 
waarde toekent, maar ook van hem, die dezeloë 
wil uitoefenen , eene uitgebreidere kennis vordert, 
dan hiertoe in vroegere tijden werd vereischt, 
zoo spreekt het als ván zelve, dat oP LET BENE | 
gen op grondig onderwijs en eenen geschikten 
leiddraad dubbelde aanspraak hebben. ‘Met blijd- 
schap echter erkennen wij, dat, hoewel dan ook 
verre nog ten achter bij de gelegenheden, welke 
in Frankrijk en Duitschland te dezen aanzien 
bestaan ‚zij, in de laatste jaren, weel gewonnen 
hebben: immers de oprigting. ook van artsenij= 
mengkundige Scholen in sommige plaatsen van ons 
‚Vaderland, ‚en wooral de uitgave van verscheis 
dene, zeer doelmatige werken, zijn hiervan ten 
bewijze, terwijl de graaste, waarmede vele van 
_dezelve worden opgenomen, de beste lofspraak op 
derzelver:belangrijken inhoud is. Moe belangrijk; 
evenwel, ‘dezen ook zijn mogen ‚en in welk een groot 
gedeelte der behoefte" van onzen tegenwoordigen 
tĳd zij. ook voorzien, zoo is het echter niet te 
ontkennen, dat zi alle, zelfs met elkander vera 
eenigd zijnde, nog iets, en zelfs nog iets zeer 
belangrijks, te wenschen overlaten : eene geschikte 
handleiding, namelijk, ter bereiding der genees- 
“middelen. | | Rs ah 
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Het is buiten allen twijfel, dat de Schei-;, 
Kruid- én. Natuurkundige kennis, met „alle de 
hieraan verwante wetenschappen , voor den Art- 
senijmenger onöòntbeerlijk is,'daar hij, zonder de- 
zele te bezitten, onze goo kunstvolle wetenschap 
tot een gewoon handwerk zal verlagen s maar het 
is ook , aan den anderen kant, even zeker, dat be 
schoon toegerust met alle de wetenschappelijke 
kennis, welke tot zijn vak betrekking heeft, hij 
echter nimmer op den naam wan een kundig 
Apotheker aanspraak zal kunnen maken, zoo hij 
te gelijk niet een goed werkman is. Nee 
… Een werk, derhalwe, dat hiertoe den Leerlin=, 
gen uitsluitend opleidt, kan niet dan. als aller- 
belangrijkst. worden beschouwd, en dáár ‚ waar 
men zoodanige' oorsprongelijke werken mist, zal 
eene vertaling niet onwelkom zijne Wel. is 
waar , er bestaan vroegere werken, die ook dië 
onderwerp mede behandelen, en onder. deze noe- 
men wij, als in de eerste plaats, het , reeds z00= 
weel goeds gesticht hebbende Leerboek der Artse- 
nijmengkundige , proefondervinderlijke Scheikunde van 
5. 5. TROMMSDORFF 3 doch wie, die let op de ver= 
anderingen, welke, in de laatste jaren, in de 
Scheikunde hebben plaats gehad, zal niet met mij 
moeten toestemmen, dat ook dit Werk, hoe be- 
langrijk nog. vóór weinige jaren, thans veel, zeer | 
weel te wenschen overlaat, en den Artsenijmen- 
ger, die, in de uitoefening zijner betrekking , op 
dezelfde hoogte wenscht te staan, waarop de 
schier dagelijks toenemende vorderingen tn kennis 
hem schijnbaar verheffen; nimmer kan bevredigen ? 
… Het is alleen de overtuiging van de behoefte 
nan eenen hiertoe geschikten leiddraad, welke mij 

tot 


VOÒRBERIGT. xvir 
tot de wertaling van dit Handbbek voor Apothekers 
heeft doen besluiten, en hartelijk wensch ik, dat 
detijd, hieraan besteed, niet als geheel nutten 
loos doorgebragt mag ssordhn beschouwd. 

„Met be trekking tot de orde, volgens welke het 
werk zelve is zamengesteld , merken de Schrijvers 
in hun Woorberigt aan, dat zij die, welke de 
Heer HENRY, te Parijs, in zijne openbare les- 
sen thans EN, hebben overgenomen , en terwijl 
zij tevens erkennen, somtijds tot kleinigheden te 
zijn afgedaald, zoo verdedigen zij zich echter 
hieromtrent met de aanmerking , dat de Leerling 
ür de Artsenijmengkunde, voor wien zij zeggen, 
dat dit werk alleen geschreven is, (schoon ik mij 
niet schaam, openlijk te verklaren, hierin, ook 
woor mij, veel nieuws gevonden te hebben, en mij 
werzekerd houde, dat vele mijner Kunstbroederen 
zulks, nadedoorlezing , met mij zullen moeten er- 
kennen) nimmer een goed Apotheker worden zal, 
zoo hij op zoodanige kleinigheden geen acht slaat. 
Verder hebben zij de Geneesmiddelen voornamelijk 
verdeeld naar de wijze van derzelwer bereiding s 
de Oplossing van de Uittrekking onderschei- 
dende , hebben zij minder gelet op den aard der 
Voorschriften, dan op het uitwendig onderscheid, 
hetwelk de verschillende voortbrengselen opleve- 
ren. Ook moeten de door hun gekozene Woor- 
schriften alleen als voorbeelden worden be= 
schouwd , welke dienen, om zoo wel de wijze van 
behandeling , als de wersch ĳnselen, welke bj de 
bereiding plaats hebben, en den aard der voort= 
brengselen, welke men verkri Jet, zoo duidelijk 
mogelijk op te geven, terwijl zij, eindelijk, met 
de opgave van verschillende Woorschriften, ter 

| be= 
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bereiding van hetzelfde Geneesmiddel; geen dier 
doel hebben gehad; dan“ alleen “om over het voor. 
en” ‘tegen’ van. ieder inhet 'bijzonderte doen oor= 
deelen, en den Leerlingen alzooste gewennen, 
om nimmer nieuwe: uitoindingen: isd Artsenij- 
merngkunde zonder: reden aan te’ geeen wake ke 
VELOST ENA dh ka aA Po Kn 
"En zal ik, na “ditteen’ en ander. te hiekbens opt 0 
gemerkt,” hier nu nog wel iets. behoeven bij te 
voegen, te meer’, daar: ik; ten minste woor zoo. 
werre mij bewust is, mij geene bijzondere afwij-. 
kingen in de vertaling heb: wveroorloofd.? de weg- 
lating toch wan “eenige enkelde “Voorschriften 
welke; bj ĳ ons ; geheel onbekend, ven ‚mijns. in= 
ziens; woor ons ook wan geene: toepassing waren. 
zal men mij wel niet ten kwade duiden, en devaan— 
teekeningen, hier en daar er bijgevoegd, ‘kunnen: 
mogelijk voor dezen en genen nog nuttig zijns. 
met dit oogmerk ten minste z zijn. dezelve door mij 
medegedeeld ; alleen om nuttig. te zijn, heb ik. 
de vertaling. wan dit werk ondernomen, en ter= 
wijl ik gaarne beken, dat hetzelve „ in kundiger 
handen, beter ‘had kunnen bewerkt: zijn gewor=. 
den, zoo bied ik ket thans mijnen Kunst-broe- 
deren” aan, met de openlijke verklaring, ‚dat de 
| grondige aanmerkingen, welke: men op dezen. 
| mijnen arbeid maken zal, met dre bescheidenheid 
door mj zullen worden opgenomen, welke allen 
past, die ‘levendiëe gevoelen, stink orn weel te 
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D. A rtseriijmten Skunde- iseene” kunst ;…: welke. bes 
‘staat in de toepässing van’ de kennis: der nathurkaudie 
ge wetenschap; ; ke ‚de bereiding en ‘de ti der | 
Leij jee EEE Gak Homer edele errodesheah 

Men verdeelt dezelve in bespiegelende: en Bebe 
Siibrade Dé eerste"geeft. ons de-voorschriften ter berei=- 
‘ding dergeneesmiddelen, en verklaart ons de verschijn= 
selen, welke hierbij plaats hebben 57 de: Jäatsterhoudt 
‘zieh’ alleen “met de: toepassing race sl Aar be= 
zig. Beide zijn onafscheidbaar met elkander verbon= 
‘den, want het is ‘onmogelijk „ ‘om een geneesmiddel 
‘behoorlijk te ‘bereiden, zoo men de regelen niet kent, 
“aan welke’ deze’ ‘bereiding onderworpen is, ende bak 
nis dezer regelen” baat De zichvzelve even min, zoo 
“men de kunst niet verstaat, om dezelve toe te passen. 

Elk ligchaam ; hetwelk geschikt is om eene genezing, 
ic is, eene“heilzame verandering iú de“levenskrachten 
voort te brengen , wordt een Geneesmiddel genaamd. 
“Het is ‘alleen door de uitwerking , welke zij opleveren, 
rén niet door hunnen aard’; “dat ‘zich de Geneesmid- 
“delen “van de Vergiften» ethic want, naar 
“gelang van de omstandigheden, waarin dezelve worden 
“aangewend, van de ihveroehtuld: _ waarin ‚zij wor= 
“deu voorgeschreven , van ‘de wijze, waarop men de- 
zelve bereidt; kunnen zij voor de gezondheid , niet -al- 
leen schadelijk ‘zijn’, maar zelfs-het leven verkorten; en 
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al 
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alzoo eene ‘werking uitoefenen; als. of zij de vergiftig= 


ste ligchamen waren, terwijl daarentegen de Vergif- 


ten zelve , Onder de handen vaneen’ kundig’ Genees- 
heer, de gelukkigste genezingen kunnen voortbrengen. 

Men heeft sedert lang getracht, om de Genees- 
middelen. naar hare, geneeskrachtige eigenschappen. te 


rangschikken. De Heer cAP‚ te Lyon, heeft echter 


opgemerkt, dat, zoowel het gebrek aan grondige 
daadzaken, als het verschil in waarnemingen ‚ eene 


zoodanige rangschikking, ten minste voor als. nog ; 
enmogeliĳjk maken, zoo dat men zich dan ook, tot 


op dit oogenblik, nog -vergenoegt met eene verdee- 
ling van dezelve volgens het getal der ligchamen, 
waaruit zij bestaan, en den tĳd, gedurende: welken 


drei dezelve bewaren kan. 


De Geneesmiddelen zijn of skea of z zamen. 
gensel. De enkelvoudige bestaan uit. slechts één 


ligchaam; de zamengestelde zijn vermengingen , ge- 


lijk de Electuariën, of verbindingen, gelijk de Pleis- 


ters en“de‘ Zouten, van verschillende ligehamen met 
elkander. Terwijl de eerste (eene zeer gemakkelijke 
bewerking, zoo als eene koude of eene heete trek= 
king, eene tot poeder brenging enz. ondergaan, 
welke in geenen deele hunne geneeskrachtige eigen=- 
schappen verandert, zoo vereischen, daarentegen, 


de laatste; in het algemeen , eene lange. en omslag- 
tige behandeling, ‘waardoor zij veelal eenige veran- 
deringen ondergaan, en somtijds zelfs geheel. tegen 


î overgestelde: eigenschappen verkrijgen, dan de ligcha- 


men bezitten, waaruit zij vervaardigd’ worden. 
Beide worden weder onderscheiden in geneesmid- 
N de- 


| 
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delen, ‘welke men op het voorschrift van den -Ge- 
neesheer vervaardigt (magistraux) , en in zoodanige, 
welke men in voorraad bereidt (ofreinaus). 
‚De ‘eerste, magistraux;, achronizoïgues (CHÉ= 
REAU), verschillen naar den ouderdom en het tem= 
perament “van den zieke, naar den aard der ziekte, 
en ook naar de verkiezing van den Geneesheer , « die 
de ligehamen zelve, of ook derzelver hoeveelheden „ 
naar goedvinden kan veranderen. Men kan dezelve 
niet ‘lang vbewaren , ook zijn zij verordend om,ns 
elkander gebruikt te worden. …{ Ls 
„De “tweede, officinaur of BRR Chad, fare 
9 xsonluN, welke langen tijd kunnen bewaard worden, 
zijn altijd in de Artsenij-winkels in voorraad, het zij, 
om dat de ligchamen, welke dezelve. zamenstellen „ 
slechts eenmaal „des jaars te verkrijgen zijn (b. ve de 
Violeu- Siroop), het zij, omdat derzelver bereiding 
te veel, tijd. vereischt, dan dat ziĳ op het oogen» 
blik, waarop men dezelve gebruiken moet, zouden 
kunnen vervaardigd worden (b. v. de Luood-pleister), 
Derzelver. bereiding, door biĳzondere voorschriften 
bepaald, is altijd dezelfde, Wanneer zij naar behoo= 
‘ren en met de noodige voorzorgen vervaardigd zijn, 
kunnen zij eenen langen tĳd goed blijven ; sommige 
zelfs verkrijgen, oud wordende, nieuwe eigenschap 
pen, gelijk de Theriak, welke een meer pinetlond 
vermogen. verkrijgt. 

Geneeskrachtige ligchamen ziju vodden eni 
wel bijzondere geneeskrachtige eigenschappen bhezit- 
ten, doch, vóór zij als zoodanig kunnen aangewend 
worden, eenige artsenijmengkundige bewerking moe- 
ten ondergaan, Door - 
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„Door artsenijmengkundige- bewerkingen moct 
raen „dezulke verstaan, waardoor men òf de genees- 
krachtige deelen: uit de ligehamen. afzonderlijk: daar 
stelt òf „ het zij door vermenging, «het zij door ver- 
binding met andere ligehanien , nieuwe ‘eigenschappen. 
aan dezelve mededeelt. «Om “hierin ‘wèl te: Slagen, 
moet men zoo welsmet.de scheikundige werkingen als 
met de natuurkundige eigenschappen van het ligchaam „ 
waarop’ mer werkt, „en ‘met:alle-de omstandigheden , 
| welke vop- het wêelgelukken. der bewerking f op den 
aard van het voortbrengsel’ eenigen invloed ‘kunnen, 
uitoefenen 3 naauwkeurig bekend zijn. Onder deze 
omstandigheden rekent-men in het bijzonder de aan= 
wezigheid ‘der lucht: de besturing van het vuur, de 
gedaante der- werktuig gen, waarvan men zich bedient, 
en de" stof waarvan zĳĳ zijn vervaard, gd, de hoeveelheid. 
der ligchamien „welke men bezigt, en de wederzijdsche 
werking, “welke deze op elkander kannen! ‘uitoefenen. 

Men heeft vijf algemeene voorschriften, ter berei 
ding van Geneesmiddelen. « Het eerste: bestaat in de 
verbreking van den zamenhang der gelijksoortige dee- 
len “van ‘een ligehaam 3: /het tweede in het afscheiden 
der werkzaamste van de minder werkzamè deelens het 
derde, in: de oplosbare deelen van een ligchaam in 
eene; naaf den aard van ieder in het bijzonder geschik= 
te , vloeistof opte lossen 4 het vierde ik het ligchaam 
met andere ligchamen te ORDE, het vijfde in 
hetzelve’ met andere ligchamen te verbinden. Deze 
vijf voorschriften, waarvan alle de overige: slechts 
wijzigingen zijn ,»-dragen den naam : van werdeeling , 
uittrehhing , oplossing, vermenging en verbinding. 
ON ee APOs 
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VOORAFGAANDE BEWERKINGEN, & 


Wanneer een (heteesmaddel aan alle. Wereld vere 
eischten zal beantwoorden, dan moeten de ligcha- 
men „ waaruit Hag te zamiengesteld. as, zuiver br 
geweest. He 
De meeste Binleeslenn: walk de. Aapatoken | der 
bruikt, verkrijgt hij uit «den handels eenige vechter, 
die in den omtrek zijner woning gevonden worden , 
zoo als de planten, verzamelt hij zelf, 
Van de eerste moet hij steeds de beste soort ver= 
‘kiezen, en, zoo zij onzuiver voorkomien;, dezelve 
eerst ten gebruike ‘zuiveren, | hd 
De laatste moet hij op den geschiktsten tijd inza+ 
melen, kunstmatig droogen, en voor. ‘bederf bez 
aren. Pine 4 OENE 
Í. DEEL. Á DEN 
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Daar de keuze en de zuivering der droogerijen, 
de inzameling, de drooging en de bewaring der 
planten aan alle artsenijmengkundige bewerkingen 
_ moeten voorafgaan, zoo vereischt de nadere be- 
schouwing hiervan eene eerste plaats, 


u 


| 
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Over de keuze der droogerijen. 


Za men zich steeds de beste droogerijen aan 
schaffen, dan. behoort men met derzelver uiterlijke 
kenteekenen ; zoo als gedaante, kleur, reuk, smaak, 

zwaarte, enz. hekend te zijn. « Bij het onderzoek van 
een ligehaam moet men zich niet alleen met de be- 

schouwing van deszelfs uitwendige gedaante vergenoe- 
gen, maar, zoo het vast is, breekt men het door, 
men proeft het, men let op deszelfs weefsel, op de 
kleur van het geheel en op die ván deszelfs poeder. 
Zoo toch kan men de inlandsche rabarber , door 
hare straalvormige breuk, van de buitenlandsche, 
welke bij hare doorbraak een onregelmatig gemarmerd. 
voorkomen bezit, gemakkelijk onderscheiden 3. ook is 


_ de eerste slijmachtig, en kraakt niet tusschen de 


tanden, gelijk de Chineesche en Russisches terwijl 
zoo wel dit kraken tusschen de tanden, hetwelk bj 
de Chineesche het sterkste ì al als het onderscheid van 
der- 
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derzelver uiterlijke gedaante „' genoegdaam is; om ook 


deze beide soortén van elkander te onderkennen. 
Men verwerpe echter de bruine Kina niet, alleen 
omdat. zij op hare oppervlakte geen witachtig mos bé- 
zit »* want hoewel dit in het algemieën eene zeer goede 
_&igenschap is; zoo kan zij; sclhioon dit mos missende ; 
eenen eigenaardig bitteren smaak bezitten , bij de 
doorbraak gelijk en glanzig; en alzoo zeer werkzaam 
fijns mâar dies welke eenen slijmachtigen striaak heeft; 
welker break vezelig „ of welke” zeer dik is, gebruike 
men nimmer, ‘äl wate zij ook met mos bekledd. De 
beste soort is tevens «dun,» Inéengerold ; heeft dé 
grootté vàn eenen pink, en is de bäst der jonge taka 
kens terwijl de laatste houtachtig en dik, die vari _ 
grootere takken , eù minder werkzaam is. ks Ô 
De Kassia- moet” niet alleen bij het schudden niet 
fammelen ; tmaar derzelver tferg moet ook eenén süis 
kerachtigen $maak begitten; “Indien zij rammelt, be= 
Wijst zulks,“ dat het merg is uitgedroogd; en Zoo dé 
$maak van ket merg zuur is, dán wordt dit veroor= 
zaakt, doordien de gisting, welke in werking treedt; 
‘vanneéër de Kässia te lang op eene vochtige plaats 
wordt bewaard ; het suikerachtig beginsel beeft ver= 
_ Veronderstelt men, dat de Saffraan; ret de bloex 
men van deny wilden Saffraan , (Cartamus tinctorius) 
is vervalschit „dan ‘bekoeft men denzelven. slechts in 
een weinig water te verspreiden, De echte Saffraan 
zal zijne “draadachtige gedaante behouden, doch dé 
bloemen van den wilden Sáffraan zullen zich, bij het 
aanttekken der vochtigheid ‚welke zij door het droo 
1 A 2 gen 
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_gen verloren paftden , geheel ontrollen, â en alzoo dei 


delijk kenbaar zijn. | 
Het verschil in zwaarte en eileen is zeer 


‘geschikt, om de ae gom van hg ete 


gom, „waarmede. ee raden vermengde „ANA r- 
scheiden. mil 
De Apotheker moet altijd ia Ed lamellen gebri 
ken, welke eene.gladde, glinsterende doorbraak , en 
geen? scherpen: smaak hebben: zoo derzelver kl Ee 


de 


6tlachhig | is, zal huis seeds eene ransche he ol piket f 


schak hij ook het merg: Pf Tämarinde van . dt Hee 


Pruimen: | ke | & 
„Hi, herkent’ de Socotrijnschs Alé aan haar eidk 


is Veikider, de ligchamen , die hö akad moet. de 


Muskus droog en vooral in een met zwartbrdine 


wen bezet ‘beursje besloten zjn. Het Bepvergeil 
moet eene. harsachtige, met witachtige vliezen door= 
mengde breuk leveren , en ‘deszelfs. welgevulde “en” 
ximpelige bonje) moeten kan aantoonen, de 
het -vocht im dezelve is uitgedroog ; woone We dt 
immer geopend. zijn geweest. __ * 
Koet dan to! bek eeh moet hij a aan eenige bi 


waer te zijn. a) agg iet er zal 
dezelve telkens. met opme jescl 
en dagelijks tes WE. het beste tot de * 
der werkzaamste geneesmiddelen geraken. 
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A van eenige droog geri rijen. 


| E et fs opmerkelijk, dat AP vide e _ligchamen 
welke: in den handel voorkomen, eenige verandering 
hebben, endergaan, hetzij dan dat zulks aan de 
vin: hiieht der droogisten;, of aar de mindere naauw- 
keurigheid ,’ waarmede dezelve zijn vervaardigd, zoo 


zij hemd zamengestelde zelfstandigheden zijn, GEN 
eindelijk, aan de langdurigheid der reis, welke ver- 


_eischt wordt om vele derzelve tot ons te brenge ls 1 hit Ö 
oh 
‘toe te schrijven. De Apotheker behoort deze Ed â 
vooraf te zuiveren en zelfs sommige , in enkelde ge Ce 


velen, geheel te verwerpen. atd LR  , 


Wij zullen de zuivering van sommige, welke het 
meest in gebruik zijn, eenigzins en ops geven. 
et „Het gewoon varkenvet is meestal met Keer 
meerde re «of mindere ° ‘hoeveelheid. hosts 
nigd waarvan het zorgvildig moet VI r 
Trade snijdt. men het,” na het de en … 
vellen” Pe hebben, in stukken, en _wasche 
et koud water af, tot dit niet mieer 
troebel wordt. zen kader ook, en dit is nog 
wel zoo « [ enen marmeren mortier 
met . dop ibei 5 Kamper eN, en daarna af- 
wasschmn, ! Zorg gvaldig afgewasschen zijnde, wordt het 


Á 3 in 


deze zoo | rd 
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in een weeen békken, op een zeer, zacht vüur 
gesmolten , en ‘nn door ‘eenen linnen doek gegoten, 


Wanneer het gestold is, zet men het andermaal op 


een zeer zacht vùur, ten einde de in Were nog 


‘aanwezig zijnde waterdeelen te verdampen, Zoo men 
door het gesmolten vet op den bodem van het bellen 
zien kan, en’ een droppel van hetzelve, op eene gloei- 
jende kaal geworpen, geen geraas veroorzaakt, dan, 
kan men vaststellen, dat. al het water verdwenen s. 
Nu neemt men het dan ook van het vuur, en half 
verkoeld zijnde, giet men het in, den pot, waarin 
men. het wil bewaren, Indien men. het te heet in de- 
zen pot giet, zal het te spoedig stollen ‚hierdoor 
zich niet aan deszelfs „wanden vasthechten, en alzoa, 
“de lacht gelegenheid geven er gemakkelijk in te drin— 
„gen; waardoor eene ranswording veroorzaakt wordt. 
Re roere men het vet; vóór men een? droppel op. 


eene. gloeijende kool giet, zorgvuldig in het bekken 
om, daar zich het water altijd, 


op. deszelfs bodem bevindt. 


zoo het, ude zl 


Ä\ 
ki 


Op deze wijze verkrijgt men een zeer wit vet; doch 
men zorge vooral, dat het vnur zeer zacht is: ‚want 
zoo het slechts „eenigzins_ te sterk mogt «ip. geweest; 
zal het eene geelachtige deus en eenen ransigen smaak, 


bezitten, 1 Ter voorkoming derhalve. van dit bezwaar , ; 


is de smelting van het vet in” een wat erbad zeer aan 


E Ha) Hse bewaart hence meng 
| ns | 


het Deal ij 


„Geel Was. 


Bv alen, men Was smelt en Ae door 
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een? doek perst, zullen de onzuivere deelen, welke 
hetzelve bevatten «mogt, op «dezen terug blijven. 
Vreest men echter ‚.dat het met aardappelenmeel ver= 
valscht is, dan trekt men , volgens “het voorschrift 
van den Heer pEuPecH, welke het eerste deze soort. 
van vervalsching- ontdekt ‘heeft, het verdachte Was’ 
met Perpentijnolie, waarin het, z00 het zuiver is, 
bij eene zachte warmte volkomen moet. oplossen ; 
indien fegajtene witter en poederachtige stof terng 
blijft is. de vervalsching met dit meel bewezen. De 
Heer Bournaysheeft twee middelen opgegeven ‚- om 
het Was van bijgevoegde Stĳfsel te zuiveren. Het 
eerste, bestaat in hetzelve te smelten, vervolgens, _ 
bj 10oo-deelen 1 deel zamengedrongen Lwavelzuur te 
voegen , daarna alles sterk om te roeren, en eindelijk 
zeer zorgvuldig. af te. wasschen. In dit geval wordt 
de Sujfsel. door het Zwavelzuur verkoold , terwijl het 
Wast geene verandering ondergaat. Het tweede middel 
is zeer eenvoudig, doch alleen bij. kleine hoeveellie= 
den aan te lee het is alleen: eene filtrering van 
het Was, bij eene: matige “warmte. | LBD 
Harsen. ‘Onzuivere harsen , welke. alleen tot uit 
wendig gebruik moeten gezuiverd worden , kan “men 
in die bis oplossen, waarmede zij als genees= 
middel moeten, verbonden: worden „ en alsdan door 
eenen linnen doek persen 3 doch tot inwendig gebruik 
moet, mengdezelve in Alcohol oplossen , en deze op- 
lossing tot droogwordens uitdampen. , ak: 
_Balsems. , De balsems zuivert men op dezelfde 
_ wijze als de harsen, indien zij in een zamengesteld lig= 
chaam, voorkomen. Zoo lost men de Styrax in No- 
A 4 ten 
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‘tenolie op; en perst deze òplossing door eenen lin- 
nen doek, indien men de zalf van dezen balsem ma- 
ken wil; doch men moet: dezelve in een waterbad 
stelten en. dan doar eene ehdenhdebn zeef ‘daen 
loopen, indien men haar op zich zelf" zdiser, wil 


_ daarstellen. e 


Cumdaenk ‚Men „verwarmt dezelve in een wa- 
terbad met brandewijn van 12°, perst dezelve uit, en 
herhaalt de trekking met nieuwen brandewija, De bij- 
eengeyoegde aftreksels worden insgelijks i in een water- 
had, ten einde het aanbranden te verhoeden, tot de 
dikte van honig ‚uitgedampt. Het is mogelijk nog 
voordgeliger , indien men: voor de eerste trekking 
_ brandewijn van, 22%; en voor de tweede brandewijn 
_yan.10® bezigt, Voarheer bedieride “men zich: tot 
adleze, ‘zuivering van Azijn, doch de gewone brande- 
wijn is hiertoe beter geschikt; deze bestaat. toch uit, 

_ water en Alcohol: nu lost het eerste de soli de 
laatste het hars op. Indien men eene groote hoeveel- 
heid gom- hars wil zuiveren , zal men dit, met voor- 
deel, in eenen distilleertoestel ‘kunnen verrigten , 
waarvan de helm met eene opening voorzien is, om 
de stof met een houten staafje om te roeren, daar - 
men op die wijze een ‘gedeelte Alcohol terug verkrijgt, 

welke men bij eene dergelijke. bewerking ep, nieuw 
zal. kunnen aanwenden. … nn 

Gomimen.. Men zuivert de ett door dezelve - 
met een mes van,de vreemde deelen „ welke. zich op 
derzelver oppervlakte hebben vast gezet, te: bevrij- 
den : gewoonlijk smelt men dezelve niet eerder, dar 
op het oogenblik, wanneer men dezchve gebruiken 


Í Dioct. 
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Pen ‚Wil men de geneeskrachtige” eigenschappen 
der arabische Gom bewaren; en tevens eene onge- 
kleurde oplossing verkrijgen, dan moet men deze op= 
lossing koud verrigten. De Heer VAUDIN DE LAON , 
en, nahem, de Heeren à BAGET en BLONDEAU , “hebben 
opgemerkt, dat, wanneer men de arabische Gom aan 
eene zekere warmte blootstelt, zich een zuur ontwik= 
kelt, hetwelk ‘aan de oplossing eenen onaangenämen 
„smaak en eene prikkelende eigenschap mededeelt. “De 
gewoonte derhalve van sommigen om de arabische 
‚Gom eerst afte wasschen em dan sterk te droogen, 
ten einde dezelve hierdoor eenen schoonen glans te 

geven, is ten sterkste af te keuren. 
Heulsap. Er is geene zelfstandigheid „ kn meer 
der onzuiverheid bevat, dan het Heulsap.- Men: vindt 
het met stukken van bladen, met zand, somtijds met 
zer en lood, en altijd met eene olen hoe-= 
veelheid water verontreinigd. Daar nu deze bijmeng= 
selen in verschillende. Opiumsoorten ook verschilfen= 
de, en zelfs in iedere soort nog ongelijk verdeeld 
“zijn, zoo spreekt het van zelf, dat men, het ruwe 
Heulsap bezigende, nimmer de juiste gift van: zuiver 
Opium, welke men den lijder toedient „ bepalen Bar 
_deszelfs zuivering is dus bij uitsluiting noodig.” Ten 
dien einde-nu- kneedt men het heuls sap, indien het 
vochtig is, eerst. fijn gesneden, indien het hard i is 
gerasptĳzijnde, in een tinnen bekken , bij eene matige 
„ warmte, met eene dubbelde Wever van deszelfs 
gewigt water, tot men” tusschen de vingers eene pik 
achtige, niet te zamenhangende stof gewaar wordt s 
daarna perst men het tusschen eenen linnen doek uit 
| | ADD en 
pe | 
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en verdampt, het vocht „ bj, eene geringe warmte, 
tot de dikte eener pillenmassa, welke men nu als, 
gezuiverd Heulsap beschouwen kan. | 9 
„Cachou en Aloë, Men: brengt dezelve tot poe- 
die, en, daarna in eene genoegzame hoeveelheid ko … 
kend. water opgelost zijnde, filtreert,mmen het vocht 
en dampt het. im een waterbad uits indien men de- 


ad 


zelve in eenen volkomen harden. staat wil, verkrijs 
gen , dan moet dit extract, bi eene zachte warmte, 
nog verder worden uitgedroogd. ‚Men gebruike nim | 
mer de Gachou, welke an va br ooden voorkomt; 
omdat deze. altijd met eenige. vezels verontreinigd, HEN 
Drop. Dit extract, z00_ als het in den handel 

| voorkomt, kan òf met vezels, welke men. er dikwijls 
ondermengt, òf met. zand „òf. met eene groote hoer 
veelheid van het scherp en harsachtig beginsel, hei- É 
welk men, door eene te sterke koking uit den, wortel 
trekt, verontreinigd zijn, terwijl het hjjna altijd met 
eenigeskoperdeeltjes is besmet, welke bij de uitdam- 
ping van ‘het‚vocht, door, het sterk omroeren met 
eenen” ijzerensspadel, ten einde het aanbranden te 
verhoeden, “van het bekken worden afgeschraapt, 
Om’ dit drop nu te zuiveren, snijdt men hetzelve 
aan’ stukken en lost het, bij eene gestadige omroes. | 
ring met eenen houten spadel, in eene groote hoe-_ 
veelheid water op 3 daarna. perst men. het door eer 
pen fijnen linnen doek, en. dampt het. hiernagin cen 
waterbad uit. Wanneer men de oplossing warm bes 
werkt, verkrijgt men, door de aanwezig zijnde. ven 
zels, een slijmerig vocht, hetwelk de filtrering moei+ 
jeljk. maakt , «en „er ede zich tevens een weinig, van het 
| -hars= 
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tharsachtig Beate oplossen „waardoor den extract 
„eenen scherpen smaak verkrijgt: … « vonrkpted AIN 
„Merg van Tamarinde. „Die merg bevat dikwijls 
eenig koper, hetgeen. men ontdekt dooreen ijzer= 
staafje i in hetzelve terplaatsen, hetwelk alsdan KA 
“kleurig worden zal. Vele schrijvers hebben aanger 
„den; om in dit geval het merg. met eene befieg. 
“aapt ig nd te verdunnen, opdat ket 


pe ijd at Jk ° Bie dat Wei Egan 


8 an „nde t | 
staat „ven © een zout, datsis, teit ‘verbinding met het 
„citroenzuur, hevwijnsteenzuursen appelzuúr der Tama 
‘inde, : in het merg aanwezig gis Een zoodanig met ko 
sper „besmet merg moet derhalve worden weggeworpen. 
…… „Kamfer, De Heer CLEMANDOT heeft het’ volgende 
breek ters zuivering’ der: kamfer medegedeeld. 
In een sublimeerglas;, hetwelk eene veel eröbrdse 
„opening, ‘maar anders de gedâante van: eene fiool 
eeft, “brengt men 25 ponden ruwe, tot een ‘grof 
Grell: Sestotene kamfer, welke met 6 drachmen, 
ingelijks tot poeder gebragte , levendige kalk, vermengd 
„is Dit glas wordt nu in een zandbad, met eenen 
Meren ring van 5 duimen hoogte, welke er naar 
willekeur kan afgenomen. worden, voorzien , zóóda= 
nig geplaatst, dat de bol geheel met zand bedekt is, 
Vervolgens zet men het zandbad op een gewoon 
fornuis, legt er eem weinig s vuur onder, opdat het 
glas langzamerhand warm worde, en verhoogt de 
warmte allengs: tot dien graad, welke “moedig is 
om de kamfer te doen smelten, hetgeen men he= 


spoe 


T wb maar in rdh 


ge 


Kad 


ke gevorderd wordt om de kamfer. 


in te Ra ggen, ian k 
ceed in het ‘beg | 


} hals 5 met A blake zand , 
bekleed A re ir ouk, Soet als het plaatje. A 
k e oorzien, „en 


hp cat hete | 
«  AVenmeer de ka: 


L, welke jn 
den rale is ‘gerlan tst, w te nemen; ende het vaar 


rien en: wen mós di 1 
se. de. is Fe: 
in de ruwe kamfer. jaan nei, wilden Ì 
hierna vermindert men het vaur tot dien, graad, ele \ 

slechte zach 16 
doen koken ; zoodanig, dat” men hens „ao! zé | 
glas } brengende, eene’ zachte. opborreling, heere: 
en nu begint de eigenlijke sublimatie, Om deze te 


half uur, opdat . 


bevorderen, neemt men langzamerhand en bij ke Le 
gedeelten het zand uit het zandbad „terwijl men zelfs, 
op het laatste der bewerking, het glas enigzins op- | 
list, ten einde al het zand: weg te nemen. Het BEA! 
deelte van het glas, dat. alzoo telkens van het warm | 
zand beroofd worde, wordt door de daarop vallende 
lucht verkoeld ‚en hierdoor de verdikking der kamfer 
begunstigd ; evenwel moet de wegueming ‘van Kidd 
zand — 


| | 0] 43 
dand zeer langzaam geschieden’, en zelfs is het nuttig 
om, vooral indieù de lucht kouc 

strid stak HAA n of ie iets Me td te bedekken, gr 


djtnstdn, ebt krijgt, ‚ geheel verschillend vans 
Ik de i har del voorkomende bezits” 
der opgeg gevene hoeveelheid wor= 


behan ee vereischt. (Eene breed voerige beschrij- 
ng vän deze bewerking is mader te vinden in het 
d, 47 L de Pharmacie van. 1817, en ‚de toestel 
or dezel hter zet gde deel van dit Rrk) 


ne geschikt, doch derzelver zuivering is, in 
ons land, zoe algemeen, dat men in alle steden: de 


zalvende suiker kan inkoopem, zoodat de artsenijmen=, 


de bewerking nimmer zelf behoeft te ‘ondere 
N nemen, en BENE breed voerige beschrij ving hiervan dan 
ook als overtollig kan worden beschouwd, | 

_M let betrekkiug tot de züvering van den Azijn, 
zie men bij de Beschrijving der overhaling van het 
Azijnzuur ; met betrekking tot die van den ax Alcohol, 
bij de aleoholische bereidingen. 


1 


De zuivering der kool, der zwavel, den metalen, ie 


der werzuursels, der zuren en der zouter zal na= 


der, bij de behandeling der scheikundige eigenschap- 


K pen van deze Hgehamen ‚ worden opg egeven. 
| DER- 


ud is, den toestel met 


in pd, verko dt k of Baek eene A hert 
s blootg esteld , een witachtig , endoorschij- 


4d 


& a uren , en tot het welgelakken | 
de grootste naauwkeurigheid in de. 


Mikster De Fuwe_ suiker is tot. artsenijmengkundig 


ks 


lal eene plant, of „derzelve: 
middel, aan alle vereischton > Vv 
inzameling op den ge 


en worp he be Db, : 


“vruchten, B en. trien ook vleezige 
wissen op. Wij, zullen de regels en 

welke bij de inzameling van ieder Hest in ach ar WE 
nemen zijn, in het bijzonder opgeven. — ke OSG 


1. Wortels. Deze zijn of eenjarige; of trecjan 
tig berk of lang levende. »De beide eerste moeten ir 
den herfst einen worden, daar zij Wel leser 
tjd waterachtig zijn, weinig geneeskrachtige «sap 
bevatten ; en ook haar” volkomenen vita 
hebben “bereikt. De laatste daarentegen vergadert 
zen in de lente; omdat zij in den herfst te hard; 
te. houtachtig geworden en minder saprijk zijn. ‚ Het 
is derhalve; schoon somrhigen zulks aanbevelen ; niet 
voegzaam ont de beide eerste op het. tijdstip. van - de 
bloeijing der plant, daar zij als dan-nog te jong, en 

‚ de laatste bij het afvallen der bladen , daar zij dar 
te oud en dus-krachteloozer zijn jn te zamelen. Bd 


nl 
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Eindelijk zorgt men, bij de inzámeling der wor 
tels, dat men. dezelve vooral uit die gronden neemt , 
waarin zij eigenlijk te huis behoorens dat zij altijd in, 
hun geheel, buigzaam, week’, en niet houtachtig 
zijn, met uitzondering alleen van die, waarvan men 
‘het ‘middelste gedeelte wegwerpt, om alleen den bast 
«te bewaren, zoo als de kliswortels enz. 

a Stengels. Deze zijn of houtachtig of saprijk, 

De eerste vergadert men na het afvallen der bla= 
den, of vóór de: ontwikkeling der knoppen, en 
moeten in het „algemeen niet «te knoestachtig zijn. 
De laatste worden na de ontwikkeling der bladen, 
en vóór die der bloemen ingezameld. 

3. Basten. Zij moeten van versche, hunnen vols 
_komenen wasdom bereikt hebbende lahiik af komstig 
ezijn.. Die der struiken moeten in den herfst, die 

der. boomen in de lente vergaderd worden. « Van den 
“kinaboom verkiest men den eersten , van den kaneel 
boom, ‘bij voorkeur den tweeden bast. « Er zijn boo= 
men, bij welke deze beide ‘basten eene verschillende 
geneeskracht bezitten, bij voorbeeld» de: eerste bast 
ván den vlierboom bezit een oplossend, de tweede 
daarentegen « een afdrijvend: vermogen. 

hs Kroppen. Zij zijn geschubt of naakt. Men 
vergadert de eerste vóór dat het vlies, «dat dezelve 
bedekt „is losgegaan ; de laatste vóór dat de jonge, 
naast elkander geplaatste ‘bladen, ‚ zich verwijderd 
hebben. | | 

5. Bladens In het algemeen verzamelt men de= 
zelve, wanneer zij geheel ontwikkeld zijn, een weinig 
vóór de ontluiking der bloem, daar zij, deze ontlo- 


ken 
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ken. zijnde, hun werkzaam vermogen, zoo wel als 
hunne kleur en. hunnen. reuk werliezen,. ux 
‚Met: betrekking tot het tijdstip van inzameling 
| Stille de. bladen ook in hunne sehiekkenndiat 
zamenstelling en geneeskundige eigenschappen. De 
jonge Borago, bij, voorbeeld, bezit veel zwavelzure 
Kalk, doch oud. zijnde, levert zij salpeterzure Pot- 
asch ‘op: , In koude landen. kunnende jonge loten 
der Monnikskap „ (aconzitum) ,_ even als bij ons de 
Aspergies „ gegeten worden „ ‚terwijl derzelver bladen 
echter: vergiftig zijns. … an, | | 
„Eindelijk, zorgt men ‚nog; „nimmer afgevallene ge 
‚door het onweder. afgeslagene bladen te verzamelen; 
“omdat deze bĳ het, droogen zwart worden en minder 
phare) bezitten. ke | 
6. Bloemen, „Het is. moeijelijk , ‘het RON isp 
van hare inzameling te bepalen : in het algemeen 
vergadert men dezelve, vóór zij geheel ontloken zijns 
want is häre bloemkrans volkomen geopend , dan 
js ook hare reuk minder en hebben zij eene bleekere 
„kleur + ook‘ is. op dit punt de bevruchting geëin= 
„digd, en. de vrucht begint zich reeds te ontwikkelens 
de bloembladen , welke den! bevruchten stamper tot een 
„beschuttend omkleedsel dienden, worden nu nutte- 
„Joos, verwijderen zich, derhalve „ vallen eindelijk af, 
‚en veroorzaken alzoo een aanmerkelijk verlies, het- 
geen men vooral. bĳ de oranjebloemen ‘waarneemt, 
die, zullen. zij een aangenaam riekend water leveren, 
„hierom dan ook moeten afgeplukt worden, voor dat 
„hare Kver geheel geopend zijn. 

Er zijn echter. eenige uitzonderingen op dezen al- 
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gemeenen : regel: de Provincië-'of lode Roos, bij 
voorbeeld, moet rien verzamelen, wanneer hare 
knoppen zich beginnen te openen ; de veelbladige of 
bleeke Roos daarentegen; wanneer zij gthéel geopend. 
iss en de bloem van ‘het klein Duizendguldenkruid 
(eentaureum minus), waneer haar bloemkrans be= 
gint te verwelken: daar het proefondervindelijk be= 
wezen is, dát de eerste alsdan de schoonste purper= 
kleur, de tweede den aangenaamsten reuk, en de 
laätste den bittersten smaak; en tevens wii sterkst 
koortsverdrijvend vermogen bezitten. De wijze van 
bloeijing , de grootte der Bloeriblider; de \ vastzitting 
vän dén bloemkrans aan den kelk, en. geven ook 
nog eenige wijzigingen in de verzameling der bloe 
hein Zijn de bloemen Klein en als in trossen bij 
elkander geplaatst, dan snijdt men dezelve af met 
den steel, waarop zij zich bevinden, en men noemt 
Aezelve toppen, zoo als bij den Alsem; bij andes 
re, « welker kleine bloemkrans. aan den kelk sterk 
is vastgegroeid, zoo als bij de 1 


Si nstlën ‚ scheidt men 
er dezen laatsten niet af, daar hij even sterke, zoo 
hog niet sterker geneeskracht bezit, dan de bloem 
zelve; bij andere weder; zoo als bij het Wolkruid, 
werpt men den kelk weg, terwijl men den bloemkrans- 
in zijn geheel laat; en eindelijk bij de Provincie-rozen ; 
en dergelijke, verwerpt men niet alleen den kelk, 
maar bevrijdt men zelfs ieder ‘bloemblaadje van het 
mageltje ; dat zieh aan deszelfs uiterste einde bevindt, 
crt ie a ruchten. Het is met de vruchten even als 
met de bloemen 4 de tjd ‘van derzelver inzameling 
hangt äf van den ijd, wanneer men dezelve gebr uikt. 
«T DEEL, B | In= 
\ ) 
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Indien men dezelve wil bewaren, dan moeten zi 
„vóór hare volkomene rĳpheid worden afgeplakt; wil 
men dezelve echter dadelijk. gebruiken, dan moeten 
zij geheel rijp zijn. | 

Ook hierop zijn weder eenige uitzonderingen : want 
terwijl de Rozenbottels, wanneer zij dadelijk gebruikt 
worden, volkomen rijp moeten zijn, vereischen ech» 
ter de Kweeperen , in het zelfde geval ‚eene mindere 
rijpheid „omdat de kleine hoeveelheid. zuur, welke 
deze laatste bevatten, bij eene volkomene rijpheid, 
verloren en in eene suikerachtige ‚en onnutte. stof 
overgaat; terwijl deze zelfde hoeveelheid zuur bij de 
eersten groot genoeg sis, om bij den hoogste id | 
„van rijpheid niet vernietigd te worden. Aro 

Niet alle de vruchten worden in haar geheel, vof 
altijd dezelfde deelen van haar gebruikt. De Kwee- 
peren. toch gebruikt men, ter verkrijging van haar 
sap ‚ geheel ; terwijl men. van de Oranjeappelen. en 

Citroenen de riekende schil afzonderlijk, bewaard, het 
witte gedeelte wegwerpt, en alzoo het sap alleen uit 
het middelste gedeelte, der vrucht perst. 

8. Zaden. Men kan dezelve in vier klassen ver- 
deelen, als: in meelige „in melkachtige , in spece- 
rjachtige en in hoornachti, ge zaden. 

_ De eerste.zijn die, welke bĳ het stampen. een rit 
poeder geven, hetwelk, men, meel noemt, zoo als: 
de Tarwe, de Gerst, de Erwten, de Snijboonen enz. 

De tweede bevatten eene zekere hoggeelbgid’ olie en 
geven, bij eene wrijving met water, een wit melk 
achtig vocht, zoo als de Amandelen, de Noten, het 
Lijnzaad, dat der Komkommers enz De specerij- 


ach- 
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achtige bezitten alleen eenen sterken reuk, en:hiertoe 
rekent men voornamelijk die, welke tot de Orde 
der Cruciferae en-Umbelliferde (*) behooren. « De 
hoornachtige. hebben een zeer hard weefsel. en: sprin= 
gen onder den stamper ‘terug; zooals de -Koflij „ 
Kraanoogen enz. Die, welke tot geene dezer opge 
noemde: Klassen” kunnen gebragt. worden; kan men 
gemeene zaden noemen. « Men zorgt vooral; dat de 
zaden ‚welke men verzamelt „eene: volkomene’ rijp 
heid ‘hebben -hetwelk aan de volgende: rigenschap= 
pen nader te ontdekken is. ‚… - in healt 
„De meelige moeten. zwaar zijn, en gemakkelijk van 
derzelver  zaadhuisjes of schilferig bekleedsel ontdaan 
kunnen worden. ded. « eht an ide maid 
„De melkachtige moeten geheel gevuld zijn, en 
niet bij eene bloote uitpersing een melkachtig voche 
geven. NR rente fka Chidori web 
„De specerijachtige moeten, voor zoó ver zij tot 
de Orvciferae behooren, niet aan:derzelver “zaad 
huisjes vast zitten 5 terwijl hetrsteeltje van die, welke 
onder ‚de Umbelliferae gerangschikt zijn, zoodanig 
moet zijn verdroogd „ dat het zaad ‚bij het schudden 
van het zaadhuisje , zich hoorbaar beweegt. GTP ef 
De hdornachtige | zijn. ter. inzameling: geschikt , 
wanneer het merg, hetwelk hét zaad: omgeeft, rijp is, 
hetgeen. men aan den smaak en den reuk van hetzelve 
ontdekken kan. Tot deze Klasse behooren meest al 
ub Be Ri vende Ae bte 


Ì ' € 

„ (*) Cruciferae ís de 3de Orde der ade Krasse CPéryginia) en Ume 
belliferae de ade Orde der rste Klasse (Hypeginia) van de 3de Vere 
deeling of veelbladige bloemkransen CPolypetalae) der gde Hoofdafe 
deeling of zaadlappige (Dicotyledones), volgens de natuurlijke vere 
_ deeling van het Plantenrijk van JUSSIEU, VERT, 
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danselnikachbe zaden > welke wi, nimmer, zelve. kun= 
nen vergaderen. > … 
„In het algemeen kan men Irie EN zaate welke. 
eli in drooge- zaadhuïsjes: bevinden, als’ rijp. be= 
schouwen, wanneer zij, bj eene schudding , in de- 
zelve rammelen. | ï | ve hol End 
„g. Vleezige uitwassen. aa Land. levert: geene 
vleezige uitwassen op, welke in de Artsenijmengkuude. 
gebruikt worden ; immers de Agaricus quernus 
welke hiertoe behoort, wordt wel in het- Zuiden van: 
Frankrijk, als bk in Zwitserland, Tyrol, Polen, 
enz. ‚ doch niet bij ons: gevonden, en het zoude der- 
halve overtollig zijn ;- de wijze van derzelver. inzameling; 
hier op te geven. Zoo echter de bij.ons op de bla: 
den der quercus robur groeïjende. Galnoten, door 
den: Artsenijmenger, tot bijzonder. gebruik moetem 
worden ingezameld, dan moet zulks geschieden. vóór, 
dat het-insekt; devcinips. quercus falië venen de- 
zelve. heeft werkten» | ts np sb 


dn jn 


“Dit een en ander zal ter kennis van de inzameling 
der Planten genoegzaam zijn; wij zullen thans over” 
gaan tot de opgave van de: ‘wijze, hoe men dezelve 
bewaren kan.’ Men kan hiertoe gebruik maken van 
den Alcohol; den Azijn, de Suiker, de zoutzure 

Soda en ‘eindelijk ook van de drooging. Van dit 
laatste middel echter, als het nuttigste, zullen wij 


£ 4 


alleen spreken, 
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D. drooging heeft alleen ten oogmerk, de ligeha= 
“men van al de waterdeelen te bevrijden, welke der 
zelver bederf zouden kunnen veroorzaken. ‘> 

Hoofdzakelijk worden aan deze bewerking de plant= 
aardige, ‘zeldzaam de dierlijke, en nog zeldzamer 
de delfstoffelijke zelfstandigheden, welke laatste alà 
leen voor de werking van uitwendige middelen, welkt 
derzelver bederf zouden kunnen veroorzaken, als de 
lacht, de vochtigheid ‘en het licht moeten bewaard 
worden, onderworpen. zo be Kn 

De droaging geschiedt in de vrije lacht, of in zoo= 
genaamde droogstaven, of ovens. Et zijn ook: eenige 
planten, zoo als de Maurpeper (Sedum acre), wel= 
ke op warm gemaakté metalen platén worden gé= 
droógd. De keuze van deze of gene wijze hangt af 
van de kleur, den reuk en het weefsel van het lig= | 
chaam, dat gedroagd moet worden. In het algêmeen 
zal eene plantaardige zelfstandigheid goed. gedroogd 
zijn, wanneer zij nóch hare kleur, noch haren reuk 


hd 


verloren heeft. ek) 
Het is eerie oude stelling in de Artsenijnengkunde, 
dat de drooging des te: beter zal‘ zijn „ haarmate zij 
B ____spaec- 


| 
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spoediger wordt verrigt: eo melius quanto ci 
“tius. Even wals--de onderscheidene deelen der Plan= _ 
ten in aard en eigenschappen verschillen, zoo zijn 
ook derzelver, sappen ;. in eene ongelijke hoeveelheid , 

in dezelve aanwezig, en ten gevolge hiervan vereischt 
dan ook het eene deel eenen langeren. tĳd om 


ge- 
droogd te worden, dan het andere. De wortels, de 
basten, de steelen , de. bladen, de bloeijende top- 
pen, de vruchten en de zaden moeten derhalve allen 
afzonderlijk worden „gedroogd: A 
ate Wortels. Met aller lj tot heprone ge- 
daante, verdeelt men de wortels in veselige 5 less 
zige en:bolwor telige. wortels. an 
De vezelige, welke uit dunne. wortels heidlin, 
zoo als die der. Cichorij p worden eerst afgewasschen be 
om. dezelve van de aanhangende aarddeelen te hbe- 
vrijden ; s daarna, snijdt men er het bovenste gedeelte 
af, hetwelk hard , houtachtig,, en van: deszelfs eigen 
aardig sap. beroofd is ; vervolgens schraapt men de- 
zelve af; ; ten, einde. er de dunne draadjes af te zon- 
deren ‚en, snijdt het bovenste einde der wortels in 
stukken „van „een, duim. lengte, welke men nu nog- 
maals , naar. gelang, van _derzelver grootte ‚ in twee of 
vier deelen klooft, Er zijn ook wortels , waarvan het 
middelste. gedeelte wordt weggeworpen „ en waarvan 
men alleen. den bast bewaart, zoo als de Kliswortels ; : 
maar ook andere, waarvan men den bast verwerpt 
en alleen het binnenste behoudt, zoo als de Heemst- 
wortels. De op deze wijze behandelde wortels wor- 
den nu op teenen horden uitgespreid, op. eenen 
luchtigen zolder aan de ZO) of in eene droogstoof 
aan 
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äan éene warmte van 15 a 20° motgestela; en ge= 
stadig omgekeerd , ten einde, door de verwisseling 
van «oppervlakte, de drooging te bevorderen. Bj 
de afwassching der versche wortels, zal. het water 
niet. in dezelve indringen, noch er de extractieve 
deelen uittrekken 3 alleen de slijmachtige deelen , wel 
ke derzelver oppervlakte bezoedelden „ zullen hier- 
door weggenomen en: zij alzoo blanker worden; zulks 
is vooral het geval bij den Alantwortel, welke zeer 
ligt bruinachtig wordt , maar deszelfs witheid zal her 
Ô krijgen ‚ wanneer men hem. met koud water zorgvul- 
dig .afwascht.. „De specerijachtige wortels moet men 
niet, door dezelve af te schrapen,’ van de fijne 
draadjes ontdoen; “omdat in derzelver opperhuid 
zeer dikwijls het vlugge riekende beginsel bevat is, 
hetwelk dan, door het openen van derzelver cellen 
des te gemakkelijker kan vervliegen. 
„De vleezige zijn de zoodanige, welke eèn sappig 
_ weefsel bezitten, en dus gemakkelijk gesneden kunnen 
worden; hiertoe behoort onderandere’ de wilde 
_Wijngaardwortel (Bryonia). Afgewisschen en afge= 
schraapt zijnde, worden zij in dunne schijfjes gesne= 
den „en deze ‘aan: draden geregen, of, hetgeen. nog 
gemakkelijker is, op horden uitgespreid, en, vóór 
men, dezelve in een’ oven plaatst, eerst op’ eenen 
Juchtigen zolder , gedeeltelijk uitgedroogd, want stelt 
men;dezelve dadelijk aan de warmte van eenen oven 
bloot; dnika ide het water, hetwelk zich in den 
wortel bevond, tot koking kunnen overgaan. 
Men beschouwt deze wortels , zoo wel als alle de ande- 
re, als goed gedraogd „ wanneer zij hard en broos zijn. 
$ B 4 | De 
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De Bolwortelige bestaan uit eenen platten knol, of 
schijf, aan welks onderste. gedeelte zich de wortel „ 
aan welks bovenste gedeelte zich de bol bevindt. 
De Zee- Ajuin (Scilla) is eeù der ‘voornaamste van deze 
soort, welke door den Artsenijmenger zelven gedroogd: 
wordt. _ nrd aciede vR zeil dertig} bin 
Men schraapt van ‘het onderste gedeelte der schijf 
de vezels, welker onderlinge vereeniging den eigen= 
lijken wortel uitmaken, naauwkeurig af; men werpt ij 
tevens de buitenste schilfers van den bol, welke dun, 
rood en droog zijn, weg terwijl men alleen de op 
deze volgende, vleeschkleurige. schilfers ‚bewaart, en 
het binnenste gedeelte ‚ ‘hetwelk wit en rankachtig is, 
en met den bloemsteel „Bemeensclfap heeft, insgelijks „ 
als onnut zijnde, verwerpt. Alleen de vleeschkleurige 
schilfers worden derhalve bewaard en gedroogd ; en 
deze drooging geschiedt, of, door in dezelve aan 
beide kanten kleine insnijdingen te maken, dat is, 
dezelve zoogenaamd te kerven ,: daarna aan draden te 
rijgen, en in eenen oven te’ droogens of ‚ het- 
welk. nog gemakkelijker is, door dezelve in hare lengte 
in repen te snijden, 


vervolgens eenige uren aan de 
opene lucht, 


en daarna aan de warmte van eenen 
oven, welke langzamerhand en zoo lang wordt ver— 
meerderd, tot zij geheel zijn uitgedroogd, bloot te 
stellen, B | bis Eeke | 

Met dit kerven aande beide kanten , of met het 
aan repen snijden van den Zee-Ajuin, heeft men al- 
leen tot oogmerk, om een dun, doch zeer digt vlies- 
je ‚ hetwelk iedere schilfer bedekt, en de uitdamping 
der binnenste waterdeelen zoude verhinderen, van 


ecn 
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een te scheiden of te verbreken. “Men moet zich 
hiertoe van ‚een ivoor, of van een zilveren mes'be= 
dienen, want indien men een ijzêrèn mes gebruikte, 
zouden de schilfers, door de looistof, welke zij be 

vatten , zwart worden. te HAMA 
2. Stengels, houten, basten. Daar deze ligeha+ 
men slechts weinig waterdeelen bevatten ‚ zoo is der 
zelver drooging ook zeer gemakkelijk. Hiertoe is het 
genoegzaam, dezelve, zoo kléin mogelijk, te ver- 
deelen ‚ten einde derzelver oppervlakten te vermcer= 
deren, en dan in de zon, in eene drooge lucht, of 
in eenen oven te plaatsen ‚ welks warmte niet hooger 
behoeft te-zijn, dan 15 a 20°, | 5 
3. Bladen. De warmtegraad, welke men tat 
_drooging van deze noodig heeft, hangt af van derzelver 
dikte, en van de meerdere of mindere hoeveelheid 
vochts, welke zij bevatten, Zijn zij dun, zoo als de 
Melisse, de Kruisenmunt, de Oranjebladen enz. , dan 
kunnen zij gemakkelijk in de zon, of in eerien oven, 
bij eene warmte van 15 a 20° gedroogd worden; zijn 
zij echter Saprijker en dikker, zoo als die der Borago , 
dan vereischen zi eene “meerdere hitte, Nadat men 
dezelve in dunne lagen heeft uite spreid, worden zij, 
onder gedurige omkeering; eerst eenigen tijd in de 
lacht, en daarna in eenen oven, bij eene warmte van 
40°, gedroogd. DA era 
Hét Is noodzakelijk, dat men den warmtegraad Biet 
dan zeer langzaam verhoogt, want in het tegenover- 
gesteld geval zullen de beide oppervlakten der bla- 
den te spoedig uitdroogen, en in derzelver binnen= 
ste gedeelte zal nog eenige vochtigheid terug blij 
B 5 \ ven, 
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ven , waardoor zij spoedig tot verrotting zullen over= 
gaan. Een koen SE ESM | A 

4. Bloeiende toppen. Wanneer deze eene tee- 
he kleur bezitten, zoo BS ite mamet bleren Drie 
zendguldenkruid, dan moet men dezelve bij. kleine 
gedeelten , in eenen papieren „zak, op eenen oven, 
of liever op zeer luchtige zolders droogen : want deze 
voorzorg „niet in acht nemende , verliezen zij hare 
kleur en worden geelachtig. 

„5. Bloemen. De drooging der end is wel het 
„ongemakkelijkste van allen, daar het hierbij voorna- 
melijk. op de bewaring ‚van «derzelver kleur. en reuk 
aankomt. Zij, welke zeer riekende zijn, en veel wa- 
terdeelen bevatten,’ zoo als die der Lelie, der Jas- 
mijn, en, in het algemeen, alle die tot de bolwor- 
telige en kruisdragende hehooren , kunnen niet ge- 
droogd worden, terwijl, daarentegen, alle de overige 
indien zij goed gedroogd zijn, alle de nàtuurlijke en 
geneeskrachtige eigenschappen, welke zij in haren ver= 
schen staat bezitten, eenen korteren of langerda, a 
behouden. ‚3 

Zij, welke met een vast hant. zijn. voorzien, zoo 
als de Lindebloemen , „die van het. Wolkruid, der 
Vlier, der Kamillen; enz. kan men zeer gemakkelijk 
in de zon of in den oven droogen, terwijl zi, die 
tot de Orde der Corymbiferae (*) behooren, vóór 


bunne volkomene ontluiking moeten: afgeplukt wor- 
den; 


C°) Corymbiferae is de 3de Orde van het zste Onderdeel der 3de 
Klasse s (Epigynia) van de ode Hoofdafdeeling , (Monopetalae) vol- 
gens de natuurlijke verdeeling van het Plantenrijk van DE JussiEU, | 

| | VERT. 
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den, „omdat, in het tegenovergesteld ‚geval, een zeer 
klein gedeelte, der terugblĳvende. vochtigheid ‚vol- 
doende is, ‘om, de zaadpluisjes los te maken, die als 
_ dan in hiet aftreksel kleine plaatjes of: schilfertjes zou- 
den achterlaten > welke in de keel der. zieken eene 
prikkelende gewaarwording zouden doen ontstaan, … 


De bloemen der roode Rozen moeten, van: bare 


nageltjes bevrijd zijnde, op eene met papier overdekte 
zeef uitgespreid, en, zoo spoedig mogelijk, in eenen 
oven gedroogd worden. Even spoedig moet men ook 
de. bloemen der Maluwe dro oogen, schoon men van 
deze de nageltjes-niet behoeft aftezonderen 3 deze 
Jaatste verliezen hare  violentint en nemen eene 
_ schoone blaauwe kleur aan, terwijl de Provincie- =PO= 
zen donkerder worden, en eenen. sterkêren reuk ver- 
krijgen. De bleeke Rozen behouden derzelver reuk, 
maar verliezen geheel derzelver kleur. 

De Klaprozen, welke een zeer fijn. weefsel heb- 
ben, en welker kleur zeer ligt verandert, moeten op 
een laken, in de brandende zon, of op horden, in 
| eenen zeer heeten oven, in beide gevallen zeer dun 
uitgestrooid, worden gedroogd : want gaat derzel- 
ver drooging langzaam voort, dan pakken zij zich 
tot kleine, zwart wordende koeken te zamen, terwijl 


mien op’ deze wijze zeer roode, - niet Zamêngepakte 


bladen verkrijgt. 
Ook om Violenbloemen te droogen, heeft men een 


middel opgegeven ; doch dit bepaalt zich alleen tot: 


diegene , ° ‚ welke men gebruikt om, door der zelver 
_blaauwe kleur, tat reagens te dienen, hierin bestaan=- 
de, dat men de Violenbloemen , van derzelver nageltjes 


4 En ont= 


ere 
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ontdoêt, op eenen uitgespannen. doek hete, en; 
door middel van eenen gieter, met kokend water be= 
sproeit, daar zich hier door de groene kleurstof, dië 
met de blaauwe kleur verbonden was, en zich met het 
water vereenigt, van deze laatste zal afzonderen. Tot 
geneeskundig gebruik der Violenbloemen echter, is de+ 
ze wijze niet geschikt, daar een gedeelte van derzelver 
geneeskracht ook in het water wordt opgelost ; ; en het 
zal derhalve verkieslijker zijn, om derzelver bloem= 
bladen, zeer dun uitgèstrooid, in eenen oven, bij 
eene warmte van 55°, te droogen, en, gedroogd zijn= 
de, steeds nog op eene warme olde te bewaren » 


daar zij, op deze wijze, hare kleur, gedurende een 


geheel jaar, zullen behouden, 
De gedroogde bloemen moeten, door zifting , van 
alle aanhangende stofdeelen worden bevrijd. 


De Heer navy heeft aangeraden om, ter bewa=" 


ring van de kleur der bloemen, voor eenen 200ge= 
naamden Merbarius vivus, dezelve een oogenblik in 
Alcohol te dompelen, en daarna , op een ongelijmd 


papier uitgespreid, Z00 spoedig mogelijk, te droom 


gen. () 


C*) Het is onmogelijk , de Kruidkunde volkomen te leeren „ zonder eee 
nen zoogenaamden Herbarius viyus te vervaardigen; doch derzelver. 
beoefenaars worden hiervan meestal afgeschrikt, zoo wel door den lans 
gen tijd, welke hiertoe gevorderd wordt, als, en wel voornamelijk , 
door de onaangename ondervinding, dat de bloemen, bij het droogens 
hare kleur, hare gedaante, en dikwijls zelfs hare kruidkundige kentee- 


kenen verliezen, Door eenen zekeren toestel , Coguette genaamd „ zal 


„men echter voortaan valle deze zwarigheden kunnen. overwinnen, Des- 
zelfs naam, welke reeds, eene niet onaardige toespeling maakt op de 


fraaiheid van het Kruidboek, hetwelk door denzelven wosdt daargesteld , 
is 


6. 
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be Pruchten. Zeldzaam worden de ‚ vruchten 
volkomen gedroogd; meestal an droogt men der- 
daer | | zel 


( 

is afkomstig van deszelfs uitvinder, den bibens LECOQe _ “Als een Wir. 
‚sel van hetgeen de Heer BORY DE SAINT « VINCENT » ‘over de inrigting 
en het nut van dezen toestel, aan de Akademie der wetenschappen. 
heeft medegedeeld, zal het volgende genoegzaam zijn: „ Men verschaft 
zich een plankje, bij voorkeur van beukenhout, van dezelfde grootte 
als hee Kruidboek, dat men vervaardigen wil, en van eene genoegzame 
dikte, om noch te breeken noch te buigen, terwijl het van binnen ee= 
Kegel uitgehold moet zijn, ten &inde eenen genoegzamen wederstand te 
kunnen bieden aan de kracht, welke deszelfs randen moeten uitoefenen. 
Vervolgens neemt men een stuk sterk, grof linnen , hetwelk eenige dui- 
men breeder dan het plankje zijn moet, en spijkert dit aan den eenen 
kant, in de lengte, op het plankje vast, terwijl men aan den anderen 
kant van dit linnen, een ijzeren roedje, omtrént ter dikte eener gewone 
… schrijfpen, vasthecht, aan welks beide einden zich tevens een tiem 
van leer of lint bevindt, door welke de planten, die tusschen het 
plankje en het linnen, ieder tusschen ro a ra bladen ongelijmd papier 
worden gelegd, door middel van gespen , welke aan de omgekeerde zijde 
van het plankje zijn. vastgemaakt , zeer sterk Kunnen te zamen gedrukt 
‘worden. - Eindelijk maakt men nog aan het bovenste en aan het Onderste 
einde van het plankje 5 a 6 ijzeren haken vast, terwijl op dezelfde. 
hoogte in het linnen, ook aan beide kanten, eene gelijke hoeveelheid 
nestelgaten zijn gemaakt, welke, om het uitscheuren te beletten, met 
kleine ijzeren. ringen moeten voorzien zijn , en welke dienen om, door 
middel van een sterk lint, hetwelk wederkeerig, nu door eenen ring , 
dan door eenen haak en dan weder door eenen ring. gestoken: wordt , 
het linnen ook’ naar dien kant, waar de ijzeren roede geene werking 
kan uitoefenen , zoo veel mogelijk , sterk uit te rekken. Op dezen toe- 
stel nu, kan men. gewoonlijk van to tot 20 planten’, elk tusschen de 
boven opgegevene hoeveelheid ongelijmd papier gelegd , plaatsen „en 
men begrijpt ligt, dat, vooral. wanneer men het plankje met eene mee 
nigte gaatjes heeft doorboord,; ook de vereischt wordende uitwaseming 
der vochtdeelen moet plaats hebben ‚ hoe sterk ook de drukking zijn 
moge, welke men aanwendt, en, bij het in acht nemen’ van: alle die 
voorzorgen , welke bij het droogen op de gewone wijze gevorderd wore 
den, deze bewerking met. eenen bijzonderen spoed moêt voortgaan, 
Met dezen toestel behoudt men de groene kleur der Borago planten, die 

der 
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zelver opperste deelen , bĳ. eene zachte warmte, dit, 
doeh daar deze bewerking, vin de Artsenijmengkunt 
de) onder ons, nimmer voorkomt, zullen wij hier- 
id niet blijven stilstaan, | nea | 
Zaden. De. meelige dada, knik op ver= 
aande wijze, in eenen oven, in de zon, en ook 
in de opetie lucht gedroogd worden, schoon men 
algemeen heeft opg emerkt dat de Tarwe 5 op eenen 
oven gedroogd, veel “langer dan bj eenige “andere 
drooging kan worden bewaard, en zelfs nà a dertig 
jaren nog zeer goed ter zaaijing. is. wan 0 
„De okzeachtige moeten niet in eenen oven; maar 
in de zon worden gedroogd, en z0ò men dezelve i in: 
hare houtachtige bekleedsels bewaart, zal men de- 
zelve, eenen langen. jd, voor ranswording kunnen 
behoeden. 8 | | | 
De GEE ge moeten alleen in’ de. opene 
Jucht en in de schaduw worden gedroogd: „want. 
stelt men dezelve aan de Wens der zon “geheel 
bloot, dan verliezen zij een groot gedeelte van ha- 
ren geur. bad % PRE N 
j | ie cr ade. 
der Lelien wordt niet zwart , zoo ‘als gewoonlijk , maar slechts eenig- 
Zins geel, en zelfs de het moeijelijkst te droogen planten, ‘worden in 
denzelven volkomen droog ‚ vooral indien men den toestel aan de werd e 
king der zon blootstelt, en zoo plaatst, dat de lucht, aan beide kan= 
ten, er vrijelijk kan doorspelen. ‘Voor het overige heeft men hierbij 
iets anders op te merken ; dan dat men de planten ,- Welke men droo- 
gen wil, vóór men dezelve in den toestel plaatst, zorgvuldig uite 
spreidt en,‚ ten einde zij hare gedaante zouden behouden, in dezen 
staat, aan eene genoegzaam sterke drukking, (hetgeen 1nen gewoonlijk 
door loodjes. verrigt,) onderwerpe ,' welke: echter niet langer dan 24; 
maar ook niet korter dan zo of 12 uren moet aanhoudens vervolgens 
brengt men dezelve in den toestel ‚en na eenige dagen zullen zij volko- 


wen droog en ter bewaring geschikt zijn. SCHRIJVER. 
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De harde vereischen in het ‘algemeen geerie voor= 
zorgen. De zaden der Kweeperen: moeten zoo lang 
in den oven blijven, tot dat alle de slijmdeelen’, 
‘welke dezelve bedekken , volkomen zijn nitgedroogd. 

Onder de dierlijke ligchamen , welke in de AÄrtse- 
‘nijmengkunde als gedroogd. voorkomen , zijn er geene, 
welke wij versch ontvangens waarom wij ons dan 
ook met eene wijze van drooging, welke ii ons: nim= 
mer BORKOnt, niet zullen. bezig windo 


” p k, DÁ 
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Over de bewaring der gedroogde plantaar- di 
| dige vid is 
RA da ied AAI 
2 bb de. ak ale geene plien att ‚ dan 
die, welke hij eenigen tijd moet bewaren, zoo is de 
kennis der vaten, waarin zij besloten, en der plaat- 
Sen, waar zij en moeten worden, zoo wel als 
van den. tijd, gedurende welken zij- ‘hare geneeskrach- 
tige eigenschappen behouden, zeer nuttig. 
In het algemeen kan men een: ligechaam des te ges. 
makkelijker bewaren ‚ naarmate het harder is en een 
vaster weefsel bezit. Zoo kan men de wortels van, 
den Naterwortel, (Bistorte) van het Zevenblad, 
(Lormentilla) van de Sarsaparille en van de bitte= 
re Kruisbloem (Polygala amara) eenen langen tid 
„18 be= 
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bewaren „zonder dat zij eenige verandering onder- 
gaan 3 5 tervrijl. die van de ‘Giehorij- en andere, ‘ zeer 
ligt wormstekig worden, enbeschimmelen. Harsach- 
tige. ligchamen.,- zoo als. de Kina, de Ipecdcuantia; 
het. Pokhoüt en het, Sassafras , blijven insgelijks zeer 
lang. goed. De specerijachtige bladen en kruiden, en 
ook de, mossen - zijn, duurzaam 3 maar de bladen vaú 
_de Nachtséhade, (Belladonna). van het Glaskruid) 
(Mercuriale). van. het Bilzenkruid , (Hyosciamus) | 
enz. zijn zeer spoedig aan bederf onderhevig. De 
bloemen moeten op eene zeer drooge- plaats, en in 
naauwkeurig geslotene. flesschen worden bewaard, ter= 
wijl het noodig is, dezelve nu en dan uit te ziften; 
De zamiengestelde Moemen, zoo als die der Kamil- 
len, der Vlier en der Provincie=rozen worden zeer 
gemakkelijk bewaard ; „terwijl. daarentegen die vân het 

Wolkruid naan: eenige maanden kunnen goed 
_blĳvens het best is nog, om deze zoo sterk uit te 
droogen , dat zij, han de vingers gewreven ; 
makkelijk, breken 4 «dit zelfde seldt ook omtrent de 
Violen, de Maluwebloemen end. De zaden kunnen 
het best bewaard. worden, wanneer. zij nog in hunne 
Zaadhuisjes besloten zijn. De vruchten zijn zeer moei= 
jelijk te bewaren , omdat de suiker, welke zij bevat= 
ten, zoo wel insekten vats de vochtigheid tot zich 
trekt, welke laatste de gisting ‘bevordert, Uit dit 
een en ander derhalve zien Wij à, 


ge= 


Dat het noodig 8, alle ligchiamen voor het 
Nes de lucht en de vochtigheid te bewaren: want 
een te sterk. licht verandert derzelver kleur, de lucht 
werdrijft derzelver reuk; ven de verta maakt 
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de ‘ligchainen. week, en doet dezelvé- tot Bieten) of 
bescliimmelen. overgaan. buks nb 

2. Dat de „vaten , in cite mien. de ede lige 
chamen bewaren moëts voorde wortels „de. basten 
en de, stengels geslotene doozen: moeten zijn ‘en dat 
zoo welvoor de bloemen als, voorde specerijachtige 
zaden, drooge en naauwkeurig geslotene : flesschen 
de geschiüktste zijn, terwijl die ‚zaden, welke, men 
in, eene groote hoeveelheid. gebruikt „… zoo alsde 
Amandelen en die van den Wonderboom (Ricirus), 
in zakken op den zolder. kunnen «geplaatst worden; 
indien men slechts zorgt, dat. zij hier ‘aan geendt te 
ek warmte zijn bloot gesteld. | | 

„Dat alle de inlandsche platen, nièët, ann dak 

een jaar kunnen bewaard worden, en men derhalve 
niet meer van dezelve droogen moet, dan men erb 
kened: kan noodig te hebben. | 

4. Dat men alle ligchamen, welke hunne kleur en 
hunnen reuk verloren hebben, of waatin insekten 
gevonden, worden „Ándoet wegwerpen. De Heer LE-. 
MERCIER, geneesheer to Rochefort, heeft opgege- 
ven, dat de walging en zn braking, welke de- bloe- 
men van het Valkruid (Arzica) somtijds bij eenige 
zieken veroorzaken, en welke men, tot hier toe, aan 
eene scherpe stof, die deze bloemen bevatten, 
heeft toegeschreven, alleen door de aanwezigheid der 
eijeren , of der larven van sommige insekten, worden 
veroorzaakt. De Heeren CHEVAILLIER en LAs- 
SAICNE schrijven echter deze oorzaken aan het 
Cytisine, het scherp en braakverwekkend ne 
dezer bloemen, bij voortduring toes . 

ol DEEL. | GC De 
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„De wormstekige Jalape bevat, bij gelĳk gewigt; 
meer hars dan de onbeschadigde, omdat de ‘hars, 
door hare scherpte , het insekt, hetwelk het houtach- 
tig gedeelte van den wortel vernietigt ‚ afkeert. Deze 
‘Jalape kan echter niet, dan om er de hars uittetrek- 
ken, gebruikt worden, en men moet dezelve nimmer 
noch tot afkooksels noch tot poeder: aanwenden ; 
omdat, de hars het eigenlijk werkzaam beginsel van 
den wortel zijnde, men steeds in de onzekerheid 
zoude zijn, met betrekking tot de oade welke 
men aar den zicke toedient. prun wd 

_ Hetzelfde is. het geval, met de Bols chee daze 


die veel sterker werken, wanneer zij door insekten — 


zijn beschadigd, dan wanneer zij volkomen zuiver 
zi jn. wia 
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DE VERDEELING (*):- . 


. EEEN % ; 
D. verdeeling is niets anders, dan eëne 'scheidinie 
der gelijksoortige deelen van een ligchaam. Men kan 
dezelve op zes verschillende wijzen verr rigten ‚ te we= 
‘ten: door Arzeuzen, door snijden, door raspen, 


door wijlen, door malen en door tot poeder 
brengen. | 
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H.. kneuzen is éene bewerking, do welke men, 
met behulp x van eenen stamper , een vast ligchaam 
Ca RE in 


Ne) Hoe aanzienlijk nee santak der geneesmiddelen ook zijn moge , er 
belan echter niet meer dan vijf algemeene voorschriften ; ter bereiding 
van’ deze allen, namelijk : de verdeeling, devuittrekking, de oplos- 
sing, de vermenging en de Samenstelling, Tot. meerder gemak zul 
len wij » bij de beschrijving van iedere dezer bewerkingen , tevens de ligcha= 
men opgeven , welke door dezelve worden verkregen, SCHRIJVER: 
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in grootere of kleinere stukken verdeelt. Men maakt 
hiervan gebruik, “wanneer men ‘een vast ligchaam in 
‘het een of ander vocht wil oplossen à want daar hier- 
door de aanrakingspuntên ‘meerder worden, geschiedt 
de oplossing des te gemakkelijker en vollediger. De 
graad van. verdeeling hangt af van het weefsel des lig- 
chaams zelve, dat is: men verdeelt hetzelve des te 
fijner, naarmate het harder en vaster iss ZO0 toch 
worden, ter bereiding van extracten ‚ de laire niet 
zoo fijn gekneusd, als de basten en de wortels, 


ERA RIRDTNS EFR . 


TWEEDE HOOFDSTUK. 
rd snijden. 


erder boi gt aks ap was vaars je” tit 


He snijden geschiedt door ide van éen scherp. 
werktuig; het heeft „het z zelfde oogmerk als het kmeu- 
zen, doch verschilt van dit laatste, door deszelfs 
meerdere gemakkelijkheid. Voor hoornen en been- 
deren bedient men zich hiertoe van eene zaag, voor 
houten , wortels. en planten gebruikt. men een, nes. 
De messen , welke men hiertoe gewoonlijk bezigt, 
zijn algemeen bekend, maar, onlangs heeft de Heer 
GUILBERT , Apotheker te Parijs, eenen nieuwen 
vorm voor een zoodanig mes opgegeven , welks meer 
dere waarde, boven de gewoonlijk veh zalk ‚ hierin 
bestaat, dat men met hetzelve de drooge wortels, 

Z00 
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zoo klein men verkiest, en tevens gemakkelijker, 
snijden kan, (Zie deszelfs afbeelding op plaat I.) 

DERDE HOOFDSTUK, 
Het raspen en het vijlen: 


De beide bewerkingen worden door eene rasp of 
_ door eene vijl verrigt; men gebruikt de eerste voor 

de hertshoorn, de galnöten énz., de laatste voor het 

ĳzer en voor alle andere metalen. Om het raspen 
gemakkelijk te maken, plaatst men het ligchaam tus- 
schen eene schroef, daar men hierdoor eene grootere 
kracht kan uitoefenen. Het geraspte kan, door stam= 
pen, tot een fijner poeder gebragt worden. 


# 


VIERDE HOOFDSTUK: 
Het malen, 


Bme 


H. malen is eene verdecling der ligehamen met 
eenen molen. Men maakt van hetzelve gebruik voor 
het Lĳjnzaad, de Amandelen, de -zaden van ‚den 


rk. DA Won- 


“- 
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> 


„Wonderboom, enz » zijs welker bekleedsels, houtach= 


tis zijn, moeten van dezelvesantdaan , en alle van het 


zand, dat er meestal onder ì is, gezuiverd worden 
zonder deze voorzorg, zullen niet. alleen de tanden 
van den molen breken; ar men zal ook een on= 
zuiver voortbrengsel verkrijgen, Reid 


VIFDE HOOFDS TURK. 


on voer oon Heb tot „poeder brengen, 


ú PEREN On be) wiet BOL #j 


H. dot poeder brengen is eene bewerking, door 


welke men aans harde ligehamen in eene’ meerdere 


of mindere, fijnheid geeft. Alle poeders, welke in de 


geneeskunde gebruikt worden, | pra niet pong 


fijn te zijnz zoo toch behoort het Kinapoeder zeer 
fijns de poeders, welke het Niespoeder (pulvis ster= 
nutatorius) zamenstellen , minder fijn, en het poe- 
der van Spaanschevliegen zelfs eenigzins grof te zijn, 


Is dit laatste zeer fijn, dan veroorzaakt het eene 
ontsteking op de plaats, waar het wordt aangewend, 
terwijl het Niespoeder , i ig dezen zelfden staat, zware 


hoofdpijn doet ontstaans — 
Het oogmerk van het tot nende li envon 1S alleen 


om de aanklevingskracht te verbreken, welke de ge- 
lijksoortige deeltjes-;van een vast ligchaam te zamen, 


houdt. Men. werkt hierbij nimmer op de zamen=- 


stel Dn 
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stellende. deelen: want hoe fijn een zamengesteld À 
ligchaam ‘ook moge verdeeld zijn, het zal op deze 
wijze echter nimmer ontleed worden, Het gezwaveld 
Spiesglans, b. ve, tot een zeer fijn poeder gebragt 
zijnde, zal elk van deszelfs deeltjes, uit geen Zwavel 
of. Spiesglans afzonderlijk, maar uit de vereeniging 
van deze beide bestaan, en dat wel in denzelfden 
staat, en in dezelfde evenredigheid. , als zij zich in 
het metaal zelve bevonden. 

Bij het tot poeder brengen moet men ene en 
op. de natuur- en scheikundige eigenschappen van 
het ligchaam achtgeven ‚ en op grond daarvan is het 
dan ook, volgens den Heer PARMENTIER, zeer On- 
voegzaam, om deze bewerking, die op eene te 
voren reeds verkregene kennis der ligchamen, welke 
men aan dezelve onderwerpt, berust, met den naam 
van werktuigelijke te bestempelen. 

„Daar alle ligchamen geen gelijk weefsel. bezitten ‚ en 
| En aard van derzelver zamenstellende deelen, zeer 
verschillende is, zoo kan men hieruit gemakkelijk af- 
leiden „dat niet alleen de werktuigen , welke men tot 
deze bewerking bezigt, maar ook de wijze van tot 
‚poeder brengen zelve, zeer verschillende zijn. 

Om deze bewerking in alle hare bjzonderheden nate- 
gaan, zullen wij haar inde volgende orde behandelen: 
2. zullen wij de onderscheidene gebruikt wordende werk- 
tuigen beschrijven; 2, de verschillende wijzen van het 
tot poeder brengen doen kennen; 3. van eenige alge 
meene regels, welke hierbij moeten. in acht genomen 
worden, melding maken; 4. de oorzaken van het 
verlies, hetwelk men bij het tot poeder brengen waar 

CG 4 neemt , 
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neemt, mededeelen; en eindelijk 5. eenige voorbeel- 
den: der. tot poeder brenging, vooral van die ligcha= 
bien htc welke het ra in eebijk vd 


N - 


En Over ca Werktuig gen, si 


Ll 


De voornaamste, welke. milk bijde tot poeder beh? 
ging bezigt, zijn de Mortieren, Zeven, hij io of 
Praepareersteenen en. Molens. | à 

De Mortieren zijn van gegoten metaal , van gegoten 
ijzer, van zilver, van. koper, van marmer , van por- 
selein van glas; » Van agaat en van pokhout. De 
stampers moeten van dezelfde stof zijn, uitgenomen 
die van het marmer „ welke gevoegliĳk van pokhout 
kunnen’ zijn. De mortier of vijzel moet van bìne 
men” effen zijn. len geene krassen of gaatjes hebben; 
daar de poeders'zich hierin’ zouden vast zetten en 
eene moejelijk uittewasschen reuk kunnen achterlaten. 
Zeer diepe, uitgeholde vijzels zijn bĳ het gebruik on- 
gemakkelijk, “omdat in deze een gedeelte der gestampt 
wordende stof reeds verloren gaat, «vóór men zelfs 
nog alle de deelen van het ligchaam behoorlijk heeft 
geraakt; en derhalve’ zijn die, welke wijd zijn, weinig 
uitgeholden bodem en buitenwaarts gebogen randen . 
hebben 5) bij voorkeur te verkiezen. Het onderste 
gedeelte van den stamper moet ook niet geheel zijn 
afgeplat, daar hierdoor de bewerking langer zoude, 
aanhouden , en elke stoot ook een gedeelte dp Eur 
der zoude verdrijven. | 


„De Zeven zijn van zijde, van paardehaar of van 
metaaldraden. Zij moeten eene meerdere of mindere 
digtheid bezitten, naar mate > het poeder meerder of 


mla 


ed 
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minder fijn moet wezen. Derzelver “zanteristelling: uit 
drie deelen, uit het deksel, de oe end eef en ‘den 
He | is dlgemeen bekend. - CE, aha oon ú 
— De Wrijf- of’ Praeparéersteen is niets anders 
dan eene gladde: plaat van porphijr of märmiêr: De 
laatste is echter niet zoo geschikt als de eerste) vom- 
dat, ‘zij niet zoo hard zijnde, door eenige ligchamen:; ) 
zoo als door het ijzervijlsel , ‘krassen’ in’ dezelve wor 
den! voortgebragt: zoo men echter, bij gebrek aan 
den porphijrsteen, genoodzaakt is om dé enter te 
gebruiken, dan verkieze men de hárdste soort, ‘e 
vooral eene zoodanige, welke op derzelver wolle 
oppervlakte overal even hard is, op dat men niet 
in de noodzakelijkheid moge zijn, dezelve slechts op 
sommige ‘plaatsen te gebruiken. De wrijver of looper 
moet van dezelfde stof als de plaat, en deszelfs on- 
derste gedeelte eenigzins' bol zijn: want zoo dezelve 
volkomen plat was, zoude hij steeds een gedeelte van 
het poeder verwijderen, waardoor hetzelve de vers 
fangde bewerking niet zoude ondergaan. « 
De Molens. De Heer LAUBERT heeft, in het 
Bulletin de Pharmacie van 1811, eene beschrij 
ving van eenen molen gegeven, welke tot ter poe 
derbrenging der basten, vooral van die der Kina, in 
Spanje gebruikt wordt; doch zoo wel deze, als de 
molens, „welke gewoonlijk bĳ ons in gebruik zijn, 
worden door paarden in werking: gebragt, zijn met 
raderwerk en molensteenen voorzien, en dus onge 
schikt, om in de gewone werkplaats van eenen Art= 
senijmenger te worden geplaatst. ok, 
De Heer rvEriT, Apotheker te Corbeil , heeft 
G 5 __ech- 


en | OVIFDE: HOOFDSTUK, 


echter eenen toestel uitgevonden, ee hiertoe el- 
leszins geschikt is „ en tevens aan het „oogmerk volko= 
men beantwoordt, Dezelve bestaat. uit eenen Cilin» 
der „ of ton „in welken zich scherpe ballen van ge- 
goten metaal bevinden, en. die door middel van eene 
spil, die, in deszelfs as. vast gemaakt i is, wordt om 
gedraaid. Aan het onderste gedeelte van dezen Ci- 
linder bevindt zich een klein „deurtje, hetwelk men 
opent, wanneer men veronderstelt „ dat het poeder 
fijn genoeg zijn zal, en waaruit men alsdan hetzelve 
op eene sterke ‘paardeharen zeef, waar ‘het met 
de handen gemakkelijk, kan doorgewreven worden ò 
uitstort, (Zie de aaiding, van, dezen mala, 
plaat. LI) EN EN, kid ë 

In het den de gd van. geerd de 
ken Heer 5, P. GAY; Apotheker te Montpellier „ de 
beschrijving medegedeeld van eenen overdekten. vij- 
zel, welks gebruik zeer gemakkelijk en welke tevens 
zeer geschikt is, om, het verstuiven van het fijn poer 
der voor te komen. (Zie de afbeelding hiervan 
plaat L) 

De Eede GUILLERHOND, Apotheker te Lyons 
heeft eindelijk, ook in het Journal. de Pharmacie : 
insgelijks eene beschrijving van, eenen overdekten Vijn 
zel gegeven „ welke het tweeledig voordeel opléverts | 
dat ‚niet het- minste poeder verloren gaat, waardoor - 
dan ook de stamper geene de minste onaangename 
gewaarwording ondervindt, en dat het poeder , zon- 
der aanwending van zeven, tot de hoogst mogelijke 
fijnheid gebragt. wordt; zoo dat dezelve , van alle de 
tot hiertoe opgegevene middelen, ter verkrijging van 

ACCEL 
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‚zeer fijn. pgeder, niet alleen het geschiktste, maar 
ook het worp is. As elit iere 
plaat 1) 


HL Over de wijzen van heef tot Poêder Wed: 


Op. zesderlei wijzen ‚kan held tot, ada brengen 
geschieden; als: door stampen ‚ wrijven ‚ porphyrir 
sereù doorwri jven, het bijvoegen van een tweede 
ligchaam en door afwasschen, die tre 

‚Het stampen , welke bewerking. ln genoeg ke 
bekend is, bezigt men alleen. bij harde. ligchamens 
zoo als: houten, basten, „wartels „enz. … Ie 

Het werven insgelijks. genoeg bekend , wordt. alt s/ 
Jeen bij die ligchamen aangewend, welke, zoo als de 

harsen. en de gomharsen, door het ade. eenig gzins 
_ warm, en hierdoor week worden. 

Het porphyriseren is niets anders dan eene Ailkar 
_amene fijnwrijving, tusschen den looper en den por= 
_„phyrsteen, van een, te voren tot een grof poeder ge- 

bragt ligchaam 3 hetzelve wordt met „ of zonder water 
werrigt , naarmate dit vocht geene , of eenige werking 
op de te porphyriseren stof uitoefent. Die, welke door. 
het water niet veranderd wordt, wordt met hetzelve 
tot eene dunne pap aangemengd,,en dan zoo lang 
gewreven , tot zij tusschen de tanden niet meer krast» 
of, hetgeen nog beter is, tot men, dezelve op den 
magel uitgestreken zijnde, geene korreltjes „meer ger 
waar wordt: hiertoe behooren de Kreeftsoogen „ de 
verkalkte Hertshoorn, het gezwaveld Kwik, het ge- 
_ewaveld, Spiesglâns, enz. Bij de in water oplosbare 
zouten, en het ijzer, hetwelk door de ontleding van 
het 
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__het water, van natuur ein moet men deze be= 


werking drodg' verrigtens Jt iat nie boa oat wl. 

Het doorwrijven gece alleen door eene paar 
deharen zeef, en men verrigt zulks met de Aten 
aarde, het Loodwit, enz. 

Het bijvoegen van een tweede ligchaam. Er 
zijn ligchamen , welke niet kunnen gedroogd worden; 
zonder een gedeelte van hunne kracht te verliezen, 
en welke men derhalve verpligt is, „zonder drooging 


tot poeder te brengen; hiertoe: behooren de Foe- 


lie, de- Muskaatnoot enz: er zijn ‘daarentegen ande- 
ren, welke wel droog en hard zijn ,- maar welker ge- 
lijksoortige deelen ook” zoo maauw met elkander ver 


bonden zijn „ dat’ zij onder den stamper plat worden; 


zoo als het Tin, het Goud; het Zilver enz. Om deze 
dus tot poeder te brengen, gebruikt-men gewoonlijk 
een tweede ligchaam, en wel de Suiker, de zwavel- 


zure Potäsch, het water, de waterdamp , de warmte 


stof, en eindelijk ook, voor een zamengesteld poe- 
der, een zeer droog poeder, dat tot deszelfs za- 
menstelling behoort. Deze ligchamen werken op 
driederlei wijze: zj trekken de vochtigheid van het 
tot poeder te brengen ligchaam aan, zoo als de Sui- 
ker bij de Banille; zij dringen tusschen deszelfs gelijk= 
soortige deelen in, zoo als bij het tot poeder bren= 
gen der Murias protoxydum Hydrargyri, door wa= 
terdamps zij doen, door hare hardheid, denzelfden 
dienst als eene rasp, bij het tot poeder brengen van 
het Goud en het Zilver. | 

Het afwasschen kan men in den juisten zin geene 
tot poeder brenging „noemen, en is eigenlijk niets 


all 
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anders dan “eene zifting' door middel van, water, of 
eene soort van zuivering. Men verrigt deze bewer= 
king om het fijh poeder van ‘het minder: fijn aftezon= 
deren; of om sommige ligchamen , zoo als de Bolus, 
en gewoon zand, van de vreemde bijmengselen , 

waarmede zij somtijds verontreinigd zijn „ te zuiveren 3 
of, “eindelijk, om van een poeder; welks deelen allo 
„wel even fijn, maâr niet van dais natuur, en dus 
ook van ‘verschillende zwaarte zijn, zoo als bij het 
Goudgelit, deze deelen afzonderlijk te verkrijgen, 
Wil men nu zoodanige of dergelijke ligchamen , tot 
gezegd einde , - afwasschen , dan mengt. men dezelve 
eerst tot eene pap, en verspreidt deze in eene groote 
hoeveelheid waters zoodra men het vocht nu slechts 
„weinige oogenblikken in rust laat, zullen dé zwaar- 
ste deelen bezinken „… terwijl de ligtere. nog inhet 
„vocht rondzweven; dit vocht wordt nn afgegoten:, 
„de terugbliĳvende_ stof op nieuw afgewasschen; en 
deze bewerking. zoo dikmaals herhaald, tot hét tér 
afwassching gebruikt wordende water niet meerstróes 
bel wordt; hierna laat men nu al het verkregen troe= 
bel water bezinken, en helder’ geworden zijnde, 
‘wordt dit weder afgegoten, en de eng iede zeer 
fijne stof gedroogd. Od GEE ans At 
Wil men deze bewerking in ete groot verrigten , 
of een poeder van verschillende fijnheid verkrij 
gen, dan verspreidt men de gemaakte pap in eene 
groote met water gevulde ton, „welke: op onder=" 
scheidene hoogten met kranen voorzien is, want 
“naar mate dan de kraan, welke’ men opent, hooger 
of Jager is geplaatst, zal ook het, in het’ uitgeloo- 
pen 


| 
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pen. vocht, drijvende, poolen, meer of minder jn 
zijn. Ki kb 
Somiüigë geven ook dl nederplfing als eene wij= 


ge van ter poederbrenging op; s doeh zulks is geheel 


te onregte,' daar deze eene wezenlijk scheikundige 
bewerking is, waarbij de ligchamen ontleed worden, 
terwijl de tot poederbrenging alleen in eene verwijdering 
of afscheiding van de gelijksoortige: deelen bestaat 


Daarenboven hebben de nedergeplofte ligchamen ook 


mieestal eenige verandering ondergaan, zoo-als met de 
zwavel het geval is, welke, uit derzelver oplossing ne- 
_dergeploft zijnde, niet als zuivere zwavel , maar als 
een zwavel-hijdraat, dat is, met water verbonden, 
moet aangemerkt worden. (*)_ 

„Om eene groôte. hoeveelheid en tot poeder te 


brengen, stelt men hetzelve, met een weinig water in 


eem bekken’, aan eene zachte warmte bloot; het sâl- 
peter zal hierbij oplossen, én, door eene aarhou= 
dende omroering, de kristalschieting verhinderende: 3 
zal men tevens het aire zout in eenen fijnen. 
staat verkrijgen. i f As had 

Eenige harde steenen, welke zeer moeielijk tot 
poeder te brengen’ zijn „ worden eerst pii Banen 


en AAT in koud water gedompeld; 


adik, vols Woe” BPA 

KO Dit gevoelen „der Schrijvers is echter door Tatere proefnemingen 
wolkomen wederlegd, daar de Heer G, ‘BIsSCHOF duidelijk heeft” bewee 
zen, datde, uit eene waterachtige oplossing nédergeplofte zwavel, geen 
hijdraart í is. (Zie, hieroyer nader in MEIJLINK’s Schei- Artsenijteng- en 
‘Natuurkundige Bibliotheek, pag. 1053 overgenomen, uit Jop, von Dre 
es C, SCHWEIGGER , B. Ie HL, 4e) or 
$ ine Ik hade Vert, 
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A. Over de algemeene regelen, welke bij het 
tot poederbrengen in acht te nemen zijn. 
oet. - Men moet eenen vijzel gebruiken ‚ welke geene 

werking op de te stampen stof:kan uitoefenen, | 

12. Men „moet eene wijze van tot poederbrenging 
verkiezen , - naar geläng var den aard des ligchaams 
zelve, dat tot poeder moet: gebragt worden 5 is het 
zéhwé: bird s dan ‘stampt men het 5 broos; zoo wordt 
het. gewreven ;-de Bitteraarde en ‘het Loodwit wor= 
den doorgewreven ; de mijnstoffen ‘geporphyriseerd 8 
de afwassching bezigt men, om ligchamen. van verà 
schillenden aard „of onderscheidene Zwaarte, van el= 

‘kander:aftezonderen ; en eindelijk‘ gebruikt men zoos 
danige zelfstandigheden tot bijtevoegene digchamen, 
welke de geneeskrachtige eigenschappen der tot poe- 
der te brengen stof niet verzwakken. TR cs 

5. Men moet die. ligchamen, welke ‘spoedig de 
vochtigheid. van den dampkring aantrekken ‚im eene 
drooge- lucht tot poeder brengen, - ë Blan 
the Men moet van de te stampen stof niet te veel 
te gelijk in den vijzel’ doëns > eee 

1 5e „Men moet, «bij ‘het stampen , ‚den vijzel steeds, 
en wel het liefst met leer, overdekt houden, maar 
ook ‘tevens zorgen, dat het deksel, hetwelk men 
voor „scherpe ven riekende ligchamen- bezigde, voor. 
geene andere worde: gebruikt. L Oredesnkl Je 
„6. Men moet „op grond der scheikundige verkou* 

‚ding van het ligchaam , ‘bepalen ‚ of het geheel, zoó 

“als de Jalape ‚of niet geheel ,”-zóo als het Vinger= 
hoedenkruid moet worden, afgefitanpt, *nd, aftnon ud 

EAN ‘ là 
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Je Men moet, daar het ‘onmogelijk is om al de | 
stòf tegelijk tot een even. fijn poeder te brengen , 
het fijnste gedeelte door gene zeef aaonderdn: 

„Deze láatste. bewerking ‚welke. de naam van! ziften 
nd vereischt de volgende voorzorgen 1: voitoor 

A De fijnheid van -deyzeef moet. erkstaredie 
zijn aan de, fijnheid, van het poeder,, dat men 
wenscht. te verkrijgen. „B. Deszeef moet steeds, naauwe 
keurig gesloten. zijne, C. Zij ‘moet tusschen. de han- 
den zacht. wor Û 


en geschud ‚zonder. immer; door 
doorwrijving of. door sterke stooting, den ip oneank 
van het, poeder. te. willen. bespoedigen, « deren sp 
8. Men moet de, bij. de onderscheidene gibt | 
verkregene ; poeders ; maauwkeurig ondereenmengen ; 
om alzoo een volkomen. gelijk dig ghb Werkrijgere 


a aA Over het verlies; AI de lig gehamen 4 
bĳ ij de tol poederbrenging. ondergaan. | madl 


4 


Ey ad 


Welke rabe men, ook. in. aha neine, hét is 
echter onmogelijk, om even zooveel gewigt aan poe 
der te verkrijgen „als. het ligchaam zelve, vóór de tot 
poederbrenging , bedragen, heeft: „ Dit verlies of deze 
vermindering kan door vier. oorzaken ontstaan: 1. 
door de, bij het stampen steeds plaats hebbende; 
uitdrijving , der vochtdeelen;, welke „de gestampt 
wordende ligchamen toch altijd nog. in eene. grootere 
of kleinere hoeveelheid „bevarrtijg: ‘2. door de voor= 
afgaande. bewerking, welke. zij vóór. het stampen .On- 
dergaan : + z00,als, de. „afzondering ‘van het middelste 
houtachtachtige gedeelte „bij ‚de Ipecacuanha, ‚vel de 
buitenste bast, bij de Heemstwortelen «enz 3 5 door 


…-À j ï 7 ld He de 
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de wegstuiving van het allerfijnste poeder 5. 4 door 
dat gedeelte, hetwelk men, om de werkzâme kracht 
van” het poeder niet te verzwakken „steeds moet 
afzonderen. „Dit: afgezonderd. gedeelte” is miet altijd 
het zelfde: bij de bruine Kiaa tach: verwerpt meù 
het eerst verkregen poeder, daar dit nog, voor een 
groot gedeelte, uit het, aan den bast vastgehechtes 


mos bestaat, en men bewaart het laatste3 terwijl 
bij «het Vingerhoedkruid’ ‘en alle andere. bladen, 


integendeel, juist het eerste poeder wordt bewaard , 

en het laatste „ als dat van derzelver houmehtis ge ves 

sels zijnde , wordt we: ggeworpen. dte eam 
‚De Heer mENrv heeft, in de Annales de Chemiò 


\ 


van December 1810, de vermindering opgegeven ; , 


welke enige ligchamen bij. het- stampen ondergaan ; 
| en hieruit blijkt, dat 1oo deelen Ipecacuanha 135, Jas 
lape 85 Rabarbér en Kina 6 a 62 en Ammontakzout 
a deêlen verliezen. Verder heeft hij nog opgemerkt; 
dat mew des ‘te minder verliezen zal j ‘uaar mote de 
hoeveelheid der gestampt wordende stof grooter iss 
en ook, wanneer men, vooral in het groot, het grof 
poeder, hetwelk bij ieder stampsel terug blijft, „(in= 
dien dit niet, als geene deugd meer bezittende ; „zoo 
als dat der planten, moet weggeworpen worden) b. va 
van Jalappe; van Kina, van Kaneel enz, telkens met 
eene nieuwe hoeveelheid der” te stampenestof, 
nimmer op zich zelve afstdmpts en eindelijk, dat ve 
poeder der planten, in bossen of dozen bewaard, „de 
vochtigheid der-lacht aantrekt en in gewigt toeneemt: 
waarom men s volgens deu Heer PARMENTIER, „deze 
Sig ‚ vóór men dezelve wegsluit, zacht moet 


Âs DEEL, | D droo=. 


Î 


50 VIJFDE HOOFDSTUK. 


droogen , ten einde dezelve van de vochtigheid „wel= 
ke zij bij het ziften konden aangetrokken hebben, te 
bevrijden, en dezelve, in welgeslotene vaten, voor 
den invloed van de lucht en het licht moet bewaren. - 


Er zijn ook eenige poeders, welke men niet lang kan 


goed datde vooral dat van den Zee-Ajuin ,het=- 
welk zeer spoedig à door insekten wordt aangedaan. 
v. Voorbeelden van zó hande brenging. 
| Door stampen. 


haten Men schraapt eerst de remi van 
den wortel afs daarna snijdt. men denzelven in dunne 


schijfjes, welke in eene stoof gedroogd, en vervol- 


gens tot poeder gebragt, doch niet volkomen afge- 
rp moeten worden. | 

Meemstwortel, Men. schilt er Pt: ast ee: en 
daarna snijdt, droogt, en brengt men denzelven, 
even als het Zoethout, tot poeder. Op de zeef blijft 
eene wollige stof. over, welke uit. gekneusde vezels 
bestaat. KD 3 | 

Jalappe. Men) verkiest die, welke zwaar en za= 
mengepakt zijn, en stampt dezelve geheel af, zoo dat 
er niets overblijft. | 

„Kina. Bij het tot poeder brengen där gein en 
hand Kina moet men het eerste: poeder wegwerpen ; 
en het laatste’ bewaren; terwijl bij de gele Kina het 
eerste poeder, als de meeste hars bevattende, bewaard 
wordt, In het algemeen moet de Kina nimmer geheel 
worden afgestampt , omdat het laatste, voor een groot 
gedeelte, uit houtachtige vezels bestaat. 


Sans 
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lesie Mansen „Pokhout, “enz. Vóór men. dezelve 
stampt, moeten. zij eerst Berre of nog heteeh Li | 
raspt worden. AN ag nfl 
„Bladen. «Na dezelve sdi twee hade klos 
gedroogd. te hebben, worden: zij zoo lang gestampt 
tot er niets‘ meer dan dunne vezels overblijven. 
Bloemers Lij’ moeten geheel worden afgestampts 
maar “vóór de drooging Etat van alle vreemde 
deelen worden gezuiverd. id. | 
Wruchten. De vruchten bkanach zeer zeldzaam tot 
poeder gebragt. Bij het tot poeder ‘brengen der 
Spaansche Peper, ven dergelijke , moet het zaad, zoo 
mogelijk vóór-de drooging , worden afgezonderd.» » 
… Zaden. De Rijst, het Lijnzaad , en alle Veldza= 
an worden meestal tot meel gemalen „ echter kan 
men het Lijnzaad ook gemakkelijk door stampen tot 
poeder brengen. In de Artsenijmengkunde worden 
het meest de specerijachtige zaden tot poeder gebragt ;: 
zoo veel het mogelijk is, moet men alleen het poeder 
van derzelver bekleedsels vergaderen: want het bin- 
‚nenste gedeelte, dat als een” Amandel kan beschouwd. 
worden; bezit andere eigenschappen. (*) 
ji Kraansoogen. Om deze, tot poeder: te brengen ; 
behoeft men dezelve vooraf niet te raspen: het is vol- 
DIe NI iN doen- 
‚ (£) De seitan bedoelen hier niet dat bekleedsel, netwelk de eis 
beni zaadkorrel of zaadkorrels besluit , maar de zaadkotrel zelve, al- 
leen afgescheiden van derzelver binnenste gedeelte: b. v. de zaadkorrels 
van het Kardamomzaad doorgesneden zijnde, zal men ín het binnenste 
gedeelte van ieder dezer, eene witte pit. ontdekken „ en het is deze witte 
_ pit, aan welke zij andere eigenschappen toeschrijven, terwijl het bekleed- 


sel van deze pit het werkzaam hie van dezelve schijnt te zijn. 
VERT. 
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doende,‘ dezelve een half uar, in een gesloten: vat, 
aam den damp van. het kokend. water - bloot te stel= 
len, en. daarna, in de lucht gedroogd. zijnde, met 
eenen iĳzeren stamper, in eenen metalen en toege- 
dekten vijzel: te stampen. « » Û hilde 4 
Arabische Gom. De Heer néRomEr heeft opge 
merkt, dat de Arabische Gom, - bj het sad 
vooral in eenen’ metalen vijzel, eenen bijsmaak vers: 
krijgt. Om dezelve tot poeder te brengen, behoeft 
Zij vooraf niet gedroogd te worden: genoegzaam. is 
het, dezelve, bj eene drooge lucht, in eenen toege 
deni marmeren mortier wrijvender wijze, het 
stampen zoo veel mogelijk. vermijdende,. tot de ver= 
eischte fijnheid te brengen. Het is onnoodig leris 
geheel af te. stampen, daar het laatste gedeelte aar 
het eerste volkomen gelijk is,en dus geschikt tot op= 
hbk > kan gebruikt wonlens b 
_ Dragan-gom. Het is geen vereischte ‚om , bij het 
stampen van deze, den vijzel te verwarmen, maar: 
voldoende, dezelve, gekneusd zijnde, in. eenen oven 
te droogen. » De eerste poeders, welke altijd. eenig= 
zins gekleurd zijn , moet men. van de volgende, welke 
trapswijze witter worden, afzonderen. | 
lt iN bent wrijven. | dn 
Alle Harsen en Gom-harsen worden op deze 
wijze tot poeder gebragt. Het aanwenden vân eenige 
droppelen olie, om het verstuiven te beletten ; is in 
het algemeen af te raden, schoon zulks toch in en— 
kelde gevallen, zoo als bij de Gomhars der Wolfs= 
melk (Euphor bium), als geoorloofd kan beschouwd 


wor= 
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worden, daar derzelver poeder zeer schadelijk is’, en 
men ;, dewijl het slechts uitwendig gebruikt wordt, 
niet behoeft te vreezen, dat de _ranswording der 
olie eene nadeelige uitwerking zal veroorzaken, 


pd drooge Rn aerden 


‘ 


„IJzer. Om het ijzer te porphyriseren , stampt men 
eerst zuiver ijzervijlsel, in eenen metalen vijzel, tot poes 
der, en wrijft het daarna zoo lang op den wrijfsteen , tot 
men , onder het wrijven met den loopers geen gekras 
meer hoort, of tot hetzelve , op het vlakke. van de hand 
uitgestreken - zijnde, eene moeijelijk af te wasschene 
lek veroorzaakt. Het. geporphyriseerd ijzer, moét 
Grijs zijns zoo het zwart is, zoude dit bewijzen, dat 
het tot den staat van Protoxyde was overgegaan. 
Tot voorkoming hiervan moet het ĳĳzer, zoo spoedig 
mogelijk, in eene drooge lucht tot poeder worden 
verten | | 


e 


Door» natte, porphyrisatie, 


(ande iddendnd- Indien zij eene stinkende reuk hat 
zitten, moeten zij eerst met kokend water afgewas- 
sehen ‚dan tot poeder gebragt, en daarna andermaal 
afgewasschen, worden. «Vervolgens mengt men dit 
poeder op den wrijfsteen. met water. tot eene pap s 
dun genoeg; om met den looper te kunnen gewreven 
worden, en onderhoudt onder’ het wrijven ‚ ‘door 
aanmenging met. water , dere zelfde diktes, Wanneer 
het poeder. hjn genoeg is, niet, meer tusschen de 
standen krassende, maakt men er: koekjes van , ‘ welke 
gep een, op eene zeef. uitgespreid papier, in eene 
8 D5 u stoof s 
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stoof „ bĳ eene bii van. 4o a) 50°’; „worden 
vidi EN Ruk | 
vin Door afwâsschen. ii) 
Rijchedacnhike Aarden. Men weekt aes in eene 
groote hoeveelheid water, zonder dar Aitihede: 4e 
kneeden, verspreidt’ haar ‘vervolgens in hetzelve, 
alles. met eenen spadel omroerende ; daarna laat men 
het vocht 2 a 3 minuten in’ rust, giet dan het, nog 
troebel water af, en gaat op dezelfde wijze voort; als 
boven reeds is opgegeven. “Aldus wordt de Geze- 
gelde aarde:tot poeder. gebragt ‚ maar de Armenische 
Bolus, welke te hard is om: zich op.deze wijze in. het 
water te verspröden , „moet vooraf. ani dd wad 


TN , 


Door doorwrijven. AG a 


Me nn eene fijnesen sterke paardeharen beef; op 
eenige bladen papier, en wrijft het door te wrijvene 


p 


ligchaam zoo zacht over dezelve, dat het niet breeke. 
Dit middel’, steeds voor de Bitteraarde en het Lood- 
wit gebruikt , kan ook voor de Lórkenzwam (A gari- 
cus albus) worden aangewend, en is zelfs te ver= 
kiezen , boven.de gewone ‘wijze. van tot poederbren= 
ging ‚ door: middel der, Dragan-gom. | 
_ Lorkenzwam. Indien men dezelve tot een fijner 
poeder verkiest, dan dat, hetwelk men door door- 
wrijving verkrijgt, kan men het ‘voorschrift van den 
‘Heer BATAILLE volgen. De Lorkenzwam wordt; vol= 
gens zijne ‘opgave , in eenen ijzeren vijzel gekneusd’, 
met Î gedeelte van derzelver gewigt water bevoch- 
gd”, en dai zoo lang gestampt, tot men geene ven 
oel 
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zeltjes meer ontdekken kan; daarna Er men de- 
zelve, bij eene zachte warmte, en wrijft haar vervol 
gens “in eenen toegedekten mortier tot poeder , het- 
welk men door eene zijden zeef schudt. 

Het , volgens dit voorschrift verkregen, poeder is fij- 
ner, dan dat, hetwelk men door doorwrijving ver- 
krijgt, maar-is zoo bitter niet, als de Lorkenzwam 
zelve. De Heer nourLLav schrijft dit. onderscheid. 
hieraan toe „dat er bij het doorwrijven der Lorken- 
zwam een groot gedeelte smakelooze vezeltjes terug 
blijft, welke zich in het poeder , volgens het voor= 
schrift van den Heer BATAILLE verkregen, bevin= 
den, en raadt, op grond hiervan, aan , om dit voor- 
schrift alleen met betrekking: tot het door doorwrij- 
ving reeds verkregen poeder „en niet tot de heele 
Lorkenzwam ‚te volgens daar deze, volgens hem, 
niet geheel moet worden afgestampt. 

Kolokwint. Ter tot poeder brenging van dezen 
behoeft men de Dragan-gom niet te gebruiken, maar 
is ‚het genoegzaam, denzelven van de zaden te zuive= 
ren en sterk te droogen, daar hij zich als dan ge 
haak laat span, 


Door. bijvoeging van een tweede 
ligchaam. 


Banille. Men snijdt dezelve ne kleine stukjes, en 
wrijft deze in eenen marmeren mortier met stukjes 
Suiker tot poeder, hetwelk daarna gezift wordt. Men 
moet echter niet al de Suiker tegelijk er bijvoegen, 
„maar een Badhaike terug houden om het op de zeef 
overblijvend grof «poeder «op nieuw te wrijven. 

D 4 Nie Eén 
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Hén deel goede Banille ‘vereischt, ter tot poeders 
it vier deelen Suiker, … Le | 
=_ Kamfer! Men ‘behoeft slechts het onders ge= 
Bedoelt van den stamper of. den mortier zelven met 
eenige droppelen Alcohol te bevochtigen, om, zelfs 
bj «eene zeer zachte wrijving, deze tot poeder té 
brengen, Om het verkreg gen poeder eene gelijke fijne 
heid te-geven behoort men hetzelve tesziftén, sovsan 
„Goud en Zilver. Men neemt Bladgoud of Blad- 
Madig wrijft dit met Suiker tot poeder, zift het, ea 
wrijft het terugblijvende op ieuw met Suiker, Het 
verkregen. poeder wordt nu in water verspreidt, de 
Suiker zal smelten en: het fijn metaal ten bodem vals 
lens het water afgegoten: zijnde, wordt het poeder op 
een filtrum afgewasschen, en daarna inveene stoof ges 
droogd, In plaats: van Suiker , ;kan men. ook: zuiveren 
witten Honig, of Arabische Gom gebruiken. sg 
Lin NM olgens de “gewane voorschriften, om het 
Tin totpoeder te brengen, moet dit metaal eerst ges 
smolten; wen ‘daarna in’ eene hoaten, ronde,-door in=- 
kerving van binnen ruw gemaakte „ en metkrijt bes 
strekene doos ‚ zeer spoedig en.sterk geschud wordeus 
Beter, echter, is het, Blad-tin te nemen, dit met Lwa- 
velzure Potasch of Suiker te wrijven , het verkregen 
poeder met kokend water aftewasschen, en daarna, 
evensals het Goud en het Zilver, te droogens 
Kwik. Het is «onmogelijk, om dit; in zijn? aard 
vloeibaar, anetaal tot poeder te: brengen 3 maar wan= 
neer men hetzelve ,’ met een weinig overgeliaald: wa= 
ter, in eene fiool giet; en eenige minuten sterk om- 
schudt, zäl men het in zeer fijne bolletjes verkrijgen. 


Phos- 
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-_Phosphor. Een pijpje Phosphor ‚ met eene schaar; 
im zeer kleine stukjes geknipt zijnde „worden deze in 
eene fiool met kokend. water. overgoten 3 de Phosphor 
in hetzelve gesmolten zijnde, sluit men de-fiool digt, 
en schudt haar zoo “lang, tot zij geheel. verkoeld is. 
Om de verkoeling te verhaasten , kan deze magen 
onder koud water geschieden. Je 
Murias protoxydi Hydrargyri. De de HENRY 
heeft, tot hiertoe, de beste. wijze van ter poeder 
brenging voor dit geneesmiddel opgegeven. (De af= 
_ beelding van den toestel, welken hij hiertoe bezigt; 
is te vinden” op de, 26 plaat, achter het 2° deel 
van dit. werk.) “Zijne behandeling komt hierop neder: 
In eenen. naauwkeurig bekleeden en met eenen zeer 
wijden hals voorzien zijnden steenen retort, ‘brengt 
men het Murias protoxyde Hydrargyri , of het-meng= 
sel, waaruit hetzelve vervaardigd wordt.» Dit: laatste is 
bij voorkeur te verkiezen , om dat zich hier bij mindes 
re kwikdampen. te” gelijk ontwikkelen , en men alzoo 
minder gevaar loopt, dat dehals van den’ retort zal 
verstoppen: Desretort wordt in eenen reverbeer-oven; 
welke-van binnen: met aarde wordt: aangevuld, zooda= 
nig geplaatst, dat deszelfs hals slechts voor. een klein 

gedeelte er uitsteckt „opdat “hij zoo min mogelijk; 
door. blootstelling aan de buitenlucht , moge worden 
verkoeld. ‚Nu verbindt men met. den hals van dezen 
retort, eenen bol met drie halzen , waarvan «er twee 
zijdelingssen één van onderen zijn geplaatst, en welke. 
laatste uitloopt in eene „tweehalzige half, vol. met 
overgehaald water. gevulde flesch, welke tot ontvan= 
gez dient, en met eene beveiligingsbuis is voorzien, 
| Di: waar= 
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waardoor de luchten de overtollige kwikdampen kun- 
nen “ontsnappen. In den. zijdelingschen hals, welke: 
geplaatst is tegen over dien „ waardoor de kwikdampen in 
den bol komen, brengt men. den hals van eenen glazen: 
retort , waarin zich zuiver water bevindt, hetwelk op, 
een fornuis gestadig „aan: het koken gehouden wordte 
Alles nu naauwkeurig toegesmeerd-zijnde, wordt eerst 
het water; verwarmd,’ opdat de bol met waterdamp 
zoude worden gevuld, daarna, legt. men ook eenige 
gloeijende kolen onder den steenen retort, en zorgt 
vooral ‚ om het bovenste gedeelte van den hals van 
den. retort sterk te verhitten, ten einde de ver— 
dikking der zich ontwikkelende dampen te verhin= 
deren , hetgeen gemakkelijk verrigt wordt, indien men 
in. het bovenste gedeelte van den’ oven ook eenige 
gloeiende kolen egt. Spoedig zal men nu in den 
bol witte dampen- ontwaren, welke, verdikt worden= 
de, in de gedaante van sneeuw zich zullen vasthechten, 
of door het water inde onderste flesch worden opge- 
nomen. Wanneer er geene dampen meer ontwikkeld 
worden, neemt men: het vuur weg en’ laat men den 
toestel verkoelen 3 verkoeld zijnde ,„ vergadert men het 
wit poeder, dat zich afgescheiden heeft, en wascht 
het zoo lang af ‚ tot het afwasschingswater geene spo= 
ren van bijtend. kwiksublimaat meer aantoont, dat is; 
wanneer door salpeterzuur Zilver geen wit, door 
_Potasch geen geel bezinksel in hetzelve wordt voort- 
gebragt. Het verkregen poeder wordt nu gedroogd; 
en door eene zeer fijne zijden zeef gezift, ten einde 
dat gedeelte der: Murias protoxyde Hydrargyris 

| | het 
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het welk door den waterdamp niet. verdeeld werd, 
en zich in den bol verdikt had , aftezonderen. 

De Calomel, } dus bereidt, is, met betrekking tot 
derzelver “witheid en fijnheid; aan de Engelsche vol- 
komen gelijk. Daar het tegenwoordig algemeen be= 
kend is, dat de kracht van het Murias protoxydi 
Hydrargyri, bijzonder afhangt ‘van de fijnheid. van 
deszelfs poeder, behoort, dit, voorschrift van den 
Heer HENRY algemeen gevolgd te worden. 
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D. uittrekking is eene bewerking, waardoor één 
of meer zamenstellende deelen yan een ligchaam wor= 
den afgezonderd. Zij heeft ten oogmerk, om de 
werkzame deelen afzonderlijk daar te stellen, of van 
die ligchamen te bevrijden, welke derzelver werking 
zouden kunnen verminderen, 

De uittrekking geschiedt door verkalking, verka» 
ling, roostering, opheffing , KEERT ad uit 
persing, verdikking en GER 


4 / 
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zi Verkalking, 


\ Ee ' 
He is eene bewerking, waarbij men, door middel 
van het vuur, een ligchaam bevrijdt van deszelfs 
vlugge deelen, dezelve los makende, of van eenige 
‚van deszelfs vaste deelen, dezelve ontledende. 


Wij 
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‚Wij zullen, tot voorbeelden vanhet eerste ‚de ver= 
| kalking van de Bitteraarde en den Aluin, en van het 
laatste die van. het Hertshoorn opgeven: , 


Fi \ 


B bak A erhalking » van de Bitteraarde, ; 


_ COzyaum aagnor), ned ones Magnesia calcinata, 
| ii, k 


€ 


” 


Men winde El Giada Magnestae om des 
zelve van het water en het Koolzuut te bevrijden , en des 
zelve te brengen tot den staat van Oxydum Masnesii, 
De eigenschappen van dit oxyde zijn : dat het niet meer 
met zuren opbruischt ;,dat het zuiver; wit en. ligt is 
Om hetzelve niet meer te doen opbruischen „moet de 
Sub-earbonas Magnesiae eenen genoegzamen tijd 
aan eene. sterke hitte worden blootgesteld. Luiver 
en wit kan men hetzelve gemakkelijk uit zuivere, 
Bitteraarde bevattende, zouten verkrijgen ; maar „om 
_hetzelve ligt te hebben, moet men met alle die voors 
zorgen bekend. zijn, waarvan het verschil-van des« 
zelfs soortelijke zwaarte afhangt. Indien men tot 
deze bewerking aarden kroezen ‘gebruikt, zal. wel het 
voordeel des te grooter, maar ook het verkregen lig= 
‚chaam des: te- zwaarder zijn, naar mate de Sub=cara 
bonas Magnesiae „des te vaster in dezelve: werd 
ingestampt. Om deze. zwarigheid weg te nemen ; 
heeft de Heer PLANCHE, in het Bulletin de Phara 
macie van 1811, den volgenden toestel opgegeven. 7. 
In plaats van gewone kroezen, neemt-men eenige 
„men aarden potten (zie plaat II. Hiele), 
welker randen. met zand. glad geslepen ; en welker 
Ak Weke bo-= 
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bodems, een’ pot uitgezonderd,’ op de geschiktste _ 
wijze. uitgesneden worden. … Hierna plaatst “men op 
dien pot, welke den bodem behouden heeft, in eene 
| omgekeerde rigting , eenen tweeden zonder bodem, op 
dezen, in eéné regte rigtinig ,” éenen derden, hierop 
weder, in eene omgekeerde Kiel, eenen vierden 4 
en eindelijk eenen vijfden, niet omgekeerd. De \ voegen 
met een mengsel van koehaar en gebakken aarde, 
„mêt’ water gekneed, ‘naauwkeurig gesloten zijnde, 
wordt deze nieuwe kroes, met Sub-carbonas Mag- 
‘nesiae, door doorwrijving tot poeder gebragt, der= 
zelver zamenpakking: 260 veel mogelijk vermijdende, 
gevuld. De bovenste’ pot wordt met een deksel, 
(zie fig. 4) hetwelk met eene opening voorzien EA 
opdat het water, «de lucht en het Koolzuur zouden 
kunnen ontsnappen; gesloten. Opdat ‘deze toestel 
zoo stevig mogelijk zoude zijn, sluitmen omden on= 
dersten pot eenen ring van ijzerdraad, aan welken 
vier iĳzerdraden, op gelijke afstanden, zijn vastge= 
hecht, “welke kruiselings boven RG den toestel ver= 
eenigd worden. | 42 | 
De op deze wijze zrigerigte toestel wordt avi. uren 
in, gloeijende koolen geplaatst, en, verkoeld zijnde, , 
zal men de Bitteraarde zeer ligt en tevens zeer 
zuiver: uit denzelven verkrijgen. « Om te ontdek- 
ken, of de verkalking volkomen geëindigd is, ver- 
spreidt men een weinig der verkalkte Bitteraarde in 
water, en’ giet hier Mcidum Muriaticum bij, 
daar zij zich alsdan geheel moet oplossen. De 
verkalking volkomen zijnde, sluit men ‘het poeder, 
nog heet zijnde, in zeer mnaauwkeurig sluitende fles- 
schen. 
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‚schen: De Bitteraarde trekt het Koolzuur niet zoo 
‚spoedig aan, als de Potasch en de Soda. Bj deze 


) 
2 


bewerking vermindert zij 3 in gewigt. | | 
Wanneer men slechts eene kleine hoeveelheid Bit= 
teraarde wil verkalken , dan kan men zich ook van eenen 
‚gewonen kroes bedienen , zoo men denzelven slechts 
niet hooger vult dan tot op 3 duimen van deszelfs 
oppervlakte: want, in ‚het “ tegenovergesteld geval, 
zoude hetgas, bij deszelfs ontwikkeling, te gelijk eeni- 
ge Bitteraarde doen verloren. gaan. De ‘kroes moet 
tusschen gloeiende koolen geplaatst en sterk verhit 
worden, waarbij dan de Bitteraarde rood wordt, en, 
even als eene vloeistof, kookt; welk verschijnsel’ al— 
leen door de ontwikkeling van het Koolzuur-gas ver= 
Oorzaakt wordt. | 


Verkalking van de Alvin. 
CSuper-sulphas Aluminae et Potassae exsiccatum,) 


‚Men plaatst de Aluin-kristallen , in eenen kroes, op 
‘gloeiende koolen. Eerst zal het kristallisatie water, 
hetwelk dezelve bevatten, het zout oplossen, maar 
wanneer ‘dit verdampt is, zal de Aluin opzwellen , en 
eene slak vormen », welke steeds grooter zal worden, 
De opzwelling geëindigd zijnde, wordt de kroes van 
het vuar gehomen: want zoo men de hitte te ‘Jang 
“voortzet, zal de Aluin, bij eene roode gloeijing:, 
worden ontleed, er zal Zwaveligzuur-gas ontwikkeld 
worden, en Aluin-aarde en zwavelzure Potasch terug 
«blijven; of zoo, in plaâts van de Potasch ‚de Am- 
moniak als basis aanwezig is, zal al het Zwavelzuur en 
Bn | | | al 
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val de Ammoniak vrij worden, en‘alleen de Aluini-aar= 


sde, als een zeer wit poeder, terug blijven. Ook 


deze wijze heeft de Heer GAY-LussAc opgege= 


ven, om-deze zuivere aarde in eenen vasten staat te 


werkrijgen. rgb 0 hee dende dte 
De verschijnselen Acker) bide ontledingen worden 


duidelijk, ‘wanneer men zich herinnert 1. dat de Aluin 
een tweeledig zout is, bestaande uit Zwavelzure Aluin+ 


aarde; en Zwavelzure Potasch of Ammon lak; as dát 
de zwavelzure Potaseh door. het vaur niet ontleed 
wordt; 5. dat de zwavelzure Altin-aarde in het vaut 
2 deelen Zwaveligzuur-gas; 1 deel Zuurstof ; «en het 


— 


overige Aluin=aarde oplevert; 4. dat het vuur alle de 


ammoniakale zoute ontleedt. Welke voorzorgen mien 
ook bij deze verkalking în acht neemt, er zal altijd echtt 
ter een weinig Aluin-aarde vrij worden, welke door de 
uitdrooging ongeschikt is, om zich met de overmaat 
ven Ziwavelzuur te verbinden. Men kan zich hiervan 
overtuigen , door een weinig “verkalkten Aluin in water 
optelossen:;. daar mèn hierbij altijd een onoplosbaar 
nederplofsel zal ontwaren. 


V erkalking van het Herfshoorn. 


J 


Het oogmerk dezer bewerking is, omde geld $ elkk 
zich in het Hertshoorn bevindt, door de branding te 


vernietigen ; en alleen de vaste stof ‚ welke bĳjnag ehndel sit 


Sub-carbonas Magnesiae en Sub-phosphas Calcis 


bestaat, te verkrijgen. , Bij deze verbranding zijn be- 


langrijke verschijnselen waartenemen. Het volgende ás 
f \ 4 A he 
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genomen „uitveene” opg ZAVE hieromtrent van „den, Heer 
DEAN Etten be ordt oss DE iis : G5ei 
Door aanwending, eener mhtige warmte; iik, men 
langzamerhand tot eene. roode-gloeihitte vermeerdert, 
en daarna “op: den „geschiktsten «tijd. ‘weder. vermin= 
dert, verkrijgt men. eene „geheel witte, poreuse en 
wrijfbare” stof; - eigenschappen,” welke ‚ volgens, alle 
schrijvers, “het wverkalkt hertshoorn bezitten moet. 
Bij eenen te hoogen warmtegraad wordt” het gedecl- 
telijk verglaasd , verkrijgt het» eene. groote hardheid , 
vereenigt het-zich niet met bijgevoegd. water ‚en heeft 
het: deszelfs. geneeskrachtige . eigenschappen verloren. 
Zoo: ook: zal ‚wanneer. men ‘het hertshoorn. dadelijk 
aaneen zeer sterk vuur blootstelt, deszelfs, opper 
vlakte eerst opzwellen ,-en daarna verglaasd worden; 
maar imallen gevalle’;: welk eenen -warmtegraad men aan+ 
wende, en, om het;evar; hoe lang hij ‘aangehouden 
worde, de oppervlakte der hoornen zal „altijd. eenig= 
zins verkoold zijn. De moeijelĳjkheid ,‘om den juisten 
middelweg tusschen deze uitersten te behouden, 
veroorzaakt den Artsenijmenger dikwijls een aanzien- 
lijk verlies, Om hetzelve te vermijden , heeft. de Heer 
PLANCHE «de volgende veranderingen in het Benone 
voorschrift opgegeven. … Ob, | 
In plaats van het Heden in eenen kroes te 
branden, legt men op den rooster van eenen rever= 
beer-oven eene laag houtskolen van omtrent. twee 
daimeu- dikte ‚en. vult daarna’ het. fòrnuis met. de 
hoornen, welke niet te digt op elkander moeten lig- 
gen, opdat de lucht er vrij zoude kunnen doorspe- 
len. Het fornuis wordt met deszelfs deksel gesloten, 
ele DEEL, SE en 
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en boven op Herwen eene kagchelpijp geplaatst, wel 
ker bovenste einde in eenen schoorsteen. uitloopt. 
Zoo wel de mond van den haard , als-alle. de overige 
openingen “van ‘het fornuissmoeten naauwkeurig wor= 
den toegesmeerd , alleen hetstookgat moet open blij- 
ven, en ‘hieriù steekt men nu de kolen aan, welke 
vervolgens de ‘hertshoornen zullen doen ontvlammen. 
De bewerking gaat als van zelve voort; en zal geëin= 
digd zijn, wanneer men geene vlam meer in de PJP 
gewaar wordt s"alsdán laat men den toestel verkoelen, 
neemt er. vervolgens het hertshoorn uit, en bewaart 
de zuivere witte stukken , ‘terwijl men die „ welke ver= 
koold en  blaauwachtig «zijn, tot een fijn poeder 
brengt, en dit in’ eenen gewonen kroes, of in eenen 
toestel, als die,’ welke voor ‚de verkalking van de 
Bitteraarde is opgegeven , omtrent één uur, tot rood 
gloeijens toe verhit, de stof, met een ijzeren staaf= 
je, 2,a 5 malen omroerende. Op deze wijse zal het | 
hertshoorn volkomen wit worden. 


\ 
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_Werkoling. 
5 


l 


He is eene bewerking, waardoor men bewerktuigde 
ligchamen ,: met afscheiding van een gedeelte der 
grondstoffen , die met dezelve: verbonden waren, 
door middel van het vuur, tot kool doet overgaan. 

= KU _Spon=- 
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“Spongia usta. — sne calcinata. 


Er 
ir 4 

Men neemt’ libben van spons, gaart er de kleiäd 
deelfend de steentjes; en het “zand ; dat het bevat, 
zorgvuldig uit; door hetzelve in stukjes te scheuren, 
en':die op: eene tafel, “met een teenen stokje, | witte 
kloppen ; daarna verhit nren ‘dezelvó, niet afgewas=_ 
schen"zijnde, in eenen kroes, welke men naauwkeurig. 
gesloten houdt. . Wanneer de sponzen zwart en wrijfs 
baar’ geworden zijn, wrijft men dezelve, uit den 
kroes genomen zijnde, in eenen mortier tot poeder, 
hetwelk door eene fijne zijden zeef gezift, en in 
drooge en naauwkeurig geslotene, flesschen bewaard. 
wordt, omdat het zeer spoedig de vochtigheid uit de 
lucht aantrekt. 0 POE, 

De verkoolde Spons Bite’ uit Kool, Jödium, 
zwavelzure Kalk ‚ zoutzure Kalk, zoutzure Bitteraar= 
de, phosphorzure Kalk, en Kalk met Koolzuur bjjná 
volkomen verzadigd , wanneer men denzelven kort na 
de bereiding onderzoekt. Bij het einde der. bewers 
king, wanneer de-Spons geene dampen meer uitstoot, 
wordtser door de ontleding van den zwavelzüren Kalk 
door de Kool,: Zwavel. vrg geïnaakt. ‚Volgens ' den 
Heer BRUGNATELLI, zal men: ook eenen reuk van 
gezwavelde Waterstof waarnemen , indien men deze 
Kool met water bevochtigt.. V | 


„Murias Sodae ewsiccatum. 
„Om het Zeezout van deszelfs Kristallisatie=wäter te 
bevrijden, moet hetzelve uitgedroogd worden. Te 
“sind einde verhit men’ het in ecne, met cen deksel 
| ‚EE 3 , gen 
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geslotene, onverg wdd aarden pan. Het water, door 
de warmtestof tot dampen uitgezet, verbreekt de 
zoutkristallen. en ontsnapt, waarbij de verbrokene 
deeltjes van het zout, met groot geraas, in de pan 
heen «en weer geworpen worden. Dit geraas niet 
meer hoorende, kan men de bewerking als geëindigd 
beschouwen. De wzitdroog: ging is dus het geknap , 
hetwelk: vele zouten , vooral het Zeezout, bij het ver- 
lies van derzelver Kristallisatie-water ‚ doen hooren. 


DERDE HOOFDSTUK. 
/ Roostering. 


He Is ennn, waarbij men, met omzigtig- 
heid, aan eene sterke hitte van het vuur de ligcha- 
men blootstelt, welke men van derzelver vochtigheid 
wil bevrijden, opdat derzelver deeltjes elkander meer 
zouden naderen, of zich inniger vereenigen , door 
het begin eener verkoling. kt 


Voorbeelden. zi 
Roostering van de Rabarber. / 


„Tot poeder gebragte Rabarber wordt, in eenen 
kroes van Platina of Zilver, onder gestadig omroeren , 
aan eene matige warmte zoo Jang blootgesteld, tot het 
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eene ligt bruine kleur verkregen heeft. Door deze 
bewerking verliest de Rabarber een gedeelte van der= 
zelver vlug buikzuiverend beginsel, en verkrijgt eene 
zamentrekkende eigenschap. es Ein 


Roostering, van de Kakau-boonen, 


In Evan kelk worden de Kakau-boonen in een spit 
geroosterd, op dezelfde wijze, als men bj ons de 


Kofflij-boonen brandt. Menigmaal echter, hetzij 
onachtzaamheid, hetzij door eene ongelijke omdraai- | 


door 


jing van het spit, krijgen eenige boonen, op deze 
wijze, eene te sterke warmte, waardoor de olie, het 
slijmerig gedeelte en het riekend beginsel ontleed 
worden. In Spanje geschiedt deze roostering op ee- 
ne andere wijze, en «wel, volgens den Heer BER= 
TRAND, door de Kakau-boonen in eenen grooten; 
van geslagen ĳĳzer vervaardigden ketel, met zuiver, 

droog zand te vermengen, en, bij gedurige omroe+ 
ring met eenen houten spadel, welke alleen tot dit 
einde, 


gebruikt wordt, over een vuur van zeer droog 
hout ke verwarmen. … Op deze wijze is de aangebragte 
warmte. minder, en steeds gelijkmatiger, waardoor 
men minder gevaar loopt, dat de booren verbran- 
den zullen, omdat het zand, door deszelfs meerdere 
zwaarte, steeds op den badem van den ketel zakt ; 
en de roostering dus in aanraking met de buitenlucht 
plaats heeft, _ De meerdere versterkende lkactit 4 welke 
de Spaansche Chocolade boven de Fransche bezit, 
schrijft de Heer BERTRAND alleen aan agag wijze van 
roostering toe. 
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deelen, abd het visies van à da Bets, di 20 
zelve ‘opgelost hield, in het: bovenste deel wan den 
toestel verdikken, ven waardoor men: gede dusvan 
drooge: en: vaste: ligchamen kan afzondéren: proel 

Mew stelt dezelve in ‘het werk “ter- baasen der 
Zwavel-bloemien „van het.Benzoëzuury vanhet zouts 
zuur Kwik, van het roode gezwaveld Kwik, ter raf= 
finering der Kamfer, ter zuivering van het Zink, ster 
afscheiding vân- het Rottekruid uit: deszclfs ‘oxyde; 
énz. "Eene: juiste besturing van het vuur ist ‚de vee= 
nigste. moeijelijkheid;, welke men. bij: de opheffing on= | 
derviúdt (bij de opgave van de zuivering der Kamfer. 
en der bereiding van het zoutzuur Kwik, is alles „ 
wat’ hiertoe betrekking heeft, medegedeeld) szij des 
vert ook verschijnselen op, welke, tot nog toe; op 


‚geene voldoende wijze, volkomen kunnen’ verklaard 


worden. Men begrijpt zeer wel, waarom de meta 
len, b. v‚ het Rottekruid „ door de opheffing eene 
regelmatige gedaante verkrijgen: omdat, namelijk, de 
warmtestof ;” welke de metaaldeeltjes verwijderd hield, 


dezelve zeer langzaam verlaat, en deze-deeltjes’ hier- 
gr gemakkelijk aan de wetten der aantrekkings- 
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kracht, die dezelve steeds , in de ‘geschiktste gedaante , 
_ tot elkander. tracht te doen naderen , kunnen gehoor- 
zamen s maar waarom. het zwarte gezwaveld Kwik „ bij 
de opheffing, eene schoone roode kleur. verkrijgt, 
terwijl het, volgens den Heer GUrnouRT, niets van 
deszelfs zamenstellende deelen’ verliest, dat begrijpen 
wij niet ; „men moge. zulks tegenwoordig „aan eene 
znniger verbinding, aan eene nieuwe schikking 
der wapldjen, toeschrijven deze verklaringen. „ij { 
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priesopin de “Heldermating 


l RUC 


MT 5 ú Ar 
H. is eene. bewerking, waarbij men. die „vreemde 
deelen uit een. vocht wegneemt, head deszelfs troe= 
belheid veroorzaken, « « | | 
„Zy geschiedt door. zuivering, fire ering en zot 
ling | | erve d 
‚ Zuiwering. Des zuivering heetant alleen in 
eene in rust stelling van het onzuivere vocht „waar 
bij de vreemde deelen. bezinken. Tot het welgeluk- 
ken van deze bewerking, moeten: 1e de vreemde 
deelen soortelijk zwaarder zijn dan het vochts ven 2, 
moet dit vocht „ terwijl het in rust staat, niet tot be- 
derf kunnen overgaan. Men moet de zuivering alleen 
| / Eá als 
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eis eene voorafgaande bewerking van de heldermaking 
beschouwen a want on is reddi om. alleen whit: 


Ko 


kan! hoe iel: matigdenden (srate alle de onzuivere. 
deelen bezonken’ zijn,’ v \ wórdt’ het helder vocht,’ zoo 


voorzigtig „ mógelijk:, opdat het bezinksel er zich. niet 


gede zoude vermengen, WiBegdtent sb ah 


a, Filtrering. Door deze bewerking zondert men 
de onzuivere deelen, welké te ligt zijn om te bezin= 
ken, uit eene vloeistof. af. Men gebruikt voor een 
filtrum zoodanige stoffen, welke, even als eene fijne 
zeef, alleen het zuiver vocht doorlaten ; en al wat in 
hetzelve niet opgelost i is, terug houden. 

‚Bj de keuze van. een filtrum moet men „drie voor= 
zorgen in acht nemen: 1. dat deszelfs fijnheid ge= 
evenredigd is aan de digtheid der vloeistof 3 2. dat 


het eene gesice gedaante heeft; en 3. dat het door | 


het ‘door te zijgen vocht: niet wordt aangedaan. …— _- 
„De filtrùúms zijn van wol, van linnen; van cipe | 


van glas, van zand en van kolen: PASS OLDT LA : 


Filtrum van wol Het wordt-voor’siropen ‚ voor 
honigbereidingen, en somtijds ook voor reeds bezon= 


kene “planterisáppen gebruikt. ‘Men kan-hetzelve twee 
gedaanten geven, of men hecht eenen vierkanten 


wollen Jap, met haken ,- op. cen houten” raam: “vast; 
of men maakt er ‘eerren kegel vans: waarin smen'de 


vloeistof giet ‘De eerste “is: vhet- meest “in gebruiks 
de tweede, « welke: den. meam van, Hippoeras-zak 
draagt , was reeds zeer vroeg bekend, Hoe verschil 

| j len 
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tend” van‘ gedaante. deal beide ook zijn. mogen, op 
‚gelijke wijze loopt het- vocht er door # namelijk, eerst 
met een’ dunnen straal „ op slechts ééne plaats, doch 
daarna op verschillende plaatsen ‚ “maar. alleen drop= 
pelsgewijs ; omdertusschen heeft-de- Hippoecras-zak dit 
voordeel , dater; door de grootere kolom vochts; 
eene zekere drukking plaats heeft ,… welke, de filtering 
bevordert. « Zeldzaam is het eerst doorgeloopen vocht 
reeds’ volkomen helder, en hierom wordt er. Ea 


op nieuw weder ingegoten. 
Om vlugge olien te filtreren, maakt menvan zuiver 
peria gebruik. ienie vaperkrnl 
Filtrum van linnen. Men gebruikt. dit ter dean 
zijging van zout-oplossingen , vooral der loogzoutige s 
omdat het Loogzout zich met de wol verbindt en de= 
zelve oplost. Ri denn wwgge | 
„Filtrum van papier. Men’ neemt hiervoor gris 5 
ongelijmd papier. Het, door hetzelve geloopen, vocht 
is altijd echter niet dadelijk helder, en somtijds -zelfs 
kleurt het eenigzins- de te filtrerene vloeistof. Indien 
men groote hoeveelheden moet filtreren , spreidt men 
het gansche vel papier óp eenen linnen doek, uit; 
welke, ‘op de gewone wijze, op een houten raam:is 
vastgemaakt, giet hier de troebele vloeistof op,en 
vergadert het doorloopen de vocht, in eenen ‚hier onder 
geplaatsten schotel. Is echter de hoeveelheid der te 
filtrerene stof gering ‚dan vouwt men het papier even 
… als men gewoon is eenen zoogenaamden waaijer. te vous 
wen ‚ in zestien gelijke deelen , zoodat het, uitgetrokken 
zijnde, de gedaante van eenen trechter heeft ; dit dus 
gevouwen en uitgetrokken papier. plaatst men. nu op 


E 5 \ ee= 
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genen gewonen trechter ‚welke op. het ‚te filtreren 
vocht geene werking kan uitoefenen „ hetzij. van. glas, 
van steen, van porselein, „van aardewerk , van lood „ 
van blik, of van naauwkeurig. vertind. koper, echter, 
zorg dragende , dat het. onderste deel van het filtrum 
eenigzins; in. des pijp. van den trechter is geplaatste 
| Indien. men ‚yréezen mogt, dat het onderste. gedeelte 
vanhet filtrum , door:de zwaárte van. het vocht, ‘zoude 
ren , kan men het versterken, door. er, een, tweede 


filtrum: van twee duimen hoogte, op dezelfde wijze. gen 
vouwen, zoodanig in te plaatsen, dat, de vouwen; in 
elkander sluiten. Alles dus geplaatst zijnde „wordt het 
papier met „kokend, water afgewasschen , om den | 
vreemden smaak ten. reuk „ welke hetzelve mogt be= 
zitten , en welke'vaan het te filtreren vocht vreemde 
eigenschappen zouden mededeelen, hierdoor ‚weg. (te 
neïnen. „Wanneer, het water … er, „geheel. smaak- en 
kleurloos ‘doorloopt, wordt de vloeistof op het fil- 
trum gegoten terwijl men vooral, zorgen moet, dat 
dezelve nimmer tusschen het papier en den trechter 
loopt. De reden, waarom het papier, op de boven 
opgegevene wijze, moet, gevouwen worden, is alleen 
om voor te komen, dat hetzelve niet aan den trechter 
zoude kleven, waardoor de filtrering langzamer zoude 
voortgaan , dewijl, in. dit geval, het vocht niet dan 
door het onderste gedeelte van het filtrum kan door 
loopen. Men heeft ook ‚om deze zwarigheid te. ver= 
hoeden, voorgeslagen , om tusschen het papier, en den 
trechter ecnige dunne: pijpjes. van glas, stroo. of 
teen te plaatsen; men heeft zelfs op deze wijze holle 
trechters gemaakt, welke dan in len gewonen trechter 
wor= 


L 
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worden ingezet; ‚maar dit een‚en ander is ‘onnoodig ; 


wanneer de opgegevene vouwen: in het papier» asli 
_ genoegzaam, en met de’ vereischte. gelijkheid. gemaakt 


zijn. Wanneer men den trechter op eene flesch: met 
&énen hals plaatst, dan zorge men, dat-deszelfs. pijp 
niet terdigt in „derzelver hals sluite , “ten, einde de 
lucht ‚” diein dezelve aanmel is, eenen; vrijen uit» 
gang ‚moge hebben. bso vhs bose shi daf 

«Men gebruikt het papier ter filtering van. wat 
Alcohol=bereidingen „ zwakke zuren, “oplossingen,;van 


suiker, «(gelijk nader bĳ de bereidingen. der ssiropén 


“ens der honigbereidingen zal worden opgegeven)’ en 
ëindelijk ook voor: de olien. Ook het. Was; „het, Vet 
“én de. Kakau-boter kunnen door “papier gefiltreerd 


worden; “maar alsdan’ gebruikt men den toestel van 
30ssE. ‘Im een koperen vat „ ‘hetwelk voor. een-war 
terbad geschikt is, soldeert: men eenen blikken treche 
ter ; welks pjp door deszelfs. bodem doorsteekt, en 


plaatst ‘het op een ‘ander vat, ‘hetwelk ‘tot ontvanger 


dienen moet s dit vat, met kokend. water gevuld zijns 
de, giet men het gesmolten vet op het filtrum : de 
warmte van het water, hetwelk van tijd tot tijd. vers 
mieuwd wordt, zal het in eenen vloeibaren:staat houw 
den en het doorlopen bevorderen, Men ete deih 
toestel van zossr ook door een gewoon. waterbad, of 
eene’ stoof, bij eene warmte van 45°, doen vervangene 

Filtrum van Glas. Ter filtrering van zuren, 
bijtende loogen, en, in het algemeen, van alle op- 
Jossingen, welke op de’ stoffen van bovengenoemde 
filtrum’s werken, bedient men zich van glas. Te 
dien einde legt men eenige grove stukken. glas in de 


pijp 
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pip van den trechter, op leze legt men anderen; 


welke fijner zijn, op deze weder nog fijnere, ‚das 
voortgaande, tot. dat. de bovenste laag volkomen. fijn, 
ie se MEGRO mO LehiD Mlnttehed EN 

_Filtrum van pj Men: bedient siehe van Ps 
zand, van. onverglaasde aarden : potten, en van po- 
reuse steenen , ter. filtrering!. van het water,, schoon - 
de beide laatste minder verkieslijk zijn, omdat: zi», 
eer men, zij eenigen tijd gebruikt, zijnde, er een 


nieuw vocht ingiet ‚hieraan de onzuiverheden, welke 
zij te voren) uit andere vochten hebben danastaokken. 
weder mededeelen. In Holland bedien en zich, 
ter. zuivering der olien, van zand; in Frankijk van. 


zand en kool, ter ‘heldermaking en zuivering van, het 


water. « Hierbij in ‘het groot werkende, wordt het 


water, in wijde kuipen, eenige dagen in rust gezet, 
waarbij dan de grofste onzuivere deelen bezinken, 


vervolgens tapt men het af, en laat het loopen „ eerst, 
door eene laag grof keizand , en dan door eene laag zand 
en kolen. Het grof. keizand maakt het water helder „ 
terwijl de kool het deszelfs vreemde kleur, smaak en 
reuk ontneemt. Wanneer men ‘slechts een klein gedeelte 
water wil, zuiveren, ‘zal het voldoende zijn „ hetzelve 
alleen. over plantaardige kool: (*) te filtreren. In En- 
geland zuivert men „de. olien; door. dezelve,: door 

| mid 


DN C*) Het is thans eene bekende zaak , dat de dierlijke Kool een fneer 
ontkleurend vermogen bezit, dan de plantaardige ‘Kool , zoo’ dat derzelver 
aanwending , ook in di geval, boven deze laatste, welke de, schrijvers 
nog opgeven, te verkiezen ise, Zij, welke met dit onderwerp minder 
bekend zijn, zullen met vrucht lezen de verhandeling over het gee 


bruik der Plantaardige en dierlijke Kool, door c. M.“ VAN DIJK 3 


Apotheker te Utrecht, VERT. 
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middel. vn eenen waterweegkundigen’ hef boom, over 

Filtreer-toestel door persing ‚var, KA Baar 
CRÉAL. Deze toestel bestaat in eene tinnen doos, 
in welke het plantenpoeder, waarvan men de in, wa- 
ter oplosbare deelen wil uittrekken, gelegd wordt; 


eene dikke laag kolen te filtreren. A 


in het midden van deze doos is eene regte pijp ge= 


plaatst, van So a 6o voeten lengte. Het ok 
wordt met water tot eene dunne pap gemengd, en 
‚daarna de pip goat water gevuld, Het water dringt, 
bj eene sterke ersing ‚ door het poeder, wordt met 


deszelfs op 
de zeer “kleine openingen, welke zich in den bodem 


der doos bevinden, in den, onder dezelve gepläats- 


ten, wergaderbak. Daar echter elke plaats het ge 
bruik van eenen zoo hoogen toestel niet ‚gedoogd, 
heeft de Heer. RÉAL dezen zijnen toestel eenigzins 
veranderd, en ‚de persing, die hj door de kolom 


water. te weeg bragt, met die van eene kolom kwik 
verwisseld. Het zamenstel van dezen: filtreer- =toestel 
door persing , is gegrond opde, in: de natuurkunde 
algemeen aangenomene stelling, dat de persing der 
vloeistoffen op de geheele oppervlakte dezelfde is, en 


zoo groot als de oppervlakte van het vat, welke de- 

zelve besluit, vermenigvuldigd met desaclf hoogte. 
Behalve de reeds genoemde filtrums, kan men zich 

ook nog van twee andere bedienen , «namelijk van ee= 


nen van een Dassen-vel gemaakten, zak, welke door: 
de sterke-drank-stokers ‚ ter volkomene heldermaking 


der geestrijke vochten , met voordeel gebruikt wordt s 
en van. nat gemaakt, aan stukjes gesneden, en LO 
we= 


deelen verzadigd , en loopt door 
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weder » tenbäwike graauw papier, hetwelk: men iu 
de geestrijke vloeistof, verspreidt, en daarna mét” de= 
zelve op een gewoon filträm «giet. (*): 

„5. Stollings Deze heldermaking is a op 
de” eigenschap , “welke. de vloeibare Eiwitstof bezit, 
omy’of door, warmte , of: door zuren te stollen. Zij 
heeft. derhalve ‘alleen plaats, wanneer het vocht Ei- 
wieg bevat , of wanneer: fet ‘er eene zekere hoes 
veelheid bijvoegt. Het is dus voldoènde, omde groe 
ne plantensappen alleen: te verwarmen ; daar, bĳ de 


stolling van de Biwitstof , ook de groene kleurstof der 


planten, en «de fijne vezeltjes, welke het” 
bel maken ; zich’ met dezelve vereenigen , en dus ge 
makkelijk kunnen weggenomen worden 3 terwijl men, _ 
ter heldermaking der siropen, wijnen, en zoút-op= 
lossingen „ eene hoeveelheid Eiwitstof er moet bij- 
voegen ,’ welke geëvenredigd is, zoo wel aan “de 
hoeveelheid, als aan de onzuiverheid van het vocht. 
Men kan hiertoe’ het vit der eijeren, of de Eiwitstof — 
vanhet bloed gebruiken. In het groot wordt ges 
woonlijk het laatste: “gebezigd , schoon: het nn, 


voor artsenijmengkundig ntt biet is. De 


0 NFS Be , ‘ ä Ka $ Î NE pacht 


» 


eh Bij alle deze opg neh inseerwerktuigen, mag men ook nog 
den’, dezer dagen door den Heer DONORAN opgegeven toestel plaatsen , 
wêlke , „zoo. wel door deszelfs eenvoudigheid „ äls door de waarde, wel- 


ke hij, met betrekking Tot sommige vloeistoffen bezit, alle aanprijzing 


waardig is. Hij is, namelijk, bijzonder geschikt voor die vochten , 
welke , Zoo. als’ eenige ‘zuren en bijtende loogen ‚ door dén dampkring 
worden aangedaan , „of in ‘denzelven , zoo als hind geestrijke vochten, en 
vooral de Ammonia Liquida, ‚een gedeelte hunnet sterkte verliezen , daar 
de bewerking in denzelven met afsluiting der buitenlucht plaats heeft. 
Deszelfs beschrijving is te Vinden in MEIJLINK’ s Scheis, Artsenijmenge 
ên Natuurkundige Bibliotheek, ade deel, NO. 3e VERT, 


\ 
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Nischlijm wórdt. älleen tot telling der ‘wijnen 
genenike 
„„De stolling deshiad niet altijd op ‚ dezelfde wijze s 
Bebo hadi werkt ‚zij van beneden naar boven, doch 
bi de wijnen heeft het tegenovergestelde plaats ;. wan= 
neer „de: Vischlijm „ door de vereenigde werking van, 
den Wijnsteen , den Alcohol en vooral vande. Looi- 
stof, stolt, valt zij naar den grond, alle de onzuivere 
deelen met zich nemende, en het bovenstaande x ocht 
is even helder, als of het gefiltreerd ware. Somtijds 
gebruikt. men. ook den room, ter heldermaking van 
_ geestrijke vochten; en in dit geval. vermengt zich de 
_ Alcohol met de wei van den room, ende kaasachtige 
stof, tevens alle de, zich in het vocht bevindende; 
onzuivere deelen met zich nemende, bezinkt.  Be- 
zonken zijnde , wordt het vocht gefiltreerd, 


H eldergemaakte gen ei. 


‚Men geeft is naam van Wei aan het Melk-vocht bk, 
waarvan het kaas- en boterachtig gedeelte is afge 
scheiden , terwijl het de suiker en ‘de melk-zöuten 
nog opgelost houdt. “Schoon ‘men dezelve” van de 
melk van alle wijfjes der zoogdieren kan bereiden , “is 
die der koe-melk echter het meest in gebruik, Om 
dezelve te verkrijgen; zet men de‘ melk, waarvan 
men te voren, door dezelve eenigen tijd te laten stil 
staan, den room heeft afgescheiden, ‘ín eene zilve= 
rên', of bij gebrek hieraan, in eene koperen ver- 
tinde schaal, op een zacht vuur, hetzelve langzamer 
hand. zoo lang versterkende, tot de melk opwelt; op 
die ‘oogenblik: giet men er eene zekere hoeveelheid 

(om- 
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(oritrent gen lepel op een pint) Azijn bis tetstond 
zal het opwellende vocht weder nedervallen, en het 
„stremsel gevormd. zijns dadelijk wordt nu de schaal 
van ‘het vuur genomen , en de kaas, door eene zeef, 
“van het “troebel melk-vocht afgezonderd. « Terwijl 
het vocht doorloopt , kopt. men, met een weinig 
water, in „dezelfde , doch. maauwkeurig schoon ge- 
maakte, kann het wit van ee tot twee eijeren, naar 
nk hoeveelheid: Wei, welke men heldermaken 
‚wil, grooter is. Het Eiwit genoegzaam geklopt zijn= 
de, voegt men. êr: onder gestadig omroeren , het, 
door de aanwezigheid. van ‘eenige kaasachtige stof, 
nog troebel. zijnde. melk-vocht, langzamerhand bij, 
plaatst vervolgens de schaal op een vlammend vuur, 
en, wanneer het vocht nu weder opwelt, ‘giet. men | 
er, om hetzelve weder neder te slaan, van. eene ze= 
kere hoogte, op die plaats, waar de opwelling het 
sterkste is, eenen straal koud water in. ‘Deze be- 
handeling zalde heldermaking van het ‘vocht zeer 
bevorderen, en dikwijls het gebruik. van: Wijnsteen- 
room onnoodig maken. «Wanneer men nu in dit 
vocht, een weinig van hetzelve in eenen zilveren le- 
pels sietende; eene menigte kleine witte stukjes gewaar _ 
wordt, zal: men. hetzelve, als volkomen helder kunnen 
beschouwen , terwijl het nu, van het vuur genomen 
wordende, alleen door een, tevoren met. kokend 
water afgewasschen , „papier ‘moet gefiltreerd. worden. 

Het is, somtijds zeer moeijelijk , de.Wei helder te 
maken; dit hangt af: ‚1. van het oogenblik, in het- 
welk men den Azijn er bijvoegt: zoo men het juiste 
oogenblik verzuimt, zal men hierin nimmer slagen 3 


k 


2e 
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„5e, valt: ve hoeveelheid ;van den biodoen Azijn: ís 
‚deze te klein ‚ dan zal de stolling niet in haar’ geheel 
„plaats hebben; em-is zij te groöts ‚dan. wordt er een 
gedeelte kaasachtige stof weder opgelost; 5e van den 
| spoed, met: welken men het melkvocht' van het vuur 
„neemt : want indien men, de- stolling geschied. zijnde „ 
de koking nog voortzet, zal de Azijn, op de gestolde 
stof werkende, er een gedeelte van oplossen ‚…en het 
‚vocht troebel maken; 4. méhigmaal, vordt ook de 
beldermaking REE door het voedsel „hetwelk 
„de kocijen gebruiken: „wanneer. zij, ir, het voorjaar , 
veel erwten-st hillen «eten, dar ishet bijna onmoge- 
jk, „omi: volkomen: ‘heldere. Wei ‘ uit ‘derzelver. melk 
te;bereiden 5. deze: alsdan. te veel suiker bevattende, 
kan men, vóór \dezelve te koken , met, de land van 
Ô derzelver gewigt water vermengene 
A Sommige voorschriften geven LA: ido’ Heldés: 
making door Wijnsteen-room te verrigten ‚ en schoon 
‚deze vrijelijk mag aangewend worden, moet men 
echter zorgen, dat men denzelven slechts in zeer 
Keine hoeveelheden gebruikt b niet alleen , omdat eene 
geringe overmaat van dezen, eenen scherpen en bit- 
teren smaak aan de Wei geeft, maar ook, omdat zij; 
als zeer weinig oplosbaar zijnde, bĳ de verkoeling 
zich in kristallen afzondert, welker aanwezigheid, bij 
de zieken: somtijds ‘eenige onrust: kon’ veroorzaken. - 
„De Wei, schoon met de grootste naauwkeurigheid | 
bereid, bevat nog altijd, zoo wel een gering gedeelte 
zuur’, „als een weinig kaasachtige stof „ welke laatste spoe= 
dig weder ontleed wordt, en het vocht troebel maakt. 
In weêrwil echter van dit aanwezig zijnde zuur ; kleurt de 
Í. DEEL, F Wei 
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Wei de Violen-siroop groens vevenwel moêt zulks-niet. 
an "de tegenwoordigheid. vaneen loogzout worden 
toegeschreven’, dewijl het’ melk-vocht het lakmoes= 
papier rood ‘kleurt, en hetzelve, zelfs door. zoo 
versch. mogelijke melk, roodachtig wordt 5 liever be- 
schouwen wij zulks, als veroorzaakt doorde vereeni= 
“ging van, de gele kleùr der Wet, met de blaauw kleur 
wan de: Siroop, daar “het algemeen bekend is, dat 
do en blaauw, ‚met elkander vermengd. ‚eene Bn | 
kleur voortbrengen. Yeoh Doha ARC | de 
_v Men vervaardige de Wei ninumer in vbormdid! ‚ maär 
altijd op het oogenblik; ‘wanneer men dezelve gebruiz 
ken moets” schóon. mên- sdezelve : eenigen? tijd, zelfs 
werscheidene máanden’, » volgens» het” voorschrift ‘van 
den Heer ApPPERT , (zie onder, eid ee ree der 
hilde add bewaren kan, 007 kad Vbo 10 dla 
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_Oispersing: 


He : is eene: bewdrkidgs Ald men het, in een 
vast ligchaam: zich bevindend ; Sap; op tene e mecha- 
nische wijze ‚ afzondert. stond ; 
Niet alle Sappen worden dor uitpersing vielen | 
De Harsen, de Gommen, de Gom-harsen en de Bal- 
sems verkrijgt men, door insnijdingen te maken in 
he, Bi, den … 
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de stars in den wortel „ ofvi in. dat gedeelte eener 
plant, hetwelk zmiddelstok' (cdudex intermedius) 
genoemd wordt, en zich tusschen den ‚stam en den 
wortel bevindt s doch: in de werkplaats. van den Art- 
senijmenger is: de: uitpersing het gewoon middel, door 
hetwelk men zich dezelve verschaft, | gn, 
| ÍN bebat Uitgeperste Sappen. cu 
pred ihropeit ste Sappen. verstaat ‘men die eg 
ten „ welke geheele planten ‚ of sommige ee ed 
deelen ‚door, ‚uitpersing, opleveren, | 
Men, verdeelt. dezelve: in: twee klassen int waters 
rn en ror vmse sappen. lis 
KN id 


4 Waterachtige Sappen. Ei 


t 


de overhand heeft. Zij bestaan uit. het eigehaardig 


„water der plant, en alle de oplosbare deelen ; welke 


deze bevat: zij zijn dus, natuurlijk , zoo wel met be- 


trekking tot hunne natuurkundige eigenschappen, als 


scheikundige zamenstelling, zeer van elkander onder- 
scheiden 3 evenwel kan mèn, met opzigt tot dat be- 


ginsel, aan hetwelk zij hunne geneeskracht verschul 


digd zijn, dezelve verdeelen in: zure, suikerach» 
tige ‚specer jachtige en reukelooze sappen. ö 
‚De eerste bezitten, versch zijnde, eenen scherpen 
smaak , kleuren het lakmoes-papier rood, en brui 
schen met koolzure loogzouten op 3 hiertoe behooren 
het sap der Citroenen ‚ van Ei Verlenen eren preiipe 
Druiven, van’ Aalbeziën enz. ' oe AEN 

_De EL zijn die, welke, zoo sl hèt sap der 


Fa, Rhine 


 Waterachtige Sappen zijn die „ in welke het: water — 
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Rhijùdoorn- en der Vlier-beziën., Suiker of eën der= 
gelijk beginsel bevattende, door de gesting ‚Alcohol 
‘en’ Koolzuur opleveren. … … | 
De derde bezitten eene Enten eind Zoo 
als alle, welke tot de Labiatae en LAREN () 
behooren. ledere MDD alwe init 
Eindeljk noemen wij reukelooze scapa welke 
tot geene der opgenoemde Klassen kunnen gebragt 
worden, zoo’ als der Borago der/ Gichorei „ enz. 
„Wij zullen; bĳ de behandeling: der Sappen, «de 
shieale orde in acht. nemen, dat wij opgeven: te 
Eenige' regelen om dezelve ste verkrijgen 3. 2. de. ver- 
schillende voorschriften , „welke men. volgt, «om de- 
zelve helder te maken ; 3. de middelen om dezelve 
te bewaren 3 en 4. tot KEEN de bereiding 
van “eênige Sappen, uit ieder der 4 heen „opge. 
noemde Klassen. « Vv ftood: Bman oh 


Algemeene regelen om id Sappen Belen, 
‚te verkrjgen. 


Daar alle planten geene gelijke hoeveelheid Sap be= 
vatten 3 s daar eenige ‘eene overmaat, “andere slechts 
een klein gedeelte van hetzelve bezitten; én daar het 
bij de eene alleen in slijm i is Bethel” en bij js ândere | 
met een vleezig weefsel i is omkleed, zoo. volgt hieruit, 
dat, ons het Sap uit elk dezer planten t te verkhijgen, 

mer 


_C*) Labiataesis haa! 6de Orde der rste Klasse (Hypoginia) van de 
“ ade Verdeeling, of Eenblâdige bloemkransen (Monopetalae) der zde 
Hoofdafdecling „ volgens de natuurlijke verdeeling van het. Plantenrijk 
vari jUSSIEU. De Cruciferac zijn in de noot, pag. 10, ‘reeds “be- 
schreven. | VERT. 


à 
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men hiertoe. verschillende wijzen. moet, bezigen. In 
het algemeen is het voldoende, om: | 
zt. Indien de planten zeer saprijk zijn , dezelve;, 
eni steelen bevrijd, te- snijden ,: in eenen marme- 
ren mortier te kneuzen, en daarna, in. eene persy 
uit te. ‚persen. ‘Voor Zuring en andere Sappen; „welke 
op het marmer werken si moet men. houten. mortieren 
wigtenn kts erika. 4 | 
‚Zoo de sad zietsaprik zijns gr aal slijm | 
vpe ‚ moeten zij met een weinig water worden 
‘gestampt. Inhet eerste geval,. zal- het water, de 
planten=vezels ‘afwasschende, “er ‘het sap, dat deze 
bevatten, uit oplossen ; in het laatste geval zal zij 
de slijm verdunnen „en hierdoor de uitpersing van 
ie sap gemakkelijker imlkenksrc cer diet 
Wortelen. ‚of vleezige vruchten abinde zoo als 
en Wortelen en Kweeën, dan moeten dezelve 
geraspt worden , wâardoor ‘haar «weefsel, beter: dan 
door stampen , zal verbroken worden. vt oen | 
4. Eenige Sappen, zoo. als die-der Rhijndoorn= 
les en. Aalbeziën moeten vóór men dezelve uit= 
perst, andere „zoo als die der Citroenen en Oranje 
appelen ‚na derzelver iede an) aai es 
onderworpen worden. | EON 
5. De uitpersing geschiedt od niet altijd dp gs 
zelfde wijze. De planten. worden in digte sterke 
linnen zakken ,. de - gekneusde ,. tot merg; gebragte 
vruchten, tusschen zorgvuldig afgewasschen stroo: uit= 
geperst; doch op welk: eene wijze de uitpersing: ook 
geschiede, men moet, in ‘allen gevalle, de pers niet 
dan langzaam of trapsgewijze toedraaijen: 


f 3 Hel- 
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AH eldermaking der (appi 


| Zeldzaam gebruikt. men. it nin 3 zonder pj 
vas „gezuiverd, te hebben; s wânt bij de verschillen— 
de zouten, zuren, gom, de ‚extractiefstof. van dat 
gedeelte. der. plant, waaruit zij geperst zijn,. bevatten 
zij óok eiwitstof, „welke. dezelve spoedig tot bederf. 
doet overgaan, doch vooral de groene planten-stof 
en eenige planten vezels, waardoor’. zij gekleurd en 
troebel zijn. Het is derhälve noodig, dat men de= 
zelve helder,maakt,, en‚deze. heldermaking geschiedt 
op’ tweederlei, wijze : > zonder. bijvoeging en, met bij» 
voeging van een tweede ligchaam 3. zonder bijvoe- 
ging van. een: tweede, ligchaam : door dezelve alleen 
te filtreren, als wanneer. de poriën van het papier 
_ het. sap , en alle ‚de: hierin opgelost. zijnde. deelen 
doorlaten, maar de, groene kleurstof terughouden 4 ech- | 
ter ‚moet het „eerste doorloopende vocht okei we 
der op het filtrum gegöten worden, om het sap vol» 
komen helder: te - verkrijgen. De, ter bevordering 
der heldermaking, bij ‘te. voegene ligehàmen zijn: de 
Vk ou het wit van Eijeren, en de Gesting 
„ Warmtestof., Lij werkt op de plantaardige Ei 
vilinioë A welke, in het vocht opgelost, alle de onzuie 
vere deelen tat zich trekt, en met dezelve stolt. Î 
Naar mate het sap reukeloos of specerijachtig Ì is „ zijn, 
ook de in acht te nemen voorzorgen, abten 
indien’ hetzelvé geene vlugge deelen bevat, verhit men 
het in een bekken vtot/nabij, het kookpunt, en hier, 
pay: verkoeld zijnde, wordt het door een wollen Jap 
eligeerd: maar „bevat het vlugge. deelen, dan giet 
_ men 
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men het, onvderzelver geurstof zoo min mogelijk te 
vomiezen ‚ in eenen: glazen - kolf, ; welke met perkar 
mient ; “waarin:\eenige gaatjes geprikt.zijn, gesloten, 
en daarna ih eénwaterbad zoó lang verhit. wordt, tot 
dat, onder de: otaschudding van ‘den kolf, de, stolling 
duidelijk’ zigtbaar- is ;. hierna. sten het jn Kaai 
verkoeld zijnde, dieen wid 

__Deskoud gezuiverde sable minnie in hed gel 
dan. die , welke men door: aangebragte' warmte gezui- 
verd ‘heeft: schoon zij in helderheid mogen gelijk 
schijnen 4 zjn zij echter in hunne scheikundige zamen- 
stelling van elkander zeer. onderscheiden. De eerste 
zijn donkerder gekleurd en veranderen spoediger „ dan 
de laatste, omdat deze hunne-Eiwitstof, die, door 
de warmte gestolten zijnde, op het filtrum is terug 
gebleven, verloren hebben; terwijl de, eerste. dezelve 
nog bezitten’, daar zij, in het vocht opgelost zijnde, 
‘door de poriën vanhet papier is mede gegaan. Ook 
zal zich nog in de flesschen, waarin men de koud 
gezuiverde Sappen’ heeft weggezet , een. bezinksel-af= 
chape has: in brignel weide eenen zeer. „sn 


| de db bmm, warmte edt zi ekke zeer 
zelden: ontdekken zal. Evenwel moet. men, wanneer 
de geneeskrachtige eigenschappen. i in een, vlug: beginsel 
bestaan, zoo als bij die, welke: tegen. het. scheurbuik 
worden aangewend; de heldermaking koud. verrigten., 
Wit van Eijeren. Het Wit van Eijeren werkt 
op dezelfde wijze, alsde plantaardige Eiwitstof. Men. 
… moet hetzelve niet, dan, wanneer het zeer. noodig is, 
aanwenden ‚ ten einde de koking, welko tot eene 
| F4. vol- 
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_volkomene “stolling van tse: zE is, 
zoo veel mogelijk’ voor te komen. >>> « 
Gesting. De gesting werkt niet âls de ddie vo= 

vige3 zij bepaalt zich niet tot eene onderlinge verbin- 

ding der onzuivere deelen , ‘maar zij verdrijft dezelve 
door ‘eene geheele vernietiging. Van hier dan. ook;, 
dat de Sappen, welke men aan deze wijze van helder+ 
making onderwerpt, veelal in natuurkundige ‘kentee- 
kenen,‘ în scheikundige. eigenschappen en. dikwijls 
zelfs in werkzaamheid, zeer «verschillende zijn van 
die, welke zij op het oogenblik der uitpersing bezaten: 


Zij geschiedt vooral, omvaan de Sappen der vruchten … 
eene meerdere helderheid te ,geven, door dezelve van 


hunne inhoudende Bljmideelén te berooven, gelijk bij 
de Citroenen , af om;-daor eene zekere wijziging van 
derzelver enn iene deelen ‚ hunne deugd. te vér 
pend gelijk bij de) wetn honderen 


RE ‚Bewaring der Sappen. 
ós ariedindet wijzen kanabe de Sappen rise 


worden. De ‘eerste is, door de Amandel-olie, de 
tweede, door het zwavelig-zuur Gas en de derde, 
door het voorschrift van den Heer APPERT. > ab 

Gebruik van de Olie. Men giet het volkomen 
helder Sap in flessschen, welke met hetzelve, tot op 
drie duimen van het bovenste gedeelte van den hals, 
worden gevuld, en giet nu eenige versche Amandel 
olie op hetzelve, waarna de flesschen naauwkeurig 
worden toegekurkt, en in den kelder weggezet. De 
olie zal de ‘werking der dampkringslucht afsluiten en 
de gesting verhinderen, De Ámandel-olie- is boven 


de — 
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de Olijven-olie te verkiezen , omdat zij; minder spoc- 
ta stijf. wordt, … Üt 65 delwatat vom 
„Gebruik:van het zwavelig-zuur dok _ Daar Lot 
te lang zoude aanhouden, om het ate enn Gas 
in de flesschen in te-drijven , zoo ‘wordt :het-in elke 
flesch zelve ontwikkeld, Te dien einde brengt men ; 
in eene gewone wijnflesch „ 15: greinen zwaveligeszuren — 
Kalk, giet het Sap hierop, en sluit de flesch, naauw= 
keurig toe. Het zuur van het Sap zal. zich met den 
Kalk verbinden, en hét zwavelig-zuur Gas: vrijmäken 4 
dit Gas zal zich vervolgens met de zuurstof van het; 
zich in de flesch bevindend, klein gedeelte damp 
kringslacht, vereenigen, hierdoor de verzuring der 
gest beletten, en alzoo de gesting verhinderen; «Deze 
bewerking, in ‘het groot op de Wijnen uitgeoefend , 
door de verbranding van zwavel-doek ‚ draagt der naam 
van zwaveling. Men behoeft hierbij niet te vreezen 4 
dat de Sappen eenig. zwavelig-zuurGas zullen opne- 
men, en 200 dit al-het geval ware; dan toch-zouden 
zij, daar de meeste dus bewaarde Sappen, tot ver= 
vaardiging van Siropen bestemd zijn, door de hierbij 
aangewend wordende warmte, dit klein gedeelte zuur ; 
hetwelk toch zeer vlug is, weder verliezen. 
Voorschrift van APPERT: De Olie en het zwa= 
velig-zuur Gas zijn; tot bovengenoemd. Md thans 
minder in gebruik; en worden ;- met veel voor= 
deel, door dit voorschrift vervangen: Men giet het 
Sap in ‘zeer sterke flesschen van zwart glas, welke 
even als: boven gevuld zijn, kurkt dezelve naauwkeurig 
digt, en bevestigt deze kurken nog door iĳzerdraad , 
hetwelk men er kruisselings overspant; daarna om= 
| Bà windt 
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windt men de flesschen met linnen, of beter met 
hooi, plaatst dezelve in een, met water: gevuld ,bek= 
ken en doet dit “water, gedurende een “vierde uur , 
koken. Het‘Sap zal, door de warmte zich uitzettén= 
de, tot aan de kurken opklimmen, en de lucht ver= 
drijven. Op dit- oogenblik zet men het bekken van 
het vuur, neemt erde flesschen.„ nog warm; zijnde, 
uit, en, geteerd zijnde , worden dezelve in den. kelder 
weggezet. Op deze. wijze kan mem, niet alleen het 
Sap der vruchten ,- maar ook’de; vruchten zelve, 
Bouillon , Melk ‚Wei ‚ Room enz, bewaren. Men kan 
dit zelfde middel ook voor Erwten aanwenden ' welke, 
aldus bewaard, in den winter even zoet en eveù 
groen zullen zijn, als op het oogenblik van derzelver 
inzameling. Het komt, bij deze bewerking, er voors 
namelijk op ‘aan,dat de kurken met de grootste 
naauwkeurigheid: zijn gesloten. — F 
Over de eigenlijke theorie van dit voorschrift zijn 
de gevoelens zeer verschillende : vele scheikuudige 
veronderstellen, dat de gest, door de aangebragte 
warmte, stolt, en hierdoor haar gestend vermogen 
verliest; doch zoo dit het geval ware, zoude het 
Sap, nu bevrijdt van dat. beginsel, hetwelk alleen 
deszelfs bederf kan veroorzaken, aok: jaren: lang, 
zonder. te bederven, moeten kunnen ‘bewaard: wör= 
den; zulks echter. is, het geval niet „daar het; eeni+ 
gen tijd mét de lucht in aanraking: zijnde, ontleed 
wordt. . Waarschijnlijker is het, dat, door de aange 
bragte warmte, al de zuurstof der, in de flesschen 
aanwezig zijnde, dampkringslucht ‚ door: eens gedeelte 
der gest, wordt: ppomtameg ‚ welke, door deze over- 
maat 
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vl 


maát- van verzuring, hare- gestende vien dhagd vers 
liest, en het ‘ander gedeelte der gest, “zich nu met 
geen zuurstof ‘meer kunnende verbinden , s/ ook ‘geene 
iodamne kan jer | Nd 
sik 
Voorbeelden tot bereiding did FSappem 


de vh 


pb 


Zure Sappen. | 


Ë kas (Citrus: medica Ev Men’ bevrijdt 
de Citroenen “van derzelver schillen, welke ‘aan het 
Sap eenen scherpen smaak zouden geven, en tevens … 
‘ van het witte en taaije gedeelte, waardoor hetzelve 
slijmerig en bittèr zoude worden. De, dus behan= 
delde , Citroenen worden nu in de schuinte doorge= 
_snéden, in lagen, tusschen gehakt en met warm was 
ter. afgewasschen, stroo: dk ad en in eene houten 
hes uitgeperst. | ; | 

De Hoogleeraar NACHET ‘raadt aan, om de Citroe= 
nen, in plaats van dezelve te snijden ; met eene ivo= 
ren pen te doorboren. Op deze wijze zal men de 
„Zaden. nimmer doorsnijden, noch het bitter, slijm= 
achtig gedeelte , dat -dezelve hap in het Sap 
worden opgelost; en. wanneer de uitpersing sterk ; ihn 
nôeg geweest is, zal het overblijfsel bijna droog zijn, 
en de zaden, zoo wel in hun geheel, als in hunne 
natuurlijke ligging, gevonden worden. … … 

Het uitgeperst Sap wordt, op eene warme plaats} 
weggezet, om hierdoor de gesting te bespoedigen. 
Langzamerhand zal het vocht ‘helder worden; van 
ónderen beginnende, en wanneer men nu geene ver- 
andering meer in hetzelve bespeurt, wordt het gefil= 

é treerd , 


He 


hd 
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treerd, en op eene der drie, boven opgegevene , wij- 
“gen bewaard. Het voorschrift van den Heer: gs ad 


zal, ook in dit geval, het, verkieslijkste zijn. | 
Kweeën-Sap (Pirus Cydonia Ji)” Men veegt 
het buitenste gedeelte der, nog niet volkomen rijp 
zijnde, v vruchten, met. eenen ruwen doek af, «en na 
er; dt een mes, de zwarte vlekken, welke zich 
meestal op derzelver oppervlakte bevinden, uitge 
sneden. te hebben, raspt men dezelve, tot op het _ 


‘binnenste gedeelte, hetwelk hard, en „steenachtig: is, « 
en de. slijmige zaden besluit, - Zoo men hiertoe eene 
ijzeren rasp gebruikt, zal er. zich een weinig .ijzerhou= 


dend Appelzuur. vormen, hetwelk het merg ‘kleurt: 
welk merg, eenigen tijd in aanraking met:"de lucht 
gestaan hebbende, ‚door de meerdere. verzuring, van 
het metaal , nog sterker zal gekleurd worden. 

De uitpersing der Kweeën , zeer gemakkelijk zijnde; 
kan zonder stroo verrigt worden. . Het is gok onnoo- 
dig, om, ter heldermaking van het Sap, hetzelve aan 
eene gesting te onderwerpen ;. eene gewone filtrering 
zal voldoende zijn, daar het zoo wel spoedig, als 
dl zeer helder, doorloopt. „ ‚… … | 

„Aalbeziën-sap. (Ribes. rubrum L)- Om, dit ge= 
dend. Sap zeer helder en:geurig te verkrijgen, wor 
den de, van de steelen afgeplukte beziën, in eenen 
verglaasden schotel , met de handen gekneusd, en, 
daarna weggezet. Na eenige dagen zal zich, op‚der- 


“zelver oppervlakte, eene vaste laag gevormd hebben, 


en ‚zoo dra deze zich: weder van een scheidt, en 
hierdoor het helder. vocht zigtbaar wordt, giet men 
alles op eenen linnen dock; het op dezen terugblij- 
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wende; zacht uitgeperst zijnde ‚wordt al het Sap ge- 
filtreerd,- Door; op. deze wijze, het. Sap metde 
schillen tedoen. gesten, wordt hetzelve, sterker ge- 
kleurd, daar- de ‘kleine. hoeveelheidAleohol ,* welke- 
hierbij gevormd wordt, het kleurend- en geul; be 
en der schillen oplost. 
„Zoo men de bewerking wil, haldedieas) behalf 
men hetuitgeperste Sap slechts te verwarmen , waar=. 
door de, Eiwitstof zal stollen, en. daarna. te. iluwentandt 


“Suikerachtige ” ochten, 


bn evin ensen sap. Erinn wCathortis 
cuúse L.) Dit-Sap „verdient , om deészelfs; buikzuive 
rend vermogen ‚boven àlle de anderen, de -bijzorie. 
dere opmerkzaamheid van den, Artsenijmèngers; 

In. de eerste plaats ‚moet «hij. zorgen,” dat „de 
beziën volkomen rijpen met geene vreemde vruchten, 
vermengd. zijn. «De, geschiktste. tijd. harer inzameling … 
is, wanneer «zij! gemakkelijk, van. de. struiken kunnen. 
| worden. afgeplukt „, „eene donker roode kleur; en‚te= 
vens eenigen glans bezitten “derzelver - ‚pitjes, welke. 
geel.zijn , scheiden. zich, alleen door eene, drukking 
tusschen de vingers, van het merg. afs, Het Sap-der 


DEE 


niet geheel rijp. zijnde „Beziën heeft eene groene, 
doch, ‘als zij volkomen: rijp zijn, eene rood bruine 
kleur „ en eenen, ikvan Rene 1 doch niet scherpen. 
smaak, | BAT A0 u Tae bwa 

Men ennen deze Beziën. warnaiids. met 8d Rháms. 
‚nus Frangula, de Sambucus Yebulus.en Nigra; 
maar. de groene, Klee welke het, Sap der Rhijndoorn- 
„beziën ,: door. bijvoeging van doagzentens aanneemt, 
_on- 
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onderscheidt hetzelve, zoo: wel van de beïde laat= 
‘ste; die-hierdoor geene groene kleur aannemen; als 
van «de eerste, welke, volgens den Heer puBucy 
eene: bleek groene kleur, gelijk aan has! van afgeval- 
derne bladen ; verkrijgen. ……… kl ea BET 

Deze Beziën nu, met teal niet met eenen 
stamper „ omdat-deze ook derzelver pitjes zoude vèr- — 
brekén, gekneusd zijnde, worden als eene: roods _ 
bruine, reukelooze en zeer troebele massa, weggezets 

“ Spoediger of trager, met betrekking, namelijk, tot 
_de temperatuur der plaats, waar de Beziën geplaatst Ô 
zijn, zal ‘de gesting voortgaan, en op derzelver óp- 
pervlakte eene dikker-laag of korst vorfien, welke 
zich’ op ‘het laatst” weder zak van een-scheiden ; ‘ters — 
wijl, ter gelijker tĳd ‚een chelder rood schuim, en 
een geestrijke reuk zal ontwikkeld worden. Langza- 
merhand « zal. het schuim weder verminderen, dé 
stukken der’ korst; welke op hetzelve dreven, zullen 
bezinken, het Sap zal volkomen helder zijn „ eenen 
wijnachtigen reuk: en eene donker: rôode kleur bezit 
ten.» Nadat alles op éerie paardeharen zeef uitgego= 
ten is, ‘wordt het zonder, ind ed Wor 
te Sap, gefiltreerd. d 

“Om de, bij deze! iedandlals waar te nemen vers 
acfdehenn ‚ ‘welke dezelfde: zijn als die „ welke an | 
wijnachtige gestingen. “opleveren „ wèl te verstaan | 
moet men weten, dat het Sap der Rhijndoorn-beziën 
Suiker, gene stikstofaardige stof “en slijm bevat, 
en dat deszelfs. kleurend beginsel . de: eigenschap 
bezit, om, door zuren, rood’ gekleurd te worden 
De Suiker nu. wordt hier ondeed in Alcohol, welke 

| den 
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‚den. geestrijken geur voortbrengt en în Koolzuur, 
‘hetwelk, door A ontwikkeling, de schuiming van 
“het vocht veroorzaakt ; terwijl de slijm , in Azijnzuur 
veranderd zijnde , het kleurend beginsel, „hetwelk van 
natuur groen is, rood kleurt. ie ek tad 

Sommige hebben, doch ten onregte, gemeend, dad 
de roode kleur, welke het Sap der Rhijndoorn-he= 
ziën, „door: de gesting! verkrijgt, „aan: den’ Alcohol 
moest worden, toegeschreven ‚ welke het harsachtig= 
Aleurend beginsel der schillen zoude oplossen: 
det de Heer VOGEL heeft bevonden: ‚1e dater in 
de Rhijndoorn-beziën, » slechts, eene ‚kleine hoeveel 
heid, niet hars, maat „aan hars, gelijkende. stof’, 
aanwezig. iss 2, dat het kleurend beginsel - oplosbaar 
_der is in water, dan in. Alcohols 5. «dat desse: 
natuurlijke kleur groen is; en 4, dat dit beginsel. ale 
leen door het, ten koste der. slijm, gevormd Azijns 
zuur, Ks gekleurd wordt. 


„ 


_Speceri jjachtig ge Sappen: | 


Kali ne N 

veren a gard worden dbze, gebruikt; alde de 
Metend. komen in enkelde gevallen. voors 
en als zoodanig wórden meestal verschillende plan= 
ten-sappen , onder elkander , voórgeschreven 3 „maar 
indien men nu de onderscheidéne planten afzonder 
lijk- kneust, uitperst, filtreert, en. daarnade Sappen 
met elkander vermengt, : dan zullen zij nimmer vols 
komen helder blĳven; het is hierom noodig; de= 
zelve met elkander te kneuzen; uit te persen en hels 
der te maken, schoon men ld moet zorgen, dat 
| men , „voor eene, gelijke hoeveelheid Sap, altijd een 
\ ‘ | ge= 
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„gelijk. gewigt der plant an: Rok moet mer de 
\specerijachtige planten, gekneusd. zijnde ‚ niet te lang 
in den mortier laten staan, daar derzelver geurstof - 
des te eerder vervliegt, wanneer haar weefsel verbro= 
ken is. HE e 


Reukeloee. Meppen. 


Om - da te verkrijgen , behoeft men cieehts’ de, 
reeds opgegevene, algemeens regelen, ter hens 
head der Sappen, in acht te nemen. 

‚Zoo wel deze, als de specerijachtige Sappen, moe= 
ten: nimmer in voorraad. worden gereed gemaakt, daar 
het zelfs dikmaals gebeurt, dat zij, op het heetste! van ” 
den-zomter , des;avonds bereid zijnde, den volgenden | 
dag reeds bedorven. zijn. Ook moeten de flesschen; 
waarin de ‘sappen zich bevinden, in den KAA in 
koud water, geplaatst worden. de Aad Hoof 


A PR 
Feit 


IL Olieachtige Sappen. 


Men. noemt alte Boden vloeistoffen olie, welke 
aan. het: papier “eene vlek mededelen, en _hetzêlve | 
eas maken, » | 

„Hoe gering deze eigenschap ook: behin moge, zj 
iss echter ‘voldoende,’ omde Olien, van. alle andere 
Jligchamen „ waarmedé zij zouden kunen: verwisseld 
worden, te onderscheiden. ‚en. zelfs laten: ‘zij zich 
door dezelve in twee klassen verdeelen3 “van sommi= 
ge. toch’ zal de vlek weder geheel verdwijnen; indien 
men het papier slechts. een weinig verwarmt; ‚van an=_ 
dere, daarentegen , vermindert zij hierdoor niet het 
minstz-en het is’op grond ‘hiervan, dat, men de, eer= 
ste. 


_ 
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ste vlugge, de tweede niet vlan, Olien genoemd 
heeft. RETMEE EE | 
Deze laatste zullen wij thans eenigzins. dept be= 


“schouwen, terwijl wij in-het vervolg (Hoofdst. g) de 
vlugge Oliën zullen behandelen. | 
Waste Oliën. 

Zij worden dus genoemd , omdat zij, bij eene ver= 
hoogde Temperatuur, nimmer, ten minste niet zon= 
der ontleed ‘te. worden; vervliegen; zij. dragen, ins= 
geliĳjks den naam van uitgeperste Oliën, omdat zij 
gewoonlijk door uitpersing verkregen warden, en 
worden, ook wette Oliën genaamd, omdat, zij alle ver 
achtig op het gevoel zijns | | 

Wij zullen, bij de Hebdadaisn. van. da opge- 
ven: 1. derzelver Natuurkundige kenteekenen pe 2. der- 
zelver Scheikundige eigenschappen, of de uitkomsten, 
welke zij, in aanraking met verschillende ligchamen 
gebragt, opleveren; 3. derzelver zamenstelling ; Áy 
derzelver natuurlijken staats en 5, de bereidingen 
van eenige derzelver, om hierdoor. tevens de bijzon= 
derheden te leeren kennen, welke, in het algemeen , 
tot de verkrijging der vette Oliën betrekking hebben. 


Natuurkundige kenteekenen. à 


Zij. bezitten alle eene verschillende soortelijke zwaars 
te, schoon zij, in het algemeen, ligter dan water 
en zwaarder dan Alcohol zijn. Zij zijn alle vloeibaar „ 
of kunnen ten minste, door eene zachte warmte, 
„vloeibaar gemaakt worden. Versch zijnde, hebben. 
zij eenen zachten smaak, doch oud wordende , is 

‚LL DEEL. G de= 
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Ne min de meer adsl \Zi- hebben weinig verg 
zeer zuiver zijnde, zijn zij kleurloos, en gaan alleen 
van het geel tot groenachtig geel over. Zi zijn bij 


het aanraken vetachtig, en in water inhet geheel _ 


niet, in Alcohol zeer weinig oplosbaar, met’ uitzons 
dering alleen van de Olie van den Wonderboom, 
(hieias Comm.) welke in dele volkomen oplost. 


Li 


Scheikundige he en, 
Dampkring gs-lucht. Al de Oliën trekken de Zuur: 


stof uit den dampkring aan, en ontwikkelen hierbt — 
een weinig Koolzuur ; sommige worden hierdoor on= — 
doorschijnend. en dikker, terwijl andere daarentegef Kn 


derzelver helderheid niet verliezen, maar ‘bijna, tot | 


brekens toe ‘hard otten €’ de eerste behouden den … 


naam van vette ‘Olien zoo als de Olie van: Aman? 
delen, van Olijven, enz., de laatste nemen’ dien van 


opdroogende Oliën aan, en hiertoe behooren de 
Olie van den Wonderboom:, van het Lijnzaad, der 


Noten , enz. De vette Oliën’, ‘aan eene zekere koude 
bloot gesteld zijnde, verliezen hare vloeibaarheid eú 
worden dik; doch deze dikte is, zoowel als de graad 


van koude, as ter voortbrenging van dezelve ge= 
vorderd wordt, „voor ieder derzelver verschillende : È 
zoo toch verdikt zich de Olijven -Olie bj 5 : ; 0, 


si 


de zoete NA ader One daarentegen „ bij. voe to, 
terwijl eindelijk de Lijn-Olie en de Olie van den 
Wonderboom bij geene Temperatuur dik worden. 
Warmtestof. Wanneer men de Oliën ‘aan eenen 
hoogeren warmtegraad , dan dien van kokend water, 


blootstelt, dan ontwikkelen zij eenen witten, zeet 
_ont- 


, ddlkia 
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Öntvlambaren damp ; s de Temperatdur : tot op 516° 
werhoogende, beginnen zij te koken, en ér zal op 
het laatst, zoo de bewerking in een retort geschiedt , 
‘niets dan eene koolachtige. stof terug; blijven ; het 
in ‚den. ontvanger overgeloopen . vocht bezit eene 


‘roodachtige kleur, eenen stinkenden reuk, eenen zeer: 


scherpen smaak en isde, in bestanddeelen veranderde, 
Olies op het laatst zal er nog eene:groote hoevcel- 


‘heid Koolstoffig- Waterstof -gas (gas Hydrogeniunt 
earbonaturi) ontwikkeld worden, De Oliën zijn; zoo 


“als ook alle de veel Waterstof bevattende ligchamen 
in het algemeen, “zeer ‘ontvlambaar, en het is op 
‘grond van derzelver eigenschap om in damp te kun» 
men overgaan, em met eene vlam te branden, dat 
_de Theorie van het lichtgeven der lampen gegrond 
is. Wanneer men eenen brandenden zwavelstok-met 
eene, van olie doortrokkene, pit in aanraking brengt 4 
dan zal een gedeelte der olie in damp, overgaan ent 
‘branden, terwijl er; wegens de capillariteit van het 


katoen; onophoudelijk eene. kleine. hoeveelheid. nieuwe 


Olie „ in de pit, tot aan derzelver bovenste. ge= 
deelte, opklimt, alwaar zij op hare beurt weder tot 
damp: overgaan en branden zal. Het licht is des te 


sterker, naarmate de verbranding volkomener,, iss 


en des te spoediger voortgaat; hiero moet er. dan 
ook altijd eene genoegzame hoeveelheid lucht aanwe= 


zig zijn, om; te gelijker tijd, al de-Waterstof en 
al de Koolstof te doen verbranden : „want bij gebrek 


‘hieraan zal de Waterstof, als het branidbaarste. lig- 
‘chaam , ket eerst verbrand zijn; cen gedeelte onver= 
brande Koolstof zal zich inden dampkring ver= 

G 2 spreis 
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spreiden ‚ hierdoor het licht verduisteren „en zich 
daarna “op de naast bĳ zijnde ligchamen vast zetten. — 
De meerdere deugd der. Argandsche lampen , boven 
‘de gewone keuken-lampen, bestaat alleen hierin, dat — 
de kolom-lucht , die zich in dezelve paris de 
vlam verdeelt, en deze hierdoor van alle kanten met _ 
dezelve, als hetware, gevoed wordt, waardoor. de Ì 
verbranding des“te sneller voortgaat, de temperatuur Ì 
ook veel hooger is, en dus al de ontwikkelde: damp — 
verbrandt, terwijl deze in het tegenovergesteld. geval, 4 
voor een groot gedeelte, verloren gaat. Het. blijkt 
hieruit tevens, dat het eene verkeerde. zuinigheid is, À 
om de lampen niet geheel met olie te vullen ; daar 4 
men hierdoor, terwijl men meerder brandstof verspilt , Â 
minder licht en meerder damp heeft 4e iel var 
„Enkelvoudige, niet metaalachtige, brandbare 
Zigchamen. De Zwavel en de Phosphorus lossen zich 
An Olie, vooral bij aangewende warmte, Op: Na 
eenig en tijd echter zal de zwavel, in zeer regelmatige 
kristallen, weder nedervallen. De Chlorine of Zee- 
zoutstof (gds chloreum) en de: Kelpstof (Jodeum) 
werken op dezelve gelijk andere bewerktuigde ligcha- 
‘men: zij verbinden zich meteen gedeelte van der- 
zelver rdt tad, en vormen alzoo een weinig „dei À 
dum Hydr ozchlorieum en Acidum Hydriodieum. 4 
| Zuren. Het Zwavelzuur en het Salpeterzuur,wer- 
ken insgelijks op de-Olie, en veranderen dezelve in 
zamengestelde vette ligchamen, welke men tot hier- 
toe den oneigenlijken naam van zure zeepen gegeven 
heeft. Het is waarschijnlijk , dat het. Zwavelzuur, ten 


“koste van de AANEEN en "de Zuurstof der Olie, 
eene 


_ ZESDE HOOFDSTUK, 101 


eene kleine hoeveelheid Water vormt, en de’ Olie 
hierdoor in een nieuw ligchaam verandert, met 
hetwelk het zuur zich verbindt; terwijl bet Salpe- 
terzuur , op hetzelfde oogenblik. dat het de Olie 
ontleedt, wederkeerig' door dezelve ontleed wordt : 
want er worden: hierbij Koolstofzuur en Stikstof 
verzuursels geboren, welke niet kunnen ontstaan, 
dan door de verbinding van een grooter of kleiner 
gedeelte Zuurstof van het zuur met de grondstoffen 
_der Olie. | À 
_ Werzuursels. De Metaal-verzuursels vormen met 
_de Olie, in betrekking tot alle andere ligchamen, de 
volkomenste, ‘en ook voor den Artsenijmenger be- 
dangrijkste verbindingen. Wanneer men Metaal-ver- 
_zuursels met Olie en Water vermengt, en de vereeni- 
nigiug door aangebragte warmte bevordert, dan ver 
andert de Oliejin Oliezaur (acid. oldique) en acids 
_ Margarique, welke zich met de verzuursels verbin= 
den, en Oliezure zouten (oléates) en Margarates 
vormen, die, indien het een Potasch- of Soda-V er= 
zuursel is, oplosbaar, maar een Verzuursel van Lood 
of eenig ander metaal zijnde, onoplosbaar zijn. In 
het hierbij gebezigd water wordt ook nog eene ze- 
kere hoeveelheid vocht opgelost, hetwelk eenen 
zoeten smaak bezit, eene siroop- -diktetheeft en het 
welk tot nu toe zoet beginsel der Oliën of van 
SCHEELE , doch door de Heer CHEYVREUL, Glycerine. 
genoemd is. (Over de bereiding der pleisters hande= 
lende, zullen wij over deze verbindingen breedvoes 
riger spreken.) | 7 
De vette Oliën dossen de Kamfer, de harssen en 
vrhn eik | oh Oevers 


Fe 
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verscheidene voortbrengselen ‘van het Planten- en 


„ 


Bistenrbk op. 


hi Se Î 

Zange | 
‚De Oliën bestaan, even. als alle vette ligchamen 
uit plantaardige grondstoffen; zij zijn uit eene groote 


‚hoeveelheid Waterstof en Koolstof en uit een weinig 


‘Zuurstof „zamengesteld. Zij kunnen als geene enkel E 


voudige ligchamen of wezenlijke grondstoffen, gelijk — 
men lang geloofd heeft, beschouwd worden: want 
de Heeren CHEVREUL en BRACONNOT hebben bevon-_ 


den, dat alle Oliën, envin het, algemeen alle velsoor À 


Ì Ä | 
ten, uit twee onderscheidene stoffen, waarvan de 


eene vast, en de andere; bij een gewone temperatuur; « 


vloeibaar was, ‚waren, zamengesteld : aan de eerste 
hebben zij del naam van Z'alkstof (stéarine), aan 
de laatste die van Oliestof (oléine) gegeven (*). Ook, 
geloven: zij, dat het het onderscheid der vetsoorten, 
in het algemeen, vooral aan de evenredigheden , in 
well deze zelfstandigheden zich in dezelve bevinden , 
en ook aan het verschil van derzelver riekend en 
kleurend. beginsel „ hetwelk zij altijd bezitten, is toe te 
schrijven. (f). | | _Na- 

() De bereiding en het nut der zuivere Oliestaf is opgegeven in 


MEIJLINK's Schei- Artsenújmeng- en Natuurkundige eelt D. 1 
NO, 1 en D. 2 NO. a en 4. 

(T) Sedert eenigen tijd heeft men zich bijzonder. óp een vhantvendlete 
onderzoek der vette Oliën toegelegd, en de onlangs bekend: gemaakte 
proeven hieromtrent, van, de Heeren «A. BUSSY En Le — Re LECANUg 
zijn zeer belangrijk. Volgens deze levert de overhaling der vette oliën „ 
bij den aanvang der koking, ecne aanzienlijke hoeveelheid Gas, en 
te gelijk’ een ongekleurd zuur. vocht, daarna eene brandige Olie, en 
eindelijk , de overhaling geëindigd zijnde, wordt er eene Oranje: roode, 
stof opgeheven. Het Gas is te zamengesteld uit eene zeer groote hoe- 


„val 
© | 
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Detsen o/o \Netuurlijke staat, 


Alle vette Oliën zijn in de zaadlobben der zaden 
Bscloien met uitzondering van de Olijven-Olie , 
welke uit de, vleezige zaadhuisjes geperst wordt. Er 
zijn ook zaden, gelijk het mostaard-zaad , het Anijs- 
zaad en andere, welke zoowel eene vlugge, als 


eene vaste Olie opleveren, en alsdan is de eerste in | 


de schil, de laatste i in de pit van het zaad aanwezig; 


wi ijze om dezelve te verkrijgen: \ 


Gewoonlgk ede de vette Oliën n door uitpersing 
| ver- 


“veelheid ontvlambaar Gas met Koolstoffig- Waterstof-Gas (gas Hydroge- 


vaium carbonatum) en kolenstof-oxyde Coaydum, carboneum) Nete 


mengd, en de, het eerst verkregene, heldere’ vloeistof , welke bij eene 
de en van omtrent 209 dik, week, geelachtig gekleurd is, 
‘eenen sterken reuk heeft, het Lakmoespapier rood kleurt, en zich , 


‘voor een groot gedeelte, met eene zwakke Potasch- oplossing tot Zeep 


„verbindt , kan beschouwd worden als bestaande uit een mengsel van 
Azijnzuur , Vetzuur (acid, schacique) , Oliezuur; (acid. oldigue) acid. 
Margarique, eene brandige Olie, eene vlugge, riekende Olie en eene 
‘vlugge , riekende s niet zure stof. 

„De, na dit zure vocht, verkregene brandige Olie, is eerst ligt eee 
idach wordt spoedig donker bruin , heeft eenen eenigzins brandigen reuk , 
kleurt het Lakmoespapier niet, wordt in Alcohol zeer weinig; zelfs 
warm zijnde, opgelost; met eene sterke. Potasch-oplossing vormt zij 
geene zeep, in aanraking met de lucht verwarmd, verbrandt zij even 
als vlugge Olie, en in eenen retort overgehaald , laat zij niets terug. 
De overgehaalde Olie komt met de vorige bijna volkomen band 
maar bevât slechts een weinig Azijnzuur. 

— Het laatste, of het door opheffing verkregen voortbrengsel „ is vast 
oranje-rood, doorschijnend, reuk- en smaakloos, smelt beneden de 1ooo. 
en lost in kouden Alcohol weinig , maar in Aether: volkomen op. 

Eene naauwkeurige opgave dezer proeven is tevinden in het Jourze 
de Pharmacies dolt Be & sb dU AMER Te 
r4 


Po 


Hin 


e= 


EN 
1ok ZESDE HOOFDSTUK. 


verkregen , doch daar zij alle niet dezelfde lijvigheid 
bezitten, daar de zaden, waaruit zij geperst worden , 
onderling van elkander verschillen, daar sommige 
van hunne sliĳjmdeelen, en andere van vreenide kleur=- | 
deelen. moet bevrijd worden, zoo volgt hieruit, dat 
de wijze, Om dezelve te verkrijgen , ook verschillen 
moet, en_ hierom zullen wij de bereiding van die’, 
welke het meest gebruikt westen: afzonderlijk ap< 
geven. Nen a AP 
Olie van zoete Amandelen. (Amygdalus commu- 
nis JL). Men moet vooral zorgen, om versche Aman- 
delen te gebruiken, ‘hetwelk men bij de doorbraak 
gemakkelijk kan ontdekken, daar zij van binnen wit 
en niet geelachtig moeten zijn , welk laatste een begin 
van ranschwordi’ g zoude aanduiden. De versche 


Amandelen! gepeld zijnde, moeten, om al het aan= 


hangend geelstof af te zonderen, in eenen linnen 
zak, sterk“ geschud, daarna gezeefd; en in eenen 
handmolen fijn gemalen worden. De kneuzing ‘der= 
zelver in eenen mortier is af te raden, omdat, door 
het stampen, het. deeg warm wordt, en de Olie 


‘hierdoor eene meerdere geneigdheid tot ranschwor- 
ding verkrijgt. Het poeder wordt nu tusschen eenen 
sterken linnen doek gevouwen, verscheidene zulke 
‘pakken op elkander gelegd, en deze te zamen tusr 


schen eene pers uitgeperst, Het is beter eenen doek , 


dan eenen zak te gebruiken, omdat deze laatste zeer 


dikmaals in de naden openbarst. Door deze per- 
sing zal men eene, door slijm troebel zijnde, Olie 
verkrijgen, ‘welke echter door bezinking helder 


wordt, en na eenige dagen kan afgegoten worden, 
of 
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of, zoo men dezelve spoedig moet gebruiken , dan 
kan zij; ‘door grijs papier, RT helden veen 
worden, 
«De bittere Weleer geven eene we zoete Olie 
als de vorige; maar zij heeft eenen reuk als de Per- 
siken-bloemen , welke door het Pruissisch-zuur ‚ het» 
welk in derzelver schillen aanwezig is, veroorzaakt 
wordt, Ten einde dezen reuk vóór te komen, a 
men de Amandelen in kokend water. afwasschen, 
Jaten afdruipen, en bij ‘eene zachte warmte droogen. 
De Olie der bittere Amandelen is, tot geneeskundig 
| gebruik, even goed als die der zoete; de bitterheid 
blijft in het deeg terug, en de reuk zit alleen in de 
schil, zoodat men , wanneer men er deze: afzondert, 
eene Olie zal verkrijgen, in alles aan de vorige. gelijk. 
Deze Olie bevat altijd een weinig slijm, hetwelk de 
ranschwording veroorzaakt, en hetis onmogelijk , de= 
zelve langer dan twee maanden volkomen versch te 
‚bewaren; vooral moet zij op eene koele plaats, in 
ae ralde en goed gekurkte flesschen, worden 
"weggezet. De door filtering helder gewordene Olie 
blijft: langer goed dan die, welke bezonken is, 
en wanneer. men dezelve van ongeschilde Amandelen 
‘bereidt, zal zij een weinig meer amberkleurig zijn dan 
die, welke’ uit afgeschildê Amandelen verkregen 
wordt. | ke ank Ae r 
Kakau-boonen. (hes namd ca 40 IL). Men ge= 
bruikt’, bij voorkeur, de Karaksche Kakau-boonen,, 
welke, door de gesteldheid van den grond, met een 
gedeelte Olie, ook hunne scherpte verloren hebben. _ 
„kij worden in eenen cilinder, gelijk aan het gewoan 
G 5 ‚ Kof- 


sten IS. ° …- 
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Koffij=spit, of nog betérinseené ijzeren: pan (zie bij 


de roostering pag. 69) geroosterd, Deze roostering 
heeft tot oogmerk, het slijm te vernietigen, dat 


het omkleedsel “met de piteverbindt: +Zoodrathet_ 
geknap ophoudt, kan men. deze bewerking als ge d 
eindigd beschouwen, en opperde! men de zaden-òp 


eene tafel uit, welke nw, „met eene. houten rol z00 


“lang gewreven worden, tot derzelver ‘bastéù verbro+ 
ken zijn, welke basten, en ook-de kiemtjes ‚die. zoo À 
hard als steen zijn; door eene wan worden afgezon= 
derd. De dus behandelde Kakau-boonen-worden ver= Ó 


Ne dn 


volgens tot) poeder gebragt , op eene zeef, welke. à 


‘op een , met kokend water. gevuld, bekken geplaatst 


is, uitegstrooid, en wanneer zij, door den damp 
van dit water, zijn opgezwollen, in eenen sterken 
innen doek- gepakt, en tusschen tinnen, «in kokend 


4 aak er eG 


water ‘heet gemaakte, platen: uitgeperst. … Op „deze 


wijze verkrijgt men eene gekleurde: Olie, welke nu, 


bij eene zachte warmte, of in den toestel van. dogen, 
moet gefiltreerd worden. knof Pie. 


“Men kan deze Olie ook nog beric, door tot 
poeder gebragte Kakau-boonen met eene zekere hoe- 
veelheid water te vermengen: het “water zal er: in» 
dringen, en «de Olie uitdrijven. ‚Volgens deze beide 
voorschriften , verkrijgt men eene geelachtig gekleurde 


boter, welke men eenigen tijd, zonder dat zij.ransch_ 


zal worden, 


kan bewaren ; en wel des te langer, 
‘wanneer zij niet in. gen ‚ maar in eenen pot gego= 


pd 


… Lijn- Olie. (sl rated L.) In den 


‘handel , waar men er-zich steeds op toelegt, om de | 


groote 
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grootst mogelijke hoeveelheid van deze. Olie, tot da= 
gelijksch gebruik , te verkrijgen ‚ worden de,zaden ge= 
roosterd , om het slijm, hetwelk de ‚uitdruiping. der 
Olie verhindert , te vernietigen. Dus bereid , heeft zj 
eene roodachtig gele kleur, eenen sterken, onaans 
genamen | reúk , ven ‘eenen scherpen smaak 3 maar” de 
Artsenijmenger, minder op de hoeveelheid dan wel 
op de hoedanigheid van. het voorbrengsel, ziende, 
moet een ander voorschrift volgen. Hij moet tot een 
grof poeder gebragt Lijnzaad, op eenen, over eene 
paardenharen zeef uitgelegden doek „welke op eens 
met kokend water gevuld bekken geplaatst is, uit= 
spreiden’, ‘en wanneer «het met den waterdamp 
genoeg doortrokken. is, den doek toevouwen , en 
in “eene pers, tusschen, in, kokend water heet ge- 
maakte, ‘tinnen platen uitpersen. Bij deze uitpersing 
verkrijgt men ‘eene Olie,. welke eenen  zachten 
smaak , eene groenachtig. gele, kleur, en ‚niet den 
minsten onaangenamen reuk bezit. … Alleen eene dus 
bereide Olie mag tot ds ma: „gebruik worden 
rg | 

ds onderboom-Olte. (iens communis L.) Te 


voren verkreeg men deze: Olie. uit „Amerika 3 doch 


zoo wel de fe maauiekeuriskeid:s waarmede men de- 
zelve aldaar bereidt, als de vervalsching, welke zij in | 
den handel ondergaat, maken derzelver vervaardiging 


0 odzakelijk, en 


door den Artsenijmenger zelve 
daar men den Wonderboom ook tot ons, en vooral 
in het midden van Frankrijk, heeft overgebragt, 200 
‘kan hij, vuit derzelver zaden, deze Olie ‚gemakkelijk , 
in zijne werkplaats, bereiden. \ | 
Ve Van 
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“Van alle de voorschriften, welke men, ter berei=: 
ding dezer Olie, heeft opgeven, zijn er slechts drie, 
welke verdienen bekend te zijn: het eerste is door 
koking, ‘het tweede door Alcohol. en het derde _ 
door eene bloote uitpersing. | | 4 

Door koking. De gepelde zaden wort in eenen 


molen gemalen, of in eenen marmeren mortier, met 


eenen houten stamper, gekneu sd. _ Men kan ook, 
volgens den Heer neNry; de zaden, in plaats van | 
dezelve te pellen, aan eene zachte roostering onder- 
werpen, daar de Olie hierdoor even zacht van smaak 4 
is, en slechts een weinig meer amberkleurig worden 4 
zals vervolgens doet men het deeg in een, met 
eene genoegzame hoeveelheid water gevuld, bekken, _ 
hetwelk men langzamerhand, alles met eenen houten 
spadel. omroerende,-tot kokenstoe verwarmt. Op 
deszelfs oppervlakte zal een schuim gevormd worden 
hetwelk men er, met eenen zilveren lepel, afneemt 
_ kleiner bekken verzamelt. Telkens vóór 


dik ning giet men er, uit de hoogte, 4 a 6 
ponden koud water bij, zoowel om het verlies van het 
uitgedampte water weder te herstellen, als om de 
afzondering van het olieachtig schuim geraakkelijk te 
maken. Wanneer er geen schuim meer opkomt, 
wordt het kleine bekken insgelijks op het vuurgezet, 
en tot het kookpunt verhit. Het zich hierin bevin- 
be, 


dend schuim bestaat uit water, Olie en slijm, welk 


laatste de beide eerste met elkander verbonden houdt. 


Het water zal verdampen, de Olie verwarmd worden , | 
en het slijm zich afscheiden. Nu op een filtrum 
gegoten zijnde, zal hier de Olie doorloopen, welke 


IN b | f onn= 


an 


ZÈSDE HOOFDSTUK. 109 


VE dik eén. zeer. zacht ‘van smaak is. Dit 
voorschrift echter heeft het tweeledig gebrek, dat 
_ men te veel brandstof en te veel tijd noodig heeft, - 
ven dat,de Olie, door al te lang aan de werking van 
het vuur bloot geared te bern eenige: vehande 
ring ondergaat» | KE 
Door Alcohol. ‘Dit voorschrift is beha scan 
eigenschap, welke de Alcohol bezit, om Olie, maar 
geen slijm op te lossen. De van hunne schillen be= 
7 vrijde zaden. worden. tot een deeg gebragt, waarvan 
men ieder pond met 4 oncen brandewijn van 269 
vermengt, daarna uitperst, en ‘van. dit- vocht de 
helft van den gebezigden brandewijn. weder overhaalt, 
sterwijl het overblijfsel „ verscheidene malen, met wa- 
“ter wordt afgewasschen. De Olie, van dit water af= 
gezonderd’ zijnde, wordt zacht verwarmd , om alle de 
nog aanhangende waterdeelen te staken ‚en daarna 


bij eene. warmte. van 50° gefiltreerd. kb it 


dit voorschrift. behoort niet gevolgd. 


gan 


als ook, om= 


te wor= 


den , abana omdat het te kostbaar is; 
„dat, door de hierbij vereischt wordende wanne gd de 
Olie spoedig ransch wordt. - | 
Door, uitpersing.. Dit ‘voorschrift is het bink 

ste en het beste, omdat hierbij de. Olie niet het min= 

ste veranderd wordt. Men spreidt de zaden op eene 
tafel uit, en verbreekt, door ieder van dezelve mét 


eenen ‘kleinen „houten hamer ‘eené slag te geven, 
derzelver schillen, zonder de pit echter te kneuzen; 
daarna worden dezelve, naauwkeurig, tusschen de 
handen, gewreven ‚om hierdoor de nog aanhangende 


schillen af te zonderen, en , zonder dezelve- te stam=- 


pen, 
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pen, in eenen sterken linnen doek gebonden zijnde, 
aan eene langzamerhand versterkte uitpersing onder- 
worpen. De hierbij verkregene Olie wordt door grijs 
papiergefiltreerd, en zal zeer helder, óngekleurd , zoo. 
dik. als siroop, weinig riekende- en. zeer zacht van 
smaak zijn. In den zomer zal men dezelve zon- 
derjven in den winter bij eenéy in geringe mate aan - 
gebragte „ warmte kunnen filtreeren. De zaden verlie= 
zen , door  dezelve “van hunne schillen te bevrijden, 
een” vierde van hun gewigt, en gepeld zijnde, leve= 
fen zij deihelft van hun gewigt Olie op. “Door twee 
trechters” van middelbare * groote kan ein één 
pond Olie gefiltreerd wodt. tee dan eeb df | 
- „Dit voorschrift is zeer eenvoudig in’ de’ ‘behande- 
ling, en verandert de Olie niet: het minst in” derzel- 
ver: scheikundige zamenstelling ,- waarvan de waarne- 
ming van, den ‘Heer BOUTRON tén bewijze: strekt, 
welke heeft opgemerkt, dat een warmtegraad ‚van 


een” weinig minder: dan o, genoegzaam is, om - uit 
de, Talkstof- (Stéarine) te doen’ wederdlof = 
fen 5” een’ verschijnsel , hetwelk men ‘nimmer bj, de 
Amerikaansche Olie, em ook” zeldzaamt bij die waar= 
néemw, welke-door de aanwending zelfs: van wai gering- 
ste warmte verkregen wordt.” | 
„De: voornaamste eigenschap van deze Olie is, dat 
zij-zich in den ‘Aleohol- volkomen ‘oplöst,’ op “groud. 
waarvan mên datt ook derzelver zuiverheid. kan be= 
palen 3 en dat’ zij tevens’, zelfs bij eene Teriperatuur 
van 21° 0, akerrdejbrprde,se enen gekeurd van adje» 
…_BEijeren-Olie. “Het voorschrift. van “den Heer 
MORELOT , om den niet gekookten Eijer-dojer in water 
te 
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te verspreiden, en daarna de Eiwitstof door Alco- 
hol neder ‘te--ploffen „- is -niet-- voldoende: want 
schoon de Olie hierbij wel wordt afgescheiden , wordt 
echter de-Eiwitstof met dezelve gepraecipiteerd. Het 
beste voorschrift is dat van den Heer HENRY , vol= 
gens hetwelk men den versclhien dojer, in een zil- 
veren bekken, boven: een water-bad uitdroogt, tot 
er de Olie, door drukking met de vingers, uit= 
druipt; daarna wordt dezelve in eenen zak, tus. 
schen twee, i in" kokend water verwarmde ; shel 
uitgeperst, ‘en de Olie op eer, in veen waterbad. 
geplaätst filtrum gegoten,» waär zij sezonderriets”! te= 
rug «te laten,” zál „doorloopen.o ‘De ‘dojer bestaat 
uit Biwitstof, “Water ten. Olier door-de warmte zal 
het water verdampen, de Eiwitstof stollen, en de 
Olie zich afzonderen. Zij heeft eene citroengele kleur , 
eenen reuk als den eierdojer zelve, en eenen zeer 
zachten’ smaak $ « zij is; zelfs: in! warmen” Aleokol, 

keer «weinig „ ‘maar in’ kouden' Aether ; insalle: even= 
rêdigheden oplosbaar. Zij “bezit ook nog ‘de. eigene 
schap, om, zelfs in de kleinste hoeveelheid aangewend, 
het Kwik te dooden Zij ontkleurt «zeer ligt; en 
wordt; spoedig“ ransch:,> wanneer #zijv"inv niet ‘zuivere 
flesschen is ‘weggezet 3 zoo’ men dezelve vechter in 
kleine, goed: gevulde ‚en naauwkeurig-geslotene fles- 
schen bewaard ;-kan zij een; jaar: goed blijven zin 
allen enor zij voor de: werking van den damps. 
kring, welke haar“zeer. ligt tot: bederf had overs 


Redan , worden senden 
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5 pe is eene bewerking; door welke men de, uit 


een ligchaam getrokkene ‚ zelfstandigheden in een klein 


volumen zamendringt, door seen gedeelte van het 


vocht, waarin zij opgelost zijn, te verdampen. De 


vaten: der verdikking zijn de Estracten en 
de Geleien. | 


À Ard 


Extracten: 

„Men geeft, inde Artsenijmengkande, den naam van 
Extracten ‘aan zoodanige ligchamen , welke «wit 
plantaardige of “dierlijke: zelfstandigheden , door mid- 
del van een oplossings-vocht, hetwelk, naar den 


verschillenden aard derligchamen , insgelijks verschil- 


lend vis, verkregen , en door uitdamping » gebragt 


zijn tot eene zekere dikte, somtmige tot die van een 
pillen-deeg, anderen weeker, en zelfs enkelde zoo 
hard, dat zij tot poeder kunnen gewreven worden 3 
aan welke. laatste, door LAGARAYE 5 ‚de oneigenlij- 
ke, naam «van wezenlijke zouten (sels essentiels) 
gegeven is. 


De Extracten betitten al Ee oplosbare ach var 


het ligchaam , waaruit men dezelve bereid heeft, en 
zijn 


_Á 
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zijn ten gevolge, hiervan , zoowel uit zeer verschil 
Tende ligchamen zanrengesteld ‚als zeer onderscheiden 
in eigenschappen. « Ook zijn dezelve onderscheiden 
van de zoogenaamde Extractiefstof:. want deze 
zelfstandigheid, gesteld ; dat zij bestaat ; hetwelk ech= 
ter niet alleen niet voldoende bewezen, maar zelfs 
zeer twijfelachtig is, bezit, behalve hare anderer ei- 
genschappen, de geneigdheid, om zich met de Zuur 
stof te vereenigen , met. dezelve een onoplosbaar lig- 
chaam te vormen, en ‚als. zoodanig uit het vocht;- 
waarin. zij opgelost was, neder tè ploffen, Wanneer 
men” sommige Extracten , vooral/die, welke uit zas 
mentrekkende zelfstandigheden bereid: zijn, in aanras 
king miet de lucht, uitdampt, zal er wel een bezink= 
sel gevornid worden , maáar de Heer vAUQUELIN heeft 
dit voor eene verbinding van:Looistof en Eiwitstof ; 
en niet voor verzuurde Extractiefstof , gelijk men eerst 
geloofde, herkend, | Ì 

Al de ligchamen ; waaruit men de Extracten bes 
weids zijn, met betrekking tot. den eigenlijken: aard 
hunner zamenstellende deelen „ onderling van elkan— 


der. onderscheiden , en ten gevolge hiervan moeten 


dan ook de oplossings-vochten , welke men bezige 


ltd 
de bereidingswijze, welke men volgen moet, en de 


veranderingen, welke zij ondergaan, insgelijks zeer 
onderscheiden. zijns; Om bĳ de behandeling: dezer 
ligchamen eenigzins geregeld te- werk te gaan, zullem 
wij opgeven : ‚1. welke oplossings-vochten men bee 
(zuigen moet, en welke ‚de geschikste middelen zijn, 
soi, derzelver. werking te bespoedigen ;- 2, haal men 
dezelve , na de oplossing, moet uitdampen ; 5. welke 
ved. DEEÉ. H al 
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algebidene regelen men ter Dertiâine der Extracteft 
volgen moet; 4. welke veranderingen ‘zij ondergaan’, 
en hoe men dezelve moet bewaren ; 5. in welke orde 
zij moeten gerangschikt worden; en 6. eenige voor 
beelden van bereiding derzelver. | 


Oplossing rs-vochten en wi ijzen van bewer hing 
De, ter berkrling der Elkräctën ‚ gebezigde drs 


sings-vochten, zijn: voor versche planten, alleen 
derzelver inhoudend sap, hetwelk al de oplosbare 


deelen der plant opgelost houdt; maar voor gedroog= | 


de ligchamen bedient men zich van zuiver water; 
min of meer sterke Brandewijn en Wijn; Het Water, 
hetwelk men gebruikt, moet vooral zeer zuiver zijn; 
daar de zout-deelen, indien hetzelve deze mogt be= 
vatten, zich met het Extract vereenigen, en het van 
aard doen veranderen3 de graad van sterkte, welken 
de Brandewijn moet bezitten , hangt af van den aard 
van het ligchaam, waaruit men het Extract bereidt 
terwijl men met betrekking tot den Wijn , daar des= 


zelfs eigenschappen verschillende zijn, nimmer de, 


hoeveelheid’ Extractiefstof , welke zij aan het Extract 
fabdedeelt, bepalen kan. ‘Op driederlei wijze kan 
het oplossings-vermogen’ dezer vochten bevorderd 


worden : 1. door eene koude trekking (maceratio); 


5. door een warme trekking (digestio); en 5. door 


eene heete trekking, welke bijna gelijk is aan de warmte 
van kokend water (izfusio). De koking (decoctio) 
moet, ter ‘bereiding der Extracten, nimmer worden 


aangewend , want hierdoor worden niet alleen der= 
zel 
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delver natuurkundige, maar ook geneeskrachtige el- 
genschappen veranderd; b. v. het Extract der Je= 
never-beziën, door koking bereid , heeft eenen sclier= 
‚pen smaak, is korrelig, en roodachtig van kleur, 
terwijl datgene, hetwelk door eene koude trekking id 
bereid , eenen suïkerachtigen smaak bezit, niet korre= 
lig, en van eene schoone goudgele kleur is. Met 
betrekking tot derzelver geneeskrachitige ‘eigenschap 
pen heeft de Heer orFiLa waargenonien, dat het 
_Exttäct van dolle Kervel, door koking bereid, in 
tene groote hoeveelheid, zonder schadelijk te zijns 
kan’ gebruikt worden, teer hij, hetzelve. bj eenen 
lageren warmtegraad bereid zijnde, reeds vân eenige 
greïinên eene zigtbare werking gewaar werden. Ook 
heeft hiĳ, op grond van vele proeven, . welke hij 
op de Extracten heeft genomen, vastgesteld , dat 
de kracht van deze geneesmiddelen in betrekking 
Staat, niet den warmtegraad , „welke bj derzelver | 
bereiding wordt aangewend, En niet dat deze berci= 
„dingswijze, gelijk men zich oppervlakkig zoude ver 
beelden, voor den Artsenijmeng er nadeelig, is ; inte 
gendeel, zij brengt hem voordeel aan ; want ik Gen- 
tiaan-wortelen leveren veel meer Extract op door eene 
heete trekking; dan door koking; de Rabarber geeft; 
ja, op beide wijzen ; eene gelijke hoeveelheid Extracts 
maar datgene, hetwelk door eene heete trekking ver= 
kregen wordt, is veel. schooner, veel oplosbaarder in 
water, minder slijmachtig en veel piss werkend 4 | 
dan datgene, hetwelk men door koking verkrijgt , en 
altijd een” gedeelte stijfsel bevat; de Kina geeft, wel 
is waar; bij eene heete bin een RN minder 
H 2 __Ex= 
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Extract, dan door koking; Aden dit Extraet “is oo. 


veel schooner van kleur , niet korrelig, veel oplosbaar= 
der in ‘water, en deze oplossing en minder onaan- 
genaam van smaak, dan van' datgene, hetwelk , door 


koking bereid, tevens bruinachtig gekleurd en kor= 


relig is. Daarenboven, wanneer men beide deze, 


uit eene gelijke hoeveelheid Kina bereid zijnde, Ex- 


tracten in water verspreidt, zullen de beide vochten 
eene bijna gelijke hoeveelheid Extract opgelost heb= 
ben, ten bewijze, dat het meerder gewigt van het; 
door koking verkregen Extract, aan de aanwezigheid 
van onoplosbare kleurstof is toe te schrijven, welke, 
j het koortswerend vermogen der Kina niet 


daar zi 
it, ‘geen voórdeel oplevert. Deze waarnemingen 
zijn breedvoerig door den Heer cursoürr (*) op= 
gegeven, en uit zijne proeven blijkt, dat, wanneer 
men eenen droogen wortel, welke stijfsel, een zamen - 
tvekkend, en een kleurend beginsel bevat, zoo als de 
Ratanhia, welke hij tot voorbeeld neemt, aan eene 
heete trekking onderwerpt, alleen het sap van den 
wortel zal oplossen, zonder het stijfsel of het hout- 
achtig deel aan te doen; terwijl bĳ eene koking het 
stijfsel ‘zich met,het zamentrekkend beginsel verbindt, 
en een zamengesteld ligchaam vormt, hetwelk oplos- 
baar in kokend, doch bijna onoplosbaar in koud 


water, zijnde, AEK met het Extract vermengt, en fal- En 
zoo deszelfs gewigt vermeerdert, schoon de eigen= 


lijke hoeveelheid Extract, door het houtachtig deel, 
| „let 


(C°) Zie MEIJLINK’s Schei- en Ar asen andkandise Bibliotheek D. L 
br Le | EVERT: 
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hetwelk een gedeelte der kleurstof opneemt, vermin= 
derd is, hetwelk blijkt, door dien het door koking 
bereid;Extract, bij een gelijk gewigt, minder oplosbare 
stof. oplevert, dan datgene, hetwelk bij eene heete 
_trekking is verkregen. Ook op grond hiervan vern 
klaart de Heer evrBourrT, waarom de Gentiaan meer 
Extract bij eene koude trekking, dan bij koking op- 
levert, omdat, namelijk, deze wortel weinig stijfsel 
bevattende, bj de koking geene onoplosbare stof 
aan het Extract wordt medegedeeld, maar er, inte- 
gendeel, een gedeelte der kleurstof wordt uitgetrok 
ken, welke zich met het houtachtig deel verbindt; 
terwijl hij tevens opgeeft, dat bij het TR 
tract, hetwelk, op beide wijzen bereid, dez 
hoeveelheid oplevert, een gedeelte van het vl 
beginsel, bĳ eene koking van den wortel, door het 
houtachtig deel wordt opgenomen, en het verlies, 
hierdoor veroorzaakt, door de aanwezigheid van op= 
gelost stijfsel weder wordt vergoed, 

Daar nu de koking de natuurlijke kenteekenen, de 
scheikundige zamenstelling en de geneeskrachtige ei- 
genschappen van het Extract verandert, en men 
hierdoor tevens steeds eene mindere hoeveelheid zui- 

ver Extract verkrijgt; zoo volgt dan ook hieruit , dat 
de Extracten nimmer op deze wijze moeten bereid 
worden , maar dat men, bij versche planten, alleen het 


uitgeperste sap moet gebruiken, en drooge ligchamen 
aan eene heete of koude trekking moet onderwer- 
pen, terwijl men bij harsachtige ligchamen van eeno 


warme trekking gebruik moet maken, 


> 


Ha __Wij- 
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Wijzen van | wilgdamping:, 


W% 


Nadat men, op boven gezegde wijze, alle de ex- 
tractive deelen uit een ligehaam. heeft opgelost, moet 
het verkregen Vocht, door. uitdamping „ worden verz 
dikt; en zulks kan op driederlei wijze geschieden 5 
1. onder de’ läclit=pomp 5 2, in eene stoof 3 3, in 
een waterbad, p 

Uitdamping onder de vshiydsolp. Men pla 
‘het, hog troebel, Sap in eenen platten, porceleinen 
schotel, naast eene, met Zwavelzuur, of met drooge', 
‘zoutzure. Kalk gevulde scháal, onder de klok van ‘dén 


toestel, en pompt er ‘vervolgens de lucht uit. Door 
de wegneming der lacht gaan de vochtdeelen van hét 


Sap tot damp over, welke door het zuur of de zout- 
deelen worden opgeslorpt. Het Sap aldus genóëgzaam, 
uitgedampt zijnde, wordt het verkregen Extract, op- 
dat het geene vochtig heid zoude aantrekken , waartoe 
het zeer genegen is, in wèlgeslotene potten bewâard, 
Deze bereidingswijze levert in het algemeen zuiverder 
Extracten op, dan die, welke op eenige andere wijze 
worden verkregen : maar zoo wel door hare omslag“ 
tigheid, als door de Kleitte hoeveelliëid, welke men 
slechts te gelijk bewerken kan, i is derzelver aanwet- 
ding niet aan te raden, en is zij dus alleen voor vér 
giftige Planten geschikt. | webs 
_Uitdamping in eene stoof. Men plaatst het sap 
der Planten’, op aarden schotels, ‘in eene stoof, bij 
eenen’ warmtegraad van 4o a 3o®s nadat het hierin 
de dikte van een PHU verkregen heeft, wordt 
a in wèlgeslotene potten bewaard. Deze bereidings- 

wij= 
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wijze is zeer gemakkelijk, vooral, wanneer men er, 
volgens STORKE , de groene Plantenstof (chlorophille) 
‘jn aanwezig laat, en men heeft opgemerkt, dat het 
Extract, deze stof. bevattende, deugdzamer is, en, 
zelfs bij eene zeer kleine hoeveelheid, sterker werkt, 
dan dat, waaruit zij is afgezonderd. | 
Uitdamping in een WW, aterbad. Men kan op 
tweederlei wijze deze uitdampinùg verrigten, òf door 
shet vat, hetwelk de uit te dampene vloeistof bevat, 
in kokend water te plaatsen, òf alleen door den wa- 
terdamp. In het eerste geval kan het uitdampende 
vocht geene hoogere warmte aannemen , dan die, welke 
aan hetzelve door het kokend water, en deze gaat 
nimmer bovende 100° , wordt medegedeeld , en hier- 
door ook geene verandering, ondergaan, zoo als, 
hetzelve op een open vuur EN wordende, het 
geval kan zijns doch deze bewerking vereischt veel 
vuur, en bovendien kan ‚ook het Extract aanbran- 
den, wanneer men mogt vergeten om het, bij de. 
uitdamping ‘vervlogen, water telkens weder aan te 
vullen. Teneinde nu deze zwarigheden weg te nemen, 
heeft de Heer HENRY voorgeschreven ;, „waterdamp 
te gebruiken, terwijl men hierdoor, in denzelfden 
tijd, met mindere brandstof, eene. veel grootere hoe- 
veelheid vochts uitdampen kan, zonder dat hetzelve 
eenige verandering zal ondergaan , daar de warmte- 
graad , welke het hierbij ontvangt , minder is, dan die 
van kokend water, en het niet noodig is, dat eene 
vloeistof koke, om, bij de gewone drukking van den 
‘dampkring, te verdampen. ie 
De uitdampings-toestel, „door den Heer HENRY 
H 4 ge. 
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gebruikt, bestaat uit eenen grooten gesloten ketel, 


‘waarin het water gekookt wordt, welks damp, door 


middel van eene buis; gebragt wordt in de uitdam- 
pingsvaten, welke ‘de gedaante van een gewoon ko- 
peren bekken hebben, en‘ door metalen buizen met 
elkander zĳn verbonden, in welke wijde, platte, 
tinnen schalen, waarin het uit «te dampen vocht 


zich bevindt, geplaatst zijn. De waterdámp omringt 
‚de tinnen schaálen , deelt aan dezelve hare warmtestof 


“mede, en gaat, door dit verlies,’ gedeeltelijk weder 


tot waterdamp over, welke «door kranen, die zich 
in den bodem. vanieder vat bevinden, kan worden 


afgetapt; 5 terwijl zich in het laatste vat, insgelijks ‚ nog 


eene buis bevindt, welke in eene,’ met koud water 


‚gevulde, kuip uidoopt, om de ontwikkeling van 
overtollige waterdamp, door eene zachte drukking, 
tegen “te houden. Men giet het vocht in 3 a 4 


der boven beschrevene tinnen schalen; doch door 


de uitdamping’ genoegzaam verminderd zijnde, brengt 
men alle op ééne schaal over, en roert het, om de 
„bewerking te bespoedigen , aanhoudend om. De voor- 
deelen , welke het gebruik van dezen toestel oplevert, 
vallen ieder in. het oog: men dampt toch, met den- 
zelven, de Extracten uit ‚ zonder age aan «eene 


hooge warmte bloot.te stellen, en zonder dat zìj dus 
kunnen aanbranden, terwijl hierbij tevens eene aan= 


zienlijke hoeveelheid overgehaald water verkregen 
wordt. Daar, in dit geval, de waterdamp slechts 
aan eene gewone drukking onderworpen is, zoo moet 
de warmtegraad van het uitdampende vocht « steeds 
lager dan die. van kokend water zijns en zulks wordt 


ook 


were 
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h N 
ook door de uitkomst bevestigd: want wanneer men 
vier schalen naast’ elkander plaast, dan zal die, welke 
het naast bij den ketel gesteld is, eerie warmte van 
go° en de 4. slechts van 57° verkrijgen, Wil men 
«echter. aan den waterdamp, en door dezen ook aan 
het vocht, eene hoogere warmte geven , dan behoeft 
men denzelven, daar hij aan alle drukkingen kan on= 
„derworpen: worden, slechts aan eene sterkere druk- 
king bloot te stellen, hetwelk doof den toestel van 
„den- Heer PELLETIER gemakkelijk kan verrigt worden. 
(Zie de afbeelding van deze beide toestellen op plaat 
3 en á.) (*) 


_ 


Algemeene regelen ter bereiding van Estracten. 


1. Al. de ligchamen, welke men gebruikt, moeten 

zuiver zijn: want naarmate van derzelver zuiverheid , 
zal men ook meerder en zuiverder Extract verkrijgen. 
2. Van versche planten moet alleen a sap, 200 
Ino - 


(*) Ook door dén Heer c. M‚ vAN DIJK; Apotheker te Utrecht, is 
een. stoom-toestel uitgevonden, welks aanwending, ten minste, zoo 
plaatsgebrek en een te gering debiet geene hinderpalen zijn, allen Art- 
8 senijmengers ten sterkste is aan te raden ‚ dewijl deszelfs werking als 
“allervolledigst kan beschouwd worden, daar dezelve geschikt is, Zoo 
wel om Extracten te bereiden , om uit te dampen, om over te ‘halen 
en om afkooksels en aftreksels te verkrijgen, als tevens ter drooging 
der ligchamen, en ter trekking van Tincturen ; terwijl, behalve deze 
volledige werking, zoodanige toestellen veel minder kostbaar aan brand- 
stof, veel veiliger bij de uitdamping (daar men nimmer aanbranding 
heeft te vreezen) en ook veel doelmatiger zijn, omdat de, door dezelve 
overgehaalde , wateren en geestrijke vochten, nimmer dien. onaängena- 
men, somtijds brandigen reuk bezitten, welke men bij alle, in het 
vrije vuur overgehaalde , wateren wäarneemt. (Deszelfs juiste beschrij 
‚ving is te vinden in den Letterbode van 1824, N?, 7 en 8. ) 


_Hó 


_ VERT, 


Kit 
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mogelijk zonder, of anders met bijvoeging van de 
minst mogelijke hoeveelheid water, worden uitge= 
perst, ten einde hetzelve slechts eenen korten std 
aan het vuur behoeve blootgesteld te worden: 

5. Men moet nimmer „ zelfs niet bij gedroogde lig- 
chamen, eene koking aanwenden, maar zich, naar 
den aard van het ligchaam , dat men behandelt , tot 
eene koude, eene warme, of'eene heete. trekking bee 
palen. HEN | 
de De zelfstandigheden moeten, zoo veel mogelijk 
maar ook met de minst mogelijke hoeveelheid vocht, 
worden uitgetrokken, 

5. De heldermaking moet nimmer door Eiwit ge- 
schieden, maar men wendt, voor aftreksels en af- 
kooksels, het gewoon filtrum voor planten-sappen de 
stolling ,en voor het sap van vruchten de gesting aán, 

6. Men moet steeds overgehaald water gebruiken , 
omdat de zout-deelen, welke in het gewone water 
aanwezig zijn, zich met het Extract vereenigen, 

7. De uitdamping moet niet'dan door een water- 
bad, of door waterdamp verrigt worden. 

8. Zij moet zoo lang worden voortgezet, tot dat 
shet ‘Extract dik genoeg is, dat is: tot dat het, op 
‘het vlakke van de hand uitgestreken, niet meer aan 
dezelve kleeft, of, op grijs „papier gelegd, geene 
vochtigheid hier meer doortrekt, 


Verandering der Extracten en voorzorgen 
ter bewaring van dezelve. 


Zeldzaam hekbudën de Extracten de dikte; welke. 
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zij dadelijk na de uitdamping ‘bezitten's sommige ‘wor= 
den ‘weker, en andere daarentegen harder, Men heeft 
in het algemeen opgemerkt, dat die, welke uit Plan= 
ten-sappen zijn bereid , spoediger week worden, en 
op derzelver oppervlakte beschimmelen , hetwelk aäh 
de verschillende zouten, welke de sappen bevatten, 
en die zeer ‘geneigd zijn , om ‘de vochtigheid vanden 
dampkring op te nemén, én hiérdoor vlotibuar te 
worden’, ‘is toe te schrijven : ‘zoo ‘toch wordt het Bo= 
rago-Extract, uit het sap bereid zijnde, na-éenigen 
tijd vloeibaar, als honig, terwijl die, welke men uit 
de gedroogde planten verkrijgt, eenen geruimen tijd 
derzelver dikte zullen behouden; en dat de 'Extrac= 
ten , volgens STORCK, dat is: met de groene planten- 
stof (chlorophille) bereid, langzamerhand derzelver 
vòchtdeelen verliezen en uitdroogen, terwijl in «dit 
laatste geval de zout-deeltjes , welke, te voren in het 
water waren opgelost, bij deze zachte uitwaseming 
van hetzelve, elkander langzamerhand naderen, en 
‘kleine kristallen vormen 3 zoo toch ontdekt men dik- 
wijls in dezelve zeer regelmatige kristallen van gewoon 
zout, ook van zuringzure Kalk, en van eenige Pot- 
asch-zouten. De Extracten uit melige, of Looistof 
bevattende zelfstandigheden verkregen, zoo als. van 
Kina, Sarsaparille, Rabarber en andere, droogen, 
zoo sterk uit, dat zij op, het laatst bijna broos wor= 
den, vooral, indien zij door koking zijn bereid en 
dus het suĳfsel is opgelost, terwijl zij hunne gewoue 
dikte behouden, indien men dezelve door eene kou- 
de of heete trekking heeft verkregen. 

De Extracten moeten in naauwkeurig  gestotene 


pot= 
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potten, op zeer drooge plaatsen bewaard en dikwijls 
magezien worden; zoo zij vervloeijen, moet de over- 
tollige vochtigheid, bij eene zachte warmte, worden 
verdampt3 zoo zij uitgedroogd zijn, mengt men er, 
insgelijks bij eene zachte warmte, „eene kleine hoee 
veelheid overgehaald water onder. Een goed bereid 
Extract moet niet korrelig, moet op de oppervlakte 
glanzend , en in water volkomen oplosbaar zijn, zOn= 
der iets terug te laten, of in helaglve een zetsel te 
Vormen. 


Rangschikking der Extracten. 


Zoodra men de waarde der Extracten , als genees- 
middel, leerde kennen, groeide derzelver aantal sterk 
aan, en zag men weldra het nut in, om dezelve in 
zekere orde te rangschikken. Rovere stelde voors, 
om dezelve in drie orden, in slijmerige, zeepach- 
tige en harsachtige te verdeelen. Baum en vAU- 
QUELIN hebben dit getal vermeerderd (*), en ook 
PARMENTIER, CARBONELLE en DEYEUX hebben nog 
deze verdeeling, schoon met eenige wijzigingen, be- 
houden; doch bij het aannemen der nieuwere scheie 
kunde, is zij geheel verworpen. 

De Heer BRACONNOT heeft eene nieuwe been 
king der Extracten voorgesteld; doch deze is niet 
aangenomen, omdat, zoo zij volledig zoude zijn, 
er, gelijk de Heer CHEREAU opmerkt, eene. schei- 
han ontleding van alle de Extracten noodig was 


wel - 
(*) Baumé heeft, als ecne ade orde, dierlijke, èn VAUQVELIN, als 


eene 5de, zamentrekkende Extracten opgegeven, VERT. 
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welke tot/ nog toe niet bestaat. De gaping , welke 
door het gemis eener volledige rangschikking der 
Extracten, in dit gedeelte der Artsenijkunde, tot 
hiertoe, gevonden werd , is thans eêhter door den 
Heer RECLUZ aangevuld. Deze jonge Scheikundige ; 
inziende, dat het onmogelijk was, eene rangsckik- 
king op’ de, altijd verschillende’, zatmenstelling der 
Extracten te gronden, heeft dezelve op de sterkst 
werkende beginselen derzelve, dat is: op ‘die „ wel+ 
ker uitwerkselen bij de aanwending het zichtbaarste 
zijn, gebouwd, en geeft, fe grond derzelver, dezes 
volgende klassen op, als: 1°. Alcaliden, 2°. Resi- 
niden, 59, Amariden, le Sacchariden, os Os- 
mazómen en 69, Polydioten. HAA | 
‚Tot de eerste klasse brengt hij die Extracten ke 
hunne voornaamste eigenschap aan een ‘loogzout; 
door BRANDE Alcaloide genaamd, verschuldigd zijn, 
zoo als het Extract van Kina, van Heulsap, vaa 
Nachtschade, van Kraanoogen, enz En, 
Tot de tweede klasse die, welker deugd aan de 
hars moet worden toegeschreven; zoo als dat van 
Jalape , van Pokhout, van Valeriaan , enze 
Tot de derde klasse die, welker voornaamste wer=: 
king wordt veroorzaakt door de Bitterstof (amarin) 
of een dergelijk beginsel, zoo als de Gentiaanstaf 
(gentianin), het caphopicrite of de kleurende 
stof der Rabarber, de Sennestof (cathartine), de 
Looistof (tannin). Hij splitst deze klasse nog weder 
in drie onderdeelen: im versterkende Amariden, 
in buikzuiverende Amariden, en in Looistof be- 
vattende Amartden. | | 


Tos 
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„Tot de vierde klasse die, welke hunne eigenschap- 


pen. van suiker, of een, dergelijk beginsel ontleend , 


en eenn. zoeten; zachten. smaak hebben: zoo als 


het Extract van. hageni van Kassia, van Jenever- 
beziën, enz. ° 


_De vijfde klasse. bevat slecht één Extract, dat van 


dehsolis of de. zoogenaamde. Bouillon-koekies, wel= 
ker deugd, alleen aan het osmazóme (*) en de Gel 
is toe te schrijven. 

In ‘de’ zesde klasse, of de Polydkaten WH), gls 
de Heer RECLUZ alle die Extracten opgenomen, 


welke, daar derzelver eigenlijk beginsel, aan hetwelk 


zij hunne geneeskracht verschuldigd zijn, nog niet 
juist bekend is, niet wel. tot cen der vorige kunnen 
gebragt worden, zoo als dat der Barago van den 
zwarten Nieswortel, van de Sarsaparille , énz. 

„Men kan niet ontkennen, dat deze laatste klasse 
zeer „onbepaald, is, schoon wij echter niet yân ge- 
voelen zijn, zoo als sommige, dat zi niet zoude 
kunnen aangenomen. worden; in tegendeel gelooven 
Wij, dat ket zelfs , bij den, tegenwoordigen staat van 
scheikundige kennis; raadzaam i is, eene afzonderlijke 
klasse voor die Extracten op te geven , welker waren 
‘aard. nog onbekend is, terwijl, zoo men in het ver- 
“volg een bijzonder werkzaam beginsel in een derzelve 
mogt ontdekken, hetzelve alsdan onder een der bo- 

| ‚ven 
©) Osmagbmt is eene , doór THENARD in het vleesch ontdekte dt, 
„welke de cigenscliappen enden smaak van. de beste Bouillon bezit. 
VERT. 


“_ (FH) Deze naam is afgeleid van woAn, veel, meer , en nediorns, eigen- 
schap, natuurlijke staat. j SCHRIJVERS, 
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ven opgenoemde klassen kan worden opgenomen, 
of men den algemeenen naam ‘van Polydioten, met 


eenen anderen, welke het ontdekt beginsel aanduidt, 


kan verwisselen. Wij zien in deze laatste klasse niets 
meer «dan eene lijst, waarop de Extracten Zoo lang 
geplaatst “moeten ‘blijven, tot dat derzelvor zamen= 
stellende deelen volkomen bekend zijn. (*) 


ben ken À Voorbeelden: 


e 6 ò 8 | ae DR 
Sf ï 


Í Waterachtige Extracten, 


e 


Extract van dolle Kervel (conium, maculatum EJ 
Dit Extract kan even als dat van alle vergiftige 
planten, op tweederlei wijze worden behandeld ; 


zonder de groene Plantenstof (clilorophä 
de groene Plantenstof, bi 
1. Extract van dolle Kervel, zonder de groene 
Plantenstof. Men verzamelt de dolle Kervel vóór 
de bloeijing , wijl men heeft opgemerkt , dat zij, la- 
ter vergaderd wordende, veel van derzelver genees- 
krachtige eigenschappen verloren heeft. Naauwkeurig 
gezuiverd en fijn gesneden zijnde, wordt zij, in. 
eenen marmeren mortier, tot een deeg gestampt, en 
daarna uitgeperst; uitgeperst zijnde, wordt het terug 
blijvende met een weinig water vermengd, en op 
nieuw aan eene uitperssing onderworpen, Het ver- 
gaderd sap wordt in een waterbad verwarmd, waar= 
He door 

(*) De volledige opgave dezer, door den Heer RrecLuz Gons 


Tangschikking der Extracten, is te vinden in MEYLINK’s Schei- en Art- 
senijmengkundige Biblotheek , D. I. pag. 20, VERT, 
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door de Eiwitstof met de groene Plantenstof stollen; 


zal; en nu; door een zak gefiltreerd zijnde, wordt, 


het vocht in en. Waterbad ‚of door stoom; tot de: 
dikte van een pillendeeg uitg gedampt. tlas) 

2. Extract’ van dolle. Kervel, met de groene. 
Plantenstof.- Het, op eene, gelijke wijze als boven «, 


verkregen sap ,.wordt eerst door eenen linnen doek: - 


of eene fijne zeef gegoten, en daarna door papier 
gefiltreerd , waarbij .de groene Plantenstof zal terug 
blijven, welke men afzonderlijk bewaart. Het gefil- 
treerd sap houdt nu de plantáardige Eiwitstof, welke 
het. bederf der Extracten veroorzaakt, nog opgelost, 

en om hetzelve hiervan te bevrijder, wordt het sap. 
vérwaïmd , waardoor zij stollen zal; en nu ander 

maal door ee 


PD 


en zak gegoten ien wordt het. ‚ver= 
kregen vocht, terwijl men de zich afgezonderd heb- 
bende Eiwitstof wegwerpt, tot de dikte van Honig 
uitgedampt, hier de bewaarde groene Plantenstof 4 we- 
der onder gemengd, en nu, door verdere uitdami- 
ping, tot de dikte van een pillendeeg gebragt. | 
Op deze wijze kan men de Extracten van versche 


planten eenen langen tijd bewaren , zonder dat zij 
tot bederf overgaan. | 

Estract van dolle Kern wolgens een nieuw 
voorschrift. Men stelt de gedroogde dolle Kervel 
op de plaat van eenen visch-ketel, aan den damp 
van, met een weinig Azijn zuur gemaakt water bloot, 
waar bĳ de bijzondere reuk der dolle Kervel zich 
zeer sterk zal ontwikkelen. Het kruid, al deszelfs 
vergiftigen reuk verloren, en zoo veel vochtigheid aan - 
genomen hebbende, als het door de uitdrooging ver= 


Îo- 


SE 
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loren, had, wordt van de plaat afgenomen ‚ met een 
weinig laauw water gekneusd ; uitgeperst, het sap ge- 
filtreerd , en in een waterbad , tot de dikte van Ex= 
tract, edet en den. Heer ekvairkor) 


{ 


Estract van de Sappen der 7 hacks 


. 


Te voren VER men den. naam van ME aan niet ges 
gest, en tot de dikte van Honig uitgedampt , Sap van 
r Ne „deszelfs 
vochtigheid. verloren hebbende, werd. sapa;, doch 
wanneer het twee derde verloren had, def utum ge- 
naamd. Deze benamingen zijn thans echter geheel 
| vervallen en in onbruik, en noch het sapa, och het 
defr utum wordt door den Artsenijmeng j 


vrachten. Het Druiven-sap , een derde van, 


reid, De naam van rob, welke men nog a 


Dd 


tract. ‚van Rhijndoorn- beziën en Vlier-beziën geeft, 
is zeer oneigenlijk, omdat deze Sappen, vóór dat zij 
| uitgedampt worden, eene gesting moeten ondergaan. 
‚Extract van Rhi Spoor breien ge es het jen | 
is sg dn | 


tedere 


digd; is 3 ae perst men dezelve zacht it, va 
warmt eek Sap op een zandbad, en giet het door 
eenen zak, om de gestollene Eiwitstof af te zonderen. | 
Het Sap nu geheel helder zijnde, wordt tot de dikte 4 
van een gewoon Extract uitgedampt. | É 
Op dezelfde wijze wordt bet Extract van,  Vlier-bes 
ziën bereid, beh HRe RAe ar 


U. DEB _Ì | Ex- 


! 
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Extr acten; ; uit ie gedraag ode ‘zelfstandigheaen - 
ie EN “Ermers gd, il 


bdsik? RER ef ES ve OL f in 


Alle: dede Bikers moeten met koud, ncchadt 

water , of ten hoogste bij eene den van 25 a 50°, 
worden. bereid: KR 4400 bn VAAK ee 

Extract van V: aleriaan (Va aleriana of vinalie HE). 
Sommige “hebben opgegeven, € om de Valeriaan in 
eenen „reort dl te ‘halen, ‘he st terug bljvendè 
„uittepersen , het sap ‘uittedampei, én er, op. het 
laatst der uitdamping’, het, bij de overhaling ‘verkre: | 
gen, ‘vocht weder bij te voegen. Dit voorschrift moet 
echter geheel verworpen worden , ‚om dat eene té ster - 
ke en, ‘te lang aanhoudende’ warmte’ het iifidt gê- 
dele a den, wortel oplòst en ‘hier door het Ex> 
tract verandert. Verkieslijker is het volgende voors 
schrift. Men neemt één deel dröoge, goed gezuiverde | 
Valeriaan „wortel, en giet er vier deelen koud water | 
op, ‘of, ten hoogste van 20a 50° ‚dar bij dézen wäre | 
tegraad 1 het melige gedeelte van NAA: wortel nog nict 
| wordt, opgelost. Alles van jd tot te ‘omgeroëtd | 
zijnde, wordt het na 24 uren uitgeperst, doorgêze= 
gen, op, het overblijfsel, eene nieuwe ‘hoeveelheid rade 
gegoten , alles op “dezelfde wijze behandeld, ‘de ver= 


kregene_ voc iten bĳ éeigemengd en in een waterbad 


biedt Bo k 4 vekk TAR SR Ae p 


hitgedampt. , 

Extract van Alant ters Helénium 95 Dit 
‚Extract moet op ‘dezelfde. wijze als dat van Valeriaân 
worden « ‘bereid, ‘omdat de Alant- wortel Alantstof 
(Znuline) bevat, eene zelfstandigheid, welke veel ge- 


lijkheid met het stijfsel Bol in heet water oplosbaar 
| is 
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is, doch ‘er zich bĳ de verkoeling weder: uit af= 
zondert. in 1 | od A 
Extract van Kina (Cinchona eondaminea MH. Bi) 
Men ‘heeft twee soorten van Extracts eene, die week; 
en eene, die hard is. Het versehil der warmte ‚ welke 


vette stof en Kleurstof zal zich praecipiteeren, en te 
gelijk eene groote hoeveelheid Kina-loogzout mede 


nemen, Hieruit nu volgt, dat ‘ren tôt bereiding der 
Kina-Extracten noch eerie koude trekking, noch 


Mu HLN B eene 


nr” 


pn 
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eene ‘koking ‘bezigen. moet. “De Heer HENRY vervaars 
digt zoo wel het hiii es hiet, hard de te 
k zelfde wijze. 52570 | | 
Week Extract. Men gier, op tot woa gebragte 
la water van’ 5o°® warmte; het mengsel , nu en 
dan: omgeroerd zijnde, wordt, na 24 uren , sterk 
uitgeperst, en nù op het overblijfsel eene gelijke hoe- 
veelheid water van dezelfde warmte gietende, behan- 
delt men ‘hetsals “bovens’ “De. verkregene Vochten „ 
bij elkander gemengd en gefiltreerd zijnde, worden 
in een waterbad’, “tot «de „dikte van een…pillendeeg ; 
uitgedampt.’ ‘Het «dus bereid week Extract is: gld 
niet korrelig „en heeft eene schóone hiacint-kleur. + 
Droog Extract. Men verdampt KDE wnertkend 
nfu 4 m2). der Kina, tot de dikte eenerdikke'si = 
oop, en strijkt“ hetzelve vervolgens, met. een “pen= i 


seel, op schotels uits” welke daarnarin eene stoof, ge- 
plaatst worden. ‚Na eenige dagen schraapt, men er 
_ het Extract, ‘hetwelk zich nu als dunne, ‘blinkende; y 
doorschijnende schilfers , welke eene roode kleur heb= 
ben, ‘zal voordoen, met een stomp mes af ; dezelve 
worden nu andermaal eenige uren in de tit ge= 
plaatst om dat zij zeer spoedig. de vochtigheid “der 
Jacht aantrekken ; ‘hierom ‘is dit Extract ‘ook zeer — 
moeijelijk te ‘bewaren „ en zal het tevens noodig zijn 
om hetzelve „zoo het onvermengd wordt voorgeschre= 
ven „in kleine, zeer. drooge babies den lijder toe 

te zenden. L nets B 1 ‚ „ns 
De, door laauw water uitgetrokkene ‚ Kina zal; wan- 
neer men dezelve naderhand aan eene koking onder- 
werpt, eene: zeer kleine ‘hoeveelheid Extract, en dat 
B nog — 
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nog van ‘eenen “onaarigenamien ‘simaak „ opleveren. Om 
het Extract,-totdroogwordens'toe , uit te dampen ,'be- 
zigt de Heer prevrux: den waterdamp 3 :het heet aftrek- 
sel ‚door uitdamping tot eene dikke siroop gebragt, 
streek hij-op schotels uit, én plaatste deze-óp eene 
plank, in welke zich. openingen bevonden „ waarin deze « 
schotels a en ‘welke maauwkeurig. sloot in eer 
bekken’, met water ,… hetwelk men benoe aan het 

koken hield; kebvaldse + swan sk, veto dt meses a PRA 
Bstract van Heulsap. Men Hein een bad 
wbondeliten: ter. bereiding van. dit Extract, opgege- 
ven , ‘welke alle ten doel hebben om den. vergiftigen 
reuk te verdrijven ven:-de-hars af te zonderen. Te 
dien einde gebruikte: men:het Water, denied … | Jed | 
Kweeënsap ‚dat der Citroenen , de hars , de’ gesti 
de Kool enz. Thans echter, nu mew, door. de.ont- 
leding ‚ de’ zamenstelling van, het Heulsap heeft leeren 
kennen „ zijn, alle: deze middelen ongenoegzaam ben 
vonden.“ Dat eene trekking met Wijnvonvoegzaam is, 
valt-dadelijk in ‘het oog, wanneer men opmerkt, dat 
de hoeveelheid der’ opgelost « wordende ‘Extractief» 
stof steeds, met betrekking: tot de altijd verschillende 
sterkte van den Wijn, verschillen moet, en men dus 
nimmer zeker is, hoeveel Wijn men ‚ voor eene: ge- 
gevene hoeveelheid Heulsap, gebruiken. moet. Het 
voorschrift, om ‘hetzelve door eene aanhoudende 
warme ‘trekking “te ‘bereiden, is ook af te. keuren; 
daar deze bewerking te lang aanhoudt. „Ook het 
voorschrift van den Heer DEYEUX is niet juist: want 
hetis. duidelijk, dat, naar mate de gesting meer of 
min volkomen is, ook het Heulsap eene meerdere af 
| 15 | | min = 
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mindere verandering ‘heeft--ondergaan ; daarenboven 
is het zeer noodig ;”dat, bij ‘het vervaardigen van _ 
een zoo werkzaam geneesmiddel, bij den Artsenij= 
menger, die hetzelve bereidt, geen de minste twijfel — 
„over «deszelfs zamenstelling,; en: bij den-Geneesheer, _ 
die hetzelve voorschrijft „ geene de: minste onzekere _ 
heid “over: deszelfs „werking besta» Zie: hier het gee 
schikste voorschrift ter hereiding van ‚dit Extract. «…… 

Wachterachtig Extract van …Heulsap. „Men 
snijdt het Heulsap ‚zoo het. week is, en ‘hard zijn- 
de, moet men het raspen; daarna trekt men het in 
koud ‘water Zoo lang, ‘tot dat het is opgelost ; ‘het 
verkregen vocht; doorgezegen: zijnde „ wordt, tot op 
de helft uitgedampt en daarna weggezet; een gedeelte 
der hars zal. bezinken, en een ander gedeelte, in de 
gedaante van eem vlies, boven? op het-vocht-drij= | 
ven 3 deze hars door eene wollen lap afgezonderd 
zijnde, wordt ‘het helder vocht weder uitgedampt, 
in rust gezet en gefiltreerd 3 wanneer nù het vocht. 
de dikte van dikken honig heeft gekregen ‚ vermengt 
men hetzelve met koud, overgehaald water, filtreert 
het op nieuw, en dampt het eindelijk. tot de dikte 
van een pillendeeg uit, Dit Extract nu, bevat me= 
coniumzure Morphine, eene kleine hoeveelheid. Nar- 
cotine; Kleurstof, een weinig Hars, Gom en Zetmeel, 
De Narcotine „ welke niet dan in Aether oplosbaar 
is, wordt hier door de hars opgelost gehouden ‚en 
‘het is-ook op grond hiervan, dat men kan verkla+ 
ren, waarom men volgens het voorschrift vân den 
Heer  LIMOUSIN-LAMOTHE, welke het Heulsap door 
Teer zuiverde ‚een vrij goed Extract verkrijgt. 


Gom- 


| 
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„Gomachtig: Ewtract van’ Heulsap ; door Aether 
| gezuiverd: rine „Om «het :gomachtig Extract van «Heulsap 
van „de Nareotine te bevrijden, heeft de Heer. RouI= 
‚ QUVET het voorschrift.van den Heer ALPHONSELEROY 
opgegeven. Mens verdunt namelijk het ‘Extract met 
een ‘weinig water „giet het in ieené flesch met overge= 
haalden Aether gevuld, en schudt het mengsel gesta= 


dig om. De Aether, eene: genoegzame ‘hoeveelheid 


Extract. opgenomen hebbende; “wordt afgegoten , bij 
het terug blijvende eene nieuwe “hoeveelheid Aether 
gevoegd; ven‚…dit “zoo lang ‘herhaald , tot dat-dezelve 
niet meer op het. Extract werkt, waarvan men zich 
overtuigd „kan houden, indien men, een weinig van 
dezen. Aether uitdampende „ bevindt dat er. geen men 
_eotine meer terug blijft De. verkregene aftreksel 

elkander. gevoegd. zijnde, zondert men er, UR eest 
haling, den Aether af, welke ‘men tot eene nieuwe 
zuivering bewaren kan, en dampt het Extract tot de 


dikte van: een pillendeeg uit. 
De-Heer DUBLANC, zich overtuigd ie elebe, dat 


op deze wijze niet al de Narcotine uit het Extract 


werd opgelost, heeft, ter volkomene wegueming van 
dezelve, het volgende voorschrift opgegeven. Men 
neemt 500 „wigjes. waterachtig. Heulsap „Extract, ‚koud 
bereid „ lost Jhetzelve cop in ‚150. wigjes avergehaald 


water , brengt deze oplossing in eenen retort,sen giet 
hierop 2,000 wigjes zuiveren Aethers- bij-eene-zachte 
warmte haalt men nu omâtrent Soo: wigjes. ether, van: 


dit. mengsel. af ‚sen dan, den. toestel afbrekende; ‚giet 
men ook den overigen, op het ‚Extract nog drijven= 
den, Aether af ; „het nog heet Extract wordt: vervol+ 

[4 gens 


ap 


/ 
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gens met den bij de overhaling verkregenen Aether af- 
gewasschen, daarna uitdampt, nu op nieuw in overs, 
gehaald water ‚weder opgelost, gefiltreerd “en , ‘door 
Vans „tot eene behoorlijke dikte-gebragt. 
Het; oogmerk: der, wederoplossing in waters” en 
daarop: volgende. filtrering, is alleen „om de: geringe 
hoeveelheid. Narcotine:; welke door kes afgegoten Ae 
ther is terug gelaten, en “die, wegens derzelver sterke: 
aankleving, door den ter afwassching gebruikten Aether- 
_ miet kon opgelast- worden ; af te scheiden. Ook vindt 
men. ophet filtrum-kleine - ‘kristallen , met eene: vir hed 
derachtige Extractiefstof vermengt. 7 oe den ï 
‚Hetdus bereid, Extract van Heulsap heeft di de — 
Narcotine , en ‘de“iù’-Aether oplosbare deelen: van 
het - deulsap „losgelaten. « Het trekt zeer spoedig: de 
vochtigheid uit de Jucht aan en last gemakkelijk in-wa- 
ter, hetwelk met heer alu veel minder, dan: met het 
gewoon, Heulsap Extract gekleurd wordt, op, zon= 
der eenig bezinksel af te zonderen. beaise de 
Kliarmaie, pan | 


Eel 


pred Alcoholische Batracten. 6 


‚4 Ed 


landeotsolistrieel Extracten zijn de zoodsnige ‚ welke, - 
gelijk ‘hun’ naam reeds aanduidt, door Alcohol uit= 
getrokken: worden. ‘Gewoonlijk gebruikt men hìertoe 
Alcohol van 22°, in enkelde gevallen echter ook van 
‚26°, en zelfs van 5o°. De oplossing der genees- 
krachtige deelen. geschiedt zijnde, kan ‘men’ uit de= 
ze oplossing op tweederlei wijze, het Extract ver- 
krijgen: de hid is door overhaling van eon gedeelte - 
Al- 
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Aleohol; “en: nederploffing van de harsachtige stof 


_door waters de tweede is. door na de overhaling, 


‚de uitdamping op. eerd; waterbad. voort te zetten. ‘Het 
eerste. voorschrift. geeft bijna zuivere’ hars3 het 
laatste geeft een, eigenlijk gezegd , Alcoholisch Ex= 
tract, of een mengsel van hars, en‘alle de, in: het 
water van den Álcohol, oplosbare zelfstandigheden. S 
„Hars van Jalape (Convolvulus Jalapa L.) Men 
‘kheust den jalape-wortel, en overgiet denzelven , in 
eene kolf, met 4 a 5 maal deszelfs volumen: Bran- 


dewijn- van 22°. Eenige. dagen getrokken zijnde; 


wordt het vocht afgegoten, en er op nieuw weder 


sl Brandewijn bijgevoegd, waarmede het-nu nog eenige 


dagen getrokken wordt. «Wanneer de ‘Jalape den 
Brandewijn niet meer kleurt, giet men. alle 
linnen «doek, perst het sterk. uit, mengt de vochten 
met elkander, filtreert dezelve, en haalt drie vierde 
gedeelte van dezelve over. Het overblijvende wordt 


nu in eene, met koud, overgehaald water gevulde ,- 


kolf. gegoten, welk water, zich met den. Brandewijn 
vermengende „ de: hars afscheidt, terwijl het vocht 
‘eene melkwitte kleur verkrijgt; het bovendrijvend 


vocht; hetwelk. de met water vermengde Brandewijn, 


is, welke laatste er door overhaling kan afgezonderd 
worden, afgegoten zijnde, wascht men de hars. met 
zuiver water af, en plaatst dezelve, op eene glazen 
of porceleinen schaal, in eene stoof, na haar vooraf, 
ten einde de drooging te bespoedigen, in kleine stuk= 

jes gescheiden te hebben. es | 
De Heer PLANCHE geeft een middel op, om de 
zuiverste Jalape- hars te verkrijgen ‚ hierin bestaande , 
1 5 Ht, dat 
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dat-men: de „door herhaalde ‘trekking. met koud’ wás 
ter, geheel. uitgetrokkene Jalape, in eenen. marmeren, 
mortier „met: eenen houten,;stamper. tot. een merg 
_kneust, en dit merg in 10 &'12, maal deszelfs gewigt 
koud water! verspreidt, … Bij! het kneuzen: zal, er zich 


eene „groote , hoeveelheid hars aan den stamper vast 


zêtten welke er. met eenen iĳvoren spadel moet af» 
genomen worden; deze bewerking. herhaalt men zoo 
lang, tot zich úw hars heeft afgezonderd, De ver= 
kregene bars met koud water, ‚om dezelve van. het 
stijfsel, de. Extractiefstof, venz. te bevrijden , „afge= | 
gewasschen. zjude ,, wordt nu in Ba 4 maal’ derzel> 
ver. gewigts zeer. sterken, Alcohol, in een „water … 
bad opgelost, de oplossing gefiltreerd, en half ver» 
koeld. zijnde, hier uit weder, op de gewone wijze, 
door water ‘gepraecipiteerd. Deze hars, voorzichtig 
gedroogd wordende, is doorschijnende, broos ‚in kon. 
den Alcohol geheel oplosbaar, en van eene groen» 
achtig gele. kleur. 

…_Aleoholisch. Extract van. He naad bu fg: 
nos. nus Womica, Ll.) Men: trekt. de geraspte 
Kraanoogen in: ‚eene, in “een. waterbad geplaatste 
kolf, bij, eene warmte van 35°, met Brandewijn van 
26, ‚herhaalt zulks drie a vier.mdal,, en. wanneer het 
laatste „aftreksel: noch kleur noch smaak heeft, aange- 
nomen ‚giet men alles op eenen linnen doek, „perst 
het sterk uit, vermengt de; vochten met elkander, 
filtveert dezelve, «haalt er, in. een waterbad „ zooveel 
Brandewijn af, tot er slechts een vijfde gedeelte overs 
blijft, en danipt dit overblijfsel, in een: tinnen schaaltje , 


tot de dikte van een pillendeeg uite Op deze wijze 
ver- 
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gerkrijgt. men een glinsterend , “grijsachtig Entreolis 
er zich evenals den wen Taat haan, 
Rn ease cedar hw 

5 IV hi „Geleijen. anda zi Pj 


Men geeft den naam van Geleijen aan die get 
neesmiddelen, welke eene trillende dikte’ bezitten, 
welke zj aan de geleistof van die ligehamien, waaruit 
d bereid zijn, om het even of deze tot “het Plans 
ten= of tot het Dierenrijk behooren, verschuldigd zijn. 
De voornaamste eigenschap der Gelejen is, dat zij 
door de warmte vloeibaar worden, maar bij de vers 
koeling hare trillende dikte weder ‘hernemen , waar= 
door zij zich dan ook van de slijmen ‘gemakkelijk Ta- 
ten onderscheiden. Zĳ zijn niet in koud, maar wel 
in warm water oplosbaar, gewoonlijk zeer helder en 
van eenen aangenamen smaak ; 5 väán hier dan ook, dat 
verre de meeste , meer als aangenaam, smakende 
spijze, dan wel als geneesmiddel gebruikt worden, 
Men verkrijgt dezelve uit plantaardige en dierlijke 
ligchamen , en derhalve worden. zij ook in twee 
asen verdeeld, | 

“De plantaardig ge Geleijen zijn week "op: het gevoel, 
ontwikkelen bij de gesting noch Stikstof noch Ámmo= 
niak , | en kunnen, indien zij goed bereid zijn, » een 
jaar, en zelfs langer bewaard worden.’ 

De dierlijke Geleijen, of de eigenlijk gezegde gelei 
stof, zijn hard op het gevoel , geven zoowel bij de 
ontleding als bij de gesting veel Ammoniak, ‘en kan 
men slechts weinige dagen bewaren s zoowel de eerste 
als de laatste worden , dies) dai daarstelling , al- 

tjd 
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tijd. met suiker vermengd. Bij derzelver «bereiding 
moeten de volgende regelen: in acht genomen worden : 
en De vruchten, waaruit men dezelve wil ver= 
vaardigen , moeten niet'al te rijp zĳn, omdat bij de 
eid de geleistof i in Suikerstof verandert, »> 
‚Men moet dezelve met niet meer suiker ver= 
mengen dan noodig. is, om het vocht, hetwelk de 
di in eenen verdunden staat houdt, te verdikken. 5 
‚Men moet de gelei spoedig. koken, omdat, bij 
in enen warmte, het zuur der Ak op de 
geleistof. werkende, de gelei meer zoet, minder Zuur , 
en niet zoo dik wordt, OE 
4. Wanneer de gelei. eene e bijzondere PN ard 
king vereischt , dan moet men eene grootere hoeveel 
heid. van het geleibevattend ligchaam bezigen, ten 
einde dus het verlies der geleistof, door ‘de hel 
dermaking veroorzaakt, te vergoeden, 
5e Men moet nimmer andere „ dan ziens of vit, 
vertinde werktuigen. gebruiken. 


Planten -Geleijen. 


„Gelet van Aalbeziën.- Men verzamelt de- beziën 
vóór derzelver volkomene rijpheid, dat is, wanneer, 
zij wel rood, „maar tegelijk nog zuur zijn. Er bestaan 
verschillende voorschriften , om deze gelei te bereidene 

Men doet de beziën , van derzelver stelen be- / 
id in een bekken , en verwarmt dezelve , zonder die 
te kneuzen; daarna giet men alles op eene zeef uits 
ten einde de zaden en schillen van het sap af te 
zonderen, vermengt één deel van dit laatste met een 
helf deel fijn gestotene Suiker ‚ ‘plaatst het na een 
vier= 
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vierde’ uur, inhet bekken, op het vuur, en dampt 
__ het zoo lang uit, tot zich groote bellen vertoonen. In 
een vierde uur moet de gelei geheel zijn ‘afgekookt , 
want zoo zij langer. op het veur bleef, zoude de ge- 
leistof vernietigd worden; ook dit weten de suikers 
bakkers zeer wèl, en het is hierom datzij, teneinde 
de koking niet te langzaam zoude voortgaan, de ges 
lei slechts bij kleine gedeelten, en in zeer wijde bek 
kens, om des. te meer oppervlakte te hebben, vers 
vaardigen. Door een vierde gedeelte suiker meer te 
gebruiken, ‚ zal de gelei veel zoeter en tevens bied 
edi zijn. «WEN Nete hk eek” 
“Men doet de gestotene suiker, tegelijk met ae | 
pon stelen bevrijde, beziën, in een bekkens zij 
zal, door het uit de beziën loopend sap, worden 
opgelost; wanneer zij geheel gesmolten is, giet men 
alles op eene paärdeharen zeef uit, en verdampt nù 
het vocht zoo’ ver, tot'een weinig ván’ hetzelve , in 
een schaaltje gegoten , eene trillende dikte aanneemt, 
Dit voorschrift is eenigzins moeielijk , en ook min= 
der voordeelig, dan het eerste: want er gaat altijd 
een gedeelte suiker, hetwelk in het rige ge= 


trokken: is, verloren. 8 ide 
3. Dit- voorschrift is wel het eenvotidig gst ter be= | 
reiding dezer geleis en ' erika 


Men doet de beziën in eenen linnen -doek, en 
perst er, met de handen, ‘het sap uit. Het verkre- 
gen sap gewogen zijnde, voegt men bij ieder pond 
van hetzelve, 15 oncen fijn gestotene suiker, en be- 
vordert de smelting, niet door aangebragte warmte’, 
maar door eene gestadige omroering met de handen. 


RRD k 2 ij Ge= 


\ 
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| 


daadlerinn zijnde, wordt de: gelei. doorgezegen „en: ; 


stijf geworden zijnde, derzelver arne, met, 


in. Brandewijn geweekt ‚papier bedekt. 

Gelei van Kweeën.. ‚Der vracht, vóór derzelver 
volkomene rijpheid afgeplukt, wordt met eenen lin— 
nén doek , ten einde het wollig gedeelte der schil 
Weg te nemen, zorgvuldig afgeveegd, daarna'in de 
lengte doorgesnedert, en van. de pitten, welke. in 
slijm gewikkeld zijn, zorgvuldig ontdaan: Jeder. äf 
gesneden. stukje wordt. dadelijk în koud “water gelegd; 
__em voor te komen „dat ‘het geene vreemde kleur aan- 
neemt. Al de Kweeën gesneden zijnde, worden, zoo, 


lang gekookt, tot dat zij geheel week geworden zijn 


(45 deelen water op 3 deelen vrucht zal hiertoe. vols 
doende zijn) ‚en. het vocht door eenen linnen doek 
doorgezegen, zonderde vruchten uit te persen, Te 
gelijker tijd bereidt men , van suiker, eene enkelvou= 
dige siroop welke men met eiwit helder maakt , en 
door „koking: sterk. verdikt 5. bij. deze nog. kokend 


heete siroop; ‘giet: men het afkooksel der Kweeën,- 


en’ brengt- nu. het mengsel , opeen sterk vuur, zoo 
spoedig tmogelijk, tot de,dikte van gelei. Op deze 
wijze zal de gelei den reuk en de kleur der vrucht 
behouden, alleen eene: Topaas- gele tint aannemende. 
Men moet 5 ponden Suiker op 4e. ponden Kweeën 
gebruiken. „on #11 nao $ 57 | et 


„Gele van heki Men. moet, vooral zorg gens 


dat deze doorschijnend. en ongekleurd is, waarin mer 
door het volgende, voorschrift, slagen zal. Men neemt 
…_Renet-Appelen „ schilt, en snijdt dezelve in vier dee- 


den met een mes, hetwelk een zilver lemmet: heeft, | 


en 
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en -legtedeze ‚ver ‘de pitten afgezonderd. hebbende, 
dadelijk: in water, hetwelk ‚met ‘een; weinig: Citroen=- 
sap is vermengd; al de: appelen dus gesneden zijn= 
de, worden zij uit dit water genomen, en inzuiver 
water (4 deelen: water voor 5 deelen appelen zal "ge= 
noegzaam zijn) zoolang gekookt tot dat- zij metde 
“ vingerstot brij kunnen gewreven worden, zonder 
echter „tot brij gekookt te zijn, daar: hierdoor het 
sapzoude. gekleurd worden ; vervolgens giet men als 
Jes op eenen linnen doek-uit „en ‘het eerst -doorge= 
loopen vocht op nieuw op den doek gegoten zijnde , 
laat men het tot den volgenden dag uitdruïpen. Het 
verkregen. sap ‚hetwelk slij merig „ en melkwit gekleurd 


is gewogen zijnde, „wordt bij. één deel: van: hetzelve 


twee deelen: Suiker „-tot:eene zeer dikke enkelvoudige 
siroop gekookt, gevoegd , hiermede zeer. spoedigvge= 


kookt,;-telkens zorgvuldig: afgeschuimd, en’, zoodra 


het. vocht, opeen: schaaltje gebragt, eene trillende 


dikte, aanneemt, in potten gegoten, op: welker: bo+ 


dems men gewoonlijk eenige Citroenschillen. legt: 
welke, met „kokend : water: zijn: afgewasschen „om der 
zelve ‘van :hunne:scherpte te ontdoen. …… 
„Gelei van. Mos (Lichen Islandicus. doet: Men 
weekt. het-:Mòs eenige, minuten in. bijna kokend, was 
ter „omeen gedeelte van deszelfs- bitterheid. weg ‘te 
nemen, en daarna, op: eéne zeef gegoten zijnde, „wordt 
het met koud: water afgewasschen. … ……i … 
„Om vier ‘oncen van deze gelei te verkrijgen; doet 
men ‚één once safgewasschen en fijn gesneden Moss, 
met 5 oncen water, in eenen tinnen bouillon=-bol; 
„welke, ‘digt geschroefd zijnde, omtrent drie uren in 


een 
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een „waterbad gelegd wordt. Na dezen tijd perst-men: 


hetzelve door „eenen linnen doek , plaatst het gelei=: 
achtig vocht, in een pannetje, op het vuur, met één: « 


once suiker; roert. het met eenen houten hnidd our, 
en_nualles tot. bijna vier oncen verminderd : zijnde, 
giet men het in eenen pot, «Op de oppervlakte zal: 
zich een grijsachtig , digt schuim vastzetten , hetwelk „ 
dik geworden. zijnde, er behendig. moet Bfree 
worden, terwijl men nu, na de: 1e wiiee eene 
isen zeer. erlijke gelei verkrijgen zal, dd 


Dierks jbe Gekei. | 
Gele van ierse ne Het mk RN 
wordt met heet water afgewasschen, ‘en; opeen 
zacht vuur, in eene toegedekte pan, eenige uren 
gekookt. Wanneer ‘het vocht de vingers vaan „elkan= 


ent 


der kleeft, en het hertshoorn geheel week ‘geworden. 


is, mag men besluiten, dat al de geleistof is. opge 
lost ; als dan wordt het tot eene genoegzame hoeveel= 
heid uitgedampt, ‚en daarna doorgezegen. ‘Terwijl 
men ‚nu.de suiker in het vocht oplost, klopt men 
het wit van een ei, met een weinig water. Bj het 


geklopte eiwit wordt, onderseen gestadig omroeren 


het-helder afgegoten vocht van het Herts-hoorn , waarin 
de suiker gesmolten is, gemengd , daarna het mengsel op 


het vuur gezet, en wanneer dit sterk opwelt , voegt men 


er eenig Citroensap bij; dadelijk zal- het vocht hels 
der worden, de eiwitstof zal, zich verdikken „de on- 
zuivere deelen opnemende ; en men zal tot op den 
bodem van het vat kunnen doorzien; nu ‘giet men de 
gelei, door eenen dock, in eenen pot, waarin zich, 


0 na 
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om dezelve, eenen specerijachtigen ‚smaak. te_ geven’, 
„een weinig Kaneelwater en Spaansche Wijn bevindt. 
Nat vier, oncen, Gelei gebruikt men: twee oncen 
Herts-hoorn ; één once Suiker 3 Kaneelwater en Spaan- 
sche Wijn, van ieder een Eier-lepeltje vol; en eere 
genoegzame hoeveelheid waters. … BE, 

El 25 he : : perle f ra 
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Tot Ei breng ging! 
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H.: is eere bewerking, waarbij men de ed 
dige ligehamen tot een, deeg brengt, om derzelver 
merg van de vezels, welke het omkleeden, aftezonis 
deren, en er het Aarlen uit te trekken, 
di | Anrhete aft 
ide “Merger. | | | 
ore wordt dat vleezig gedeelte van sai 
ligchamen genoemd, hetwelk men verkrijgt ; door de- 
zelve ; tiet. tenen ‘houten lepel; door; eene paardes 
haren zeef te wrijven. De plantaardige ligchamen, 
waaruit men gewoonlijk het merg verkrijgt , zijn wor= 
tels, bladen en vruchten. Daar ‘deze ligchamen een: 
verschillend weefsel bezitten ‚zoo is ook de wijze ‚ om 
hetzelve te verkrijgen, zeer onderscheiden. In het 
algemeen zijn êr twee verschillende wijzen om mêrgen 
te bereiden : 14 zonder bijvoeging ‘van een tweede 
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ligchaam, en 2. door. bijvoeging van een > lig= 
chaam « zonder: ‘bijvoeging van een’ tweede ligchaam , 
wanneer de zelfstandigheden waaruit men’ het merg 
bereiden wil, week en vleezig ; door bijvoeging van 
een tweede ligchaam, waneer’ zij droog en niet ĳ 
saprijk zijn. In het eerste geval gebruikt men. alleen 
de zeef of de rasp: in het laatste geval tevens koud 
water, heet water , wijn „ en somtijds zelfs eene koking. 

Men heeft de volgende regelen, bij het bereiden 
der mergen, in acht te nemen, ; is D 

1, Zoo het ligchaam sapriĳk is, zal de kneuzing 
in eenen morter genoegzaam zijn. 

2. Wortels of vleezige vruchten moeten eerst ge- 
raspt en daarna door eene zeef tot merg gewreven 
worden. ad Kn, 

3. Zoo het ligchaam niet saprijk is > wordt des- 
zelfs weefsel week gemaakt door koking, door water - 
damp, in eenen oven, of onder heete abn, 

4. Het te bezigen vocht is, naar den aard van 
het ligchaam, verschillend: zoo gebruikt men witten 
wijn voor de Bozen-bottels, heet water voor de 
Tamarinde, en koud water voor de Kassia. | 

5e Indien het verkregen merg te week is, moet 
het, in een waterbad , tot de ve rdikeid dikte wor= 

den uitgedampt. | 


| Voorbeelden. | 
Mer 8 dor will ine water. | 


dra van Zee-ajuin (Scilla maritima 1); Men 
omkleedt de Zee-ajuin, met „papier, en degt de- 
zel 
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zelve ‘zoo lang in heete asch, tot dij miet eenen stroo- 
halm gemakkelijk kannen doorboord worden. Als dan 
neemt men dezelve uit liet papier, ‘snijdt er de bui- 
tenste schillen , welke meest altijd verbrand zijn; af, 
kneust de Ajuin in eenen mortier, en wrijft dezelve', 
‘met eenen kouten lepel , door eene paardeharen zeef, 


‚Merg door koking met waters 


£ 5 


Merg van Pruimen’ (Prunus domestica Li). Men 
koökt de” pruimen in eene geringe hoeveelheid water ; 
of nog beter, door: waterdamp. Wanneer zij volkomen 
week, doch, niet tot brij gekookt zijn ‚ worden zij op. 
eene zeef , met eenen houten lepel , tot merg gebragt. 
Het vocht, waarin de pruimen gekookt zijn , moet bij 
het merg gevoegd, en dit te zamen, in een water- 
bad, tot eene behoorlijke dikte, uitgedampt. worden: 


Mergen zonder koking. 


Merg van Tamarinde (Famarindus Indica Li) 
Om de Tamarinde van de vezels en de pitten , welke, 
inet dezelve vermengd. zijn, te bevrijden , doet men 
dezelve met eene kleine hoeveelheid heet water, in 
een zilvere bekken , roert alles, om het merg be- 
hoorlijk te verdunnen, zorgvuldig om, ern wrijft het 
daarna door eene zeef. (Zie de zuivering der Ta- 
marinde pag. 11.) B end htt ni 

Merg vän Kassia. (Cathathocarpus fstula, 
PERS). Men maakt de pijpen, waarin het merg be- | 
sloten is, los, door de naden, welke zich aan der 
zelver beide zijden, in de lengte; bevinden , ‚te ver= 
breken. Men schraapt ér, vervolgens, de dwarsche 
Bt K 2 mide 
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middenschotten, uit; welke met een zwart, suiker- 
achtig merg zijn bedekt, in welks binnenste gedeelte 
zich eene roode, gladde, platte en zeer ‘harde pit 
bevindt dit uitgeschraapte wordt nu mét een wel= 
nig koud water vermengd, opdat het merg des te 
Benseeluke door eene gaemkene gewreven worden. 


Z ee, 


Te voren gaf men den naam van Zetmeel aan alle 
bezinkels, welke, zoo wel in de sappen der planten; 
als in derzelver afkookels, zich afzonderden, en om 
dezelve te onderscheiden ‚ voegde-men er eenen naam 
bij, welke deszelfs afkomst, of het meest kenbaar 
ste eigenschap aanduidde, Zoo had men; b. vs, 
het stijfselachtig zetmeel, het groen zetmeel der 
planten, het hleurend zetmeel, enz. Thans echter , 
nu men, door scheikundige ontleding, den waren 
aard dezer ligchamen heeft leeren kalen; erkent men 
niets voor zetmeel, dan het stijfsel, of het stijfsel zeer 
nabij komende ligchamen, daar het waarschijnlijk is; 
dat niet alle zetsels aan elkander gelijk zijn. | 

Het hoofdkenmerk van eigenlijk zetmeel is, dat heg, 
in aanraking met de Kelpstof gebragt, eene blaauwe 
kleur aanneemt. Deszelfs natuurkundige kenteekenen 
“zijn, dat het zich onder het vergrootglas voordoet f 
als kristalvormige deeltjes, welke echter, met betrek= 
king tot de verschillende Jigchamen , waaruit zij voort= 
komen, insgelijks eene verschillende gedaante heb- 
ben; dat zij, bij het drukken tusschen de vingers, 
kraken, en reuk- en smaakloos zijn. Deszelfs kleur 
is niet altijd wit, gelijk in de meeste Scheikundige 

Wer- 
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Werken wordt opgegeven; ‘de Heer ROBERT heeft” 
‚ gelfs, bevanden , dat men , bij dezelfde behandeling, en 
uit denzelfden wortel, een zetmeel van twee en zelfs 
somtijds van drie verschillende kleuren verkrijgen, kan s | 
zoo toch geeft de wortel der Peonie-roos een wit, 
rozenrood , en Ghocoladekleurig Zetmeel. 
Het “Zetmeel verandert niet in de lucht, ‚ maar: 
wordt, evenals alle plantaardige, ligchamen , in het 
vaur ontleed. Bij eene zachte roostering wordt het, 
voor een groot gedeelte, in eene slijmachtige stof. 
veranderd, welke „ op het uiterlijk aanzien „ zeer! veel 
gelijkheid heeft met’ de- Gom; doch. waarvan zij ver” 
schilt, doordien zij, door de Kelpstof, met eene 
blaauwe kleur wordt nedergeploft, en door het Sal, 
peterzuur in Zuringzuur en niet in Slijmzuur veran= 
derd- wordt. Onoplosbaar in koud. water zijnde „vormt 
het Zetmeel echter met beet water cen hydraat, dat 
“ander den naam van Stijfsel bekend is, hetwelk in 
__koud water oplost en zeer ligt verandert. Het Sal 
peterzuur verandert het in Appelzuur en Zuringzuur 5 
het Zwavelzuur in Suikers de Potasch. lost het op 3 
terwijl het zich met de laastal verbindt, en „met, 
dezelve een, in koud water bijna onoplosbaar , 
maar “in “heet water zeer gemakkelijk. op te wakke h 
zamengesteld. ligchaam vorditstsn biesd, geh 
Meestal vindt men het Bermidek:s in Pek wortels. en 
zaden. … ee eN 
_De wortel van Sarsaparille. boven measles in eene 
groote mate „en die der Kina (Smilax China) levert 
uit één once zes drachmen van, hetzelve op. « Deszelfs 
aanwezigheid kan, door de Kelpstof, zeer gemakkelijk 
0 CN wor= 
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worden” ontdekt: het te onderzoeken. ligchaam ge=" 
sneden zijnde, laat men slechts één „droppel eener- 
oplossing van Kelpstof in Alcohol op ‘hetzelve val= 
len, en het punt, waarop hij peen zal dadelijk. | 
blaauw gekleurd worden, rr anr dret oes 
Hoewel het Zetmeel bijna in alle’ inge art 
men: het’ aantreft, ‘hetzelfde is: zoo zal het echter, 
wanneer. het met een ‘vlug beginsel, zoo als in de 
Ranimenas , met een scherp beginsel , zoo als in den 
witten Wijngaard-wortel , ‚met een, suikerachtig begin= 
sel „ zooals in den: Beet-wortel, of met het, Gluten, 
in de. veldzaden „vereenigd is, en zich uit het Sap, 
dezer planten: afzondert / een gedeelte dezer beginsels _ 
medenemen „ien hierdoor vreemde eigenschappen ver 
krijgen , waarvan het, door herhaalde afwasschingen s 
moet bevrijd worden. Zoodanig zijn alle. die ‚welke 
uit’ geneeskrachtige planten verkregen worden, en 
die ‘wij, wanneer zij niet zijn ‘afgewasschen , niet met 
dat der Aardappelen of der Veld-zaden kunnen ge= 
Ik stellen. _ dn | ‘ frs 
Met betrekking tot hun obs der men de= 
zelve in woedende en geneeskrachtige, en daar zij 
niet op dezelfde wijze: verkregen worden ; Z00 zullen. 
wij; tot voorbeeld „ voor de eerste , de bereiding van 
het Zetmeel der Aardappelen „ en voor de laatste die 
van dat des-witten Wijngaards-wortels opgeven. 
Zetmeel van Aardappelen (Solanum tubero= 
sum L.), De bereiding van dit Zetmeel in het groot. 
levert vier tijdvakken op: de rasping, de afschei- 
ding van het-Zetmeel, de uitdruipìing en de droo 
Sing. | at 
| De 
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„De ‚rasping ‘heeft ten doel’, om het, plantaardig 
3 weefsel, welks cellen het Zetmeel bevat, te verbre- 
ken. Hoe fijnder de Aardappelen. geraspt worden, 
hoe meer Zetmeel men verkrijgt. Te voren bediende 
men zich van groote, cilindervormige raspen ‚ welke „ 
in, plaats van blik, van geslagen ijzer, waren gemaakt 3 
maar, daar de openingen, welke zich in dezelve be- 
vonden, zeer spoedig afgesleten: zijn „ zoo. bedient 
men zich thans van den. toestel. van BURETTE. Twee 
menschen , welke denzelven in beweging brengen, 
kunnen in 12, uren 2,500 Ned. ponden Aardappelen 
“ tot merg brengen. Deze toestel bestaat uit eenen 
houten. cilinder „ die rondom met iĳzere platen, welke 
als eene zaag zijn uitgetand, voorzien is. Om het « 
Zetmeel. af tescheiden, doet men het merg in eene 
sterke. paardeharen. zeef , welke op twee dwarshouten , 
boven eene tobbe, geplaatst is; en terwijl men nu 
het merg met.de handen kneedt, wordt er aanhou- 
dend «een dunne straal water op hetzelve gegoten, 
welke, het Zetmeel opnemende, met hetzelve door 
de zeef loopt, Men gaat met deze bewerking voort, 
tot dat het. water. geene kleur. meer aanneemt, en 
zoodra het Zetmeel in de tobbe bezonken is, raakt 
men. de. openingen los, ‘welke zijdelings in. dezelve 
zijn gemaakt, en laat al het water wegloopen; waar- 
bĳ men echter zorgen. moet, dater geen Zetmeel 
wordt medegevoerd , daar men, zoodra zulks plaats 
heeft, de openingen sluiten, ven niet weder los mar. 
ken moet, vóór dat alles geheel bezonken is, 
Om het Zetmeel. te. doen. uitdruipen ‚plaatst men 
hetzelve in eene houten kist, waarin van binnen sterk 
K 4 En line 


f 
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linnen „ geheel met kleifieif gaatjes doorboord, ís vast- 


gemaakt; en die op eenen” grooten bak is gesteld; 
Het water zal door -dit linnen doorloopen, 


; terwijl, 
na 2á uren: „ ‘het Zetmeel op eene tafel uitgelegd , en 


met de. handen, in. stukken van middelbare grootte , 
verdeeld wordt, welke. eerst „eenigen tijd, in de 


opene. lucht ven daarna , ‘bij eene zachte warmte, in 
eene stoof gedroogd worden. « 


Wanneer men het merg. afwascht; zal ook een, zeer. 
fijn verdeeld , gedeelte van, hetzelve ‚ met het Zetmeel, 
doorloopen. Wil men nu dit laatste volkomen zuiver. 


en zeer fijn hebben, dan moet men het bezinksel in 


de tohbe omroeren ‚en andermaal door eene wir 


of zeer fijne paardenharen zeef gieten. « 


„ Geneeskrachtige Zetmelen. Zij worden thans, k 


en met reden , niet meer gebruikt, om dat men on= 


mogelijk de “hoeveelheid van het werkend beginsel, 
hetwelk. men’ den lijder toedient, bepalen kan. Het 


eenige, dat men, in enkelde gevallen , nog (in Frank- 


rijk), enk is dat van den witten Wijngaard- 
wortel. | Wieren rn 

bed van witten Omer soep (Bri= 
onia, alba L.). -Men neemt den wverschen wortel, 


snijdt er de kleine vezeltjes en de schijf af, raspt_ 


denzelven daarna, perst het Sap er uit; en dit eeni= 


gen tijd, in eene wijde flesch , in rust gesteld. zijnde, 
zal het Zetmeel bezonken zijns naver het boven= 


drijvend, Sap afgegoten te hebben laat men ‘het op 


eenen doek uitdruipen ; uitgedropen zijnde, doet 


men het in eene aarden pan, en plaatst deze in 
eene stoof, opdat het volkomen uitdrooge. Indien 


men 
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men las od wortel afwascht,, ontneemt « men mad 
zelven geheel zn buikzuiverend: „vermogen. 
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NEGENDE HOOFDSTUK,” rotje 
Ogerhaling. Ch Ae hi 


D. is eene bewerking, welke, ten oogmerk heeft 
om, door middel der warmtestof , vlaeistoffen, welke 
eene verschillende vlugtigheid. bezitten ‚ van elkander 
af te scheiden. Zij grond zich 21. ophet verschil 
van de-warmte, welke de ligchamen noodig hebben, 
om in damp over te gaans en 2. op de eigenschap; 
welke deze dampen bezitten, om -weder eenen vloei= 
baren staat aan te nemen ‚ wanneer „men. dezelve 
van de hun medegedeelde warmte berooft. ì 
Bj elke overhaling moet men drie voorzorgen in 
acht nemen : de eerste is, dat men aan al het vocht 
te gelijk eene genoegzame warmte. geeft , zonder echter 
hiertoe. meer vuur te gebruiken, dan noodig is; de 
tweede, dat men de. opstijging der dampen  bevor=. 
derts en de: derde, dat men derzelver verdikking, | 
zoo veel mogelijk , bespaedigt. De inachtneming 
hiervan. zal niet alleen de volkomenheid van „den 
toestel, -maar ook de: hoedanigheid van het vocht 
bepalen , hetwelk men verkrijgt. - si 
De aard en de gedaante der. toestellen „ ile ah 
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van warmte „ende, wijze van: bewerking zijn , met 
betrekking tot het-ligchaam, hetwelk «overgehaald moet 

worden, zeer onderscheiden. Wij zullen eerst de 
verschillende _overhalings-v werktuigen beschrijven, en … 
daarna de onderscheidene wijzen van overhaling zelve 
ops e ven. sed KEEN AVP ET 4 


it , L Pa 4 W 4 \ . 


Overhalin greet gen. 
é | dj 


De in de Mtek nele ter overhaling gebruikt 
wordende werktuigen zijn-Krom/alzen en Destilleer- 
ketels. | an 
» Kromhalzen, « Zij zijn/van glas, steen; porcelein , 
platina, vba gegoten metaal , enz., derzelver 
grootte « is ‘zeer verschillend ; somtijds hebben. «zij 
van boven: ‚eene opening, vans ‚ om het vocht in 
te gieten , somtijds niet; gewoonlijk worden. zij naakt 
of onbekleed, gebruikt, maar wanneer men dezelve 
aan … eene “zeer, hooge warmte bloot stellen - moet. 4 
waardoor. zij, “eene” andere gedaante zouden kunnen 
aannemen en smelten, of ten minste eene genoegzä- 
me «hitte verkrijgen „om door de minste opvallende 
togt. verbroken te worden, moet. men: dezelve met 
„een deeg ‘bestrijken. Dit deeg is een mengsel. van. 
gebakken. steen en koe-haar, of wel van gele dak= 
pannen-aarde en paarden-mest.- „Hiervan wordt met 
water een „behoorlijk deeg gemaakt, en dit, niet in 
ééns ,. maar’ in verscheidene lagen, eerst cene zeer 
dunne laag ‚deze gedroogd zijnde, eene tweedes 
nadat deze: ‚droog. is, eene derde, enz,, in eene 
behoorlijke dikte, en‚‚zoo „gelijk mogelijk, op dezelve 
gestreken, De. -Kramhals,. wordt, door middel van 

pij= 


% 


GENDE, HOOFDSTUKs 109 


kr 


pijpen» vof ehlaekkkel. met één of meer ontvans, 
gers verbonden, De openingen worden met eer 
kleefdeeg digt gesmeerd, hetwelk, met, betrekking tot 
de ontwikkeld wordende dampen, zeer verschillend i iS. 
Bij de:overhaling van geestrijke vochten, is, met, lijm 
bestreken papier. reeds voldoendes, bij ammoniakale 
vloeistoffen moet men een deeg. van Stiĳfsel en Aman-, 
del-koeken ‚of van Lijnmeel gebruiken 5, 5de bijtende, 
dampen vereischen een vet. kleefdeeg „ hetwelk bestaat, 
uit „zeer drooge, gezeefde Kleiaarde , eenen langen, 
tijd met gekookte Lijnolie gestampt; welk deeg, zoo, 
deze beide ligchamen innig met elkander, verbonden 
zijn, zich, volkomen vaan het glas vasthecht. Om de. 
aankleving “der. kleef-degen te vermeerderen, worden 
zj omwonden met strooken linnen, die met versch. 
gebluschten Kalk en Eiwit bestreken zijn. Ook, zal men: 
met voordeel. het kleef-deeg gebruiken, ‘hetwelk de 
Heer BOUILLAY heeft, opgegeven „bestaande, uit a 
ounce zeer droog en tot poeder gebragt Krijt, 2 on= 
“een Roggemeel , en eene genoegzame „hoeveelheid 
Eiwit, om een bijna vloeibaar deeg te vormen; men 
strijkt. „hetzelve op kleine strooken linnen, welke 
men. om. de opene voegen legt: door middel van een 
gloeiend ijzer wordt het deeg gedeeltelijk Sonbsonds 
men legt er nu weder nieuwe strgoken over, en droogt 
ook deze op dezelfde wijze. … ” be 
De ontvangers, „welke men aan de anale 
verbindt, zijn. zeer verschillende. „Voor ‘dampen, 
welke: zich. gemakkelijk. verdikken „is een ballon. vol- 
doende, waarin zich cene-zeer kleine opening bevindt, 
geschikt, zoo wel om de overvloedig ontwikkeld wor- 
| deu- 
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dende damp, als de lucht, ‘welke in den Kromhals: 


besloten was, eenen vrijen uitgang te verleenen. 
Voor dampen , ‘welke zich moeijelijk verdikken, moet 
men eenen zamengestelden toestel gebruiken ; gewoon 


lijk bezigt men hiertoe dien van wourLrr. Dezelve be — 


staat uit drie of vier flesschen, welke met’ elkander , 
door buizen met drie armen, verbonden zijn.’ Te 
dere flesch heeft drie openingen, de middelste, om: 
eene beveiligings-buis, en de beide andere, ‘om er 
die buizen in te plaatsen; welke de flesschen met: 


elkander moeten verbinden, Men zoude ook fles- 


schen met twee openingen kunnen gebruiken, indien: + 
men zich van buizen met eenen bol, ’of die van: 
WELTER bedient, welke, te gelijker tijd , tot beveili: 


gings- en verbindings-buizen geschikt zijn, … Wil mea: 


het gas, bij deszelfs ontwikkeling uit den Kromhals, 


afwasschen , dan moet het door water gedreven wor-: 
„Benk.t te dien einde plaatst: men op den Kromhals 


eené S varmige buis, of moet men: voor de werbiui 
dings-buis die van WELTER bezigen , om voor te: 


komen ‘dater , door het verschil in evenwist., tus- 
9 4 be gli, 


schen de drukking van buiten en van binnen, geene: 


opslorping , en bij gevalg oak geen verlies: van gas, 


ja somtijds ‘zelfs de vetbreldng van den toestel, plaats: 
moge hebben. hohe beed ste Pi 

Destilleer-ketels. Van alle de wehl 
tuigen „is ‘de. destilleer-ketel het langst bekend. ge 
weeste Zijne uitvinding is, evenals zijn “naam;, vam 
Ärabischen oorsprong. … De reerste, “welke: men ge= 
bruikte, waren. van glas, en bestonden ‘uit twee dee 


len: uit eene: kolf, waarin zich, de -overtehalene. 
vloei= 
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alinea bevonden, en eenen helm, wêlke met 
eene korte ‘pijp voorzien was, langs welke de; alleen 
door de werking der buitenlucht verdikte, dampen 
afliepen: „Langzamerhand heeft men dezen toestel 


verbeterd : ‘men, maakte denzelven” van- metaal ; gel 


hem eene grootere uitgebreidheid; brarwkedlad de 
korte pijp van den helm met eene, welke veel lan- 
ger was; dus ook eene grootere oppervlakte aan de 

lucht ‘aanbood, en, bij gevolg, de verdikking der 
dampen bespoedigde. Weldra, echter, werd het 
water, in plaats van de lucht, als verkoelings-middel 
aangewend; - men omkleedde den helm met eenén 
Cilinder, welke met koud water gevuld was; ver- 
volgens wefd ook-deze weder afgeschaft, en vervan- 
gen door eene, met water gevulde, kuip, waarin de 
pijp van den helm in eene schuinsche rigting werd 
geplaatst, terwijl hierna het algemeen bekend , met 


eene tinnen slang voorzien , koelvat is in gebruik ge= « 


komen. Ook werd. de toestel van WouLrFF uitger 
vonden; deze vooral heeft aan EDUARD ADAM tot 
het vervaardigen van zijn’ destilleer-toestel aanleiding 
gegeven, ‘en kan als de eerste oorzaàäk worden Hs 
schouwd van al de veranderingen, welke in de wijze 
van overhaling, tot hiertoe, gemaakt zijn. Het was 


wel niet noodig, dat men de overhalings-werktuigen , 


tot Artsenijmengkundig gebruik, zoo volledig veran- 
derde, als tot overhaling van den Wijn ; ‘maar het 
was echter eene wezenlijke behoefte, om de gedaante 
‘hunner verschillende deelen te verbeteren; en dit 
heeft men ook gedaan. De, door den Artsenijmen= 
ger, eerst gebezigde Destilleer-ketels. bestonden uit 


eene 
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eene verlengde kolf; met eenen langen, naauwen hals 
voorzien, op welken een ‘helm geplaatst was; aan 
dezen helm bevond zich: eene pijp» geschikt, om het 
overkomend vocht in eenen ontvanger over te bren= 
gen. … De: helm, welke de gedaante van eenen holle 


kegel had, was van een, met koud water gevuld , 


koelvat omgeven, welk water men, zoodra het warm « 
werd, met koud water verwisselde. Deze toestel, ech= 
ter, liet veel te wenschen overs 1. de kolf had te 
weinig oppervlakte, waardoor het vocht niet genoeg=- 


zaam in aanraking kwam met de warmtestof, en dus 


niet dan zeer langzaam verwarmd werd; 2. er werd; 
door de lengte van: den hals, veel vuur vereischt, omt 
den damp in het bovenste gedeelte van dem helm te 
doen opstijgen, en een groot gedeelte van dezen damp , 
ook hierdoor, niet tot deze hoogte kunnende komen, 
maar reeds eerder verdikt wordende, viel als vloei- 
ber lweder lstae: kolf neder, en moest op nieuw 
vervlugtigd worden 3 5. deze hals ook te naauw zijnde, 
was het doorgaan van den damp zoo moeielijk, dat 
‘hier door menigmaal de toestel“los sprong; en 4. de 
Pip van den’ helm was van eenen te kleinen omvang’, 
hierdoör kwam het vocht warm over, en een groot ge= 


deelte damp ging dus in de lúcht verloren. Baum 


heeft dezen Destilleer-ketel, op de volgende wijze, 
verbeterd: hij maakte de kolf lager en wijder, liét 
derzelver hals geheel weg , plaatste den helm dadelijk 
op de kolf, welke hier “toe met eene genoegzaam 
wijde opening was: voorzien , gaf aan de pijp ‚ welke 
van eene aanzienlijke lengte ‚was, eene: spiraalvor- 
mige. gedaante, en plaatste dezelve in een vat met 


koud 
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koud water. Naderhand. heeft men ook het koelvat 
van ‘den helm ‘weggelaten, ‘en dezen eene se 
pis gegeven. (*)_- Rt 

“Zoodra nu de damp uit de kolf rale nat: de= 
zelve door de slang, en staat’ zijne warmtestof aan 
het ‘water, dat in het vat is, af. Om dit water té 
vernieuwen, giet men ĳ door eene buis , welke tot op 
den bodem van het vat geplaatst en van boven met 
eenen trechter voorzien is, eene “genoegzame hoe- 
veelheid” koud water, hetwelk zich van onder ‘zal 
_ verzamelen, en het heete water boven uit het vat zal 
uitdrijven: men weet toch, dat “het koud water de 
eigenscháp bezit, om, op deze wijze, de ‘plaats van 
heet water, hetwelk, als ligter zijnde, op hetzelve 
al: drijven , in te nemen, zonder zich met hetzelve 
te vermengen. « Indien men mogt verzuimen om ‘het 
water te vernieuwen, zal bet’ bovenste gedeelte van 
hetzelve eindelijk tot op het kookpunt verwarmd 
worden , derhalve de damp alleen in het onderste ge= 
deelte van het vat worden verdikt, hierdoor het 
vocht warm in den ontvanger overkomen, en, voor- 
al indien het chralokg vloeistoffen zijn, gedeel 
verloren gaan. 


Wijze van overhaling. 
y op Ze 


Zal men een vocht overhalen, dan moet men ‘het- 
zelve in de eerste plaats een gedeelte warmtestof me- 
‚ dedeelen, om het tot danip te doen overgaan. Deze 
mededeeling van bg en kan op tweederlei wij 

haas zen’ ’ 


(+) Men vindt de af beelding dezer toestellen in LEMERY, Cours de 
Chemie, XI, Ed, | VERT. 
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zen; zonder bijvoeging ver een. tweede ligchaams 
en met bijvoeging. van een tweede digchaam ge- 
schieden 37 het eerste geschiedt, wanneer men het 
vuar,-dadelijk, onder het: destilleer-vat „plaatst; het 
laatste , wanneer. de warmtestof „niet op het vocht kan 
werken, dan na, door vreemde ligchamen, zoo als 
water of “zand doorgedrongen. te zijn , en vanhier 
dan ‚ook „de overhaling in een open vuur, in een. 
Water-bad en in éen Zand-bad. \ 

„Op het open wuur geschiedt de overhaling Kaar 
meest, omdat hierbij, ten minste; indien de werk- 
tuigen en fornuizen goed zijn ingerigt, het grootste 
gedeelte der, bij de verbranding vrij wordende , 
warmtestof de begeerde werking uitoefent. Men. wendt 
dezelve aan, wanneer een warmtegraad van kokend 
wäter niet genoegzaam is; om de over te halene stof 
in damp te doen overgaan. Deze warmtegraadver= 
schilt met betrekking tot de zuiverheid van het vocht; 
hetwelk men zal overhalen ;.zoo toch zal zuiver wa- 
ter bĳ 100° koken3 doch indien het vreemde zou- 
ten opgelost houdt, wordt hiertoe eene. bonus, 
warmite vereischt. 

Het Water-bad gebruikt men voor vloeistoffen; 
welke bij eenen lageren warmtegraad dan dien van 
kokend water sof van ket: opeú vuur, vlugtig wor- 
den. Bij deze wijze van overhaling ontvangt het over 
tehalene vocht de noodige warmte van het waters 
hetwelk, zonder drukking, nimmer hooger dan, 100? 
teekenen. zal. Hetzelfde gebeurt „bij de overhaling 
door waterdamp 3 deze verhit het vocht, ten koste 
van deszelfs warmtestof. 
| pn Het | 
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Het Zand-bad wordt aangewend „ wanneer de 
vloeistof ‚ ter overhaling ‚ een’ hoogeren warmtegraad 
dan dien: van kokend water noodig heeft; daar mien 
in hetzelve „ langzamerhand , de hitte’ vermeerderen ;- 
en: zelfs: tot-gloeijenstoe versterken’ kan. Het zand; 
een slechte geleider der warmtestof zijnde, hoopt 
dezelve op, en verhindert hierdoor, dat ook de on= 
gelijke warmtegraad , welke door de besturing van 
het vuur wordt veroorzaakt; de bewerking niet ver= 
traagt ‚ terwijl het tevens geschikt is, om er den Krom 
hals geheel mede te bedekken ;: en hierdoor te vers 
hoeden, dat deze; door:in aanraking te komen met f 
eehe koudere lucht, verbroken worde. - RE 

De voortbrengselen , welke, in de Artsenijmeng= 
kunde, door de overhaling verkregen worden; kan 
ren in twee klassen verdeelen ; welker eerste dan het « 
gevolg eener bloote uitrekking; en welker laatste dat 
eener  volkomene. ontleding: zal” zijn.” In de eerste 
klasse zullen wij de wateren, de vlugge Oliën, 
de Geesten of Spiritualiën, en den overgehaalden 
Azijn plaatsen, terwijl wij “in de ‘tweede ‘klasse de 
overhaling van den Barnsteen, van! het Herts- 
hoorn en de zuivering der voortbrengselen, welke 
hierbij ontstaan ; zullen opnemen: RA 


Overgehaalde Wateren, | 


Het water wordt overgehaald, òf om hetzelve van 
de vreemde zouten te beroöven; òf over planten , 
om het met de vlugge deelen van deze te verzadis 
gen; van hier het gewoon overgehaald water en de 
over planten over rgehdalde wateren; | 
…Ì, DEEL, L | L, 
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95 steg Gewoon nde water. 


‚8 _ id Ed 
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In het, ilgembent besislikiee water. de eigenschap; 


am de ligchamen ‚waarmede het in aanraking gebragt 
wordt, meer of min op te lossen; deze ligchamen , 


maar ook de: bron’,-waaruit het water voortkomt ‚en 


de plaats, waarover hetzelve loopt, zijn verschillend, 
en dit laatste is de oorzaak. van deszelfs verschil in 
zwaarte, in smaak, in reuk, en in oplossings-ver= 
mogen. … Ont het volkomen. zuiver te hebben, moet — 
men. het aan eene overhaling onderwerpem; te dien 
einde vult men eene;kolf, voor drie vierde gedeelte, 
met hetzelve, brengt het aan het koken, werpt het à 
eerst overkomende, gedeelte weg, daar bijna al het 
gas, hetwelk ;het water -bevattede, hier mede. is overs 
gegaan , «en: te gelijk al de onzuiverheid, welke in de 
slang aanwezig was, heeft medegenomen , en haalt er 
zooveel. van overs. tot;er een vierde gedeelte terug 
blijft s want. zoo men. deze bewerking tot droogwor= 


dens toe voortzettede,. zoudè men gevaar loopen, 


dat de niet vlugge ligchamen , welke in het-wateraan= 


wezig geweest. waren, en dus moeten terug blijven; 
ontleed, werden. 


Zoo men veronderstelt , dat. het water eenig kool- 
zuur Ammoniak mogt bevatten, moet er, vóór de 


overhaling ;” een weinig Zwavelzuur worden inge= 


droppeld. 


Zuiver kieren water: moet ae met. zuring 


zure Ammoniak, noch met salpeterzuur Zilver, n noch 
met zoutzure Zwaaraarde een bezinksel vormen; het 
Lakmoes- noch het Karkhmarbegien moeten door 


\ L he t= û 
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Ketzelve ‘rood. gekleurd „ en door het azijnzuur Lood 
moet: het niet melkachtig worden; schoon-het ech= 
tér, wanneer het oud , en in niet naauwkeurig geslo- 
tene «flesschen bewaard is, door dit laatste eenigzins 
troebel worden zal, hetgeen aan het Koolzuur ; het 
welk het uit de lucht heeft aangetrokken , moet toe 
geschreven worden, weeg wesen we | 
Ô ke IL. Over Planten overgehaalde Wateren. 
Men geeft, in de Artsenijmengkunde, den” naart 
van over Planten overgehaalde Wateren aan ge- 
woon water, hetwelk over geheele planten, of over 
eenige van derzelver deelen’is overgehaald. « De wor= 
tels, basten , ‘bladen, bloemen, vruchten en zaden 
worden aan eene overheling ònderworpen.” Het water 
verkrijgt hierbij, door een gedeelte van derzelver 
vlugge deelen op te lossen, nieuwe eigenschappen ; 
en deze oplossing is zoo innig , dat men dezelve door 
geene werktuïgelijke middelen er weder kan afzonde 
ren: want terwijl, ter afzondering der hars «uit een, 
aleoholisch aftreksel, of van het extract uit, Wijn, 
of-een afkooksel, de uitdamping voldoende is, zoo 
„moet men echter , wil men uit een overgehaald water 
dat beginsel afzonderen, waaraan het deszelfs: geur 
verschuldigd is, hiertoe een ander ligchaam gebrui= 
ken, hetwelk , terwijl het zich niet in het water op-= 
lost, alleen de vlugge olie oplossen kan: zoodanige | 
ligehamen nu zijn de vaste oliën. Wanneer mer een. 
gelijk mengsel heeft van Pepermunt-water en Wonder= 
boom-olie (ricinus) zal de reuk en smaak van “het 
water’ trapsgewijze afnemen „en naa à 2 dagen geheel 
| L 2 if ___ ver=’ 
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verdwenen zijn. Eene gelijke werking oefent ook de 
Olijven=-olie op geurige wateren “uit. Dit verschijnsel 
„berust alleen op de eigenschap der vlagge-oliën , om 
zich in de vaste Renne mi dan in water; 
op te lossen. « … win | 4 
Lang is men in het denkbeeld geweest; ‘dat reu= 
kde planten geene geneeskrachtige eigenschappen; 
door overhaling, aan het water mededeelden, en wel 
op grond, dat het water hierdoor geene verandering 
scheen. te ondergaans doch de Heeren DEYEUX en_ 
CLÂRION hebben aangetoond, dat de deugd van een 
overgehaald water niet van de sterke reuk eener plant, f 
maar van de wijze van ‘overhaling zelve afhangt, 
daar, door eene herhaalde cohobatie , het overge= 
haald water van Latuwe eene pijnstillende rk 
en dat van Korenbloemen eenen eigenaardigen reuk 
verkrijgt; ook zijn het niet altijd de sterkst riekende | 
planten, welke de meeste geneeskracht aan het water. 
mededeelen : want overgehaald water, op ruw 
Heulsap gegoten „ neemt, volgens den Heer AME- 
STEIN ,: wel deszelfs reuk, maar miet deszelfs ver= | 
doovende werking aan ; terwijl de Rabarber , vol- 
gens den Heer HENRY; aan het water eene laxe= 
rende eigenschap mededeelt, hetgeen zich verkla= 
ren ‘laat „ wanneer men in aanmerking neemt, dat 
‘het. Morphine-zout- vast, en ‚ daarentegen, het wer= 
kend beginsel van de Rabarber vlug is. _ „ad 
De. besturing van het vuur heeft, bij de or 
ling der planten, insgelijks veel invloed op de hoe= 
danigheid van het te verkrijgen voortbrengsel; het- 
geen wij nader over de bereiding van het oranje- 
plop 


Í ven. 
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bloeisel-water sprekende, zullen ontwikkelen. In het 
algemeen zal men eenen onaangenamen smaak,’ en 
genen brandigen reuk ontwaren, wanneer men, op 
ééns, eene te groote hoeveelheid aan eene overhaling 
onderwerpt, indien de bewerking te langzaam voort= 
gaat, en zoo men verzuimt, om het water in het 
koelvat te ververschen. Ook moet men vooral zor- 
gen, dat het vuur niet al te sterk zij, om dat hier- 
door een gedeelte van het vocht-zelve-in den ont- 
vanger zoude overloopen, en, eindelijk, indien de 
over te halen” ligchamen , op den bodem vanhet 
_destilleer-vat, te sterk zijn zamengepakt, zullen zij 
eenen te’ hoogen warmtegraad verkrijgen 4 daardoor 
entleed worden, en alzoo de gansche bewerking ver- 
doren ziĳn3 hetzelfde heeft ook plaats, wanneer er 
te: weinig water in de kolf is. Men gaf eertijds den. 
naam “van wezenlijk overgehaalde wateren aan de 
vloeistoffen , welke men, door: overhaling uit een wa- 
ter-bad, van versche planten verkreeg, welke tevens 
zoo saprijk waren, dat, derzelver inhoudend: vocht 
genoegzaam was, omvalle de vlugge deelen op te los- 
sen. Deze wateren worden thans en te regt, niet 
meer gebruikt, want het kostte. veel stijd en‘ brand- 
stoffen ‚ am: slechts eene kleine: hoeveelheid van: dea 
zelve te verkrijgen, en ‘de lange tijd „welke zij hier 
bij aan de werking van het vuur moesten blootges 
gesteld worden, veranderde derzelver. kracht, en 
maakte het onmogelijk , om dezelve te bewaren. RAL: 
de thans nog,‘in de geneeskunde, in gebruik zijnde 
overgehaalde wateren , ontstaan. door de oplossende 
werking van waterdamp op een plantaardig ligchaam , 

| L 5 het 
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het zj dat dit ligchaam ‘eenen meerderen , eenen min-! 
deren, of ‘in «het geheel geenen. reuk bezit, en van; 
hier dan ook de verdeeling der'overgehaalde wateren: 
in reukelooze ; weinig riekende en geurige De 
bereiding dezer onderscheidene soorten is knsgelikad 
verichillend, | 
Algemeene regelen, bij de bereiding der over= 4 
gehaalde wateren in achtste nemen. 


t, Indien het. ligchaam hard of niet „saprijk sis „ 
moet. het gekneusd, geraspt, of in kleine stukjes ge— 
sneden, en eenigen tijd;met ‘water getrokken worden Ó 
opdat hét, in hetzelve indringende, hierdoor de los» À 
making der vlugge deelen bevordere.- us vt 

2% Imdien de plant weinig reuk bezit; moet zij 
dikmaals-gecohobeerd , dat is: het verkregen vocht | 
telkens, over eene nieuwe hoeveelheid der plants 
overgehaald, worden. pro cbr “olm 

5e Indien zij riekend is, moet men dadelijk zoo: 
veel wan dezelve inden ketel doen , als intidieei. 
is, om het water te verzadigen, fine n° 

4. Men moet zorgen, dat er steeds eene genoeg= 
zame hoeveelheid. water. in den ketel is , omde plan= 
ten, tot aan ‘het einde der bewerking, in hetzelve 
te doen ronddrijven. +Hoe. saprijker de planten zijn, 
des te minder water heeft men noodig. B 
‚5e „Men zorge tevens, dat er, door eene te sterke 
warmte ‚niets uit den ketel in den. ontvanger. over= 
loope. pifus adden | | 
6. Zoo men magt vreezen, de de planten, bij de 

ko- 
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koking , week wordende, zich als. een deeg op. den.bo- 
dem van. den ketel mogten vastzetten, „moeten zij op 
teen, of eene, met gaatjes ‘voorziene, metalen plaat - 
gelegd worden. | | 
7. Men moet het water spoedig aan het koken 
brengen, en tot het einde der bewerking aan het 
koken houden. | 
8. Men moet de slang zoo dikmaals mogelijk ver» 
koelen. j 
g. Men verkieze bij voorkeur versche, in. plaats 
van gedroogde planten ‚ met uitzondering van de Me- 
lisse , welker reuk door de drooging sterker wordt. 
zo. Men filtrere de specerijachtige wateren, na 
derzelver overhaling, om de olie, welke zich in de- 
zelve bevindt, ven, die haar scherp en dikwijls zelfs 
schadelijk maakt, zoo als in het water der Luaurier= 
kers, af te scheiden. | 


Bewaring der overgehaalde ‘wateren. 
EN £ 3 äk 
De wateren. bezitten, dadelijk na de overhaling ; 


nimmer eenen zeer aangenamen reuk, en bijna alle 
eenen eenigzins brandigen smaak „ welke echter lang- 
zamerhand vermindert, en geheel kan weggenomen 
worden , door dezelve in iĳs te plaatsen. De Heer 
CHEVALLIER Peen tevens waargenomen, dat zij alle, 
versch zijnde, azijnzure Ammoniak bevatten. 
Wanneer men , twee oncen versch overgehaald wa- 
ter nemende, bij, het eene once een weinig Zoutzuur, 
en bij het andere een weinig, Potasch voegt, dan zal, 
“men, door uitdamping, van het eerste zoutzure Am- 
mouniak, en van het laatste azijnzure, Potasch werkrij= 
L 4 \ gen. 


\ 
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gen. Het water van Oranje-bloeisel is dadelijk na de 
bereiding zuurs dat van het Borago ‘kleurt, versch 
zijnde „ br nlkenbesnlink rood, doeh wordt na 
eenigen tijd ammoniakaal, en maakt de Violen-siroop 
groen. Bijna alle de overgehaalde wateren vertoonen, 
na eenigen tijd, slijmachtige vlokken ‚ die òf in het- 
zelve blijven rondzweven, Òf nedervallen, en aan 
dezelve eenen onaangenamen smaak en reuk mededee- 
len. Uit dit een en ander volgt: 1. dat de overge … 
haalde wateren dikmaals versch moeten bereid wor= 
den; 2. dat men dezelve nimmer in koperen vaten ;, 
maar steeds in glazen flesschen of steenen ‘kruiken 
bewaren moet; 5. dat zij dikmaals moeten gefiltreerd 
worden; en 4. dat.de flesschen slechts met eene pa= 
pieren stop moeten gesloten worden ,. daar men be- 
vonden heeft, dat zij, met eene kurk gesloten zijnde, 
‚ spoedig eenen muffen smaak aannemen. 

Het water van Oranje-bloeisel kan men, een jaar 
en langer, in eene naauwkeurig geslotene flesch bewa- 
ren, zonder dat het eenige verandering zal onder- 
gaan; maar zoo dra men van hetzelve gebruikt, moet 
zij niet weder met. eene kurk, maar insgelijks met 
gene papieren stop. gesloten worden, 

| nat ‚‚ ik. ares zede 


ni Voorbeelden, 


Weinig riekend water. 


W ater van Lamm (Lactuca Sativa L.). Men 
doet de zuivere Latuwe, met eene genoegzame hoê- 
veelheid water, in eenc kolf; haalt er de helft van 
het gebezigd water af; giet dit overgekomen vocht 


vp 
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op eene nieuwe hoeveelheid der plant, voegt hier nog 


een gedeelte water bij, om het aanbranden te verhae- 


den, haalt het weder over, herhaalt dezelfde bewer= 


‚king voor de derde. maal, en bewaart nu dit laatst 


verkregen. vocht. 10° Ponden. der plant voor ies 


dere overhaling gebruikende, moet men 10 pinten 


of 20 ponden overgehaald water. pee gdon 
AE Geurise Wateren, De di petijg 
Water van Oranje-bloeisel (Citrus Aurantium 
L.). De Heer BOULLAY geeft op; in het Bulletin 
de Pharmacie van 1809, dat de deugd ‘van het 


Oranjes bloeisel-water afhangt: 1. van: den-tijds 


waarin het bloeisel wordt verzameld ; 2, van de wijze 


__van overhalings en 5. vam de hoeveelheid van het 


gebezigde hloeisel, met.betrekking tot het verkegen 
water. … | : MEE 
Zoo het haieteindel nea en droog is geweest ,/ is 
het bloeisel geuriger,- en bezit ‘het meerder vlugge 
deelen ; zoo. het nat en koud was, is het bloeisel 
minder riekend , bezit het minder ‘vlugge deelen „en 
is het water; dat men van hetzelve verkrijgt „… trae= 
bel, en zeer spoedig aan verandering onderhevig. 


Indien men het bloeisel met koud water in. eene: 
kolf „doets «en dit. langzamerhand. aan ‘het koken: 
brengt, zal deszelfs reuk minder aangenaam zijn „ des=- 
zelfs brandigen smaak,langer aanhouden, het water’ 
zelve zuurder, en dikmaals troebel en melkkleurig zijns » 


Indien men in eenen destilleer-ketel. één pand 
Oranje-bloeisel en zes ponden water doet, zal men 


verkrijgen: 1. één pond zeer geurig water, hetwelk, 


L 5 in= 


PE 


bren a ER ne on 


170 NEGENDE HOOFDSTUK. 


indien men er de opdrijvende olie. heeft afgezonderd , 


ie op het Lakmoes-papier geene werking zal doen; | 


2 één pond, dat minder geurig is, waarin men geene 
vlugge «olie zal. ontdekken, en hetwelk het Lakmoes- 


papier rood kleurt; en 5. één pond van eenen onaanr Ii: 
genamen reuk en eenen zuren smaak. Boven dien _ 


heeft de Heer BOULLAY nog opgemerkt , dat de bloem= 


bladen een veel aangenamer water opleveren, dan de 
kelk en de bevruchtings-werktuigen, en tevens, dat 


het Oranje-bloeisel, onder andere beginselen. ook 
vrij Azijnzuur bevat, Zijne bovengenoemde opgave 
heeft tot de volgende besluiten aanleiding gegeven : 
1. dat men het Oranje-bloeisel zoo kort mogelijk aan 
de werking van het vuur moet blootstellen, om dat 
hierdoor het water eenige verandering ondergaats 

dat men slechts eene kleine hoeveelheid te gelijk 
moet bewerken; 5. dat men niet meer dan. twee 
ponden water van één pond bloeisel moet overhalen 3 
en 4, dat men zich, ter verzadiging van het zuur, 
hetwelk altijd het Oranje-bloeisel-water bevat, met 
voordeel van de Bitteraarde bedienen kan, waartoe 
‚ het voldoende zal zijn, indien men twee drachmen 


van dezelve, op één pond bloeisel , vóór de overha= 


ling, in den kerel doet. | 

Wil men ro ponden Oranje-bloeisel erts dan 
brengt men eerst fo ponden; water aan het koken; 
voegt hier het bloeisel bij, roert het met eenen hous 
ten spadel om, stooke het vuur zoo sterk aan, dat 
het vocht met eene dikke straal loopt, en haalt er 
20. ponden water af. | 


Aanmerking. «De «geneeskundige Ke tien te 
| Pa- 
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„Parijs. heeft somtijds in het water, van. Oranje 
bloeisel , hetwelk door den handel uit Provence was 


_aangebragt , azijnzuur Koper en azijnzuur Lood ont- 


dekt, welk eerste aan de slecht vertinde koperen kan- 
nen, waarin “men dit water bewaart, en welk. laatste 
aan ket Goudglit, hetwelk men ter verzadiging. van 
deszelfs zuur gebruikt, moet toegeschreven worden s 
zoodat hieruit ten duidelijkste blijkt „hoe noodig het 


is, dat de Artsenijmenger: dit water zelve. bereide, en_ 


Jopa in glazen flessclien bewares / 

_ Kaneel-water (Laurus Cinnamomi. zi ide 
pond. gestotene kaneel, wordt 2 a'3 dagen met eene 
genoegzame hoeveelheid water getrokken, en hiervan 
4 ponden overgehaald. Het moet melk-wit gekleurd 
zijn. Vóór men het gebruikt, zet men het eenige 


dagen in-rust, opdat de olie, welke zich in hetzelve 


bevindt, en aan het water eenen zeer scherpen smaak 
mededecht ä mid kunnen bezinken, ik 


Vlugge Olien, 


„De vlugge Oliën $ somtijds bek welriekende geest 
(essence), en wezenlijke oliën genaamd , bezitten de 
bijzondere eigenschap, om op het papier eene door- 
schijnende vlak achter te laten, welke ‚ warm gemaakt 
wordende, weder geheel verdwijnt. ERD 

Natuur= en Scheikundige ei genschappen der 


vlurge olièn. « Derzelver eigenschâppen zijn. van die - 


der vaste Oliën geheel verschillend. Derzelver soor= 
telijke zwaarte is nu eens” veel meerder; dan eens 
veel minder dan die van het waters die van het Ka= 
neel en die der Kruid nagelen behooren tot de eerste, 


bij- 


ed 
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bijna alle de overigen tot de laatste. Zij zijn vloei- 
baar, of kunnen zeer gemakkelijk vloeibaar gemaakt 
wordens zijn bĳjna niet slijmerig, bezitten eenen 
zeer doordringenden reuk, eene verschillende kleur, 
en eenen scherpen, bijtenden smaak. Zij zijn geheel 
oplosbaar in Alcohol, Aether en vaste Oliën; lossen: 
zich in water voor een klein gedeelte, maar toch 
genoegzaam, Op, om aan hetzelve haren reuk en 
“smaak mede te deelen. Laauw ‘water lost er meer 
van op, dan koud water ; ie aan alle zeer brand- 

baar. ' ‘ 

Aan de lucht issued ne zij de zuurstof 


aan ; veranderen hierdoor  dikmaals van kleur, en 


worden altijd slijmerig, somtijds zelfs geheel dik. Om 
zich te overtuigen, dat zij de zuurstof aantrekken ; 
behoeft. men slechts eene flesch met Kaneel- of 
Kruizemunt-olie half te vullen, en na eenigen tijd 


de lucht, welke de andere helft der flesch bevattede, 


scheikundig te onderzoeken. Het is ook op grond 
hiervan , dat zich de verschrikkeljke dood van eeni- 
ge ongelukkigen laat verklaren „welke zich, ‘zonder 
de noodige voorzorgen, in kelders begaven; waarin 
men , sedert langen tijd, tonnen met Terpentijn- ale 
bewaard had. rr en ; 


Het licht verandert de kleur der vlugge Oliën, geeft” / 


aan de Terpentju-olie, welke anders ongekleurd is, 


eene geelachtige tint, maakt de Kruizemunt-olie, welke 
eene «gele. kleur heeft, wits en de groene Glie van 
Kamillen geel. Alle de vlugge Oliën, aan de koude 


blootgesteld zijnde, worden , schoon bij verschillende 


graden, dik; de Anijs-olie en de Rozen-olie verdik= 
; ken, 


„ 
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ken zich reeds bij eenige graden boven 04’ terwijl 
‚ de Bergamot-olie, en vooral de Terpentijn-olie, bij 
fi eene veel lagere Temperatuur, haren 'vloeibaären 
staat nog behouden. Wanneer de Temperatuur echi= 
ter genoegzaam is verlaagd, laten zij allen een be- 
zinksel vallen. Deze bezinksels zijn van elkander on- 
derscheiden , en in hunnen waren aart nog niet ge= 
noegzaam bekend, De Oliën van Tijm, Salie, La- 
‚vèndel, Rosmarijn en Mariolijn zijn de eenige, welke 
wezenlijke Kamfer opleveren, De Kaneel-olie geeft 
een bezinksel , hetwelk met het nudo veel. 
overeenkomst heeft. | 
Wanneer men de vlugge Oliën in de opene lucht 
_ verwarmt en met een gloeijend ligehaam in aanraking 
brengt, zullen zij met eene levendige vlam: branden ; 
“en eenen zeer dikken rook verspreiden. Zij gaan bij 
15o tot koking over, maar worden uit een gesloten 
| vat bij eene mindere warmte overgehaald , omdat eer 
klein” gedeelte , hier bj ontleed beediie in damp 
overgaat, welke de vervlugtiging der overige olie ge- 
makkelijk maakt, hetgeen blijkbaar is, door dien de 
Olie, bij deze bewerking, eene donkerder kleur en 
eenen minder sterken reuk verkrijgt. | if. 
De Zoutstof en de Kelpstof trekken dessen Wa= 
terstof aan, en gaan hiermede tot Waterstoffige zuren 
over. Door het Zwavelzuur worden zij bruin, hars+ 
achtig, en somtijds zelfs, wanneer het zeer sisi is, 
verkoold. Het Salpeterzuur doet dezelve ontvlam= 
men ‚ schoon. dit: zeer sterk moet zijn, of met een 
weinig Zwavelzuur , hetwelk er de waterdeelen uit zal 
opnemen, vermengd worden. Het Zoutzuur wordt 
| door 
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door valle de vlugge Oliën: opgenomen; met de Ter- 
pentijn-olie vormt het een-wit; doorschijnend lig- 
_ chaam, van eenen kamferachtigen reuk , aan. hetwelk 
men den naam van Kunst-Kamfer gegeven heefte 
Het onderscheidt zich daar door van de gewone Kam= 
fer, dat het, zoo wel bj eene opheffing , als bij eene 


verbranding, Zoutzuur ontwikkelt;:dat het niet, even — 


als deze, in Azijn- en Salpeterzuur oplost 3 en‚ met 
Salpeterzuur behandeld , Zoutstof oplevert. \ 

De loogzouten , welke zich zoo gemakkelijk met de 
vette Oliën” vereenigen , schijnen. zich met de vlugge 


Oliën niet te verbinden, ten minste vereenigen zij 


zich niet met dezelve, dan na dat zij, door aan «de 


lacht te zijn blootgesteld, gedeeltelijk in. hars ver= 
anderd zijn, « Zulks toch wordt zeer waarschijnlijk , 
wanneer men opmerkt, hoe gemakkelijk zich. de 
Terpentijn met, de Potásch verbindt 3 terwijl deszelfs 
Olie, ter vereeniging met dit zelfde loogzout , eene 
langdurige wrijving vereischt, en men als dan nog 
altujd een ligchaam. verkrijgt ,- welks zamenstellende 
deelen zich zeer gemakkelijk van elkander afschei- 
den; waarom. ‘men dan: ook voorheen aan deze on- 
_volkomene - verbindingen. den naam. van vlugtige 
zeepen gegeven heeft. | 


De vlugge Oliën lossen de Zwavel , dePhostbeliks ; 
de harsen; enz. Op; zij kleuren allen, ook zelfs 


wanneer zij versch bereid zijn, het Lakmoes-papier 


rood; hetgeen de. aanwezigheid. van een vrij zuur 


aantoont. (Zoude het ook Azijnzuur zijn 2) 
Zamenstelling der vligge Oliën. De ware aard 
der vlugge Oliën is, tot heden „niet genoegzaam be- 


kend, 


$ 
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kend, en men heeft zoo min het aantal, als de juiste 
“evenredigheid hunner zamenstellende deelen, - door. 
eene scheikundige ontleding bepaald. (*)- Men rang- 


schikt dezelve onder de plantaardige lichamen „ hoe- 


wel vele ook Stikstof bevatten, en andere, zoo als 


die der Citroenen en van den Terpentijn, alleen uit 
Waterstof en. Koolstof bestaan. Men weet ook, dat 


n 


ed 


() De. Brogver ‚ te dezen aë nzien ‚ door den Heer DR, SAUSSURE ge- 


nomen, en te vinden in de Afnates de Chemie et.de Physique Tome 


XIII, schijnen de Schrijvers niet bekend te zijn geweest, Deze voor- 
name Geleerde toch, de volgende vlugge Oliën aan eene scheikundige 
ontleding eeen hebbende , geeft op, dat Zi} zouden bestaan uit 


de volgende bestanddeelen : 


Oliën. arrdar Waterstof. Zarhof Srikstof. / 


Overgehaalde Citroen-olie, . . 86,899 « 124326. o « spe «ee 047 75 
Overgehaalde Terpentijn-olie . 87,788 . e II,646 « «ss ee « « 0,566 
Overgehaalde Lavendel-olie „. 75,50. « 11,07 s e « 13,07 ee « 0,36} 


Overgehaalde: Rosmarijn-olie,, 82,21. « Os42 « « 


7,73 « e « 0,64 


(a) Gewone Anijs- ‘olie , e ve 76,487 « » 95352 e « 13,Ö2Le e « 0,34, 


(4) Harde Anijs-olie.. . . . 83,468. . 7,531. « 


(a) Gewone Rozen-olie „ . « 82,053« « 13,124 « « 


8,54L. « « 0,46 
32949 « « o 0,874 


(4) Harde Rozen-olie. . « « e 86, 43e e 14,989 ee 295 e e ee 33 


Aanmerking. Omtrent de gewone Anijs- eu Rozen-olie (a. a.) en 
de harde Anijs--en Rozen-olie (be, b.). merke men op, datde 
Heer DE SAUSSURE opaeet ‚ dat de Anijs-olie , zoo als men dezelve uit 
de aden der plant’ verkrijgt, in den verdikten staat , voorkomt als 


een geelachtig gekristalliseerd, eenigzins week ligchaam , dat, ‘even als — 


cene vloeibare vlugge Olie , op papier gelegd, eene vlak aan hetzelve 
mededeelt, en dat het, wanneer. het zoo lang tussehen vloeipapier is uit- 
geperst, tot het geene vlak meer op hetzelve voorbrengt , eene harde, 
korrelachtige , volkomen witte stof zal achterlaten , welke zeer gemak- 
kelijk tot poeder kan worden, gebragt 3 en terwijl hij deze stof-harde 
Olie genaamd ‚heeft, verstaat hij door gewone Olie die , waarin de vloei- 


bare Olie nog met deze harde stof is vermengd, 


VERTALER. 
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zij. bij gene koude Temperatuur, in twee deelen ; in 
gene vloeibare en gene vaste zelfstandigheid, geschei= 
den. worden, schoon men tot nog toë niet kan be 
palen „, of deze: beide dezelfde zijn, als de Oliestof. 
en de Vetstof bij de vette ligchamen. £… deu 

Natuurlijke staat. De vlugge Oliën. zijn i in vers: 
schillende deelen. der planten aanwezig, schoon niet 
alle eene gelijke hoeveelheid van dezelve opleveren. 
Men verkrijgt dezelve uit de wortels, de basten, de $ 
houten, de bladen , de kelken, de bloembladen, de Î 

vruchten en de os : zij zijn in bijzondere vaten of. 
celletjes besloten. Bij de zaadkorrels zijn zij alleen 
in het buitenste oidaeaet aanwezig: voorwaar, eené 
wijze voorzorg der natuur, welke alzoo de kiem der « 
planten heeft weten te bewaren voor de aanraking — 
met een ligchaam, door welks scherpte het anders 
geheel zoude vernietigd worden, 

Bewaring. Daar het algemeen bekend is, dat de 
vlugge Oliën, zoo wel door de lucht als door het 
licht, eenige verandering ondergaan; zoo volgt hier 
uit, dat zij, In geheel gevulde , hermetisch geslotene, 
en met zwart papier omkleedde flesschen , hetwelk 
verhindert dat de lichtstralen tot haar doordringen ; 
bewaard moeten worden. Met deze voorzorgen zul- 
len zij eenen langen tijd alle hare eigenschappen Ee 
houden, en zal, b. v., de Olie van Kruizemunt 4 
die dadelijk, na de bereiding zeer vloeibaar is, eerst 
na verloop, van drie of vier jaar eenigzins lijvig wor- 
den; terwijl, als dan deze verandering nog alleen zal 

8 Blas hebben, geliĳk door den Heer PrANCHE is 
waargenomen , wanneer de flesschen dikmaals geopend 


zijn, 
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jn geweest. Behalve de veranderingen , welke deze 
Oliën, oud wordende, in reuk en kleur ondergaan , 
verkrijgen zij te gelijk eene zoo zure eigenschap ; 
dat de kurken, waar mede de flesschen gesloten zijn, 
geheel worden weggevreten. Doóor eene nieuwe dver= 
haling, met een weinig water, in"een zandbad, kan 
men deze Oliën kare vorige eigenschappen terug , 
bd ; dh 
Vervalsching. De groote hoeveelheid stof, welke 
ten gebruiken moet, en het gering gedeelte olie ; dat 
men nog hieruit verkrijgt, zijn reeds voor velen ge> 
wmöegzaam, om de zucht ter vervalsching van dezelve 
[ op te wekken, en het is derhalve noodzakelijk, dät 
‘de Artsenijmenger zelf die bereide, of, ‘ten minste , 
dat hĳ in staat is, derzelver vervalsching te. ont= 
dekken. « Op vierderlei wijze is deze vervalsching 
mogelijk: door wette Oliën, door Alcohol, door 
eene oude Olie, welbe haren Peuk reeds ders 
löreù heeft, en door odergehaalde Terpentijn= 
olie. Ter ontdekking der eerste vervalsching zal het 
‘voldoende zijn, de Olie op cen papier te strijken en 
daarna te verwarmen: “indien de vlak niet gehedl 
verdwijnt, zal er vette olie onder zijn, welker hoe 
veelheid men door overlialing bepalen kan. De aart 
wezigheid van Alcohol ontdekt mem door derzelver 
meerdere vloeïbaarheid, aan de melkachtige- tint, 


welke zij, in water gegoten, aan hetzelve mededeelt , 
én aan het verlies; dat men ondervindt; wanneer de 
olie van dit water weder wordt afgescheiden : evert- 
‘wel is het zeer moeielijk , om er den Alcohol af te 
tonderen , indien slechts een klein gedeelte van den- 

Í. DEEL, | M k zel 
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zelven met de Olie is vermengd. De vervalsching 
_ met oude Olie is zeer moeielijk te herkennen; hier- 
toe wordt een zeer fijne. reuk vereischt. Met Ter- 
| pentijn-olie vermengd zijnde, behoeft men slechts 
eenige droppen: opde hand te wrijven, om dadelijk 
den reuk van den Terpentijn te ontwaren, 

Bereiding. Op driederlei wijzen. kan men de, 
vlugge Oliën verkrijgen: door overhaling , door uit= 
„persing, en door oplossing in eene vette Olie. 

Overhaling: De overhaling der vlugge Oliën ge- 
schiedt door tusschenkomst van water, hetwelk door | 
de koking tot damp uitgezet, als zoodanig de Olie, # 
welke ligter en minder vlag dan dezen is ‚ opneemt. 
De regelen , welke men bij de overhaling moet in acht 
nemen, zijn: | 

1. Dat men groote hoeveelheden te gelijk bewerke, 
daar men hierdoor meerdere en ook betere Olie ver- 
krijgen zal, 
ei Dat, men de overhaling zoo spoedig mogelik 
voortzette, | wit 

5, Dat men de ligchamen verdeele, ten einde de 
afscheiding der Olie gemakkelijker te maken. 

Á. Dat men niet meer water gebruike, dan noo- 
dig i is, om de plant voor aanbranden te bewaren, 
„5. Dat men, bĳ inlandsche planten, het eerst 


verkregen water ‚ herhaalde „malen , over eene nieuwe 
hoeveelheid der stof, overhale. p 

„6. Dat men, bĳ uitlandsche zelfstandigheden; 
waarvan de olie zwaarder dan het water is, dit laat- 
Ste met gewoon zout verzadige, hetwelk, ‚ deszelfs 
digtheid hierdoor tet maarderd. zijnde, nu ter koking 

| | gene 
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éene hoogere Temperatuur. vereischt: wants terwijl 
gewoon water bĳ 200° kookt, vereischt het zoute 
water 104°. 

7. Dat men, ter overhaling sn vlugge Oliën, nim= 
mer gewoon water, maar steeds een overgehaald wa- 
ter van dezelfde plant, waaruit men de olie trekken 
wil, gebruike. 

‚8, Dat men zich voor Oliën, welke ligter dek 
water zijn „ van eenen Florent ĳnschen (*) ontvanger 
bediene. 

ge „Dat men, bij Oliën, welke steeds VOEDEN 
blijven , het zich in het koelvat bevindend water dik- 
wijls verversche, doch bij die, welke zich gemakke= 
lijk verdikken, zoo als de Rozen-olie , de Anijs-olie 
en anderen, het eene warmte van 5o a 40° late be- 
houden. | NL 

In het algemeen « zal, men ehs ter Óverhas 
ling der vlugg e Oliën, met voordeel bedienen van 
eenen lagen ketel, om welks helm een: koelvat.is,ge- 
plaatst ; daar men als dan den warmtegraad , naargoed= 
vinden, vermeerderen of verminderen kan, ‚en het 

‚tem 


het Zoodanig een Mlorentijnsche of ROE ontvanger is van 
eene bijzondere gedaante, en bestaat uit eene langwerpig ronde ; van 
boven naauw toeloopende flesch , aan welker onderste einde zich ‘eene 
hevelvormige ‘buis bevindt, welke eenige duimen korter is, ‚dan de 
flesch zelve 3 giet men nu in deze ftesch het water, waar de Olie op- 
drijft, dan zal dit, wanneer het in de flesch-met de hoogte van den 
hevel gelijk staat, uit deze laatste uitloopen, en de ligtere Olie’ zich 
steeds in het bovenste gedeelte der flesch verzamelen, Men vindtde 
afbeelding van eerien zoodanigen ontvanger in THENARD, Traité da 
Chémie, 1824. Tome V. pl. XXXIL. 
VERT: 
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tevens gemakkelijker is om eene reste, hak eene rond … 
gebogene buis van: de. Olie te-zuiveren, welke zich 
toch altijd in dezelve vastzet, en aan dezelve haar” 
reuk mededeelt. bag : | 
Uttpersing: Alleen uit-die ligchamen , welke eene 
groote hoeveelheid Olie bevatten, en waarin zij zich, 
voor het grootste gedeelte, in derzelver buitenste dee= 
len bevindt, zoo als bĳ de Citroenen, het. Anijs- 
zaad, enz., kan men door uitpersing eene: Olie ver= 
krijgen; zoo zij in de bast eener wrucht aanwezig is, 
moet deze geraspt en daarna, in eenen kleinen zak, 
in de pers, tusschen twee sterke glazen platen, wor= 
den uitgeperst. De zaden moeten „gekneusd, en, 
vóór de uitpersing, door waterdamp week gemaakt 
worden. Men verkrijgt echter door uitpersing nim 
mer eene zuivere, maar altijd eene met vette olie. 
ens veel slijm vermengde olie , welke , hoewel eenen zeer 
aangenamen reuk bezittende; zeer ligteenige verande= 
ring ondergaat. De Citroen-olie , door uitpersing ver= 
kregen, is geel, sterk riekende, wordt spoedig dik, 
neemt, oud wordende, eenen onaangenamen reuk 
aan, laat eene vette vlek op de ligchamen terug, en 
is in Alcohol niet volkomen oplosbaar ; terwijl die ,_ 
welke men door overhaling verkrijgt, veel vloeibaar 
dere „wel niet zoo aangenaam van-reuk, maar in Al- 
cohol geheel oplosbaar is, en veel langer kan be- 
waard worden. „De overgehaalde Anijs-olie is onge= 
kleurd, of heeft eenen ligt-groenachtigen tnt ter= 
wijl die, welke men ‘door uitpersing bereidt, altijd 
groenachtig is. en in Aleohol slechts gedeeltelijk op- 
lost, Hetzelfde is ook het geval met de olie der Mus- 
se A kaat= 
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kaat-nooten , welke uit eene vaste en. eene’ vlugge 
olie bestaat. en 40 OMRAN LEE EE 

‘Optossing in vette Oliën. De planten, welke 
haren reuk spoedig verliezen, zoo als die, welke: tot 
het geslacht der Jasmijnen en der Leliën behooren, 
leveren, bij eene overhaling, geene vlagg e olie op: 
Om echter ook uit deze de geurstof uit te trekken, 
spreidt men dezelve, in Jagen; tusschen met Olijven - 
olie bevochtigde boomwol uit, en onderwerpt. dic 
aan eene zachte drukking. De vette olie zal de vlug- 
ge olie oplossen. Na eenigen tĳd perst men de 
boomwol uit; en scheidt men de vlugge van de vette 
olie, door Alcohol, af, welke eerste! hierin geheel 
zal oplossen ; terwijl dezelve op de eis geene 
werking zal uitoefenen, it ELO BE 

| Voorbeelden: 

Olie van Pepermunt (Mentha piperita Lijs 
Op 12 ponden van de bladen en toppen der vers 
sche plant giet men 5o ponden water, hetwelk men 
zeer spoedig aan het koken brengt; het water in het 
koelvat wordt zoo koud gehouden, als niogelijk i iss 13 
ponden. overgehaald water verkregen hebbende, Kötd: 
dit, er de olie afgescheiden zijnde, over eene gelijke 
hoeveelheid versch kruid op nieuw overgehaald. Men 
maakt van eenen Florentijnschen ontvanger (zie de 
noot op pag- 179), ter opvanging van „hat overko= 
inend water , gebruik. We: 

De Peper munt en alte inlandsche söeerijdchtise plan- 
ten, geven niet elk jaar eene gelijke hoeveelheid en 


eene even deugdzame olie. Dit verschil hangt vooral 
M 5 \ van 
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van. het jaargetijde afs hoe heeter de zomer geweest 
is, des te meer olie zal men verkrijgen, en zal zij 
tevens ligter, en aängenamer van reuk , maar ook don- 
kerder van kleur, en veel scherper. zijn. 

Olie van Kaneel (Laurus Cinnamomum L.). De 
twee voornaamste Kaneelsoorten , welke in den han- 
del voorkomen ‚ zijn die van China en Ceilon. Ter 
bereiding der olie gebruikt men gewoonlijk de eer- 
ste, om dat zij voordeeliger is, schoon de olie, 
welke men uit de laatste verkrijgt, minder, gekleurd 
en veel aangenamer is. Deze olie is zwaarder dan het 
water. … Het gestooten Kaneel wordt eerst in het wa- 
ter., hetwelk men „wil overhalen, omtrent een dag lang 
geweekt; daarna; eene genoegzame hoeveelheid zouter 
bij gevoegd, en nu bij een sterk vuur zoo lang overge= 
haald, als het vocht melkachtig is; dit water van de 
olie, dr ‚ als zwaarder dan het water , op den bodem 
van den ontvanger gezakt is, afgegoten zijnde, wordt 
op nieuw in den ketel gedaan, en andermaal over 
hetzelfde Kaneel overgehaald. Deze bewerking sa 4 
maal herhaald zijnde, zal men al de olie uit: het Ka- 
neel hebben uitgetrokken. (*) 

Op. dezelfde wijze worden. alle ‘de olien, welke 
zwaarder dan water zijn „ bereid, | 
| | Als 
GD De Heer RECLUZ, 1 pond beste Chineesche Kancel met 16 pons 
den water aan eene overhaling onderwerpende, verkreeg hierbij’ ponden 
melkwit sterk riekend water , en 72 greinen Benzoëezuur „ waarvan 36 greis 
nen zich als kubiek vormige kristallen aan de wanden van den ontvan= 
ger hadden vastgezet, en 36 greinen, met de Olie vermengd, als bt 


vormige kristallen gepraccipieerd warefte 
SCHRIJVERSe ) 
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gemeten hi. _Aleohòl. 
f De ‚Alcohol is eene vlugge vlaeant sielke, men 
door overhaling verkrijgt, uit alle ligchamen;, die 
aan eene wijngesting onderworpen zijn geweest. Alle 
ligchamen , welke suiker bevatten, het zij deze in } 
hunnen natuurlijken staat-er reeds in aanwezig is; 
of door eene wijziging hunner zamenstellende deelen 
kan worden voortgebragt, zijn. voor eene zoodanige 
_ gesting vatbaar. Men bereidt den Alcohol uit Rozij- 
nen, Kersen, Appelen, alle suikerachtige Vruchten, 
Veld-zaden , Kastanjes „Boonen , Snijboonen , Aardap» 
pelen , Beetwortelen, gele Wortelen, enz. Uit alle 
deze kan men Alcohol verkrijgen , doch men geeft. 
aan denzelven onderscheidene namen , en een verschil 
lend gebruik, ten gevolge van de verschillende eigen= 
schappen , welke hij bezit ‚en welke in betrekking staan 
met het ligchaam, waaruit dezelve is bereid, Zuivere 
Alcohol komt nimmer in den handel voor; zijne 
digtheid is verschillend, naar mate van de hoeveelheid 
‚water, welke hij bevat; hij is zijnen smaak aan een 
zuur, en zijnen reuk aan vlugge oliën verschuldigd, (*) 
Deszelfs kleur wordt veroorzaakt door de suiker (ca 
ramel), welke men er met opzet bijvoegt, of door de 
extractiefstof der vaten, waarin dezelve wordt be- 
waard, Deze laatste zal door zwavelzuur Izer, als 
een 
(*) Daar de zuiverste Alcohol nog altijd Kanan kak en eenen reuk 
bezit, welke niet schijnen af te hangen van die ligchamen, welke altijd 
met denzelven vermengd zijn, zoo durven wij deze stelling , in het al- 


gemeen, niet als voldoende bewezen, met de Schrijvers , vasthouden, 
VERT. 


M 4 


184 NEGENDE HOOFDSTUK. 


zwart bezinksel, worden afgescheiden, Men verkrijgt 
gewoonlijk van de Branders drie soorten „ welke ieder. 
eenen bijzonderen graad van digtheid bezitten: eene, 
van 8 a 9°, welke. Hollandsche proef, en eene van E 
ga 12°, welke Brandewijn genoemd wordt, terwijt ke 
men die, welke meerder graden teekent, den naam | 
van Alcohol of Voorloop geeft. _De Alcohol van 25° 
is de sterkste , welke in den handel voorkomt. ij 
Men bepaalt de verschillende graden van digtheid | 
van den Alcohol door eenen Wocht-meter. Dit is \ 
een werktuig van glas of metaal, zoodanig gemaakt , 
dat het in het water regtstandig drijft, welks bovenste 
gedeelte uit eene buis bestaat, voorzien met eene in 
graden ‘afgedeelde schaal, en welke, met BED 
king tot de diepte, welke hij in bet vocht zakt, …— 
(hetgeen naauwkeurig door de schaal kan bepaald wor - 
den) de verschillende digtheid van hetzelve zal aan- 
toonen. Men heeft de zwaarte’ van het zuiver water 
voor een vast punt aangenomen, en alzoo twee 
Vocht-meters gemaakt, één voor vloeistoffen, welke 
zwaarder, en één voor die, welke ligter als water zijn $ 
de eerste heeft men Zout-Sir oop- of Zuur-meters, 
de laatste Wocht- of Alcohol-meters genoemd. De 
digtheid eener vloeistof staat in betrekking tot het 
gewigt van derzelver volumen. Het water heeft meer / 
der digtheid als de Alcohol, om dat een Sroldaak 
water zwaarder is, als een gelijk vélumen Alcohol, 
of, hetgeen hetzelfde is, omdat. een bepaald gef 
water minder plaats inneemt, als een gelijk gewigt 
Alcohol, Hieruit derhalve volgt, dar, naarmate de 
Alcohol’ meerder water bevat, de Vocht-meter ook 


des 
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des te minder in  denzelven zakken ip sati omge= 
keerd , naarmate hij minder water bevat; hij ‘ook des 
te dieper zal nederdalen. “Op de schaal: van’ den 
Nocht-meter van BAUMÉ is hetlaagste punt of de digt= 
heid van het water, door 10, het hoogste punt door 
40 aangewezen, zoodat de onderscheidene vermen= 
he van Alcohol en water; welke er kunnen be= 
ssaan > altijd door eenen graad tusschen de ro en 40° 
zal worden uitgedrukt. (*) ‘Men moet, om de digt- 
heid van een ligchaam juist te bepalen, vooral letten. 


op de Temperatuur van den dampkring, want naar- 
mate «deze hooger of lager is, zal ook de digtheid 
van alle vloeistoffen meerder of minder zijn, dat is: 
zij zullen in uitgebreidheid vermeerderen of vermin= 
deren, schoon hun eigenlijk gewigt niet’ verandert, 
Zoo toch teekent Brandewijn 12°, bij eene Temperax 
tuur van 10°, maar deze Temperatuur tot 12° ver= 
hoogd zijnde , zal dezelve 14° teekenen. | 
Niet alleen het water,’ ook andere ligchamen zijn 
oorzaak, dat men verschillenden. Alcohol aantreft : 
zoo toch wordt de Wijn-moer-sraak van den uit 
_ Wijn-moer gestookten Brandewijn veroorzaakt, door 
eene kleine hoeveelheid vlugge olie, welke in de schil 
der Arien aanwezig hit en door de overhaling er 
8 OOEROV A Mit taheerner Lwords 
(1) De Schaal, van den Vocht-t bacers bij ons in ‚ gebruik, en Artsen 
nijmengkundige wocht-meter genoemd, verschilt met dien van BAUMd 
10e , zoo dat de digtheid van het water ; bij BAUMÉ door 10°, aangetoond ;, 
cp onzen Artsenijmengkundigen Vocht-meter „ van welken wij ook in dit 
werk hebben gebruik, gemaakt, door o wordt aangewezen. Eene na- 
dere verklaring en onderlinge vergelijking dezer Vocht-meters is breed 
voerig in de Pharm. Belg. opgegeven. df VERT. 
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wotde uitgetrokken ; de brandige smaak, welke aan 


den Koren- vof. Aardappelen-Brandewijn eigen ís, 


komt door het aanbranden’ van. een gedeelte der 
stof, welke zich op. den bodem van: den ketel heeft 


vastgezet, waarbij eene brandige olie geboren wordt, 
welke. té gelijk. met. den Alcohol en het water over= A 
‚gaat, Wanneer eindelijk deAlcohol, om het even — 
van welke sterkte, het Lakmoes-papier dadelijk rood _ 
kleurt „ bewijst zulks, dat dezelve een vrij zuur bevât. 


«De aanwezigheid dezer vreemde ligchamen nu 
deelt aan den Brandewijn dien verschillenden smaak 


en reuk, mede , waaraan dezelve zijne onderscheidene 0 


eigenschappen verschuldigd is: want indien men Gon- 


jac-Brandewijn en uit Wijn-moer gestookten Brande 


wijn ‚afzonderlijk, door overhaling, tot 5o° versterkt, 
zullen de beide vochten, welke ieder van deze in het 
bijzonder ‚opleveren, aan elkander volkomen gelijk 


4 


zijn, en schoon men nu ook dezen Alcohol met 


water, tot den graad van den gebruikten. Gonjac- 
Brandewijn , weder moge Ep men zal den 
zelven hier door „echter nimmer, de gewone eigen= 
schappen van dezen wedergeven. Het is met de ver= 
schillende Brandewijn-soorten even als met de Wij- 
nen, zij bezitten eenen geur „ welken men door schei=, 


kundige middelen te vergeefs zal trachten, er aan te 


geven. De oorzaak, waarom de Brandewijn , bij des- 
zelfs versterking , zijnen smaak en reuk verliest, is 
gemakkelijk te verklarens hij ís dezelve namelijk, gen 
lijk wij reeds zeiden, aan de aanwezigheid van oliën: 
of van een zuur, welke minder vlug dan den Alcohol 


zelve zijn, verschuldigd, en’ daar deze nu bj de 
eer= 
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eerste overhaling. niet dan door het. water „worden 
medegevoerd ‚zoo volgt hieruit „ dat; naarmate , de 
Alcohol meer van water bevrijd is, wadden vern 

vlugtiging.ook moetelijker zijn zal. … | 
‚ Op deze eigenschap van den Meohöl , ida hi il: 
ger is als het-water en de ligchamen, welke in. de 
gegeste vochten aanwezig zijn, gronden zich zoo wel 
alle de voorschriften , om denzelven te verkrijgen „ als te 
gelijk deszelfs versterking ‚ welke bewerking toch alleen 
bestaat in eene afscheiding der vreemde gie ä 
welke hij opgelost houde: Co tw : 
Versterking. Men: haalt den. gewone a Bind 
of Voorloop in een water- of damp-bad over , waar 
door men denzelven tot eene sterkte van 26°, bren= 
gen kan. Om denzelven echter nog sterker te ver= 
krijgen, moet men van de bijvoeging van een twee= 
de ligchaam gebruik maken, hetwelk, zoo als de 
tot poeder vervallene zwavelzure Soda, den zout- 
zuren Kalk, of de azijnzure Potasch zeer spoedig 
de vochtigheid aantrekt, Eertijds bezigde men hiertoe À 
zeer drooge, half-koolzure Potasch, doch derzelver 
aanwending is geheel af te keuren , om dat zij, zich 
in den Alcohol oplossende, dezen rood ‘kleurt en 
eenen aeterachtigen reuk mededeelt, waarvan men 
denzelven , zelfs door de overhaling, niet kan be=. 
vrijden bovendien’ is een zoodanige Alcohol ge- 
neigd, om met Zwavelzuur te verkolen. Het ge- 
schikste middel ter versterking van’ den Alcohol ,is 
de azijnzure Potaschj ‘de Alcohol met de gewone 
voorzorgen, over eene genoegzame hoeveelheid hier- 
van, in een waterbad overgehaald zijnde, zal 28° 
teen 


e 
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steekenen 3 ‘wil men dezen nu. nog” tot 5o° versterken 5 
dan moet ‘dezelve. over. eene nieuwe „hoeveellieid, 
of over ‘dezelfde, maar vooraf weder goed uitdroogde , 
azijnzure Potasch , andermaal worden overgehaald. 

„De geschikste hoeveelheid. vazijnzure Potasch is 
pond, be 2 iin Alcohol van 269, 9 Ö k 


5 AN Î 
Ts 


vrt wi el Geesten. Ä 
„Men aas in de Arrtsenijmiengkande den. naam 8 
van Geesten aan Alcohol, door overhaling met 
„de Geurstof van een of meer ligchamen brie 
gerd. Zi verschillen + van, de Tincturen, zoo wel 
in aard, als door de wijze hunner bereiding: bij 
de Tincturen toch heeft de Alcohol verschillende 
Jigchamen, naarmate van deszelfs meerdere of min jr 
dere ‘sterkte, oplost3 bij de Geesten niet dan de 
Geurstof 3 en ‚terwijl men uit een Tinctuur door uit= 
damping of. eene bloote vermenging met “water, hiet 
grootste gedeelte der opgeloste ligchamen weder kan 
afscheiden „ zal men echter de Geesten, op deze 
wijze, nimmer. van hunnen Geurstof , waaraan zij 
hunnen smaak en reuk’ verschuldigd zijn, kunnen 
beroovens de, Tincturen worden bereid door eene 
langdurige trekking der ligchamen met Alcohol, de 
Geesten daarentegen , door „den Alcohol, welke de 
Geurstof der ligchamen moet opnemen, in damp te 
doen overgaan. Een gaed bereidde Geest moet, 
door bijvoeging vân water, niet troebel worden, ten 
minste , zoo de. Alcohol niet eene halt ienljk hoe= 
veelheid vlugge olie heeft opgelost. 
De Geesten hebhen eenen minder sterken reuk 
| dan 
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dan qa over dezelfde ligchamen:, overgehaalde’ ‘wa 
teren, omdat in de eersten. de Geurstof meer ge= 
concentreerd en volkoniener opgelost is, en zich dus 
minder kan: verspreiden ; giet men er echter’ eenig 
water bij, dan zal derzelver reuk hier ‘door sterker 
worden, Dit uitwerksel berust op de, in de Na- 
tuurkunde;, algemeen aangenomene ‘stelling, dat, naar 
mate cen ligchaäm. meer verdeeld i is, het ook meer « 
geneigdheid heeft, omzich te ontwikkelen , en op 
grond waarvan men dan ook kan verklaren, waarom 
het dubbeld: Oranje-bloeisel-water sterker riekt, wan= 
neer het met gewoon water is vermengd. Men ver= 
deelt de Geesten in enkelvoudige en zameng gestelde, 
naarmate zij over één of meer zelfstandigheden zijn 
“overgehaald. De regelèn ter bereiding van dezelve 
zijn voor beide gelijk; men moet: 

1. Nimmer Alcohol gebruiken, welke eenen ve vid ij 
moerachtigen of brandigen reuk bezit. 
‚_2. Alde ligchamen kneuzen , alleen de zaden uits 
gezonderd , welker Geurstof in de schil der pitten, zit. 

5. Den Alcohol, vóór de overhaling „ eenige’ da- 

_gen met de ligchamen laten trekken. dd 

4. Het water in het koelvat zoo veel mogelijk ver= 


koelen. ENDE 
5. De overhaling alleen. in een Ae of adr 
stoom verrigten. 8 


6. Zoo veel en zoo’ Isterken Alcohol gebruiken , en 
_wook zoo veel Alcohol overhalen , als door ie wettig 
„Voorschriftboek wordt-opgegeven. KD EE ie 

Er zijn bloemen; zoo als de Lelie, de Jasmijn’, 
de Violen, welker Geurstof-zoo vlugtig is, dat men 


er 
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er den. Alcohol, door eene bloote overhaling , ons, 


mogelijk mede kan bezwangeren 3 deze moeten eeni= 
gen tĳd met eene vette olie, zoo. als Olijven-olic ,_ 


getrokken worden, welke derzelver Geurstof zal op- 
lossen 5 deze opgelost zijnde, vermengt men dezelve 


met Alcohol, aan welke zij deze Geurstof gemakkelijk 
weder afstaat, en zondert nu dezen , met Geurstof hes 


zwangerden Alcohol, door. overhaling, van de olie 
af, De Heer CAP, Apotheker ‚te Lyon ‚ heeft een Ë 
mieuw middel opgegeven, om de vlugge deelen der 
bloemen, welke weinig of in het geheel geene vlugge — 
olie bevatten, in Aether op te lossen 5. te dien einde 


schudt hiĳ in eene flesch, welko van onderen met 
eene kraan is voorzien, het, over deze bloemen on- 


mrt 


Nr 


derscheidene malen gecohobeerd water, met Aethers- 


deze zal de, in het water aanwezige, vlugge deelen 
oplossen, en; ligter dan het water zijnde, op het- 
zelve drijven; door het openen der kraan laat men 
nu het; van de Geurstof beroofd ‚ water wegloopen , 
terwijl men den, Imet dezelve bezwangerden, Aether 
inde flesch terug houdt. ‚Op deze wijze heeft de 


Heer cap den Aether met den vergiftigen en doors 


dringenden reuk van de bladen der Laurier-kers 
bezwangerd. | | at 
Enkelwoudige Geesten. 

} Ì 
Geest van Rozen: Men strekt de bloembladen der 
bleeke Rozen, met Brandewijn van 23° en Rozen 
water, in een waterbad , en haalt van dit mengsel, al 
den gebruikten Alcohol, weder af‚ „De geschikste 
evenredigheden zĳn, op 2 ponden bloembladen 1 
pond 
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pond Alcohol en zoo veel Rozen-water, als genoeg- 
zaam is, om het aanbranden te verhoeden, 


Zamengestelde Geesten, \ 
Geest van Fioraventus (Spiritus Pitdhoudsen: 
eus, Pharm. B). Eerst vermengt men den Term 
_ pentijn met den Alcohol van 220, voegt er daar na alle 
de overige, tot een grof poeder. gestotene, ligcha= 
men bij, trekt alles eenige. dagen „ en haalt er vervol: 


gens, door overhaling, de obaranmne hoeveelheid 
Alcohol af. 


Overhaling van den Azijn. … 
De Azijn is een mengsel van Azijnzuur , Appelzuur; 
| Wijnsteenzuur, Water, een weinig Alcohol, Wijns 
steen, Extractiefstof en Kleurstof. Het oogmerk der 
overhaling is niet zoo zeer om denzelven van het was 
ter, hetwelk hem verslapt, als wel van de vreemde 
ligehamen ‚ waardoor. hij aan bederf onderhevig iss 
en ter vervaardiging van vele Artsenijmengkundige 
bereidingen ondienstig zoude zijn, te bevrijden. 
Het water is vlugger, dan het Azijnzuur, en de ex- 
tractiefstof wordt bij eene te sterke ‘hitte ontleed , 
zoodat ook bij deze ovérhaling eenige voorzorgen Zijn 
in acht te nemen. | | 
Een glazen Kromhals wordt: voor omtrent 8 gedeelte 
met gekleurden of helderen Azijn dela: in een 
zandbad geplaatst, en door een verlengstuk met eenen 
ballon verbonden, welke met eenen geopenden tubus 
is voorzien, Den Azijn aan het koken gebragt zijnde „ 
wordt het eerst overkomende , hetwelk eenen geringen 


Zu 
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guren smaak, en eenen zeer aangenamen, eenigzins 
aeterachtigen- reuk bezit, welke laatsten aan de wer= _ 
king van het zuur op de kleine hoeveelheid aanwe 


zig zijnden Alcohol’ is toe te schrijven, afzonderlijk 
bewaard. … Het tweede overkomende is zeer zuur, 


doek: minder sterk van’ reuk, Wanneer } van den — 


gebruikten Azijn is óvergehaald, of liever, wanneer 


het „nog in den Kromhals zijnde vocht de dikte vam 
Wijn-moer heeft’, wordt «de toestel afgebroken: 
want indien men de bewerking nu ‘nog verder voort= 
zettede, zoude de Azijn eenen brandigen reuk ver= t 


krijgen. Het overblijfsel kan men met water ver- 


dunnen, en dan weder aan eene overhaling onder 


… 


werpen als wanneer’ het nog aanwezig zijnde Zuur 


TEE ke K -, he 
: En 3 


met’ hetzelve’ zal overgaan. Welke voorzorgen men 


ook bijde overhaling van den Azijn in acht neemt y 


altijd zal dezelve eene kleine hoeveelheid organi= 


sche stof bevatten ‚ welker aanwezigheid men , door 
eene genoegzame hoeveelheid loogzout, gemakkelijk 
ontdekken kan. 

Overhaling van bewerktuigde ligchamen. 


Wlan men met’ evenwigt, ‘hetwelk de zamen” 


Wnterides deelen van een bewerktuigd ligchaam vers 
eenigd houdt, verbreekt, wordt hetzelve ‘ontleed, 


‘dat is: ‘deszelfs grondstoffen treden uit hunne ver= 


binding, om zich im eene nieuwe orde en in andere 


evenredigheden met elkander te vereenigen. De nieuw 
gevormde ligchamen zijn talrijker, naarmate de grond- 
stoffen der ligchamen' meerder waren. De planten 


zullen er derhalve ook minder opleveren, dan. de 


7 ie, die= 
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dieren ; omdat deze laatste ook Stikstof’ bevatten; 
welke de eerste niet bezitten. De: vorming van deze 
nieuwe ligchamen hangt niet alleen af van de sterktò 
der verwantschap; maar vooral van den warmtegraads 
Al de bewefktuigde ligchamen, op een open, vuur; 
in een gesloten vat verhit wordende, leveren water; 
zúren,„ olie en gassen ops en verrigt men de bee 
werking in een water-bad , dan zullen de verkre- 
gee ligchamen , Zoo. al niet. in aard, ten’ minste in 
‘evenredigheid, aanmerkelijk van de vorige. verschil 
len , de hoeveelheid water zal in het laatste geval 
meerder, die der olie minder zijn, omdat, bij den la 
U gefen warmtegraad. s de grondstöffen zich meer haar 
willekeur met elkander kunnen vereenigen, en ook de 
Waterstof meer geneigdheid heeft, om zich metde 
| Zuurstof tot Water, dan met de Koolstof tot Olie te 
verbinden. Wanneer men de bewerking in éen wel 
gesloten vat, en met de vereischte naauwkeurigheid 
vérrigt, moet men al de grondstolfen, welke het be= 
werktuigde ligchaam zamenstelden, in de nieuw ges 
vormde ligechamen. wedervindens Zij zon er in dezelfde 
hoeveelheid in. aanwezig, miaar zijn in eenê andere. 
orde, twee aäùt twee, dze aan drie, of vier. aan vier 
mét elkander verbonden, Deze zelfde werking heeft 
insgelijks plaats bij die ‘bereidingen, tot oee ber / 
schouwing wij nu zullen. oyergaän: od 8 


Vlugge , brandige Zouten, én Ôliën: den 


„Het Herts-hoorn en do Barnsteen zijn de belde 
ie EE waaruit de Artsenijmónger , door ontleding, 
nieuwe ligchamen verkrijgt, aan welke; uit gewoonte; 

Ì, DEEL, N u | Som 
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somtijds nóg de haak van iden vlugger 
brandige Zouten en Oliën gegeven worden. Daar deze — 
beide ligchamen in Scheikundige zamenstelling ver= _ 
schillen, en- derhalve ook derzelver aard, en dehoe- 
veelheid der nieuwe ligchamen , welke door de ont 
leding derzelve geboren worden, niet dezelfde is, 
zoo volgt hieruit, dat ook de verschijnselen, welke 
«bij ieder dezer in het bijzonder plaats hebben, ver= 
schillen moeten, en zij dus ieder afzonderlijk moeten 
beliaadeld: worden. | | 


Overhaling van het Her ts-hoorn, 


l 


_Men vult „ voor” gl odoekve eenen steenen, he- il 
kleedden Kromihals,, hk tot stukjes gebragt Herts- 
hoorn, plaatst denzelven in éenen reverbeer-oven en 
verbindt» hemy door, middel van een verlengstuk; 
hetwelk in’ deszelfs midden wijder dan aan de beide 
&inden is, met eenen’ ballon, waarop eene lange regte 
pijp is geplaatst; indien men echter de, bij de bewer 
king ontwikkeld wordende, gassen wil onderzoeken ; 
wordt deze. regte pijp met eene, die gebogen is; 
verwisseld „welker. uiterste einde men, als gewoonlijk, 
onder eene, met water,gevulde, klok doet uitloopen, 
De toestel dus geplaatst, de voegen naauwkcurig digt 
gesmeerd, ‚en: het kleefdeeg volkomen droog zijnde, 
begint men de overhalingvcerst met een zeer. zacht 
vuur, doeh hetwelk langzamerhand tot eene > roode_ 
gloeïhitte versterkt wordt. — | | 

Indien, men op de verschijnselen, welke bij- deze 
bewerking plaats hebben, zorgvuldig acht geeft, 2 zal 


men gewaar worden, dat het eerste, in den ontvanger 
over- 
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(overkoniede vocht, bijna ongekleurd en smakeloos 
water iss ook het hierop volgende is nog water, 
maar door eene olieachtige ainmoniakale ‘stof, geel 
gekleurd ,. en heeft eenen stinkenden reuk; ook zal 
er nu eene, € eerst ligte, zeer vloeibare en weinig ges 
kleurde; maar spoedig dikker. en- zwarter gekleurde 
olie. overkomen ‚welke op. dit water drijft sent 
gelijker tijd een zout ‚worden opgelieven ‚hetwelk 
tich in den hals van den retort, en in het. wijdere 
gedeelte van het verlengstuk ‚ zal verdikken en eene 
sitte kleur heeft, schoon er altijd eené kleine hoe- 
„veelheid olie mede is verbonden. Gedurende de ge= 
| heele bewerking wordt er Gas ontwikkeld, doch, houdt 
deze ontwikkeling op, en: ontdekt men, terwijl de 
buik van den Kromhals rood gloeiend is ; geene de: 
minste. werking meer; dan kan, men besluiten; dat 
de bewerking geëindigd is, en het vuur weg nemens 

De toestel verkoeld, en als dan afgebroken zijnde ; 
zal men in. den Kromhals en in den hals van het 
verlengstuk een wast ;in den ballon een vloeibaar; 
en onder de klok eeù Gäsvormig ligchaam verkre= 
gen hebben.  Dezelve nader onderzoekende ‚ zalmen 
bevinden : Bee ren dl Kl! lean BN Bh 

1, Dat in den Kromhals de stukken’ van. het 
Herts-hoorn nog hunne vorige gedaante hebben be= 


p= 


houden, maar zwart geworden zijn , door de verken, 
ling van de Gelet. Na) | 

2. Dat zich in het onl hesett het Aue Herts- 
_hoorn=zout bevindt, een zout, bestaande uit kool- 
_ zure Ammoniak met een weinig olie. N 
3. Dat zich in den ‘ontvanger twee verschillende 


N 3 al 
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Jagen bevinden, waarvan nde onderste de vlugge 
Herts-hoorn-geest zijn zal, ‘bestaande uit water , half- 

koolstofzure Aromsoekek eneen weinig olie, door de 

overmaat van Ammoniak opgelost; terwijl de bovenste 

de vlugge H erts-hoorn-olie ì is, zijnde eene brandi- 
ge olie, welke een weinig’ half-koolstofzure Ammoniak — 


bevat, en die; door de ‘overmaat van basis, eene 


kleine hoeveelheid eener vlugge zeep vormt, welke, — 
wanneer zij met water. EE wordt ‚ in hetzelve 
oplost. | E 
4, ‘Dat zich onder de ök Kai een ilone! i 
van Koolstofzuur-gas; „Koolstof -verzuursel. en gekoolde 
Waterstof, met éen weinig waterstoffig-Blaauwzuurs 
hetwelk Reis door een welnig Stikstof geboren Î is 
vermengd. | | fl 
Om. de vorming dezer « nieuwe ligchamen wil te 
verstaan , y moet „men zich herinneren; dat het Herts= 
hoorn bestaat uit vele door de warmte onveranderlijke 
zouten „ z00; ‘als de half-koolstofzure Kalk, phosphor= 
zure Kalk, Bitteraârde, Keiaarde „ Aluinaarde, enz. 
welke onderling, ‘door de: Geleistof , met elkander ver 
bonden zijn, en het is alleen ‘door hare vernietiging 
dat alle de ligchamen,, welke in den ballon en onder — 
de: klok: overgaan „- ‘gevorind worden. Alle dierlijke 
ligchamen, en dus ook de Gelcistof „ bestaan uit Zuur’ 
oh Waterstòf, Koolstof en Stikstof, Een groot 
gedeelte nu van derzelver Zuurstof verbindt zich’ met 
de. Waterstof en vormt waters een gedeelte Koolstof 
en. een gedeelte Waterstof vereenigen zich tot olie, | 
welk een groot gedeelte der vrije: Koolstof verdikt en 


kleurt; de og overige Waterstof verbindt zich ge- 
| piest 
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‚deeltelijk met de Sukstof om Ammoniak , en gedeel 
telijk met de Stikstof en de Koolstof, om waterstoffig- 
 Blaauwzuur te vormen. Het Koolstofzuur ontstaat , 
_door de verbinding van een volumen Zuurstof met een 
gelijk volumen Koolstof, en het Koolstof-verzuursel , 
door dien één volumen Koolstof met slechts eert half 
wolumen Zuurstof vereenigd. wordt. Eindelijk is ook 
de Waterstof voor een grooter of kleiner gedeelte 
verkoold , naar mate de gaarne warmte meerder 
of minder is geweest. | | 

Van alle de. voortbrengselen , welke deze Bensid | 
oplevert, zijn alleen de Gassen voor den Artsenijmen- 
ger van geen gebruik, maar ook de andere moeten , 
voor dat zij als geneesmiddel kunnen worden aange 
wend , eene zuivering ondergaan. 4 

Kool in den Kromhals. Om ‘het verkoold Hield 
hoorn in verkalkt Herts-hoorn te veranderen, moet 
het in eenen kroes, ih de opene lucht, zeer sterk 
worden verhit, waarbij de Zuurstof uit den damp- 
kring zich met de Koolstof, welke hetzelve zwart 
maakte, verbindt, en een Koolstofzuur vormt ‚ hetwelk 
Nek: terwijl er niet dan, aardachtige zouten, welke. 
hierdoor wit en broos geworden zijn, «terug b 


Zuwering van den vluggen Geest. ‘Men doet den- 
zelven în eenen glazen Kromhals, dien men „door 
middel van een verlengstuk met eenen ballon verbindt, 
waarin eene lange , regte buis geplaatst is. Men be- 
gint met een zeer zacht vuur, haalt slechts $ gedeelte 
van het vocht over, en bewaart dit in naauwkeurig 
geslotene en met zwart papier bekleedde flesschon. 

| Ne ns Na 
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Na eenigen tijd zal het deszelfs helderheid. verliezen 

en donker bruin gekleurd worden 3 s men moet het als 

dan aan eene ‘nieuwe overhaling « onderwerpen. 
Deze vlugge Geest, met Azijn vermengd „ levert het 


| che azijnzure Ammoniak op, zoo als MINDERER het 


zelve gebruikt heeft. De Spiritus. Mindereri ‚ op 
deze wijze bereid, bevat altijd. eene ammoniakale 
vlugge zeep, ten gevolge der verbinding van cen ge 
deelte brandige olie met de overmaat van Ammoniak; 
en zoude, volgens de waarneming van Dr. CHAUS- a 
SIER, hier aan deszelfs zweet-uitdrijvende, werking 
verschuldigd zijn , daarhij dit vermogen niet zoude 
bezitten , indien men denzelven uit zuivere half-kool- 
stofzure Ammoniak bereidde. | Miss: 
Zuivering der wlugge, brandige olie wan 
Herts-hoorn, Men kan pi olie, op tweederlei 
wijze, helder en ongekleurd verkrijgen. De eerstê 
bestaat alleen in dezelve met een weinig water over té 
halen’, “doch de opborreling van het water is hierbij 
eenigzins hinderlijk; de tweede wijze is verkieslijker : 
men giet de onzuivere Olie in eenen Kromhals, zore 
gende , dat deszelfs wanden niet met dezelve wor- 
den besm et d > waartoe men eenen trechter. met eene 
lange pjp gebruiken’ kan; men verbindt den Krom- 
hals, door middel van een verlengstuk, met eenen 
ballon, en haalt vervolgens 3 der Olie, bij een zeer 
zacht vuur, op een zand-bad over: want zoo meu 
er meerder afhaalt, zal zij. gekleurd. zijn. Oud wors 


dende, zal deze olie eerst eene Citroen-gele en einr 
delijk eene zwarte kleur aannemen; en alsdan op 
nieuw 


geslotene flesschenren op eerie aen en. ON Eik 
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nieuw. ieetok: overgehaald worden. Zi moet în. wel 


dh ) 


worden bewaard, serene U Rnd 
De, onder den naam van Oleurù animale. Dippelit 


bekende olie, verschilt alleen van de opgegevene , 


door dien’ derzelver bereiding langwijliger en zamen- 


gestelder is + de onzuivere Olie wordt met de verkalkte 
en tot poeder gebragte beenderen tot een deeg ge= 


kneed , waarvan men kleine ballen maakt, welke men; 


in’ den Kromhals, met water overgiet, en als dan, 


verscheidene malen, aan eene overhaling onderwerpt. 


Men kan deze olie, hoe naauwkeurig dezelve ook 


5 Oides is, nog altijd beschouwen als eene ware 


zeep ‚ welke de Ammoniak als grondstof heeft, en 


oplosbaar in water iss volgens den Heer PLANCHE 
worden tien droppen van dezelve in één once wesie ) 


opgelost, Men kan zich hiervan nader overtuigen , { 
wanneer men eene zekere hoeveelheid van deze olie 
in water schudt, daar als dan het verlies derzelve de 
hoeveelheid van het opgeloste bepalen, en het water 
den reuk en den smaak van de olie verkrijgen zal, 
Zuivering van het vlug zout van ei | 
Om dit half-Koolstofsuur-zout van de olie „waarmede 
het bezwangerd is, te bevrijden „ vermengt men het 
met een weinig Kool en Krijt, en stelt «dit mengsel , 
in eenen glazen Kromhals, welke met eenen wijden eu 
korten hals voorzien, en door een, insgelijks zeer wijd 
verlengstuk ‚ met eenen ballon verbonden is, in een 
zand-bad , aan eene zachte warmte ‘bloot ; het zout 


zal zich, opheffende, in den hals van den vetort 3 


of in de verlengings-buis vastzetten, “waaruit men 
N 4 hiet , 
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het, aa het eindeder bewerking, nemen, en in,met 


zwart papier bekleedde, flesschen bewaren moet. Door 


den tijd wordt het geel, en moet als” dan wl nieuw 


opgeheven worden, , 


Art 


Overkhaling, van den Barnsteen. 


De Barnsteen behoort: tot de ligchamen uit het 
Plantenrijk, en terwijl hij, met betrekking tot-zijnen 
porsprong en ligging , tot het gebied der Delfstofkunde _ 
kan gebragt worden, zoo bekoort hij tevens tot dat _ 


EA 
EAS Bie 


der. Scheikunde, wegens. zijne overeenkomst met de za 
harsen. Men beschouwt Bdselver: als bestande Nii HN 


Barnsteen-zuur ‚ met’eene bijzondere’ vette stof verbon= 


den. Om er het zuur en de vlugge ; brandige olie af te 


scheiden, wordt hij «aan een overhaling onderworpen. 


Indien men den. gewonen Barnsteen gebruikt ; moet 


hij vooraf gestooten worden, doch het afval begigende „ 
hetwelk na de vervaardiging van “versierselen terug’ 


blijft, moet dit vooraf afgewasschen worden „om het _ 


van het. aanhangend stof te bevrijden, en daarna we- 
der, in eené Stoof worden gedroogd. Volkomen droog 
zijnde, doet men hetzelve inseènen Kromhals, welke 


er half mede gevuld moet worden, en, zoo men 
de bewerking op een open vuur verrigten wil, van 
steen of met een kleefdeeg bestreken glas moet zijns 


deze bekleeding is. echter niet noodig „ indien de= 


zelve in een zand-bad geplaatst wordt. 

De hals van den retort wordt, met een’ zeer wijd 
verlengstuk, aan eenen ballon verbonden, waarin 
eene regthoekige beveiligings-buis geplaatst is, welke 
in eene; voor 5) met water gevulde, flesch uitloopt, 


De 
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De voegen ‚worden met een deeg deit Lym en: Lijn= 
“meel digt gesmeerd, en dit, ter nadere bevestiging. 3 
met nat ‚gemaakt. perkament nog omwonden. De. bol 
wordt „ met natte doeken, zoo „koud mogelijk ge= 
houder. De toestel dus geplaatst zijnde, begint, men 
de bewerking met. een zeer zacht vuur, daar bij eene 
te sterke “warmte, de Barnsteen tot in lret verleng= 
stuk zoude opzwellen. Bij eene goede bestùring van 
“het vuur en altijd eene gelijke warmte onderhoudende, 
‘zal: de Barnsteen eerst „week worden, “daarna” smelten 
en vervolgens. opzwellen; s deze opzwelling zal lang= 
zamerhand weder verminderen, en geheel ophoudende; | 
«kan men de bewerking als geëindigd beschouwen.» 
Het ‘eerste voortbrengsel, dat bij deze bewerking 
verkregen. wordt, is de vlugge Barnsteen- geest, 
welke van eene eenigzins rosachtige kleur is, eenen 
zuren smaak, eenen .brandigen: reuk bezit, en uiteen 
mengsel van water, Barnsteen- ii „en een ven 
Azijnzuùr bestaat. rr WED cda ater 
Het. tweede vertoont:zich als witte dampen , en is 
het Bernsteen-zuur , hetwelk gedeeltelijk in het ver- 
Tengstuk, gedeeltelijk in-den bol, zich verdikt, en ter 
bevordering waar van ‘het zeer noodig is, dat men 
denzelven - met - natte doeken, zoo kond mogelijk 
houde. He, | iv il 
Het derde is eene ligte, blanke olie ‚ welke spoedig 
door eene andere, die dik ‘en: bruin is, en ook het 
zuur kleurt, dat te gelijker tijd overkomt, vervangen 
wordt. Wanneer-er zich geen Gas, hetwelk bij nader 
onderzoek blijken zal, uit Koolstofzuur-gas; en 
gekoald Waterstof-gas te bestaan , . meer: ontwikkelt , 


N á dat 


Í 


zor _ NEGENDE. HOOFDSTUK; 


datis: wanneer men geene bellen in de, met-water 


gevulde, flesch meer gewaard wordt, neemt men-het 
vuur weg, en alles verkoeld- zijnde, wordt de: toe= We 
stel afgebroken. In den Kromhals zal eene ligte, blins 


kende kool terug gebleven zijn ‚ welke, op het uiter- 
lijk: aanzien , veel gelijkheid heeft met het Jodenpek ; 


en tot Artsenijmengkundig gebruik niet wordt aange 
wend. : In den ontvanger vindt men den vluggen 
Geest , waarop de brandige olie drijft; om: deze 
beide van elkander af te zonderen, giet men het in 
eenen scheide-trecliter ; den Geest, als zwaarder zijnde, 


zal men, op de gewone wijze, kunnen doen uitloo= 


pen, terwijl men de Olie, welke ligter is, zal terug Ä 


houden. In het verlengstuk en in het bovenste ge- 
deelte van den bol bevindt zich het zuur, hetwelk; 
er uitgenomen zijnde, op grijs papier gelegd wordt ; 
daar hier een gedeelte der Olie, waar vee het bee 
smet is, zal intrekken, 

Alleen de Olie en het Zuur worden ada hi 
vooraf moeten zij beïde nog gezuiverd worden. 

Zuivering van de olie. Men giet dezelve, door 
eenen trechter met eene lange pijp voorzien, in eenen 


glazen Kromhals en haalt dezelve, uit een zand-bad,_ 


bij een. zeer zacht vuur over. De, het eerst over= 


komende, olie is zeer weinig, de, het laatst overs 
komende, eenigzins. geel gekleurd. Zoo zij met cl 
kander. vermengd zijn en andermaal worden overges 


haald, zal men cene geheel ongekleurde olie verkrijs 


gen. _ Men moet bĳ de overhaling dezelve nimmer - 


met water vermengen, om dat dit altijd cenige opbor> 
reling veroorzaakt. 


Daar 
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air: deze ilse zeer spoedigrecenige kleur\aanneemt; 
moet zij In. kleine. en naauwkeurig geslotenesfleschjes 
welke met een. alcoholisch vernis bestreken. zijn, wor. 
den bewaard. AROSA BVE MOEVD 7 
Zuivering van het ED Daar. eene 
groote hoeveelheid zuur in-den Geest is opgelost, of 
zich aan de wanden der vaten heeft gehecht, en ook 
de Olie, vóór derzelver „zuivering, dezelve bevat, 
zoo moet men, om alles ik verkrijgen , het overblijf 
sel na de overhaling der olie, het verlenen en den | 
bol, met het water der flesch, waarin de gaspijp. Ber 
plaatst was, ‘zorgvuldig, afwasschen , dit afwasschings= — 
water met den Geest Nmnapgen, dit mengsel doot 
te voren nat gemaakt papier , hetwelk hierdoor een 
weinig Olie, welke er mede vermengd was, zal terug 
| houden. ‚ filtreren, en bij eene zeer zachte warmte 
uitdampen, als wanneer bijna al het zuur kristalliseren 
zal. Om het geheel kleurloos te verkrijgen, miet het. 
met klei gesublimeerd, of, nog beter, in koud wa- 
ter opgelost, en deze oplossing over kolen gefiltreerd — 
worden, daar het hierdoor ‘niets van deszelfs reuk 
verliezen zal. Echter is deze ontkleuring tot 'ge= 
neeskundig gebruik geheel onnoodig, doch wil men 
er zich als herkenmiddel van bedienen, dan moet 
het volkomen zuiver zijn, en men zal zulks verkrij- 
‚gen, indien men het in, met Potasch verzadigd , wa= 
ter oplost, en het hierbij gevormd zout, door azijn= 
zuur Lood, weder ontleed wordt, waarbij men oplos- 
bare azijnzure Potasch en onoplosbaar Barnsteen -zuur- 
Lood verkrijgt, uit welk laatste het zuur weder kan 
afgescheiden worden,- door, na het afgewasschen te 
) heb 
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„hebben, hetzelve in water te verspreiden, ‘hier ver- 
volgens eenig gezwaveld Waterstof-gas in. te drij- id 
ven, «eindelijk het vocht “weder te filtreren en 
daarna te laten kristalliseren. Op deze wijze zal mon 8 
een” kleur- en reukloos zuur: verkrijgen, doch het- 
„welk geheel ongeschikt is “tot geneeskundig gebruik. 4 


Theorie. Barnsteen-zuur-Lood = Lood + Zuurstof J Barnsteen- “zuur. Ea 
„Gezwavelde Waterstof= Zwavel + Waterstof. BE 


ee vat vate Barnsteen-zuut. 


| _Deo ver unseln. welke bij de Werhale van den 4 
Barnsteen plaats hebben, zijn gelijk aan die, welke. if 
de overhaling van het Her ts-hoorn oplevert. Het — 
zuur ontwikkelt zich, en_ de organische stof gaat, 
door deszelfs ontleding ‚ nieuwe verbindingen aan, 
schaon deze minder talrijk zijn als bij het Herts-hoorn, | 
om dat de Barnsteen geene, of ten minste slechts 
zeer weinige, Stikstof bevat. Dat hij eene Stikstof 
aardige stof. zoude bevatten, besluit men, om dat, 
| wanneer men. den zuren Geest met ETE Ker 
Potasch verzadigt hierbij een,‘ zeer aan Ammoniak 
gelijkende ) reuk ontwikkeld wordt. 
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OPLOSSING. 


edit Sne iedee 


D. oplossing (solutio), is. eene bewerking 5, welke 


„tot oogmerk heeft, om de aanklevings-kracht , welke 
de gelijksoortige deelen van een ligchaam met, elkan- 


der verbonden. houdt, door middel van eene vloer 


stof, welke tusschen dezelve indringt, te verbreken; K 


en dus van elkander af te scheiden ‚ zonder dezelve 
echter te ontleden, | 

Zij is van de ontbinding (assor) dreke 
‚den, doordien zij alleen den staat, en de ontbinding: 
ook de natuur van het ligchaam Hrad In beide 
gevallen heeft er | jeene werking plaats’ tusschen de 
deeltjes der locistof en die van het te verdeelen 
higehaam, terwijl bij de ontbinding deze. werking < we- 
derzijdsch, dat is, zoo wel van de loeïstof op het 
te ontbinden ligchaam, als van dit laatste op de 


eerste plaats heeft. De oplossing werkt alleen. op de 


gelijksoortige, de ontbinding insgelijks op de ange- 
lijksoortige deelen. Bij eene oplossing kan men /zoo= 
wel het vocht als het opgeloste ligchaam tot den vo 
rigen staat terug brengens bij eene ontbinding kan 
zulks niet geschieden; De oplossing is derhalve het 


Sg 
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bez eener werktuiglijke, de ontbinding die cene 
Scheikundige kracht. Suiker in Water smeltende ; zal 


men eene oplossing ; Kwik in Salpeterzuur oeil 


sende, eene ontbinding verrigten. 


ANGER oplossing van een ligchaam zorge èn : il 
ast men een; naar den aard van het ligchaam ge= Ki 


schikt, oplossings-vocht gebtuikes 2. dat men eene 
genoegzame hoeveelheid van hetzelve aanwende; en 


5. dat het ligeliaam zelve, zoo veel uogeljk, ter Á 


oplossing is voorbereid. — Jk 
_ a. Oplossing we=wochten. Deze zijn Water, wird 


Azijn, Oliën, Alcohol en Mother; men zoude hier ook — 


de Warmtestof nog - kennen braan: want de smel- 
ting; de vloeïbaarwording en de uitdamiping zijn niets 


NE en tg 
Á ee Re, 


anders, dan enkelyoudige oplossingen, zoo als van — 


metalen , vette ligehamein en vloeistoffen ‚ in Warmte- 
stof: immers alle deze ligchamen worden door «de 
| indringende warmtestof in volumen vermeerderd, en 
van staat veranderd, maar hun deze ingedrongene 


warmtestof weder ontnemende, zullen zij, langs: den — 


zelfden Wes welken zij te voren doorloopen adder rf 
nu ook weder terug keeren „ en, geheel verkoeld 
zijnde hunnen vorigen staat, en. volumen aangenomer 
hebben. Hetzelfde heeft ook bij de gaswording plaats, _ 
De Gassen zijn hunnen. luchtvormigen. staat. alleen 
aan de warmtestof. verschuldigd; ook kunnen zij, 
bij cene zeer sterke drukking, eenem vloeibaren staat 
aannemen „ en het lijdt geen” twijfel, of alle. gassen. 
zouden zelfs tot vaste ligchamen overgaan , zoo men 
„slechts in staat ware, hiertoe eenen genoegzamen 
graad van koude aan te wenden, De Blaauwstof zal 

kris 
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Kiisclieten en ‘het Ammoniak-gas vloeibaar worden, 
indien dezelve ín eenen dunnen glazen-bol besloten 
zijn, welke met katoerr «omwonden iss en hierop 
vloeibaar Zwaveligzuur gegoten wordt. De hoéveel- 
heid warmtestof, welke dit zuur, om tot damp. te 
kunnen overgaan, aan deze Gassen ontneemt’,is 
voldoende, om derzelver deeltjes elkander zoodanig 
te doen naderen, dat zij hunnen eersten veerkrach> 
za staat verliezen. bn | 
…_Noodige hoeveelheid Her btib bren akad 
he is onmogelijk, deze juist op te geven, daar zij 
afhangt van de verwantschap, welke het op te los- 
sen. ligehaam - heeft met het oplossings-vocht, van 
de meerdere of mindere aanklevings-kracht „ ‘waar 
door de deeltjes van het ligchaam met elkander zijn 
| verbonden, vanden warmtegraad , waarbij de bewer 
king. verrigt wordt’, van de ligchamen , welke miet de 
op te lossene. stof zijn „verbonden , en eindelijk, van 
pe aard: van het oplossings-vocht zelve. eh 
N44 oorafgaande bewerkingen ter oplossing. 
Dn het oplossings-vermogen der vochten „ op. het 
ligehaam, waarmede zij in aanraking zijn, te. bevor- 
deren, moet men: 1, dezelve eenen ‚genoegzamien 
tijd miet het op te. lossen ligchaam in aanraking: lam 
ten 3-2. dit ligchaam zoo fijn mogelijk verdeelen ; en 
3: door eene herhaalde schudding de: aanrakings= 
punten telkens veranderen. Door eene sterke persing 
‚en -eenen bepaalden warmtegraad , zal men de de 
juiste en “volkomenste oplossingen verkrijg en. 
Op vierderlei ‘wijzen kan een ligchaam „opgelost 
worden: door eene koude trekking, door eene 
war- 
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warme trekking, door eene atd trekking en 
door koking. OBERON: ove kad 

Koude. trekking. Deze bewerking vertigt men j 
wanneer het op te lossen ligchaam, met. het oplos- 
sings-vocht, bj de gewone temperatuur van den 
dampkring, één of twee dagen ‚ in aanraking ge= | 
bragt wordt. Zij wordt voor Wijnen ; hair 
tige Azijnen: en aetherische Tinetúren aangewend. «… | 

Warme trekking. Zi verschilt van de »vorige 
alleen hierin, dat het ligchaam met het oplossings dl 


vocht eenen langeren, jd, en bij eenen warmtegraad _ hl 
van 55 a 45°, in aanraking is. Op deze wijze wor= | 
den de alcoholische. Tincturen en eenige genees” s 
krachtige oliën bereid. | kan LAN i 
„Heete trekking. Deze bewerking heeft nak wan= 
neer het hgehaam, waarvan eenige deelen moeten: 
opgelost “worden, met heet: vocht overgoten „er 
hiermede eenigen tĳd in aanraking gebragt wordt 
Zoo wel de warmte van het vocht, als-de! tijd van” 
trekking ;» verschilt. met. opzicht. tot de zelfstandig 
heden, waarop. men werkt en den aard der ligchâmen 3 
welke ‘men, oplossen wil. » Zijn het bloemen, lade 
of in het algemeen alle zóodanige ligchamen , „welke een 
zeer: fijn weefsel. bezitten’; en wil men ‘hieruit de 
Geurstof, ‘het kleurend beginsel en de, zeer gemaks 
kelijk «op» té \lossene , vaste ‚deelen verkrijgen „‚daft 
worden deze 12 uren met het kokend vocht getrokken: 
Zijn het basten „wortels of houten, ‚dan. wordt niet 
zoo zeer eené hoogere warmte, „als wel een. langet 
ud. van trekking gevorderdg het vocht moet niet 
‘warmer dan van 50 tot 50° zijn, maar ten minste 24 
uren 
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uten met “het, tot eén grof poeder gebragt, lig= 
chaam in aanraking zijn, en de oplossing nog bo- 
‘ven dien, doot eene telkens herhaalde otnsthutlding, 
Bevorderd worden. 
“ Koking. Dit is eerie Beven waarbij de op 
Tosbare deelen uit een ligchaamt getrokken worden ; 
door hetzelve met het oplossings-vocht te koken. 
Men heeft driederlei soorten van koking: de ge- 
ringe, de middelmatige en de AP Bij de 
eerste duùrt de koking slechts ‘&entge minuten: bij 
de tweede een half uur, en bij de laatste kan zij 
somtijds verscheidene uren achter elkander aanhoùdert. 
‘Het onderscheid dezer” verschillende koking gen is niet 
gelegen in derzelver steïkte, maar allgen in de lengte 
van den tijd, gedurende welken zij worden hae ni. 
den, want zoodra de vochten beginnen te koken, 
„doen, wi den Termometer tot eene zekere hoogte 
rijzen , “welke voor ieder: derzelver. verschillende’ is 3, 
_ maar het zij de, bij de koking, ontwikkeld wordende _ 
bellen klein of groot zijn, en elkander spoedig of 
Jangzaam opvo olgen , het Kwik zal in den Termometer 
op de zelfde hoogte blijven staar „een duidelijk be= 
%ijs dus, dat men, door meerderë brandstoffen, hiet 
vocht wel sneller kan doen koken fnaar dat het= 
zelve echter hierdoor geene hoogere warmte aanneemt. 
In kokend. water b. v., zal de Termömeter 100° 
teekenen, en nimmer , hoe snel de koking ook moge 
voortgaan, eenen hoogeren stand aánnemen. Daar 
mien nu’ zoowel eene langzame als eene snelle koking 
kan aanwenden; zoo mot men nú eens van de 
eerste, dan weder van de Taatste gebruik maker , 
1, DEEL _ 0 met 
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met betrekking tot de „bereiding; welke men zich 
heeft voorgenomen. Wil men dus de oplosbare dee- 
len. van een ligchaam door koking in wâter uittrek 


ken, dan is: ‚ daar het water bij meerdere hitte geene 
hoogere warmte aanneemt, 3 de, versterking vanhet 


vuur onnoodig 4 3 doch om eene grootere hoeveelheid 


vocht, in eenen bepaalden tĳd, uit te dampen, zoo E 
als. bij de bereiding der. Siropen. en Planten-geleijen, ú 


wordt deze versterking van het vuur onmisbaar ver- 
eischt, opdat door deze meer snelle koking var 
het water, deszelfs verdarghe des te volkomener 
moge zijn. vlan ef | 


Eerd 
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zeldzaam mogelijk gebruik maken, om’ dat zij zoo 


wel de geneeskracht, als de natuur= en scheikundige — 


eigenschappen der ligchamen ‚ zelfs al. bevatten; zij 
geen vlug beginsel, eenige verandering doet; onder 
gaan. Hoewel wij hierover, bij: de behandeling der’ 


Extracten ; reeds uitvoerig ‘gesproken hebben ,. zoo’ - 


willen wij echter hier nóg doen opmerken, dat door 
eene lange koking de Suiker: gekleurd wordt en voor 
een gedeelte haar kristalliscerbaar vermogen verliest 
dat de slijmdeelen, vloeibaar’ worden, de Geleistof” 
derzelver dikte, het Manna deszelfs buikzuiverende 
werking, de Kassia haren suikerachtigen smaak mist 
en dat, terwijl men ‘van Senne-bladen ‘een slijm 


achtig «en ‘werkeloos en van: de Rabarber een ‘za 
mentrekkend vocht verkrijgt, het Säp, der Latuwe 


deszelfs kalmerend en zelfs eenigzins verdoovend ver” 
“mogen, verliest; en zulks is ook met het Sap van 
alle vergiftige planten het geval. Bij de koking 

(a | Ì vr wordt 
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} wordt ‘het stijfselachtig Zetmeel der higchamen op- 
gelost „en. alzoo. het gewigt tan de: te verkrijgene 
stof, ten koste van deszelfs. wiersen eigen= 
schappen, vermeerderd. | | 
„Na aldus de oplossing en liare ls hide wijze. 
van bewerking verklaard tehebben; zullen wij thans 
overgaan” tot de beschouwing ka theses 3 
welke ä shin ME HOMES KN Sik 
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Oplossingen door Water” | 


klar, soóït vän Beridetinidsdelen. ; waarin en het 
water als oplossings-middel wordt gebr uik, komt 
in de: Ar tsenijmengkunde- het meest voor. Om de- 
“zelve”. helder. ‘te verkrijgen ‚ moet het vocht. door’ 
eene “zeef of.door eenen linnen doek gegoten worden, s 
zonder des: stof zelve tit te persen , , _daarná eenigen 
tijd bezinken „en alsdan van’ het ‘zetscl wórden af— 
gegoten. Men: bereidt dezelve op onderscheidene 
wijzen ; welke. alle af hangen ;- zoo wel van het weef- 
sel.em den: aard: der ligchanien); » welke. dezelve za 
menstellen , als van “het jaargetijde; waarin men deze 
aantreft „terwijl: men hiertoe tevens moet letten op 
den tijd, hoe lang zij bewaard moeten worden. | 
vote Gróeneen reukelooze ligchamen, zoo als de 
Oz Klis- 
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Klis-wortel ; “de Cichorei-bladen; — de ‘Latuwe ‘enze 


ook zeer harde RN “zooals daalt, inde vd 
moet men ‘zacht-koken.… … | 
2. Gedroogde bloemen. ‚en. alle daat zelf 
pm et? moeten : slechts heet getrokken worden. 
Indien ‘men zoo wel de extractief- als de 


er “vant verschillende ligehamen moet” oplossen „ 


moet men zoò wel eene koking - als „eene trekking 1 


aanwenden. 


4. Voor die hachniaacdn Oe Ri oplosbare kl 


deelen reeds aan koud. „water mededeelen, zoo als 


de Rabarber , de, Maluwe «ende Arabische gom, 


moet men eene kalle trekking bezigen. 


Men heeft in “het. algemeen opgemerkt, dat de op- 4 


Jossingen spoediger-in den zomer als in den winter, 
en die, welke door koking bereid zijn, veel ge 
makkelijker, dan die, welke door trekking he 


worden „ aam verandering’ onderhevig zijn. “Een hoofd 


vereischte “ter bewaring dezer geneesmiddelen is de 


zuiverheid der: vaten: of: ffesschen „ waarom deze tel- 
kens zorgvuldig moeten schoon gemaakt worden. On 


verglaasde - aarden’ potten zijn: hiertoe ook ‘niet ge 


schikt „ dewijl zij. te lang den reuk van Ae 


ken ligchaam ‚; vooral.’ varrsden Valeriaan-wortel, 


zelfs ook van de Oranje=bladen behouden ; ook» a 


men voor vetachtige vloeistoffen nimmer steenen: krui- 
ken bezigen ,- em dat het Vet “in derzelver poriën 
zal indringen, ‘en zij, wanneer « nren dezelve daar 
ma met kokend water: uitwascht „ eene e sterke, ransch- 
heid -zullen verkrijgen. Eghte id dak 
De bereiding „dezer epaper hecht dsor 
_ko= 
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koktig ‚ door heete trekking, : door koling en heete. 
trekking, en doe Aalte trekking Gti 


‘Oplossingen door. zoking 
of % 
De coct ae, 


De Afkooksels worden avds Ekokiig: van eene of 
meer zelfstandigheden verkregen. De regelen ‚ welke. 
men bĳ derzelver bereiding « heeft in acht te ne=, 
men , zijn de volgende : AM 

Om eene te lange koking dr te komen, 
moet men het ligehaam. snijden of keuzen, be, opdat 
het vocht er gemakkelijker kunne. indringen ‚en 
‘hierdoor de oplossing van deszelfs. extractive deelen 
| vride moge voortgaan. 

‚2. De hoeveelheid vochts en de tjd van  Weliub: 
hed des te grooter en des te langer zijn , naar maté 
het ligchaam vaster van weefsel. is, | 

3. Bij zamengestelde afkooksels moeten dh harde. 
ligehamen eerst eenigen tijd vooraf gekookt, en daar 
pa er ‘de wekere bijgevoegd worden. —_ 

A De koking moet niet te sterk zijn, 

«De afkooksels moeten door eenen linnen doen 
bren eene digte zeef" gegoten worden. — dea 

6.’ Om dezelve helder te verkrijgen , moeten zij 
in rust gezet en daarna afgegoten worden, 


Enkeluoudig ge Afkooksels 


Gerste-Water. Dit afkooksel werd het eerst gen 
bruikt: het was bijna het eenigste , dat HIPPOCRATES 
| voorschreef: De Gerst bevat, behalve andere ligcha= ’ 
ONK) ne men ; 
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men , even als alle Veld-zaden’ „… veel stijfsclachtig zet 
meel en een weinig: suikerachtige stof; daarenboven 
bezit derzelver schil een scherp, zamentrekkend be- 
ginsel, en om het Gerste-water’ hiervan’ te bevrijden 5 
moet de Gerst vooraf eenige minuten in kokend was 
ter getrokken wor den: dit” aftreksel wordt wegge- 
worpen, ‚ en‚ nu de Gerst. met zuiver water zoo lang 
gekookt zijnde, tot zij. genoegzaam uitgedijd en week, 
geworden is, wordt „zij op eene zeef uijgegoten. Wan- 
neer de Gerst zoo lang i is gekookt, tot alle de kor-, | 
rels gebarsten. Sj. ' zal, tergijl het suïkerachtig beginsel 
vernietigd is, veel, zetmeel zijn opgelost ‚en men ee— 
nen trobelen ) zeer, „Jigt gestbaren drank verkrijgen d 
welke, vooral in den. zomer , zelfs in één’ nacht „be. 
derven kan. Men moet nimmer het Gerste-water 
te ver, afkoken, en dan weder met water vermengen „ 
Want behalve dar men hier tijd en brandstoffen mede 
verspilt, zoo. verkrijgt men hierdoor tevens gens 
zeer _ondeugdzamen. drank. 

Het afkooksel, van Gras-wortel wordt op dee 
wijze bereid „ want ook deze wortel bevat een scher PR. 
en zamentrekkend beginsel 4 s. echter. moet dezelve vi 
na de eerste af koking, ‘gekneusd. worden, vóór dat 
hij aan de tweede trekking wordt onderworpen. Re 

Afkooksel van. Kina, De tot een grof poeder 
gestootene, Kina wordt 10 minuten gekookt, en als, 
dan het heete af köolsel door eenen digten linnen 
doek gegoten. “Bij de verkoeling zal het troebel wor- 
den, en op deszelfs oppervlakte zich een vliesje ver= 
toonen. In dezen staat moet het den lijder worden: 
bosReniendr, a want, indien men hetzelve eerst na de 

ver= 
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werkoeling doorzeeg , zoude dit vliesje op den doek 
blijven liggen’, en hier door de kracht» van het af kook 
sel verminderd zijns of indien men, om het af kooksel 
helder te verkrijgen, de Kina, elijk in eenige voors 
| schriften wordt opgegeven , Me half-koolstofzure 
Potasch kookte, zoude men hetzelve nog krachteloo+ 
zer maken ; immers , hoewel door deze bijvoeging de 
hars deelen beter worden opgelost ‚zoo zal echter te 
gelijk de overmaat van Potasch het Kinazuur, het 
welk in den bast, met de aanwezig zijnde loogzou- 
ten , ‚verbonden, was , aantrekken ‚en deze loogzou- 
ten , waaraan de Kina derzelver koortsverdrijvend ver= 
mogen verschuldigd is, hiervan beroofd , zullen , als 
in water onoplosbaar, praecipiteren. De Heeren PEL- 
LETIER en CAVENTOU , daarentegen, hebben opge 
geven om, ten einde de Quinine en Cinchonine pe 
te gemakkelijker in: het vocht op te. lossen „een 
weinig zuur bij het. af kooksel te voegen ; en de waar- 
de hiervan. is door proeven gestaafd” geworden. De 
Heer Dr. MICHEL heeft zoodamige zure Kinavaf kook 
sels , welke hij met zure “zwavelzure Aluin liet ver 
vaardigen Dr gedurende den oorlog in Ataltë, in het 
Hospitaal te Rome met vrucht gebruikt. In het 
algemeen merke men nog op, dat men, bij de vers 
vaardiging van Kina-afkooksels, nimmer ijzeren pan- 
nen gebruiken moet, dewijl de Looistof ‚ zich met 
dit metaal vereenigende, aan het- vocht eene das 
kerder kleur zoude mededeelen , dan het gewoonlijk 
| bezitten met, gard hi 


if 
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| Zamengesteld aftooksel. 


Afkooksel van FELZ. Neem Sarsaparille ‚ 35 on- 
cen , _Visch- lijm ,- 4 d lrachmen en 2 schrupels ; Be- 
zwaveld Spiesglans , 4 oncen; Water, 6 blj dt ver- 
kook het tot 5 ponden. | | | | 
»rMen “bindt ‘het gezwaveld nas in een linnen _ 
zakje, en kookt ‘het vervolgens, een uur lang, in — 
een pint gewoon water, welk water moet weggeworpen | 
worden 3 daarna doet men de Sarsaparitle en het Visch= ij: 
lijm in de opgegevene hoeveelheid water, hangt’ het _ 
zakje, waarin zich het uitgekookt gezwaveld Spiesglans À 
bevindt, met eene ‘koord aan een der ooren van het 
bekken vastgebonden, in het vocht, en dit nu tot . 


op de helft verkookt zijnde, wordt het doorgeze- 


gen. Deze wijze van bereiding is door ‚den Heer 
CULLERIER als de beste opgegeven. 
“De voorafgaande koking van het gezwaveld Spies- 
in is: volstrekt noodig , daar. men heeft waargeno= — 
men, dat, bij verzuim Hsk hevige kolijk-pijn bij 
den lijder ontstaat, hetwelk alleen aan een kléin ge- 
deelte Rattekruid , hetwelk het gezwaveld Spiesglans 
somtijds bevat, is toe te schrijven. De Heer cur- 
LERIER heeft te gelijk nog opgegeven , dat niet alle 
soorten van Vischlijm voor dit afkooksel even dienstig ) 
zijn, en dat vooral die niet moet gebruikt worden, 
welke door zwavel- =damp gebleekt is, daar deze altijd 
eene kleine hoeveelheid zuur bevat, hetwelk zich 
met het metaal verbindt, en een spiesglans Zout vormt, 
hetwelk eene eenigzins braakverwekkende eigenschap 
aan het Afkooksel mededeelt we gezwareld Spies= 
glans). Op- 
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40 | den door heete trekking, 
4 of 


Infusa, 


Ĳ 
t Ben ADEREN KN 
> 4 PRAET NT 


Deze A green worden döbe eene heete Pt, 
van één of meer ligchamen verkregen. 

_Men moet de volgende regelen bij derzelver bereis 
ding i in acht nemen. 

1, Versche zelfstandigheden moeten van ad 
der werkzame‘ en onzuivere deelen ‚ welke aan het-ge- 
neesmiddel vreemde eigenschappen zouden kunnen me 
“dedeelen gezuiverd worden. Zoo bevrijdt meu de 

Violen-bloemen van hare kelken , de bloembladen der 
| Angelieren van hare nageltjes, en alle specerijäch- 
tige planten van de stelen , alleen derzelver uh 
gebruikende. 

2. Harde en drooge- ligchamen moeten gekneusd 
of gesneden worden. Bloemen en blader moet men 
vooraf. ziften. 

5. De trekking móet, hl geurige igehamen , d in 

geslotene vaten verrigt worden. 

4. Zij moet zoo lang worden aangehouden , tot 
dat alle de oplosbare deelen zijn opgelost. Bij drooge, 
_ doch niet vaste ligchamen ‚ moet het vocht niet eerder , 
dan wanneer het geheel verkoeld is , worden doorgeze= 
gen. ‘Versche zelfstandigheden moeten 12 uren, doch - 
drooge' en harde ligchamen 24 uren getrokken worden. 

5. Men moet vooral de versche ligchamen , bij de 
doorzijging , nimmer uitpersen , daar men’ hierdoor 
cen slijmerig vocht verkrijgen zal, het welk somtijds 
scherp en altijd zeer ligt aan verandering onder 
hevig is ON En- 
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Enkelvoudig heet Aftreksel he 


Aftreksel van Tamarinde. De Tamiaiddie moet 
nimmer gekookt worden , omdat bij dezen warmte 
graad de. Geleistof van het: merg ontleed wordt, 
Het is het verkieslijkste, wanneer men dezelve miek 
kokend. water uitkneedt , en daarna het vocht doorzijgt. 


Jd 


Zamengesteld heet Aftreksel. 


a dtekedl van Borst-kr ian De Borst-kruiden Ji 
pont vooraf zorgvaldig worden uitgezeefd , om dat q 
de bloemen, dikwijls, nog met eenige zaad-pluisjes 
zijn vermengd, welke, ‘in het aftreksel terug blije — 
vende, in de keel. der zieken eene prikkelende ge= 
waarwording- zouden. doen ontstaans daar na giet 
men er de voorgeschrevene hoeveelheid. kokend wa 
ter op, sluit de pan digt, en. zijgt het, na verloop 
van een half uur, ‚door eenen _digten doek. Á 


Oplossing en doer, koking en heete trekking, i 
_Infuso- -decoeta 


ì Daar niet Za) de salie welke: in cen 
afkooksel worden voorgeschreven, een gelijk weefsel 
en dezelfde eigenschappen bezitten, zoo volgt. hier 
uit, dat men dezelve ook verschillend moet be 
handelen. _ Bij eene enkelde koking zullen al de 
vlugge deelen vervliegen 3 bj eene enkelde trekking « 
zullen de moeijelijk oplosbare deelen niet worden 
opgelost, en hierom moeten deze beide bewerkingen 


somtijds te gelijk worden aangewend, j 
De 
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‚De, regelen „hierbij in acht te nemen, zijn dezelfde, 
welke voor ieder deracheen eve zijn Opsen. 
geven. | od 

„Af hoobsalì weinig pen ne probes Dae 
wortelen; welke die van. Hulst „ Aspergie „ Peterselie 
Eppe en. Fenkel zijn, worden ‚alle. afzonderlijk, fijn: 
gesneden, en dan die van Hulst, welke, het hout; 
achtigst is, eerst 10 minuten gekookt; vervolgens _ 
voegt men' er de wortels van Aspergie bij, en deze 
beide nu te zamen een vierde ‚uur gekookt «heb 
bende, wordt het kokend vocht op de drie overige 
geurige ‘wortelen gegoten hiermede’, terwijl de pan 
goed gesloten is, in een water-bad, nog drie uren, 
getrokken ‚ en daarna doorgezegen. ij 

„Zweet-drijvend Afkooksel,. Hetzelve. Baan ‚uit 

Sarsaparille-wortel, Kine-wortel,, Pokhout , Sassafras, 

en. Zoethout. De Sarsaparille-. en „Kina-wortel.een, _ 

vierde uur met elkander gekookt hebbende, wordt 
er het geraspt Pokhout bijgevoegd , terwijl men, na, 

5 minuten 3 de. pan van het, vuur neemt, en nu het 
Sagsafras en Zoethout, omtrent een vierde uur, in, 
het kokend vocht getrokken. wordt dk Gils 
__ De reden; waarom „dit afkooksel. op deze ei 
moet. vervaardigd worden, is, gemakkelijk na te gaan 5: 
de Sarseparille- en _Kina-wortel , ‘namelijk , bezitten 
een vast weefsel ; het Pokhout geraspt zijnde , + wor= 
den deszelfs oplosbare deelen gemakkelijker opgelost 4. 
van. het Sassafras moet alleen de-Geurstof uitgetrok 
ken worden , en het Zoethout, gekookt wordende, 
verliest deszelfs zoeten, smaak. … 

Daar het Sassafras nict alleen deszelfs eraf. 

maar 
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maar ook eenen scherpen smaak aan het Afkooksel 
mededeelt, zoo moet men vooral zorgen,’ dat des’ 
zelfs hoeveelheid en de tijd van deszelfs trekking al 
tijd dezelfde is, daar men, in het tegenovergestelde 
geval, steeds- eenen drank van eenen onderscheidenen 
reuk „‚ maar vooral van estién ‘verschillenden smaak 


vel zal. : eu er Nee eN 
Oplossing door koude trekking, 
of kt: 
_Maceratum, 


“Deze Aftreksels zijn ‘het gevolg der ienie 
werking van. het-water op één of meer lieht bj 
eene gewone. Temperatuur. | Eek 

De regels, bij de bereiding van dezelve in acht te 
nemen, komen volkomen overeen met die, welke bij 


de heete trekking zijn opgegeven. Eene koude trek” 


king moet ten minste 12 uren worden aangehouden „ 
en nimmer bĳ versche ligchamen gebezigd worden: 

Zoo wel bij de koude trekkingen, als in het alge- 
meen. bij alle Artsenijmengkundige bereidingen , waar- 
bj het geneesmiddel met het vat, waarin het bereid 
wordt, eenen langen tijd moet in aanraking blijven, 
kan men, vooral indien het Geneesmiddel zúren of” 


zouten bevat, welke ophet metaal werken, ijzeren 


noch koperen vaten gebruiken. Wel'is waar, zwakke” 
zuren, zoo als de Azijn, en de sappen van vruch= 
‚ten, kunnen zónder gevaar in Koper worden gekookt „” 
maar zoo dra zij toch in hetzelve verkoelen, lossen: 
zij het Koper op, terwijl de oplossing van het IJzer ;’ 
door deze voehten, bij alle temperaturen plaats heeft. 


Ges 


| 
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hoa ekendhtien BoniMa dg ì 


| Bouillon of Vleesch-nat is het Afkooksel van 
het Vleesch der dieren. Men verdeelt dezelve Ih 
Huishoudelijke en Geneeskrachtige, Beide worden. 

Wi st ‘Plantaardige ligchamen vermengd, waar- 
yr zij zoo wel in reuk en smaak , als ook in kleut 
verie: én beide bevatten ook al de oplosbare 
deelen van het ligehaam ; waaruit het getrokken wordt. 
Het Vleesch’ der dieren in ‘het algemeen is, schoor 
in verschillende evenredigheden ; welke van het soort , 


_ het geslacht en de ouderdom van ieder ‘in het bij= 
| zonder afhangen , zamengesteld uit Vezelstof, Eiwit 
„stof, Geleistof, eene riekende en smakende Extractief- 
“stof; welke men Osmazóme genoemd heeft; Vet er 
verschillende Zouten: Met water langzamerhand aan 
het koken gebragt, zal de Eiwitstof min 'of-meer stolà 
len , en’ als een dik schuim boven “komen „ de Gelei® 
stof zal zich oplossen , en het Vet , smeltenide, zal als 
kleine droppen op het water drijven $ de Zouten’ zul 
Ten miet het Osmazóme ‘te gelijk worden opgelost, 
en het is deze, welke de kleur, den reuk en den 
soraak aan het: Bouillon mededeelt, terwijl de week 
gewordene- Vezelstof terug blijft. Indien * rien * het 
Vleesch: dadelijk aan de werking v van kokend water 
blootstelt, zal de Eiwitstof, door derzelver spoedige 
stolling, de oplossing der Geleistof verhinderen ; het 
Bouillon dus‘ minder krachtig en ook slnitetodier 
worden. ‘De bereiding der huishoudelijke Bouilloùs 
is altijd dezelfde, doeh ‘die: der geneeskrachtige ver= 

schilt, 


A 
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schilt, naar de wate ligehamen s welke dezelve 
zamenstellen. SEAN en | 


_ Algemeene regelen ter bereiding van genees- 
krachtige Bouillons. ind „8 


De ek cokondal Dierlijke velt 3 
ord vooraf van alle ‚die deelen gezuiverd , ‚welke P 
aan ‘het Bouillon eenen onaangenamen smaak kunnen 
mededeelen. Zoo worden de Slakken afgewasschen , 
om dezelve van het slijm te bevrijden, dat haar om= 
geeft, de kop en het vel van Kikvorschen en Adders — 
afgesneden; ‚ en de ingewanden der Schildpadden War 4 
nen | | | 

„Indien het pdulien: geene vid din. Asen } 


San men ‚hetzelve, op het open vuur, in steenen 


pannen koken, welke altijd, boven. die van ‚metaal , 
de „voorkeur. verdienen, omdát. zij slechte, gelciders 
der warmtestof zijn, en hierom, eenmaal genoeg ver 
warmd. zijnde, in heete asch kunnen worden geplaatst , 
ten einde de verlangde zachte koking voort té zetten: | 
3 herst: hetzelve echter vlugge deelen „dan moet 
de. bewerking i in een Water-bad geschieden, en ‘om= 
trent twee uren worden. aangehouden. wit hoe oes 
4. Men moet, om altijd een gelijk Bouillon £ te 
verkrijgen. ‚steeds. dezelfde hoeveelheid der stof „ met 


dezelfde hoeveelheid, Waler: ‚en, ikaid even 25 lar | 
ten koken, ee afs Ceat 


14 


5e Ook moet het niet t eerder, Jan wradinoekd het 
geheel koud. is, worden doorgezegen , lopd dat hek Vet 
niet mede moge Kerio HB. Aad 


Fra ht Jin 


EERSTE HOOFDSTUK. 225 


6. Het moet óp eene koele plaats, en des zomers 
in koud water, bewáard worden, De wetge ed 
„Aanmerking. Het verschil der kleur; “welke „men 
bij de Bouillons ‘somtijds waarneemt s kan echter niet 
altijd aan eene onnaauwkeurigheid: in de bereiding 
worden toegeschreven : wanneer men’, namelijk , Bouil=- 
Jon van Schilpadden vervaardigen ‚wil, en deze, te. 
groot zijnde om in eens uitgekookt te worden ‚ ge= 
deeltelijk tot den volgenden dag bewaard wordt, dan 
zal dat Bouillon, hetwelk uit het versche vleesch ges 
kookt is, ligter van kleur maar. ook helderder zijns 
dan dat, hetwelk men den volgenden “dag bereidt, 
zit hoofde dat het versche vleesch eene ‘zekere’köe= 
veelheid bloed, bevat, welke. het Bouillon: ‘helder 
maakt, en dat, hetwelk tot den volgenden dag be 
Waard, wordt „ eenigzins- is uitgedroogd, «1 
Bouillon van Slakken. Men neemt „met de punt 
váân een res ‚het kalkachtig slijm weg , hetwelk zicht - 
in de opening van de Slakken-huisjes bevindt; eri 
legt’ dezelver alsdan in kokend water." Na eenige mi= 
nuten er weder uitgenomen zijnde, worden: zij vers 
broken en de Slakken, welke zich in dezelvé bevin= 
den , „met koud water ‘afgewasschen ,. daarna'in stuk 
ken gesneden „ deze vervolgens „ gedurende: een ‘uur; 
in eene verglaasde pan; op een. zacht vuur gekookt, 
en eindelijk in eenen doek uitgeperst, Men moet zicht 
hierbij vooral van. verglaasde aarden pannen bedienen y 
daar zoo wel die „welke van Zilver, als die , welke van 
Tin zijn , door de Zwavel ‚ welke de Slakken bevatten J 
zullen zwart worden. Dat in een afkooksel van Slak 
ken Zwavel is, heeft de Heer BoUDET bewezen, door 


CEN 
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een. zoodanig afkooksel ‚tot de dikte van Gelei, uit 


te dampen, deze Gelei- als ‘dan met Potasch te ko= 
ken, en het gevormd Zout met Azijn te ontleden, 
daar hierbij eene sterke onppmkkeling van kina 
Waterstof soneel had. 


ij 


id li Migerale Wateren. 


jd Door Minérale W ateren verstaat men de zoodá- } 


nige, welke, bij eenen bijzonderen smaak, te gelijk — 
eenige werking op het Dierlijk ligchaam uitoefenen. À 
Het zijn voortbrengselen der zatuur of der kurste 
Men heeft dezelve , met betrekking tot hinne za- 
menstelling, verdeeld in Gasachtige, Zoutachtige, 


_IJzerachtige en Zwavelachtiges keld 


De Gasachtige zijn die, welke zoo veel Koolstof 


zuur bevatten, dat dit Gas, reeds bij de gewone 
drukking van „den aika uit hetzelve ien 
_ keld wordts. | blj 


‚‚De- Zoutachtige zijn hare. eigene òf: Alleën 
aan de aanwezigheid van eenige zouten, òf aan zou | 
ten: ex Koolstofzüur verschuldigd. ah: 

„De IJserachtige houden het IJzer, in Bij staat 
van koolstofzure, of, zwavelzare Zouten „ opgelost. « Á 

‚De. Zwavelachtige bevatten: eenige Zwavel, in den 
staat van: gezwaveld Waterstof, ‘hetzij: vrij, of hr 
verbinding met zoutvatbare grondstoffen 5 voorheen 
noemde men dezelve. Ziwavel-lever-wateren: 

De deugd der minerale, wateren hangt af. van den 
atd en de evenrédigbeden der ligchamen „ welke de- 


zelve bevarteng Om dezelve door kunst te bereiden , 
moet 
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moet mien. bekend zijn: ‚1. met de manier om het 
water, dat men wil namaken , naauwkeurig te ontle- 
‚dens en 2. met de wijze, omde verschillende lig- 
‚chamen „ welke hetzelve zamenstellen , ‘op te lossen, 
of met elkander te verbinden. ss 


ro Ket Ontleding der minerale Wateren. 


De Meten werke’ in 1de minerale wateren ges. 
vonden worden; zijn : Á 


$ 
t 


Koolstofzuur, waterstofhoudend Zwas 
li en _ {velzuur, zwavelzure Soda, zwavelzure 
Kalk , zwavelzure Bitter-aarde, zout- 

iN … Ízure Soda, zoutzure Kalk, zoutzure 
gewone Bitter-aarde, half-koolstofzure Soda, 
ligchamen. half-koolstofzure Bitter-aarde, half- 

| Íkoolstofzure Kalk, half-koolstofzuur 
zer, salpeterzure Potasch, salpeter= 

| ot verf zure Kalk, salpeterzure Bitter-aarde, 
4e raken bewerktuig de: igchamens | 


| — „Zuurstof, Stikstof , Boraxzuur, Zwas 
veligzuur, Zwavelzuur, … Zoutzuur 4 
| _ {Salpeterzuur, Kei-aarde, Soda, zwa= 
velzure Ammoniak, zwavelzùre Pot- 
meer zeldzame |asch; zwavelzuur IJzer, * zwavelzuur 
ligchamen. (Koper, zwavelzure Bruinsteen ‚ Áluin;, 
zoutzure Potasch, zoutzure Ammo- 
niak , zoutzure Aluin, zoutzure Brains 
steen, zoutzure Zwaar-aarde, phos- 
| phorzure Aluin, vloeispathzure Kalk, 
half-koolstofzure Potasch , half-kool= 


L DEEL, in Pp stof 
# 
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ve ee eer ystôfzùre Ammoniak, half -koolstofzure 
Alain, ‘half-koolstofztüre: Strontiaan= 


aarde , ‘half-koolstofzure Bruinsteen , 


meer zeldzame jhalf-boraxzure Soda, enkelvoudige of 


ligchamen. gezwavelde waterstof houdende zwavel= 
zure Soda, waterstofhoudende zwa= 
velzure Kalk, en waterstofhoudende 
kelpstofzure Potasch. | 


Om de zamenstelling van een mineraal w water te lec= j 
ren kennen, kan men de ontleding op tweederlet wijze Á 
verrigten. De eerste noemt men oppervlakkige ontle= 
ding, en” heeft sé het oogmérk , om in het algemeen Ee 


de voornaamste zelfstandigheden’, welke het water be= 


A. Oppervlakkig ge ontleding. 


_vat,aan te toonen 3 de tweede is de naauwkeurig bepa- 
lende ontleding, € ‚ en door deze kan men derzelver even- 
pd en juisten aard naauwkeurig leeren kennen. 


Men begint dezelve met de lig gging der bron, Rb: | 
aard van den grond, de planten, ‘welke in derzelver 


omtrek groeïjen, en het zetsel, dat er zich in vormt, 


te onderZoeken. Vervolgens beproeft men de na- 


tuurkundige eigenschappen van het water, deszelfs 


smaak, kleur en reuks men bepaalt, door den Ter-_ 


mometer , deszelfs warmtegraad. ‚en om deszelfs soorte. 


lijke zwaarte te weten, weegt men eenen glazen. bol, 


eerst met zuiver overgehaald, «en daarna met het te 


onderzoeken water gevuld. (*) 
| nn „AND 


C) De gewone aren is, ter onderzoeking van de digtheid der 


vloeistoffen, welke slechts weinig van die van het overgehaald water 
verschillen , een ongeschikt werktuig, en men moet zich, in dit geval, 


altijd, van de balans, bedienen. SCHRIJVERS 
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‚ Vervolgens tot de aanwending der herkenmiddelen 
Bevel onderzoekt men eerst; door Lakmoes- 
papier, of het zuur, en door Kurkuma-papier, of 
het loogzoutig: is. Ak 

Indien het re meden zal ten, bij de 
verbranding. van ‘hetzelve, eenen „zwävel-reuk gewaat 
worden „ en door gezwavelde Waterstof een bezinke 
sel van: Zwavel verkrijg gen. 

Koolstofzuur bevattende, zal stens rk schui- 
men , „eenen zuurachtigen smaak bezitten , en door 
| koking het Gas ontwikkeld worden, 
| De, gezwavelde Waterstof zal aan den reuk ; welke 
aan die van stinkende tijeren gelijk is, en aan cent 
zwart “bezinksel, hetwelk door Zilver- Kwik= of 
_Lood-oplossingen in hetzelve veroorzaakt wordt, 
kenbaar zijn: deze beide veder zal het, daar 
koking verliezen. 

Om te ontdekken, of an vrij loogzout , Potasch of 
Soda is, moet een gedeelte van het water worden uitge= 
dampt, het zoutachtig overblijfsel met Alcohol van 26? 
| worden getrokken, opdat de hierin oplosbare,zouten 
zich. zouden oplossen, het terug blijvende in overge= 
haald watef worden opgelost, deze oplossingmmet Azijns 
zuur worden ‘verzadigd, daarna „uitgedampt, en nu 
weder met Alcohol worden behandeld, welke alleen 
het azijnzuur Zout, hetwelk door de aanwezigheid 
van ‘het vrij loogzout geboren werd, zal oplossen 
terwijl men door het zoutzuur Platina ontdekken.kan 
„of dit loogzout Potasch dan.Soda geweest is, daar het 
in het eerste geval een bezinksel. zal vormen , doch 
indien het Soda was, er geen bezinksel zal ontstaan. 

ed __ De 


hj, 
et 


— 
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“De zwavelzure Zouten kan men door: de oplosbare 


| ajrhede dk Zouten, de zoutzure Zouten ka Sal- 


‘peterzuur Zilver ontdekken. 

e salpeterzure Zouten wordt men in hetzelve ge- 
“waar , wanneer men er zoo lang eene oplossing van 
Potasch bijvoegt, tot er geen bezinksel meer ontstaat, 
en. het gefiltreerde vocht daarna uitdampt, daar het 


hierbij verkregen zout, op Erin kolen geworpen, 


smelten en ontploffen zal. - 

De koolstofzure Zouten Heal men, door de op- À 
bruissching, welke er door bijvoeging van Zoutzuur 
ontstaat. Die, welke ‘onoplosbaar zijn, zoo als die 
wan IJzer, Kalk en Bitter-aarde, kunnen in hetzelve 
niet, dan in den staat van zure koolstofzure Zouten, { 
zijn opgelost, en zullen uit hetzelve door koking , waar= 
bij de overmaat van Gas ontwikkeld wordt, nedervallen. 

Het opgelost IJzer ontdekt men door blaauwzure 


Potasch; welke er een oeli nederplofsel in veroor- 


zâakt', en door het aftreksel van Galnoten „ hetwelk 
hetzelve zwart kleurt. Is echter het IJzer in den staat 
wan eerste-verzuursel er in aanwezig ‚ dan wordt deze 
kleursverandering eerst na eenigen id merkbaar, of 
men moet er een weinig zwak Zoutzuur bijvoegen , 
‘waar ‘door ‘het IJzer dadelijk eenen hoogeren graad | 


‘van verzuring zal aannemen. 


Is er zwavelzuur IJzer in aanwezig, dan zal ‘het wa= 


ter door koking niet troebel worden , terwijl, “daar= 


entegen ; bij koolstofzuur IJzer, onder de koking, 

zieh eert roodachtig “poeder zal afzonderen. | 
Het bezinksel, door een aftreksel van Galnoten in 
het water ien aaa is niet altijd het bewijs van 
aan= 


& 


EERSTE HOOFDSTUK: 239 


aanwezig IJzer, maar kan. ook ‘ontstaan door „eene … 
| plantaardige-dierlijke stof. Men kan: zich hiervan 
nader door gloeijende kolen overtuigen : hierop. zál 
het verkregen nederplofsel geheel ontleed worden „ 
of, er zal ten minste niet dan eene loogzoutige asch, 
overblijven , als het uit organische stoffen. bestaat 5 
maar Z00 het aan IJzer- of Looistof moet worden 
toegeschreven , dan zal deze ontleding, slechts gedeel 
telijk plaats hebben, en het terug blijvende de aan= 
wezigheid van IJzer zeer sterk aantoonen. 
‚ De Kalk wordt door zuringzure Ammoniak uit 
alle deszelfs oplossingen nedergeploft., | 

Een Ammoniak-zout kan men gemakkelijk is 
wrijving met levendigen Kalk ontdekken , daar zich 
hierbij het Ammoniak ontwikkelen-zal, Is echter het 
Ammoniak slechts in eene kleine hoeveelheid ean- 
wezig ‚ dan zal deze ontwikkeling niet plaats hebben 
dan nadat men het water te voren tot droogwordens 
heeft uitgedampt. Ot 

De aanwezigheid van Aluin-aarde en Biticrsanndk 


ontdekt men ‚ wanneer men in het water eene over- 


maat van bĳtende Potasch giet, en het nederplofsel 
met eene zwakke oplossing van Potasch, welke alleen 


de Aluin-aarde en niet de Bitter- 
behandelt. Zoo er te gelijk een IJz zer-zout mogt in aan= 


| rde zal oplossen ;, 


wezig zijn , zal dit ontleed worden , deszelfs verzuursel 
_zich met het zetsel vereenigen , en hetzelve rood kleuren. 
Indien het water Stikstofaardige stoffen bevat, zal 
men, na het tot droogwordens uitgedampt. en daar 
na op gloeiende kolen gestrooid te hebben, den reuk 
van brandend hoorn gewaar worden; ook de Zout- 
P 5 | stof 
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„stof en een aftreksel van: Galnoten zullen er vlokkige 
bezinksels: in voortbrengen. Alleen de organische lig= 
chamen,; welke Zwavel bevatten, ontwikkelen, door 
derzelver verrotting, eénen bijna gelijken reuk, als 
die van gezwavelde Waterstof. | 
Om nu de juiste verbinding der verschillende lig= 
chamen „ welke men, volgens de opgegevene wijze, id 
een mineraal water heeft aängetroffen, ‚nader te leeren 
kentien, moet men opklimmen tot de verwantschap ; Á 
welke ; onderling tusschen dezêlve böstaat. B. ve iù= 
dién tüett Zwavelzüur, Zoutzaur’, Kalken Soda met < 
elkander verbonden vindt, kan men zeker zijn, dat 
deze laatste met het Zoutzuür is vereenigd. Dit zelfde 
Staat even vast voor Koolstofzuur en Salpeterzuur, 
met Potasch en Bitterzaardes dit laatste is meestal 
in den staät van een koolstofzuur Zout voorhanden, 
Men moët echter niet gelooven, dat het water altijd 
dezelfde zouten bevat, welke men bij eene ontleding 
verkrijgt; de meeste worden eerst bij deszelfs uitdam® 
ping, door de onderlinge verwisseling , welke hierbij 
“tusschen de zuren en de zoutvatbare grondstoffen 
plaats heeft, Ghia | 


B. Naauwkeurig bepalende ontleding 


Deze ontleding heeft ten pede om zoo wel 
den aard, als de evenredigheden te bepalen: 1, van 
de gasvormige, en 2. van de waste ligchamen. 

Gasvormige ligelamen 


Men vult een’ ballon met het ie onderzoeken wa= 
ter , 
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ter ‚ plaatst op denzelven eene, met dit zelfde water 
“gevulde buis, brengt het uiterste einde van deze on- 
der eene, met Kwik gevulde klok, verwarmt. daar 
na den ballon, en laat het water; wen een 
vierde uur, koken. : \ 

De verschillende Gassen, veele ies water kan be- 
vatten, zijn Zuurstof, Stikstof, Koolstofzuur , was 
terstofhoudend Zwavelzuur en Zwaveligzuur , schoon 
deze beide laatste er zich, zonder ontleed ‘te wor= 
den, niet te gelijk in kunnen bevinden. | 
— Gesteld nu, dat zich de drie eerst genoemde onder 
en klok bevinden, dan moet men eerst het Kool- 
stofzuur door bijtende Potasch doen opslorpen, en als 
dan het terugblijvende, in eenen , met eene overmaat 
van Waterstof voorzien. zijnden Eudiometer over 
brengen. Na de verbranding, door eene elektrike 
vonk veroorzaakt „ zal men, de vermindering van het 
mengsel door 3 deelende, de hoeveelheid der aans 
wezig geweest zijnde Zuurstof, en bij gevolg ook die 
der Stikstof kunnen bepalen. De Waterstof is voor 
dit onderzoek geschikter als de Phosphorus , daar er; 
indien men dezen laatsten gebruikt, nog altijd eén 
gedeelte Zuurstof met de Stikstof ahd verbonden 
blijven. | ak | 

Indien koolstofzuur Gas met zwbveliezuur Gas ver=. 
mengd is, moeten deze beide door Borax van elkans 
der afgescheiden worden: de Borax zal zich met het 
Zwaveligzuur verbinden , zonder het koolstofzuur Gas 
aan te doen. Is het met waterstof houdend Zwavelzuur 
vermengd , dan brengt men eenig azijnzuur-Lood of 
poner onder de klok, hetwelk het waterstofhou= 

P 4 dend 
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* 


dend Zwavelzuur ‘zal opnemen , en insgelijks het Kool- 
stofzuur zal terug laten. PCEENS HEMA PEA bi zeen 
Om de juiste evenredigheid van het aanwezig: zijn= 
de: Koolstofzuur ‘te bepalen , vult’ men eene flesch, 
voor 3 gedeelte, met het te onderzoeken water 5 
plaatst er eene gebogene pijp in, ‘en brengt derzel- 
ver ‘uiterste einde in eene andere flesch , waarin zich 
een mengsel van zoutzure Zwaarzaarde en bijtende 
Ammoniak bevindt; bij de verwarming van het wa- 
ter zal zich «het koolstofzuur Gas ontwikkelen, en 
zich „ terwijl het Zoutzuur zich met de Ammoniak 
vereenigt, met de Zwaarvaarde verbindende, als een 
half- koolstofzuur Zout praecipiteren. Dit praceipitaat 
afgewasschen en gedroogd zijnde, zal men, uit des- 
zelfs gewigt, “ vergelijkender wijze, de hoeveelheid 
van het ontwikkeld Koolstofzuur kunnen bepalen. 
Indien zich echter, bij de uitdamping van het was 
Oe een onoplosbaar half-koolstofzuur Zout heeft 
afgescheiden, dan kan men besluiten, dat niet al het 
verkregen Koolstofzuur, in eenen vrijen staat, in het 
water is aanwezig geweest, en men zal derhalve eerst 
het gewigt van’ dit nederplofsel moeten bepalen, 
daar na de hoeveelheid zuur berekenen , welke het= 
zelve in deszelfs zamenstelling bevat, en eindelijk 
het gewigt van deze. verkregene hoeveelheid zuur, 
aftrekken van het gewigt , van het, met de Zwaars 
aarde zich verbonden hebbende Koolstofzuur, om= 
dat de verzadigde koolstofzure Zouten ééns zoo 
veel Koolstofzuur bevatten, als de half-koolstofzure 
Zouten, en er dus even zoo’ veel minder vrij Kool- 
stofzuur in het water aanwezig geweest is, als het, 


te 
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te voren opgelost koolstofzuur Zout, tot deszelfs 
volkomene verzadiging , noodig had. Bevat het, wa- 
ger half-koolstofzure Ammoniak, als dan moet. het 
‚ontwikkeld wordende Gas eerst door Zoutzuur gedra 
ven worden. …— bal >. 

Om de Mhestelheid geente ata dikdeelekidn | 
te bepalen, hetwelk een mineraal water. inhoudt, 
moet men eerst weten, in welk eenen staat het zich 
in hetzelve bevindt. Het kan er 1e in den vrijen 
staat in aanwezig zijn ; wanneer het zich door koking 
uit hetzelve ontwikkelen zal, en somtijds aan het 
Kwik eene zwarte kleur mededeelt (*); 2. als een 
enkelvoudig waterstofhoudend zwavelzuur Zout, als 
wanneer hetzelve het Kwik niet zal zwart kleuren, 
ij maar door Zwavelzuur en Zoutzuur zal ontwikkeld. 
worden; en 5. in den staat van een gezwaveld wa- 
gerstofhoudend zwavelzuur Zout, in,welk geval het— 
‘zelve het Kwik zal zwart kleuren, door zuren zal 
ontwikkeld worden, en deszelfs Zwavel dadelijk zal 
laten vallen, hetgeen bij de enkelvoudige waterstof 
houdende zwavelzure Zouten eerst na eenige uren 
Ht heeft. % led k 

Is nu het waterstofhoudend ANT vrij, of in 


den 


\ 


(*) Het Kwik zeer zuiver zijnde, zal door de, in water opgeloste, 
gezwavelde Waterstof niet zwart worden ; daar zulks alleen gebeurt, 
wanneer deszelfs oppervlakte eenigzins verzuurd is, als wanneer deszelfs 
Zuurstof zich met de Waterstof van het zuur verbindt én water vormt. 
Ook raden eenige Scheikundigen aan, om de gezwavelde, Waterstof: te 
gebruiken, ter verandering van dit verzuursel in zwayelhoudend zout; 
hetwelk gemakkelijk van het-gezuiverd Kwik , door filtrering , in eenen 
papieren kegel, kan afgescheiden worden. \ 


Pg 
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den staat van een enkelvoudig waterstofhoudend zwas 
— velzuur Zout aanwezig, dan giet men het in eene 
„geer verdunde oplossing van zuur azijnzuur Koper : 
het gewigt van het gedroogde bezinksel zal de hoe= 
veelheid Zwavel, en bĳ gevolg ook die van de haak 

velde Waterstof, opgeven. 
‚Wanneer in hetzelfde water zoo eel vrij als vers _ 
bonden waterstofhoudend Zwavelzuur aanwezig is, — 
zal het zeer moeielijk zijn, om de evenredigheden 
van ieder afzonderlijk op te geven. De Heer ORFILA 
raadt aan ‚ en met reden, om het in dit geval aan 
geene koking te onderwerpen, dewijl hier bij het en= 
kelvoudig , waterstofhoudend Zwavelzuur , zich door 
| het verlies van eén klein gedeelte van deszelfs zuur; 
in een half-waterstofhoudend zwavelzuur Zout ver= 
andert, hetgeen tot dwaling aanleiding zoude kunnen 
geven. In het algemeen geeft men op: om het wa= 
ter met Kwik te wrijven , hetwelk de Zwavel uit 
het vrij zuur zal aantrekken, en de Wi aterstof 
vrij maken, uit welker gewigt men dan wervol= 
gens ook het gewigt van de Zwavel, waarmede 
zij verbonden geweest is, zal kunnen berehenens 
en om daarna het enkelvoudig waterstofhou= 
derd zwavelzuur. Zout, met Azijnzuur Koper te 
behandelen. «Men kan. dit voorschrift echter niet 
volgen: want het Kwik kan niet al het waterstofs 
houdend Zwavelzuur, uit een met hetzelve bezwan= 
gerd water ontleden , niettegenstaande het ook eenen 
zeer langen tjd aanhoudend met hetzelve gewreven — 
worde. De Heer nENry Jr. heeft, bij zijne ont- 
leding van het water uit Ernghein, getracht om de 
| even= 
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evenredigheden, zoo wel van het vrij als van het 
verbonden waterstofhoudend Zwavelzuur „ te bepalen ú 
door het eerste van de waterstofhoudende zwavelzure 
Zouten af te zonderen, en hier toe heeft hij zich 
bediend van volkomen zuiver zwavelzuur- “eerste 
Brütueréuns velvaerdel hetwelk in bet geheel niet 
werkt op het vrij zuur, en, het zij dadelijk, het zij 
na eenige oogenblikken, de aanwezigheid van het 
waterstofhoudend. zwavelzuur Zout aantoont. Men 
giet dan, volgens deze wijze, in eene. bepaalde hoes 
veelheid water, eene oplossing van zeer Zuiver zwar 
velzuur= eerste Bruinsteen=verzuursel ‚ en verwarmt 
den toestel eenen geruimen tĳd, tot eene Temperar 
tuur van 80 a go°. Het in den vrijen staat aanwezig 
zijnde Gas zich ontwikkelende, wordt in eene zure 
oplossing van Lood opgevangen; welks gewigt men, 
uit het gewigt van het gevormd: zwavelhoudend Zout, 
zal kunnen berekenen, en het zwavelhoudend zwa= 
velzuur Zout zal zich met den Bruinsteen vereenigen 
en praecipiteren. Uit dit bezinksel zal men deszelfs 
gezwavelde Waterstof, door Zwavelzuur , met opbrui= 
sching, kunnen doen ontwikkelen. 

Indien het water een gezwaveld deme dend 
akal Zout mogt bevatten, neemt men tweege- 
lijke hoeveelheden van hetzelve : in de eerste berekent 
men de hoeveelheid Zwavel , door het zuur azijnzuur 
Koper; in de tweede bepaalt met de overmaat van 
Ziwavel, door zwak Azijnzuur, en eene genoegzame 
warmte. Het gewigt van deze overmaat van Lwavel 
van het gewigt der , door het azijnzuur Koper be- 
rekende , hoeveelheid Lwavel aftrekkende , heeft men 


die 
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die hoeveelheid gevonden, welke in. den staat:van een 
retentie zwavelzuur Zout. ‘aanwezig was. (*) 

Om de: hoeveelheid. van een, in water opgelost, 
winchië Gas te onderzoeken, wordt dit, door mid- 
del van Zoutstof, in Zwavelzuur veranderd, en ver= 
volgens door salpeterzure, Zwaar-aarde gepraecipie. | 
teerd. Het spreekt van zelve, dat men vooraf moet Á 
onderzoeken, òf en hoeveel Zawavilenas het water 
zel bevat, 

Vaste ligchamen. | 

Men dampt eene groote hoeveelheid, te. voren 
naauwkeurig afgewogen, water, in een vat, hetwelk 
door geene der ligchamen , welke in hetzelve zijn op- 
gelost, kan aangedaan worden, en waartoe het Pla- 
tina , boven alle andere metalen, te verkiezen is, 
bj eene gewone warmte uit. Tot eene zekere hoe 
veelheid verdampt zijnde, wordt het in een porce- 
lemen schaaltje overgegoten, opdat het overblijfsel 
niet op eene te groote oppervlakte verdeeld zoude 
zijn, het vorig vat met overgehaald water zorgvuldig 
KROM en ‚ op dat er niets zoude verloren gaan, 


dit 


C*) Het is mogelijk , dat men de Zwavel niet zal kunnen verzamelen , 
gelijk hier wordt opgegeven, indien de hoeveelheid. waterstofhoudend _ 
zwavelzuur Zout zeer gering is, en zulks is bij de minerale wateren , 5 
die dezelve bevatten, altijd het geval. Het koper vijlsel, hetwelk, de 
overmaat van Zwavel van de gezwavelde waterstofhoudende zwavelzure 
Zouten zeer goed opslorpt „ door dezelve tot enkelvoudige waterstothotü- 
dende zwavelzure Zouten te vormen, zoude mogelijk „ door de vermeer 
dering wan dezelfs gewigt, de hoeveelheid Zwavel kunnen aantoonen, ’ 


welke niet met de Waterstof verbonden is (Lassaigne). 
SCHRIJVERS. < /{ 
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die bij het vorig vocht gevoegd, ende uitdamping op 
“nieuw voortgezet. Het na de uitdamping verkregen 
overblijfsel , gewogen’ “zijnde, wordt in 15 a do maal 
deszelfs gewigt overgehaald water gekookt, ‘daar na 
gefiltreerd , om er de onoplosbare deelen uit af % | 
‘zonderen, en de oplossing weder tot droogwordens 
toe uitgedampts het hierbij verkregen Zout ‘wordt 
nu met Alcohol van 3o® behandeld, de oplossing ge- 
filtreerd, en op het terug blijvende 12 deelen Wijn- 
geest van 16° gegoten. Er zal eene zekere hoeveel 
heid stof terug blijven, welke in deze beide Wijn- 
geesten niet; maar in water volkomen oplosbaar is. 
De Alcoholische oplossing wordt afzonderlijk, tot 
droogwordens toe, uitgedampt, om de zouten in 
eenen droogen staat te verkrijgen. 

Op deze wijze worden de vaste ligchamen in vier 
deelen gescheiden: het eerste is onoplosbaar, het 
tweede oplosbaar in sterken Alcohol, het derde op- 
Josbaar in zwakken Alcohol, en het vierde ee. | 
in water. - k 1e 

Onoplosbare stof. Deze kan niet anders bestaan, 
dan uit half-koolstofzuren Kalk, half-koolstofzuur 
IJzer, half-koolstofzure Bitter-aarde, zwavelzuren 
Kalk en Kei-aarde. Gewogen zijnde, giet men er 
eene overmaat van zwak Zoutzuúr op, waar door 
de half-koolstofzure Zouten in zure zoutzure Zouten 
en de zwavelzure, Kalk in oplosbare zure zwavel- 
zure Zouten veranderd worden; de Kei-aarde zal 
hier bij niet worden opgelost, maar bij de filtrering 
terug blijven. De oplossing wordt vervolgens uitge- 
_ dampt, en daar na met zwakken Wijngeest verdund, 


an 
waar 


VA 
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waar door de zwavelzure Kalk zal worden nederges 


ploft; het IJzer wordt door. waterstofhoudende zwa 


velzure Ammoniak, de Kalk door zúringzure Am- 
moniak, en eindelijk de Bitter-aarde door half-kool- 
stofzure -Potasch of Soda nedergeploft. | 

In sterken Alcohol oplosbare stof. Indien men 
zieh van Alcohol van 5o° heeft bediend , zal er niet 


dan salpeterzure en zoutzure Kalk en Bitter-aarde | 
zijn opgelost. Men neemt een bepaald gewigt van 
deze zout-massa, lost dezelve in water op, en ver= 


deelt de oplossing in twee deelen. In het eerste ge= 


_deelte giet men eene overmaat van salpeterzuur Zil- 


vers en het hier door gevormd zoutzuur Zout afge= 
zonderd zijnde, zal het vocht bestaan uit salpeter- 


zuren Kalk, salpeterzure Bitter-aarde en eene over- | 


maat van salpeterzuur Zilver. Het salpeterzuur Zil- 
ver wordt door eene oplossing van zoutzure Soda 


ontleed, en ‚de, overmaat van zuur door Ammoniak 


verzadigd. —_ Om de hoeveelheid Kalk te berekenen, 
giet men in de gefiltreerde oplossing zuringzure Am- 
moniak, Wil men er, nu het Salpeterzuur uit ver- 
krijgen, dan ‘peemt «men het tweede gedeelte der 
zout-oplossing, en kookt dit met phosphorzuur= 
„Zilver, hetwelk zich met de Zoutstof zal verbinden 


gefiltreerd zijnde, dampt men het vocht tot. droog Ì 


wordens toe uit, trekt de salpeterzure Zouten met 


Zwavelzuur, en het hier bij vrij geworden Salpeter- 


zuur nu met Potasch verbindende. zal men „ uit het 
verkregen gewigt van het salpeterzuur Zout, de juiste 
hoeveelheid van het aanwezig geweest zijnde zuur 
kunnen bepalen. | 


\ 


In 
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‚In WW ijdaeest van. 16° oplosbare stofs. Wijngeest 
‘van’ deze sterkte lost. de zoutzure Soda. op. Som- 
tijds, doch zeer zeldzaam, bevat dezelve ook. zout= 

zure Ammoniak; zijn deze beide zouten met elkander 
verbonden, dan moet men dezelve verkalken „ optlat 


het Ammoniak moge vervliegen. Het geleden verlies 


‘zal de hoeveelheid van ieder afzonderlijk opgeven. 
In overgehaald water oplosbare stof. De in;wa- 
ter oplosbare ligchamen zijn zeer menigvuldig. Die, 


welke men, „er gewoonlijk in aantreft, zijn : de half- 


koolstofzure Soda, zwavelzure_ Soda en zwavelzure 
Bitter-aarde 3 terwijl, zoo er koolstofzure Soda in 
aanwezig is, geene zwavelzure Bitter-aarde er in zal 
gevonden worden: want het water kan niet dan zwa- 
__velzure- en koolstofzure Soda, of zwavelzure Soda en 
zwavelzure Bitter-aarde te gelijk. bevatten. In het 


eerste geval behandelt men het, bij, de uitdamping 


verkre egen, zout ‘met Azijnzuur, hetwelk de half- 


koolstofzure „Soda „in. azijnzure Soda ijs daar 


na dampt men ‘het weder tot droogwordens toe uit, 
‚en kookt het overblijfsel met Alcohol, hetwelk alleen 
het Azijnzuur Zout, en niet het zwavelzuur Zout op= 
dost3 in het tweede geval lost men de heid zwavelzure 
Zouten in water op» scheidt. bet Zwavelzuur; door 
‘zoutzure Zwaar-aarde, of filtreert het vocht, doet 


het op uieuw tot droogwordens’ toe uit dampen; en 
verkalkt het verkregen zout, hetwelk uit zoutzure 


Bitter-aarde. en zoutzure Soda bestaat, in eenen 


kroes, waar bij het eerste, deszelfs zuur verliezen 


‚de, tot den staat van een verzuursel zal overgaan. 
“en „het laatste , als uitgedroogde zoutzure Soda, zal 
| te- 


s4ë EERSTE HOOFDSTUK. 


terug blijven. Eindelijk trekt men. het weder. met Wa= 
ter: de uitgedroogde zoutzure Soda zal zich oplos= 
sen, en het edu abs and terug blijvene 


PEN 


& 


Ontleding van het mineraal water 
van je | Kie A 
Aken. KR il 
Dit water bevat: RA | beek} 
1 et Stikstof. | ilk 
: __… Waterstofhoudend Zwavelzuur. 
Koolstofzuur. | 
Koolstofzuren Kalk. 
Koolstofzure Bitter-aarde. 
Zoutzure Soda. 
Zwavelzure Soda. 
| Kei-aarde. 

‘Men drijft de Gassen onder eene met water gevulde 
klok, en de ontwikkeling geëindigd zijnde, wordt et 
bijtende Potasch onder dezelve geplaatst: na de op=+ 
slorping zal men de overgeblevene hoeveelheid Stike 
stof kunnen bepalen. ‘Hierna verwarmt men eene 
nieuwe hoeveelheid water, terwijl de gas-ontwikkelings- 
“pijp uitdoopt in eene flesch, waarin zich een mengsel 
wan Ámmoniak en zoutzure Zwaar-aarde bevindt. Uit 
‘het gewigt van het gevormd koolstofzuur Zout, zal 
men de hoeveelheid Koolstofzuur kunnen berekenen. 
“Om de hoeveelheid waterstofhoudend Zwavelzuutr 
te kennen, giet men in eene bepaalde ‘hoeveelheid 
“water, zuúr azijnzuur Koper: uit het gewigt van het 
„gevormd Zout, zal men dat van het aanwezig ge- 


weest zijnde waterstofhoudend Zwavelzuur kunnen 
berekenen. De 
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“De hoeveelheid. van ‘het ontwikkeld. Gas: nw; be- 
Rud zijnde, dampt men ‘het water tot droogwor= 
dens toe uit, en kookt het overblijfsel met overge= 
haald water , hetwelk de koolstofzüre- ; zwavelzurde en 
‘jóutzure Soda zal oplossen ,’ terwijl dé Koolstofzare 
Kalk , de koolstofzure Bitter-aarde, eh de Kei-aarde 
zal terug blijver. De oplossing tot droogwordens toe 


uitgedampt zijnde, wordt, het. verkregen Zout, met 
72 maal deszelfs gewigt Wijngeest van 16° overgoten , 
welke: de’ zoutzure Soda : zal: oplossen; Het nu Dog 
terug blijvend mengsel van zwavelzure= en koolstof 
„zure Soda wordt met Azijnzuur behandeld, hetwelk 
het koolstofzuur Zout in een, in: Alcohol oplosbaar, 
‘azijnzuur Zout veranderd. « Om de koolstofzure Bit- 
ter-aarde, koolstofzuren” Kalk en Kei-aarde van el- 
‘kander af te zonderen; wordt dit- mengsel met Zont- | 
guur behandeld ; waardoor de beide koolstofzure Zou- 
ten in oplosbare zoutzure Zouten veranderd worden 3 
de Kei-aarde, door filtrering afgezonderd zijnde, 
möet op hetzelfde filtrum afgewasschen ,- gedroogd 
‘en daarna derzelver gewigt naauwkeurig bepaald wor= 
dens Vervolgens giet men in het vocht eene oplog- / 
“sing van half-koolstofzure Potasch; waar door de 
Kalk en de Bitter-aarde, in den staat van halteknolk 
stofzure Zouten, zullen. worden nedergeploft : deze 
half-koolstofzure Zouten met zwak Zwavelzuur be. 
handeld wordende, zal men oplosbare zwavelzure 
Bitteraarde en onoplosbaren zwavelzúren Kalk ver- 
krijgen; dege dus gemakkelijk van elkander af te 
scheiden zijnde, zal:men te gelijk derzelver gewigt 
zonder moeite kunnen’ bepalen. } 


[. DEEL. | _Q | ho: SI 
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en u Bereiding der: kansteminerale 
arend Aid wateren, 


j vi « ‚5 
De bereiding ike mothezals wateren bestaat i in-eene 


oplossing van Zouten of Gassen in water, zoo veel 
mogelijk in. dezelfde evenredigheden, als zij in let na 
gemaakt wordend water SRedig zijne 


Enkelvoudig. 


4 zuur water. 
leid 


Kee bereiding van hdd oil zich tct Arte bij } 
| hd bewerkingen „als:‚1. de ontwikkeling van 4 
het Gas; 2. deszelfs. oplossing in water; en KE 
de overbrenging van het verzadisd Water in fles- 
schen. ‘Het volgende is door den Heer PLANCHE 
omtrent dit een en ander medegedeeld. | 

„Ontwikkeling van Koolstofzuur. - Bij voorkeur 
moet men, ter. ontwikkeling van. het Koolstofzuur, 
het wit Marmer. gebruiken , want uit het Krijt vere 


krijgt men een Gas, hetwelk, wegens eene kleine-hoe= 
veelheid organische stoffen , welke het bevat, steeds 
eenen vreemden reuk bezit. « De uitdrijving kan door. 
_Zoutzuur of Zwavelzuur geschieden : de Heer PLAN- 
‘CHE gebruikt het laatste, Om vóór te komen, dat de 
koolstofzuur bevattende Kalksteen , met het gevormd 
wordend. zwavelzuur Zout, niet zoodanig werd 
overdekt, dat het deszelfs volkomene oplossing vers 
hinderde, gebruikte hij eenen ‚bijzonderen toestel, 
(zie plaat 5, fig. r.) Dezelve bestaat uit twee fles- 
sehen 3 de eene A, in welke het Gas zich ontwikkelt ; 
de anderen H, in welke het afgewasschen wordt. De 
eerste is met drie halzen voorzien z de eene K,‚ door 

| wel 
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welke, het Marmer, het „water en : het, zuur; gegoten 
wordts ‚de andere Ju, waarin de korte. arm van, de 
MENE tad gsbtnld M geplaatst is; en ‚de - derde O, 
welke wijder. dan de beide vorige is , waarin. Zich een 
houten. stamper’ P. bevindt, dienstig om het mengsel 
_ôm te roeren.-De tweede flesch H, waarin. het. Gaë 
gedreven. wordt, is met twee- halzen, voorzien, in 
welker eerste. R, de lang xe arm van de. verbindings» N 


k le hid 


jot eene aanmerkelijke diep 
te, in eene oplossing van Potasch ; dienende om aan 
het Gas al «het. Ziywavelzuur te ontnemen ; ; waarmede 
het kan verontreinigd. zijn, uidoopt; „en in welker 
tweede 5, ‚zich gene glazen buis D bevindt, welker 
onderste ‘einde omtrent 2 Ned. duimen in de flescht 


buis zich ‘bevindt, welke 


steekt, en welks. uitstekend gedeelte, van: de opper 
vlakte der:kurk-E ‘tot aan F, met eenen koperen ci- 
inder bekleed en van boven met eenen schroef-draäd. 
voorzien is, waarin de kraan der blaas Gr wordt inge= 
schroefd , en welke men, Zoodra zij met Gas gevild 
is, naauwkeurig sluiten moet „ om'met eenen anderen: 
“verwisseld te kunnen worden. | 
„Men brengt den stamper in beweging de eene 
pen, welke er op de hoogte B (fig. 2). dwars door 
loopt; en op den rand van den hals der flesch rustt 
deze moet wijd genoeg zijn, om den stamper in alle 
rigtingen te kunnen bewegen. Men verhindert; dat 
het Gas door deze opening zal kunnen ontsnappen, 
door dezelve met eene blaas G te omkleeden;, welke 
aan beide einden’ eene genoegzaam. wijde opening 
heeft om, van onderen, den hals der flesch, en, van 
‘boven, een gedeelte des stampers door. te laten. ; 


Qas Men 
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“Men brengt het Marmêr tot kak: grof poeder, ver= 
inengt het met eene genoegzame hoeveelheid ‘water j 
brengt het ín de flesch, en giet er nu het, ‘miet 12 
deelen ‘water verdund, Zwavelzuur op. De Heer 
PLANCHE heeft opgemerkt, dat niet alleen de gevorm= 
de zwávelzure Kalk, op deze wije, minder ‘hard: 
wordt en minder spoedig. nedervalt, maar ook , dat 
het Gas, dewijl de kolom wat 
dreven wordt, niet zoo’ gro t is, iva veel L gemakke 1 


lijker ontwikkelt. | 
De voordeelen, welke het ns van den stamper 
oplevert, zijn, met betrekking tot den tijd van be= ke 
werking „ zeer aammerkelijk, daar men met denzelven’ 
in 2 uren rwim 100: Ned. kannen koolstofzuur Gas 
meer. verkrijgt, «dan volgens de gewòne wijze in 24 
uren 5 ‘boven dien kan men tevens zeker zijn, dat al 
het aanwezig zijnde Gas ook volkomen” ontwikkeld 
wordt. Indien men, in plaats van Zwavelzuur, hef 
Youtzuur gebruikt, moet men zorg dragen , dat dit 
geen zwavelig Gas bevat, waar door het water eener 
alleronaangenaamsten reuk zoude verkrijgen. Ook moet 
men het Marmer slechts in kleine stukjes stoten ; “want 
indien men het tot poeder bragt, zoude de opbruï- 
sching' te sterk zijn. Het Zuur moet ook met de 
helft water worden verdund, «en het mengsel vooral 
worden omgeroerd , om dat, daar het Zoutzuur steeds 
boven drijft, de oplossing isen niet volkome 
zoude plaats hebben. 8 | B Adie 
Oplossing van het Gas in het. water. (Gs. 3} 

Ä is een zeer sterk, cilindervormig vat van gepolijst 
Koper, hetwelk van binnen met zuiver Tin vertind, 
van 


A. zal spk d Ë we { it 


g 


\ 
‚EERSTE HOOFDSTUK 246 
van onderen met eene gewone kraan B (Ag: 4): voor= 
zien ‘en met vier schroeven XX XX, op een houten 


voetstuk, van vier Ned. duimen dikte „is vastgemaakt 
Tú dit vat, omtrent één Ned. duim boven dekraan, 


is een middelstuk met eenen -dubbelden ‘bodem «GC 
(fig. 6) gesoldeerd , hetwelk insgelijks vertind en met 
eene menigte kleine gaatjes, even als eene zeef „ vis 


e bevindt zich een groo 


hi 


voorziens midden in hetzelv 


ter gat D, waardoor eene pijp E (fg. 5), het zij van 


Glas; van Zilver of zuiver Tin gebragt wordt, welke 
pijp aan beide kanten open en in eene regte rigting » 


tot op. slechts ééne Ned.-streep van den bodem, ge- 


plaatst is. Aan ‘het bovenste gedeelte van deze pijp 
is eene kraan vastgemaakt, welke, door middel van 
eene schroef, eensdeels bij F boven op het vat, an- 


derdeels bij G bij de perspomp HI, welke met cene 


dubbelde ‘klep is voorzien, om hierdoor de verbin= 
ding van de pómp met het overig gedeelte van den id 


toestel te bevorderen, verbonden is. : weberi 
„Op het deksel van: den cilinder , omtrent. drie Ned. 
baden van de kraan F G, schroeft men een, met 
egenêskraan voorzien zijnde, verlengstuk hi welks ge 
bruik nader blijken zal. ' 
Wil men nu ‘een, met Koolstofzuur vierde, 
water vervaardigen, dan moet men, vooraf al de aan- 


wezig zijnde dampkrings-lucht. uit den cilinder drij 
ven; te dien einde vult men denzelven met zuiver water 


en: schroeft er de kraan FG op. Om de pomp ge- 


makkelijk te doen gaan, de verdikking van het Gas | 


te bespoedigen en tevens de ‘vermenging van. “het- 
zelve met het water te bevorderen , laat men % 1 gedeelte 


) 3 van 
< 8 N 


! 
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van het bater uit-het vat wegloopen „maar daar dit 
wegloopen : niet „zonder eenige.” drukking, geschieden 
kan , zoo wordtde. drukking der „buitenlucht „door 
die van» het kaolstofzuur Gas vervangen. ‘Te dien 
inde zoude men alleen de perspomp. H op de kraan 
FG kunnen ‚schroeven, ‚ en-aan!de ‘zijdelingsche buig 
van deze pomp, waar zich. ee klep I bevindt, eene 
met Gas gevulde Bie kunnen verbinden, welk: Gas _ 
dan, «door middel van, den 


ag door het water î 
moet gedreven: worden:s elek: men, begrijpt zeer ligt; } 
dat ep deze wijze «het» grootste „gedeelte. Gas, met kj 
het uitloopende. water;zoude verloren gaan, en het j 
is hierom „datde Heer PrLANCHE de kraan’ K' heeft d 
uitgevonden ‚aan, «welke ‚hij eene met Koolstofzuur 
gevulde blaas ‘verbindt; de opening der beide kras 
men’ van den cilinder; te gelijk met die van deze | 
blaas, is nu-genoegzaam, om het water te doen uit 
loopen. De noodige hoeveelheid water weggeloopen 
zijnde, worden de kranen gesloten ende blaas weg 
genomen; vervolgens schroeft men de pomp Hop 
de: kraan FG, en aan de zijdelingsche «buis. van 
deze pomp Ï eene met Koolstofzuur gevulde blaas; 
welker inhoud vooral naauwkeurig moet bekend zijn, 
De kraan FG met die der blaas geopend zijnde, 
wordt de zuiger opgetrokken, waar door de klep= 
pen zoodanig geopend worden, dat het Gas uit de. 
blaas in-de pomp dringt, en nu, door de ‚neder= 
drukking van den zuiger, in de pijp E geperst 
wordt. dela fik 
Wanneer het koolstofzuur Gas nu aan het onderste 


gedeelte der pijp gekomen is, zoude het, wegens 
des- 
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deszelfs meerdere ligtheid., op het water blijven drijven, 
doch reeds de sterke drukking, welke het. onders 
windt, dringt hetzelve, om zich met het water. te 
vereenigen, en daar het nu tevens door alle de kleine 
gaatjes. van het middelstuk C, om maar boven op 
te klimmen, moet: door dringen, zoo. biedt het 
hierdoor tevens eene grootere oppervlakte. aan het 
svater aan, en wordt alzoo, nog des te sem 
in hetzelve opgelost. 
De eerste blaas met koolkeafgnbs Gas ete vinde, 
vordt, na eenige tusschenpozing ‚ vervangen door 
eene tweede ‚ daar na door eene derde „en 200, 
voortgaande tot het water zoo veel Gas heeft opger 
nomen, als het minerale water, dar men bereiden. 
wil, bezit. | 
„De ed oktnlin: heeft gs dat Gn verdie: | 
van. het koolstofzuur Gas in water des te spoediger 
voortgaat, naar mate de Temperatuur van het vocht 
en van jn omringende lucht des te lager is, zoo 
«dat de bewerking, derhalve , op eene zoo koud mot 
gelijke -plaats geschieden, en men zelfs nu en dan 
„met pompen ophouden moet, daar door de warme 
an welke bij de aanhoudende wrijving des zui- 
gers ontwikkeld wordt , het Gas, merkbaar uitgezet en 
dus: de bewerking vertsabed wordt, Van deze. tus- 
schenpozingen maakt men , eindelijk, nog gebruik om. 
het water, door middel van de twee handvatsels 0 O, 
zoo sterk mogelijk, om te schudden, en alzoo het 
Koolstofzuur, dat bij de verdikking ontsnapt is, hd ä 
weder op te slorpen, Sd 
Overbrenging van het verzadigd water, in 


Q 4 fles 
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look ‘Ook de Heer: PLANCHE heeft hier voor 
het geschikste middel aan de hand ‘gegeven. Men 


bedient” zich ‘te dien einde van de kraan B, welke 
met eene, ‘in eenen regten” hoek cho Rua buis 
(fig. 7) is: verbonden. De kraan kan aan de pip 
zijn vast gemaakt „of «er “even” als eene ‘bajonet 
aan vast geschroefd „worden, waardoor «men het 
voordeel heeft; om den toestel naar willekeur te 
kunnen verplaatsen. | 


\ 


_ buis ‘is « van’ devzelvenik 
bogt IL, tot op 6 Ned. duimen van onderen; ih 
eene dubbelde ‘buis vast gemaakt, welke van onderen A 

Îs ingetand, en in welkór strijkende ‘hoeken eene kleie HA 
ne opening is gemaakt, welke tot de klep M in bez il 
trekking staan. De, dubbelde buis wordt nu van on= 
deren in eene kurk gestoken, welke eenigzins kegel+ 
vormig is, afgesnéderi , «om hier door in de halzen der « 
flesschen, welke meestal van verschillende wijdte zijn, 
des te beter te passen. Door deze kraan nu ‘heeft Hi 
men «het voordeel, dat het water, zonder een mer à je 
baar verlies van Gas, kan afgetapt worden, en de n 
dampkrings-lucht , welke in de flesschen aanwezig is, 
door de openingen, welke zich in de strijkende, hoes 
ken der dubbelde buis bevinden, uit de klep ont= 
snapt, terwijl door de drukking, welke deze lucht 
moet uitoefenen , om de klep op te ligten, de ont-_ 
wikkeling van koolstofzuur. Gas te gelijk verhinderd. 
wordt. De flésschen moeten goed gekurkt, met bind- 
garen Omwonden, daarna gelakt en op eene’ koele; 
doch niet vochtige plaats bewaard worden. 


EEE 


Zout- 
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} Zoutachtige Wateren: ' 

_ Wanneer de Zouten ‚ welke tot de zamenstelling À 

‚4 van deze Wateren behooren, uit zich zelve oplosbaar le 
| É ì 

_ zijn, dan behoeft men slechts eene genoegzame hoe- 


veelheid van dezelve met overgehaald water te schudden, 
_ Zoo deze Zouten echie niet dan door eene over 
maat van Koolstofzuur , 200 als de half-koolstof- 
zure Kalk, ‚de half-koolstofzure Bittervaarde en. het kin 
half-koolstofzuur IJzer, oplosbaar zijn, dan neemt 
men dezelve versch bereid, dat is: zoodra zij door 
half-koolstofzure Potasch zijn ‚ gepraecipiteerd , en 
doet _dezelve in flesschen, welke met, door Kool- 
„stofzuur sterk verzuurd, water gevuld zijn, 


„Zwavelachtig ee Wateren. 


Men verzadig gt het water in den toestel van WOULFF, 
| met, waterstof houdend Zwavelzuur (zie waterstof= 
houdend Zwavelzuur) ; daarna doet men de Zou- 
5 ten, met gewoon water, in de flesschen ‚ mengt hier” 
vervolgens eene genoegzame hoeveelheid van het, met 
| ‘het gezwaveld waterstof Gas bezwangerd, water bij, | 
en 1: kurkt dezelve nauwkeurig dgn | , 


aak gn Herst ater: ON 


Men schudt het Teer, met gewoon water , in eene 


Q 5 j _stee- 


id Pe! Volgens de Pharmacopte Usuelle , door ‘den Hoogleeraar van 

…… Mons. 1821. (zie 1 deel pag. 263) is de geëvenredigde hoeveelheid van 
dit geneesmiddel, 1 deel Teer, op 64 deelen. water , doch zal eene ee- 
nigzins warme trekking van slechts één dag voldoende zijn. Ook zal 
men, ter verkrijging van ee werkzamer vocht, het Teer eerst met 5 
van deszelfs gewigt, gezuiverden Hout - Azijn kunnen vermengen, … On 
er daarna het water bijvoegen. / VERT. 
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steenen kruik, gedurende eene „maand lang, nu en 
dan, naauwkeurig om, en daarna wordt het vocht 
gefiltreerd, | AA ke i 
Dit water heeft den reuk van Teer, eene bruin- 
achtige kleur en eenen scherpe, bitteren, ligt’ zuren 
smaak, , Het Teer is een mengsel van half verbrandé 
hars, vlugge, olie en brandig Houtzuur. Alleen aan 
de oplossing van eene zeer kleine hoeveelheid. dezer 
beide laatste, is dit water deszelfs’ natturkundige en. 
geneeskrachtige eigenschâppin Ws deg dolk 


| bk -water, 


Dit water is eene oplóssing van Kalk in water, 
1 deel Kalk vereischt tot deszelfs oplossing 450 dee- 
len water. , 

_ Men doet den Kalk op eenen REE en over. 
giet denzelven met een weinig water, hetwelk er 
spoedig zal ingetrokken zijn, zonder dat de Kalk- 
eenigzins nat schijnt. Weldra zal hij eene hitte van 
Boo® verkrijgen, en eenige waterdampen ontwikkelen, 
welke steeds dikker zullen worden, en, zoo men de 
bewerking op eene donkere plaats verrigt, rood schij 
nen. De Kalk zal van één barsten, denn veel 
grooteren omtrek ‘beslaan, en eindelijk geheel tot een 
witachtig poeder vervallen: als dan noemt men den= 
zelven gebluscht, Door deze bewerking is de Kalk 
in een Aydraat veranderd, dear dezelve als dan best 
staat uit 100 deelen Kalk en 51,05 water, Deszelfs 
smaak is minder scherp en minder branded dan 
die van den levendigen Kalk. Deze gebluschte Kalk 
wordt nu in eene hoeveelheid water verspreid, en 
spoedig. gefiltreerd, Het 
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‚ „Het Kalk -hwater j is zonder kleur ‚zonder reuk „ be- 
| zit.den gewonen Kalk-smaak, kleurt de Viòlenssiroop: 


groen en het Kurkuma-papier roods in de lucht: 
wordt het troebel, door ‘het Zwavelzuur- wordt het: 


niet gepraecipiteerd , maar door ‘het ‘Koolstofzuur 
ontstaat er in «hetzelve een bezinksel, dat doorveene: 
overmaat van zuur weder wordt opgelost; gok vormt 
het met zuringzure Ammoniak, of „ook bloot met 
het Zuringzuur, een bezinksel, op hetwelk een over- 
maat van. hetzelfde Zuur wel geene werking uitoe- 
fent, maar zich zeer gemakkelijk 1 Salpeterzuur op= 
dost, ‘Wanneer men op den afgegoten Kalk eene 
nieuwe hoeveelheid water giet, dan zal men eene 
oplossing van enkel Kalk verkrijgen , terwijl. zich in 
het eerste verkregen Kalk-water: tevens eene kleine 
_ hoeveelheid Potasch bevindt. Volgens de proeven 


toch van den Heer DESCROISILLES bevatten 100 deer. 


len levendigen Kalk 6 a 7 deelen Potasch, afkomstig 


van de brandstoffen , welke bij de branding gebruikt il 


zijn, en daar nu dit loogzout veel oplosbaarder is 
dan de Kalk, zoo zal het zich natuurlijk reeds’ im 
het eerste. water oplossen. De Heer -PoANCHE heeft 
om «deze beide oplossingen van elkander te onder 
scheiden ‚het eerst verkregen water Potaschhou- 
dend Kalk-water genoemd. | | 
De geschikste wijze, om de lik te blusschen , is 
peren ‚ in eene mand, in het water te dompe- 
en, deze er spoedig weder uit te trekken, en als 


dan de Kalk op eenen schotel uit te spreiden ; raar 


mate de Kalk gelijker nat geworden is, zal hj ook 
des te spoediger tot poeder vallen. | 
Om 


en ji EAT 
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Om het Kalk-water zuiver en. steeds volkomen - 
verzadigd te bewaren, doet men: gebluschten Kalk : 
in eene flesch, welke men met zuiver water vults: 
zoodra men-nu Kalk-water «noodig heeft, giet ‘men 
het vocht helder af, filtreert-het ‚en vult de- kon 
met. zuiver water. op nieuw weder aan. … 


À 
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OPLOSSINGEN DOOR WIJN. 


| Gen ges kr ach tig e Wij ne De, 


D. geneeskrachtige Wijnen worden in de Artsen - 


nijmengkunde vervaardigd , en de Wijn is er het al 
gemeen bestanddeel van. Gewoonlijk worden dezelve 
door eene bloote Oplossing. der -ligchamen verkregen, 
doch somtijds kan deze oplossing. niet dan ‚door — 
eene wezenlijk scheikundige verbinding, zoo als bij 
het IJzer in den Staal-wijn, plaatshebben. In- al 
len gevalle verkrijgt de Wijn geheel verschillende eis ĳ 
genschappen van die, welke hij gewoonlijk bezite 

Bj de bereiding der geneeskrachtige Wijnen. m 


men, in de eerste plaats, vooral op de keuze van 
den Wijn zelve letten: deze moet volkomen helder, 
geurig, aangenaam van smaak zijn, en in alle evene 
redigheden met het water kunnen: vermengd, worden, 
Zu 
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N der eene ontleding te der! of zijne ied 
nigheden te verliezen. wg 
“ Men gebruikt Wijn van Malaga, Madera en Prank 
‚rijk. Zij moeten onvervalscht en de laatste zoo sterk: 
mogelijk zijn; want naar ‘mate zij meerder water. in= 
houden, züllen zij ook meerdere-extractive deelen 
oplossen, en, daar het geneesmiddel hierdoor’des te 
meer voor gesting vatbare ligchamen zal bevattert, 
zal het ook eerder voor ontleding - vatbaar zijne 
Zoo wel de roode als de witte Wijn worden ge= 
bruikt, en wel deze laatste, om nog bijzondere 
eigenschappen aan het geneesmiddel mede te deelen : 
hij toch geeft aan den’ scheurbuikwerenden Wijn 
een meer afdrijvend vermogen. Om de werking na 
te gaan, welke de Wijn op de ligehamen, die met 
denzelven getrokken worden, ° uitoefent, moet men. 
zich deszelfs zamenstellende deelen herinneren. Af 
de Wijnen bestaan, schoon ieder in bijzondere 
evenredigheden , uit Kleurstof, ‘Slijm, Looistofs 
Water, Alcohol, een weinig Azijnzuur, zure wijn 
steenzure Potasch, en eenige andere Potasch- of 
Kalk-zóuten, ‘welker hoeveellieid afhangt van den 
grond, “waarop dezelve werd, verbouwd. — Van alle 
deze zelfstandigheden oefenen alleen het Water en de 
_Aleohol een oplossend vermogen uits het eerste lost 
extractiefstof en de zouten, de laatste do harsert. 
&e. geurstof op. De geneeskrachtige Wijnen be= 
vatten dus alleen de in water ‘of Alcohol oplosbare | 
deelen: terwijl derzelver kleurstof aan veelvuldige | 
veranderingen onderhevig ‚ en door alle zelfstandig 
heden, welke, even als de Kina en de Zee-ajrin, 
Looistof bevatten, nedergeploft wordt, De 
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_ De geneeskrachtige Wijnen worden in enkelvoudige 
en zamengestelde verdeeld. k | 
_ Bj derzelver bereiding moet men , ie volgende re= 
gen in acht nemen: à 
„De uit te trekkene vilfiardiehiedean moeten. 
doot gedroogd. zijn, ten minste zoo’ zij hier door 
niet. in kracht verminderen; want de vochtdeelen 


welke zij, versch zijnde, aan den Wijn mededeelen 
zouden de evenredigheid van deszelfs zamenstellende, 


deelen verbrekens en ‘hij hierdoor des te gemakkeljn ih 

ker aan verandering onderhevig zijn. 
‚2, Ïs men echter: verpligt, versche ligchamen te 4 

gebruiken; dan moet men de vochtigheid, welke zij 

aan den Wijn mededeelen, door bijvoeging van Al 

eohol ‘trachten te herstellen. 

„3. Men moet alleen van eene koude trekking Be- 


„bruik maken. | 
ve dn De. trekking moet in cuda vaten. B: 


verrigt, om zoo. wel de Geurstof der igchamër, als 
de geur en het eeerik beginsel van den Wijn , ‚te 


| bewaren. he 


„5. Het solo Kiks. moet niet te. sterk’ 
worden « uitgeperst, daar de. WE hjeloor hr 
slijmdeelen zoude verkrijgen. Gan 

6. Zij, moeten in goed gekurkte en zaten 
gevulde flesschen bewaard worden, want deze voors 
zorgen niet in acht nemende, zal de Wijn troebelen 


spoedig zuur worden. 


Enkelvoudige geneeskrachtige Wijnen. j 


Alsem-wijn. Men wrijft de gedroogde knoppen 
van 
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van Álsem met witten, Wijn, ‘to- minúten, in éenen 
marmeren mortier, perst. dezelve daarna, wicht en fil 
treert het vocht ak | 
‚Op: deze: wijze „ welke door Dek Heer Soesi is 
opgegeven, wordt de Wijn. met het. speeerijachtig 
bitter beginsel. van den Alsem verzadigd, en: kan 
eenen langen tijd. bewaard. worden. (Men gebruikt één 
once Alsemi op. één pond Wijn.) RETE 
„Kina-wijn. Om dezen. Wijn te bereiden, ís hét 
ahd abe wanneer men ‚2 oncem tot grof. poeder 
gestotene. Kina, met 2. ponden Bourdeauschen of 
__Spaanschen- Wijn, bij. eene. dampkrings-warmte' vant 
10 a 12°; gedurende 24 “uren trekken laat, « nd 
| daar na uitperst en vervolgens het vocht filtreert.:. 
— Zee-ajuin-wijn. Men moet, ter verant. 
__ van dit‘geneesmiddel , uitsluitend Malaga-wijn gebruie 
ken, ‘want. gewonen Wijn. bezigende „zal renee 
eene braakverwekkende eigenschap verkrijgen. …« …… 
De gedroogde en in repen gesneden re stad 
wordt, met den Wijn, In eene flesch getrokken, 
waarbij dezelye zal opzwellen en al, deszelfs oplosbare 
deelen. aan den „Wijn afstaan; na 12 uren, wordt hij 
door Tinte uitgeperst, en het vocht gefiltreerd. 
‘Staal-wij jn. Deze Wijn levert ons het voorbeeld 
eener. wezenlijke oplossing „dat is; door. scheikundige 
verbinding, op. Wanneer men het. IJzer-vijlsel í in 
den Wijn giet, wordt het water ontleed ; er wordt 
een weinig Waterstof ontwikkeld, en het EOL gaat 


tot den staat van een dake over, hetwelk ‚als 
zoodanig, zieh met de, in den Wijn aanwezig. zijnde, 
_ Zuren (Appelztur, Wijnsteenzuur , Ajaa) ver- 
| bindt, 


ik x 
‘ % 


# in, 
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bindt, en oplobere Zouten vormt. Hieruit kars nt ; 
dezelfde is, maar afhangt van an ‘meerderen of 
minderen graad van zuurheid, welk in de Wijn be- 
zit, en deze is zeer verschillend, ten 
_Braak-wijn. “Wanneer men dezen Wijn met zi , 
elise Spiesglans-verzuursel bereidt, zal de over= 
maat van Wijnsteenzuur, der, in den Wijn zich bes _ 
vindende Wijnsteenzure Potasch , zich met het aan- Jk 
wezig zijnde verzuursel, tot wijnsteenzure Potasch en À 
Spiesglans, verbinden ‚ waar door deze Wijn deszelfs | 
braakverwekkend vermogen erkrijgt. Daar, op deze _ Ë 
wijze, echter de Wijn niet altijd dezelfde kracht bes 
zitten zal, zoo wordt dezelve thans uit den Bráak=_ 
wijnsteen zelve bereid. Met igewonen Wijn bereid 
zijnde, zal hij eene spoedige verandering ondergaan ; 
terwijl men denzelven met Spdanschen-wjn veel lan= 


ger zal kunnen bewaren. 


Zamenderielde wannessraoh nag W nen. 


Specerijachtige Wijn van rhis 


BYDENHAM). Dit geneesmiddel bestaat uit Heulsap, 
Kaneel, Kruidnagelen, Saffraan en Malaga-wijn. 
Te voren werd elk van deze zelfstandigheden af- 
zonderlijk getrokken , doch deze wijze van bereiding 
is geheel verworpen. Thans snijdt men het Heulsap 
en Saffraan, stoot het Kaneel en de Kruidnagelen 
tot een grof póeder, en trekt alles te zamen , miet 
_ den Wijn, in’ eene geslotene flesch. Na 19 dagen 
perst men het uit, en filtreert het vocht. 
De Wijn lost een groot gedeelte ‘van het Heulsáp 
op 5 


id (volgens 
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hdi s: „200 wel de. en als de mecoùtanizuré 
Morphine; de Hars; de Geurstof; of ‘het vlugge ges 
tie ‚ waar aan het deszelfs sterken reuk verschul4 
digd is „ook veel Kleutstof ; en knieen pok de. pna, 
aardige-dierlijke stof WE orders IN 
v.Naeenigen. tijd zal zich in dezen Wijs een: zeusel 
afzonderen ‚ hetwelk , volgens dén Heer HENRY, al+ 
leen de; van de vlugge Olie bevrijdde, Kleurstof: var 
den Saffraan iss het wordt veroorzaakt door des, „zich 
inhet Heulsap bevindende Zouten: 
de kracht van den Wijn zelve niët; omdat het geend 

lugge Olie ‚waar aan des Saffraan: zijne eigenschappen 
nee verschuldigd. is 5: be | 


Kal ed 


‚doch vermindert 


bevat, Die zetsel. zal: zich ook | 
dan “nog afzonderen , » wanneer. et: eert Zwak zuur of 
Joogzout bij den Wijn gevoegd wordt ; het vormt zicht 
echter alleen ‘in ‘zeer bezwangerde aleokolische aftrek = 
sels. „De Heer HENRY ‚ die het eerst dit een en an+ 
der heeft waargehomen, geeft” tevens, miet: betrekking 
tot: de hoeveelheid. Kleurstof, welke de Saffraan be 
vats ops die 100 deelen: Saffraan Lo deelen. zuiverd 
Kleurstof, en 1 


20 deelen vlugge riekende Olie opleverens 
e Wi jn van Heulsap door gesting (volgens ROUss 
SRAUYs Om uit het. Heulsap deszelfs » vergiftigend: 
beginsel uit te trekken ;: loste de Abt Rousseau Hos 
nig ín Water dps zettede dit mengsel in eene stoof 


weg , «én zoodra het begon. te “gesten; voegde hj er 
het Heulsap bij, hetwelk hij te voren tot een week 
deeg gekeed had; hier na liet kij de gesting verder 
voortgaan ; tot er zich éen wijnachtige. reuk ontwikà 
kelde, en lraalde er nw, door overhaling ; eene. bes 
paalde hoeveelheid Alcohol af, Het terug blijvende 

Ìì. DEEL. | ER et werd 


KA 
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werd niu, im een Eese „tôt de dikte eener: sis 
roop „uitgedampt, en hier. delovergehaalde- Alcohol \ 


weder bijgevoegd. Thans verrigt. ndeze bereiding 
eenigzins minder omslagtig. Daar de, Alcohol, welke _ 


men uit het gegeste vocht. B ekrike, „in ‚geene. eigen» 
schappen. van. den gewònên « Alcohol verschilt „zoo 

wordt;dezelve er niet meer afgehaald, Zoo het meng= 
sel. van- Honig en. Water begint ‘te: gesten ; voegt ment. 
er. het, in-drie maal. deszelfs ‚gewigt water opgelost, 


Heulsap bij „ en ‚nv 


S ie gerthg, Mag, eéne maand; hbs fi 


in: eene. SNE 


Nie sen. „heb, eenige Alcohol van 220 ge= Ë 
voegden anal: vite Db kl bakt u ate ! 
„In. deze. beteiding. Ek: db gesting : eene groôte 
san ‚en, hare werking moet noodwendig de zamen= 
stelling van ‚den Wijn veranderen. Wij voor ons ges 
looven.;-dat het verkieslijker is om het Heulsáp., den 
Honig en het Water. te gelijk met elkander te ver= 


mengen ; want. voegt men het Heulsaj Zak hind ges 
tenden Honig, dan zal, de gesting verbro oken 
en al de Honië niet in Alcohol. veranderd zijn ten, 
bewijze: hiervan strekt, het zetsel, ‘hetwelk zieh ‚nà 
eenigen tijd. in. dezen heh, Wijn afzonderts 
hetgeen volkomen sells: is aan dat, hetwelk hi, zure 
tn wordt afgescheiden, « dua) ad 
‚Volgens den Heer PELLETIER zoude hai pijnstils 
KN vermogen van” dezen Wijn worden: veroorzaakt 
door dien hj slechts een weinig Narcotine bevat: 
«De Wijn van Heulsap, volgens ROUSSEAU , is,” 
‘_ zegt 
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zegt hij, « hoewel sterk werkende, door dien hij veel 
_« Heulsap bevat’; vechter” ‘ook ”zeer pijnstillend ‚ en 
«schijnt een groot gedeelte van deszelfs vergiftigend 
beginsel: verloren: te’ Kebben. Hij 
« werkt even als het gomachtig eXtract van Heul- 
« sap „doör' koude 'béreid:’ zoude dit niet zijf, om 


«en verdoover 


« dat hj slechts een weinig Narcotine bevat? wel is 
«waar, de Näreötine”,® hoewel op zich Hfve in water 
« bijna onoplosbaar, isin de oplossingen van het 
« Heulsap , door medewerking van gAndene ligchamen ) 


« waarmede ‘het, verbonden i is, en die het als in óp | 
i „lossing medevocren , „aanwezig; maar, door de gest. 
ne: wordt, een. gedeelte dezer ligchamen. ontleed. en 
€ gaat, tot nieuwe ligchamen: over, waardoor. de Nar= 
€ cotine dn, de gelegenheid is,om te, kunnen, praeci= 
« piteren ; | en „mogelijk is zij. wel. door: de gesting reeds 
C vernietigd, « „De Morphine daarentegen, moet „geheel 
«in dezen, Wijn worden opgelost , want wij hebben 
« opg gemerkt, dat de „plantaardige Loogzouten aan 


« eene. vrijwillige ontleding. veel. sterker wederstand 


| Ke de meeste andere onmiddelijk plant» 
vaardige li | Daarenboven, is „zij door hes 
« Azijnzuur nog. am schoon, dit zelfde zuur. te 
«zeer. verdand. is, om, op. de Narcotine te werken, 
Ke Ook. de Alcohol welke bij, de gesting gevormd. is, 
ci is te veel verdund, om, de. dee op te lossen ; 
«en de Alcohol, ‚welke, men er bijvoegt» kan er nog 
« veel minder vop_ werken daar het vocht als dan 


«reeds gefiltreerd, is.” Cournal de Pharmacie, 1821 de 


y Oe 4 
a, f ar oker id “re in Bd 


Ien 


R 2 OND BRS 


26s HD EDE RADEN D A4 


engte 
st Wiltes ek vt BREA Harish 
wienen” k HO OF DS 3 TEK Er ras B) 
| | tros we LEL gels rte ende HRD Ws 
OPLOSSINGEN. DOOR DEN REPNE sid 
bere agen reg viseren SE 
Geneeskrach ri ĳnen- ee 
As afia en TAD ne: 8 eben wdd ikkes % 
ledere ol ett a drin teel end By epe din evet hees 3 


en Ph ii A 
D. gid Azij nen tijn zoodenige vet Le 


4 


ten, welke verkregen worden ‘door’ de ‘optossende 
werking van den Azijn op de bemdikiidë get 
men, met welke dezelve' in aanraking gebragt ‘wordt. 
Ter ‘bereiding. van deze geneesmiddelen, „kán men 
van blanken en Pooden’ ‘Azn gebruik ‘maken, schoor 
de eerste boven den laatsten , welke meer Extractief-’, 
stóf bevat, en moejelijker kan bewaard worden , té 
verkiezen is. In het algemeen moet ‘men beste, en 
wel Wijn-azijn , ; gebruiken. Hij moe VEEHEN aange 
namen, zuren en geestrijken reuk, en eenen st er- 
pen, de tanden echter niet stomp zaken den BER 
bezitten. Tusschen a handen gewreven wasadidi 
moet dezelve beter, dan het watêr , opdroogen, er 


door herkenmiddeten , „Hocht éche kleur aannemen ) 


noch de aanwezigheid van vreenide zuren aantoonén} 
Op den Vocht-meter moet dezelve 3°B. teekenen. Lod. 
mem Houùt-äzijn mogt willen gebruiken „ moet mert 
denzelven eerst overhalen; en er als dan zoo veel 
water bijvoegen, als genoegzaam is, om, denzelven 


vor den graad van gewonen Azijn te brengen, want 
4 4 de: 
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de Heer BourLAY ‘heeft waargenomen, dat het zas 
mengedrongen Azijnzuur, uit hout getrokken , ‚aziĳjn= 
zuur Soda bevat, welke -deszelfs digtheid vermeer= 
dert, en hij; Aa de overhaling in plaats van 10° 
iet meer dan: 7 B. teekenen zal, Het met water ver= 
dund Azijnzuur is even: zoo min gewone Azijn, “als” 
een mengsel van Alcohol en Water gewonen Brande- 
wijn oplevert. De Wijn-azijn, schoon voornamelijk 
uit Azijnzuur en Water bestaande, bevat ook nog 
Alcohol , Wijnsteen , enz. Zeer zuivere Hout-azijn le= 
vert noch Aleohol-noch Zouten op , en ondergaat ook; 
«wanneer hij met water verdund wordt, eenige: verande= 
e Wijn-azijn lost, ten gevolge van den Aleohöl, 
_ welken hi bevat, de speceriĳächtige en harsächtige 
(deelen, en ten gevolge van deszelfs inhoudend water’, 
ook de Extractiefstof en de Zouten op van de lig- 
chamen „ welke met denzelven getrokken worden. Wan- 
neer deze ligchamen. versch zijn , dan zullen derzelver 
vochtdeelen den Alcohol , welks aanwezigheid - den 
Azijn: voor het bederf bewaart, aanmerkelijk ‘ver= 
aen Men heeft wel te voren; ten einde dit even= 
wigt: stunichetijs verschillende evenredigheden te be= 
warem,  voorgeslagen „een « weinig Alcohol bij den 
Azijn te voegen, doch zulks is niet voldoende „daar 


hierdoor langzamerhand. een. weinig. Azijn=acther zal 
gevormd worden : z thans heeft men de bijvoeging van. 
Alcohol met de henra: van ete ark 
zuur verwisseld, | HED 
De. weete „Azijnen worden in enkelwou- 
dige em zamengestelde verdeeld, naar dat één of 
meerdere ligchamen te gelijk door den Azijn uitge= 
Id trok= 
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trokken mijne, „Als voorbeeld? van de eerste zullen wij 
den. Azijn, van; id van: het. Ne paterije 
azijn, opgeven: Selena tse RR den Te ANTIEK: 

„De regelen. falke men, hi de vierdelig: iin: 
saatn zijnen heeft. in/achtite nemen , be 
ef sk ontnine dezelfde, als bij -de Wijnen il Bake 


cinta “ Enkehoudige. drijns kaken aan 


be ijn van peen Men’ kneust „de. gedroog= 
den. Zee-ajuin , en: doet denzelyen met blanken Azijn ' 
in „eene kolf. Na. 25 -a)20. dagen,-koud ad 
zijnde ‚… wordt, alles. op: een filtrum. pisgeg edo Sang 
nilge. voorschriften. raden : aan ane. dezen. . ij 
en rr Azijnauur. „tot 10° Ba te verhangen, Í 


an: 
rar TPN 


re rik 
@ À 


ii o gi Zamengesielde DEN gi 
aStbeenk ĳ -azijn. (Pharm. Belg.) Men: a de 
den kruiden’. met de’ Foelie zeer fijn, en-de= - 
zelve „ in eene-goed; geslotene glazen kolf;;, met den 
Azijn „ omtrent;een maand lang , aan eene koude wek ke 
king blootgesteld geweest. zijnde; wordt. all op eenen 
doek. gegoten; “sterk: uitgeperst en het. vocht” gefil- 
treerds bij’ dit“gefiltreerde vacht „voegt men. nude 
Kamfer-brandewijn „eri te gelijk een weinig sterk Azijn= - 
zuur ‚waar. door, dezes Azijn ‘tevens eenen ‘sterken en 
doordringenden reuk verkrijgt s:-alles naauwkeurig ome 
geschud. zijndé, wordt: de verkregen” Azijn „ in goed 
geslotene flesschen, op eene koele plaats bewaard: 
„Volgens deze wijze van: bereiding, kan «men den 
‘Azijn eenen langen otiĳd, bewaren, zonder dat hj 
eenige verandering ondergaat, niet. zoo zeer ten ge 


’ 
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folge der aanwezigheid van den “Alcohol, waar in de 
Kamfer was opgelost; want hier voorheeft men eene 
te kleine hoeveelheid , maar door de Kamfer ‘zelves 
immers. is het algemeen ‘bekend , dat de Kamfer de 
vochten voor beschimmelen bewaart,’ ven’ de Heer 
VIREY heeft deze zelfde eigenschap ook bij de olie van 
Kruidnagelen “waargenomen s hĳ toch bewaarde zeer 
gemakkelijk den Inkt, in niet gevulde flesschen , door 
eenige droppen van deze Olie op denzelven te gieten. 


te — 


heater “VIERDE HOOFDSTUK, elkenien: 
pa id lit Hij: ie 
OPLOSSINGEN DOOR- ALCOHOL! 


| Abeokolig re Tincturen, 


SAN. EN geeft, in ‘de Artsenijmengkunde, den naam van 
alêoholisch Tinctuur aan Alcohol , welke, | door 
Eene warme trekking, met de werkzame deelen van 

een of meer de enteren bezwangerd is. 
De ‘naam van alcoholische’ aftreksels zoude voor 
deze bereidingen veel geschikter zijn, daar dezelve 
zoowel de wijze van bereiding, als den aard van het 
voortbrengsel zoude opgeven. Daar de Alcohol, wel- 
ken men ter bereiding der Tincturen gebruikt, altijd 
nog eene zekere hoeveelheid water bevat, zoo ‘werkt 
dezelve op tweederlei wijze: door het water lost hij 
de Zouten, het Slijm en de Extractiefstof „, door den 
Í R é | Al 
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ÁÎeohol de Harsen 'en de vlugge Oliën: ops op grond 
nu hiervan, kan.-men- gemakkelijk nagaan ; dat, naar 
den verschillenden. ‚graad. van sterkte van den Alco: 
hol, welken: men „gebruikt, „de -aärd vân het „lig= 
„chaam , hetwelk, men, verkrijgt „ook verschillen: moets 
derhalve is: het, zeer‘ noadig „ dat-men , ter bereiding 


van Tincturen , ‘eene ‘vastgestelden graad van sterkté f 
van, den Brandewijn. opgeve £ doch’ om zulks orka 0 
behooren. te doen, „moet: men, vooraf den. aard wan E 
het ligchaam kennen, hetwelk moet uitgetrokken wor= 
den. Is hetzelve. ak zoo als het Pokhoutg 
de Kina, de Benzoës, de Barnsteen, enz., dan moet 
men Alcohol yan 269 gebruiken wil men“echter niet — 


dan extractive deelen oplossen , zoo als bij de Kaneel 
Katchau-en Valeriaan,’ „dan is Wijngeest van 12° ge- 
noegzaam 5 maar zijn de werkzame deelen van het op 
te lossen Higchaam. gom-harsen;, zoo als het Bever- 
geil, Duivelsdrek, enz., als dan moet bho eena 
sterkte van 22° bezitten. 

Om den Alcohol tot deze verschillende sterk jp 
| brengen, kan men, Alcohol van 26° met eene genoeg- 
zame hoeveelheid. water verdunnen. 100 Deelen Alco- 
hol van 26° perd n Ls bij eene Temperatuur, van 


119, 8o deelen. water, om. tot. Brandewijn van 12° 


gebragt te worden, doch slechts 11 deelen, zoo men, 
denzelven tot 22° brengen wil. Eene Tinctuur’ zal 
nimmer denzelfden graad van sterkte. aantoonen, 


welke . de Alcohol bezat, waar mede -zij getrokk en 
werd, om dat de ligchamen elke in denzelven zijn - 


opgelost, deszelfs digtheid hebben vermeerderd. Men 
moet, ter bereiding van Tincturen, bij eenen. ge 
‚schik - 


en He 
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gehikten ‚graad ‚van. sterkte van den Maele 
wolgende regelen! in acht:te nemen …… vant 
geirer Des pit. te. trekkene:: nlvert eea nnnha 
naauwkeurig gedroogd zijn ‚. opdat derzelvers vochtig» 
heid den Alcohol niet’ mogè verslappen; en zoo me 
al versche ligchamen „moet gebruiken, moet: de. te: bee 
zigen Alcohol, naar gelang, der inhoudende vochtig> ) 
heid van deze ligehamen, des te sterkerszijng. 3 «vb 
2. Zij moeten, indien er 6 Alcohol gemakkelijk 
| fntwekt, gelijk bij de Kina, tot een grof, doch in- 
„dien «zij. zeer hard zijn, gelijk de Barnsteen ytetveen 
cin poeder gebragt worden.» sl WOU oek kwe 
3, „De „oplossing. moet „door eene warme uele: 
ine, datis: in eene suoaf, bij 35 of 57°, rherandsnd 
worden, sanne | ERP EPA 
ide De Beth. daarin men de twekking verrigts 
moet steeds gesloten en alleen met eene kleine ope- 
ping voorzien zijn, waar door de lucht, welke zich 
en de ‘warmte uitzet , kan: ontsnappen. ‚ | 
De flesch moet „ vooral. indien het uit te trek 
ie vlg Shachad tot poeder is gebragt; nu en dan 


geschud, worden , om hierdoor. Eke die: dn ik 
| rde: te vernieuwen. | 
B. De trekking maet Kans of. A, ea naar 
mate het weefsel van het ligchaam meerder of minder 
vante Brei ie eed | 
7. De hoeveelheid van het uitte trekken ligchaam 
moet genoegzaam, zijn; om den Alcohol te verzadigen. 
8.Na ee ale dare’ wekking, moet het lig= 
cliaam door eenen doek uitgeperst, en eg ge= 
iltreerd worden. dn 
R 5 EE En N 
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\# 49e Bij “zamengestelde “Tinctúren-:moeten eerst de 
moeijelijker en daarna: de gemakkel ker op te lossene 
ligchamen ; aan his werking van dem Alcohol worden 
onderworpen. gekr Aha No tgene 
gis De: Tincturen worden in thaler en:zamen- 
gestelde verdeeld 4de: eerste zijn. die, waarbij slechts 


één, de tweederdie “waarin: meer ligehamen “te slk | 
door ne ibis Nd tee mdk shan ag terr bisekein 


À , 


® 


é: MTmetwir: wván” Kraan-oogen ederwohiiot REN 
womica. L.). De geraspte Kraan-oogen worden met _ 


Alcohol vat 26°, in eene stoof of een’ water-bad , 
bj eene warmte van ten minste 57°, in eene flesch 
getrokken 3 na 15 dagen akan en het: vocht 
Wid ge densan | 


Pe met vn bloeien en: den Adeahob ved dagen, 


4 
\ 


_(*) Schoon ‘deze bereiding niet în ons wettig Voorschrift-boek opge- 


nomen is, heb ik dezelve echter behouden, omdat zij, bij voorkoe 


ínende gelegenheid, tot. voorbeeld’ kan: strekken , hoe ‘men dusdanige 

voorschriften vervaardigen moet. De Tinctuur Kp bestaat uits 
Engelwortel … « « « ee If Once. 
Janskruid «vee eee « TE Oncee 
Wijngeest'22° « … 6 4’. 24 ' Once, 


en, 


Stijrax « « « ee *_« «2 Once, vr OA 
Balsem van Peru, « ee « 1 Once. | 
Wierook. an 

Mirre. ò 


Aloë, van feder „ … « « « Is Once. 


Grijze Amber (zoo men wil). 6 Greinen. 
VERT. 


ú de. Enkelvoudige Tincturen, ij vid ys jn An 
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in"eene: flesch- getrokken kins tusschen „eenen lin- 
en” doek „zeer sterk.uitgeperst en „dit, verkregené 
aftreksel nu op de, tot een grof, poeder. gesiaorsne 
harsen en.*gom=harsen , gegoten’, waar „mede. gt 
andermaal 15: dagen moet getwokken’sworden: ‚Indie 

„men de planten metde harsen 'ste- gelijk trekken 
liet; „zoude de meerdere digtheid, welke de. Alcohol 
door deze laatste verkrijg gen zoude, het. indringen 
van denzelven in de planten vezels; en ‚ten. Erf 


hier van, ook: de oplossing van defdahren ae | 
_deelen=werhinderen. 451 wrat miv gore sn, Tos 
_— Het blijkt derhalve, daon zoo wel bij « jd zamen 

gestelde Tincturen , als bij de-zamengestelde’ afkooksels, 
‚de uittrekking der verschillende ligchamen moet rer 


gelen naar den graad van derzelver oplosbaarheid. 


ERE 
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| OPLOSSINGEN DOOR ABTHER, hi: 


_Aethe „ebr Tineturen. A 


Aernindde Tincturen, zijn de zoodanige ‚ waar bij 
de Aether het oplossings-vocht is geweest. De hier 
toe gewoonlijk gebruik. wo ordende, is de Zwavel-ae- 
ther.” Hij moet zéer zuiver en van 46° zijn. Alle 
harde ligchamen moeten niet slechts to# een grof, 
maar tot een fijn poeder gestooten worden, 


Men 
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_‚sMen moet nimmer eene warme',--maar altoos eend 
koude trekking ‘aanwenden , en” in plaats van eene 
kolf, eene zeer goed sluitende flesch gebruiken, welke 
op. eee ‘plaats moet gesteld. worden’, vdaars-de 
rmte den Aether tot damp,‚zoude doen overgaän’, 
en deszelfs: uitzetting de verbreking van de flesch tem 
gevolge hebben. Uitgetrokken zijnde, moet men de 
flesch eenigen tijd in rust zetten , en daarna het vocht 
helder afgieten , of ingeval eene filtrering onvermijde= _ 
lijk is,» oet zulks, opdat er niets vervliege, in eenen 
zorgvuldig toegedekten trechter C°) verrigt worden, om ij 
dat, naar mate er meerder Aether vervliegt, de-op- 
geloste deelen » welke vast zijn, in grooter aantal , bij 
minder vocht aanwezig zijn ‚en de evenredigheid-van het 
geneesmiddel hierdoor veranderd zijnde, deszelfs ges 
bruik Onzeker en somtijds zelfs gevaarlijk worden kan, 


detherische 4 inetdur: van het Wingerhoed-kruid, 
Men trekt Fa’ eene “naauwkeurig sluitende flesch één 
deel der, tot poeder gebragte, bladen van dit kruid, 
met vier deelen „ Zwavel-aether van 46°, op eene 
koele „plaats, het mengsel nu en dan omschudden= 
de, gedurende 5 a 6 dagen, waarna hetzelve in 
eenen goed over dekten trechter gefiltreerd wordt. 
Deze Tinctuur bezit eene groenachtig gele kleur, 
en ‘houdt de digttaline, het eigenlijk werkzaam be= 
ginsel (alealoïde?), door de Heer LE ROvER in de 


bladen der Digitalis ern L. bne opgelost. 
d _ZES- 


C*) Hier vooral is de grêchter, van DONORAN aan te prijzen (zie de 
bis pag. 78). 4 manie VERT, 


( | 
rifi ikres HIDE pee Vi ge breien rr ek Wij 
mumeseen seri sa 


| 10 Bs à BAETRPDL ct BP, 4 EIS " N rrd! k 4 il we Kd 4 ', 
diien ido we wennen ne 4 db pe vir 
Je 


ne Kra 5 bever! rd 
bie: SLESDE HOOFDSTUK: vi 


ie: OEVER AD drh SEPA IA 8 JE KONT has, 


| At AE ee ore EN 
Els onl 4} Passa A, ê doit ën- ons ve 
Kg: PEN SCHE 4 ' Crus VAR PIN rude #s É oled 
MAER oe kee bee vrt ERO OTS A RR 7 


| Ore, elke de werkzame delen van een of mee ; 
ij zelfstandigheden. ops gelost houdt, wordt geneeskrac Jel 
Ì dige Olie genaamd. De vaste Oliën bezitten de ei 
ge, om de Geurstaf der Planten je derzelver 
Ek Kle zurstof _grotne _Plantenstof, het trekkend’ be- 
ginsel ER Spaansche-vliegen , enz., op te lossen, 
Hoewel nu alle de Oliën, hin het algemeen , deze 
zelfde eigenschappen. bezitten, zoo kunnen echter 
niet alle ter vervaardiging van geneeskrachtige Oliën 


df 
worden aangewend „ „omdat zij uitdroogen, di TE 
£ An wir 
ransch worden, en hier door tot Arenijmengkusd À 
HLN 


gebruik ongeschikt zijn. De Olijven-olie is het ver- 
kieslijkste, en hierom zullen wij dan ook alleen deze 
ten grondslag nemen. 

Lal eene Ede Olie met dele Ïig- | 
bezitten, dan moet niet alleen de bewerking dez fd 
maar-ook de Olie volkomen zuiver zijn. De in 
handel voerkomende Olijven-olie is dikwijls met 
eene vreemde Olie vervalscht, Men zal dit bedrog 
entdekken ‚ wanneer 12 deelen der verdacht zijnde 

Olie 


8 


hetgeen niet‘ zal plaats hebben , zóó zij 
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hed 


Olie met 1 deel vloeibaar zuur. Moesel Kwik 2 


uren wordt òmgeroerd (*)3 zoo“ de Olie zuiver is, 
nâ 24 uren volkomen hard geworden zijn, 


zal zij ne à 


ij 


ngelier— 


olie (met ‘deze toch wordt zij gewoonlijk vervalscht) 
vermengd iss Zó zij Te gedeelte vari deze’ bevat, zal 
zij slechts de dikte eener zalf verkrijgen ‚en bij eene … 
‘grootere hoeveelheid, zal zi alleen. gedeeltelijk’ vast À 
worden ,. terwijl men als dan uit de laag vloeibare, 
Olie, die boven drijft, dé hoeveelheid der bijge … 
mengde Olie zal kunnen berekenen. Wil men, pe 


| den juisten. graad van onzuiverheid der. Olie be, 
palen, À dan moet men hiertoe gebruik maken van 
een, door den Heer ROUSSEAU uitgevonden. werk 
tuig, ‚ hetwelk gegrond is op, de eigenschap , alleen 
aan de Olijven-olie eigen, van een zeer zwakke ge- | 
leider der elektrieke stof te ERE, maar „een, steeds 


zij met eene  grootere. hoeveelheid ‘vreemde Olie is 


‚e 


vermengd. 


waar mede men Get in aan raking 


dh £ ì ik 


| brent, door vier. onderscheidene bewerkingen, be- 


vorderen: ‘door eene koude trekking, door eene 
warme, trekking, door eene koking ‚ en eindelijk } 
door de vereeniging van. eene koking met, eene heete 
Bats rien tan. iel lek: trekr 


Le: PE ETEN bor® Bite bemenpede 


es 


+) Tet” Vloeivadt zuür salpêterzaut Kwil vereidf mén, dab deelen | 


Kwik in 75 deel SálpetefZuur. ‚van 38° op ‚te, lossen. „Deze oplossing 


„schijnt een mengsel van Salpeterzuur , eerste-Kwik- HA en Salpe- 
ek tweede- Kwik: verzijrsel met eene overmaat Salpeterzuur 


zijn. » ne …) 1) SCHRIJVERS: zi 


ik 
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trekking. Men. wendt de kouder trekking: bij: die lig= 
_ehamien. aan ‚welker, Geurstof zóo ‘vlugsis, dat zij 


{ 


zelfs de minste verhooging . ‘vân Temperatuur: niet 
kunnen vêrdragens. bs wv. , ter ‘bereiding’ van de: olie 


der Leliën ;.de koking;, wanneer de vaste. deelen | 
zich niet eerder in de Olie oplossen, „vóór: zij van 
alles inhoudende, vöchtigheid: bevrijd zijd tb e Vater 
bereiding der olie van het Bilzenkruid ; de warme 
niet wannéer. „men. een“ reis moët. uittrek 


weinig’ hee adh Ai hae in het aabed 
dat‘men bij. eene koking. van dezelve moet aanwens 


den, zoude oplossen; ‚bs ve bij-de bereiding der olie 


vänspaansche vliegen s > eindelijk de vereeniging 


van eene: koking. metveene heete trekking, wans 


neer men zoo wel de vaste, als de vlugge deelen’ van’ 
een ligchaam wil oplossen. jo seert 

De’ geneeskrachtige Oliën zijn , meer dan. andere ge= 
neesmiddelen’, aan verandering ‘onderhevig; wanneer 
men dezelve echiter ‘bij een ‘zacht vuur lieeft bereid4 
al. derzelver. vochtdeelen. sisi ijsje ‚en zij op 
eene koele plaats worden weggezet, zal men dezelve 
eenen ‘geruimen- tijd kunnen bewaren: evenwel moet 
men …dezelve niet länger dan voor één jaar in 
voorraad maken, om dat zij „spoedig «ransch „wors 
den. Het licht vooral doet dezelve sterk. veran 
deren; want indien men twee flesschen van de- 
zelfde. grootte, met eene gelijke hoeveelheid: Olie 
van Bilzenkruid vult, en één van dezelve rada heb 


“licht blootstelt, terwijl men de andere buiten 
„de werking van hetzelve plaatst 
At: Ö Ek Ms …_ maan 


KS: dan! zal ; ‚na ; 8 
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maanden, de laatste nog eene schbone ‘groene kleur 
bezitten, terwijl die der eerste in eene geelachtige 
tint. zal veranderd gade, orhendeer Do TENEN ale NA 


„De: geneeskrachtige Oliën - zijn ezteedik of-za= 
móngestelds De “regelen ter A vn “dezelvo 


ei volgende: Aide al Dr ebr” Ja ANN 
En Olie, welke mên michae toet. zeer: zuis 


IR An: het desiere en nch? ligehairier 
be: welke men wil dittrekken, ‘dan moeten ‘zij js md 


bekoorlijke zuivering,’ met „eenen stamper gekrieùsd 
“en daarna ‘met de Olie: zoo lang gekookt worden; 


tot al derzelver voclit-deelen verdampt zijn -waar= 
van. men zich ; zoowel: door de. groene kleurs-welke 
de Olie zal aannemen als door de broosheid ; wel= 
ke „de Planten’ zullen verkrijgen , mriaar vooral wan= 
neer er geene waterdampen meer zullen. opstijgen 4 
zal kunnen verzekerd houden: « Men behoeft niet te 
vreezen dat; door het vuurte versterken, de Olie 
zal aanbranden ;, daar het inhoudend water der dan 
ten. nimmer ee e | 


hoogere warmte, dan van ‘1oo® zát 
mannemen. ‚Het is vooral -noödig, dat al de voch=. 
tigheid der, Planten verdampt Bia om: dat;-zóo 
he Olie er slechts een weinig vari blijve bevatteng 
zij spoedig «zal veranderen, en tevens, om datde 
Olie „de groene Kleurstof der Planten niet kan op- 
lossen; vóór dat al het water verdampt is; hetgeert 
u | lelijk blijkt; door dien de Olie eerst bij. het einde 
der bewerking gekleurd wordt. Is echter. al het 
water ‘uitgedampt , dan moet men het vuur verminde- 
ten ; òpdat-de Olie niet ransch worde, emt de Planten 


_verkolen zoude. — | Je 
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Bij atbikes chek ligchamen moet men dachte, eene 


dae trekking bezigen. 


4, De Planten, genoegzaam aitgetwokken, zijnde, 5 
moeten, indien zij aan eene koking onderwor en 


zijn geweest uitgeperst, doch koud of ook heet ge 
‘trokken zijnde, slechts zacht uitgedrukt. ‘worden, 
om dat zij in dit laatste geval ‘hare weekheid hebá 
ben behouden, en er zich dus door; eene uitpersing 
eenig slijm met de Olie zoude vermengen , waar "voor. 
men in het eerste geval niet te vreezen heeft, om- 
dat hier, door den hoogeren warmtegraad „ aan wel= 
| wid de Olie werd blotataiele het hit verstijfd. 
A. Na de Calio moet de den Olie zoo 

‘lang in rust staan, tot alle de onzuivere deelen ber”, 


_zonken zijn. 
6: Alles bezonken Evan, moet de. heldere Ole 


worden afgegoten. ‘ 
7e Lj moet in een kelder, in naauwkeurig ge 
_slotene flesschen ;, voor den. invloed van het licht 


bewaard worden. : 


| Enkelvoudige geneeskrachtige Oliën. 
„Olie van Rozen. Men neemt de Bisa Mladen der 
bleeke Rozen, kneust dezelve in eenen marmeren 
mortier , onderwerpt het gekneusde aan eene zachte 
uitpersing, om het hierdoor van een gedeelte der — 
inhoudende vochtdeelen te bevrijden,’ en laat het 
daarna met de Olie 8 a 10 dagen koud echie. 
Vervolgens perst men het uit, en voegt bij de ver- 
kregene Olie eene nieuwe hoeveelheid Rozen; dit 
Í. DEEL. be Eke hid zelfs 


zelfde. herhaalt men. mog-voor de.derde maal ; | 
laat de Rozen nu nog een „maand lang in. de. Olie 
trekken 3; eindelijk. weder uitgeperst-ziĳnde, wordt de 
verkregene Olie, ter zuivering; in: rust gezet, waarna 
helder afgegoten, enten gebruike, bewaard, … 
Deze Olie heeft ‘eenen-sterken Rozen -geur, en eene 
kleur als van: gewone Olie, Wil men dezelve echter 
ook de kleur van Rozen geven, dan kan zulks doo 
den Alkanna-wortel geschieden. …… dries 
Olie van Garou-bast" (Daphne Ed 1) 
Men neemt «der: droogen Garou- bast. (5 ponden), 
en kneust denzelven', bij kleine gedeelten „In eeneù 
marmeren mortier, met een weinig Wet opdat het, 
opvliegende ‚stof vid ‘bewerker , niet „hinderlijk zij 5 
gekneusd zijnde, wordt dezelve:, inseen bekken met 
water (5 of 4 ponden), een uur lang aan een zacht 
vuiir blòótgesteld, ‚daarnà op nieuw gekneusd, en nu 
met de Olijven-olie (ro ponden)sonder gestadig 
omroeren , gekookt. Bijna al ,het water verdampt 


zijnde „onderwerpt: men „den uitgetrokken ‘bast. aan 


eene sterke uitp@rsing, laat de Olie „bezinken/,, welke 


nu eene groene Yeur en cenen vergiftigen reuk , 
gelijk aan die, welke’ zich bij de trekking van dezen 
bast: in heet water rn en ee dement vern 
welden) helder af: «7 Geen kk 
Dit sobeshtn is, door: den. speak LARTIGUE té 
ei ndibe opgegeven welke sn’ den Garou-bast 
‘eene bijzondere groene stof heeft ontdekt, aan welke 
deze bast deszelfs oprikkelend vermogen. verschul, 
digd Kek: bet AAOMDT AD AE ivo Leever wida onns 


EN 


Li ru t Bo Per taN E 
NRG Ms 4, d v ri 
ë et ae 
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B Vemen gestelde geneeskrachtige Oliën 


huilende Balsem (Balsamum, Tranquilläns). 


Deze Balsem’ wordt uit twee soorten van Planten , uit 


Eh 


_reukelooze en sterk riekende bereid on Indien, men 
deze Planten op eene gelijke wijze. behandelt, zal de 
Olie niet al derzelver entente, deelen. bezit- 


0, Het ide ter beteldig 
Á Parijsche Apotheek dus opgegeven 
„Neen Fol, Sttamon, wulge 

3, Solari, 


cin <3, Phytolaccâe, … 
| „_ Belladonnae, | 
“ 0 _Mandragordes ° ik 
BBN 39 Nicotianäe. N 
| “4, _ Hyosciamis 
‚s _ Papaver. alb. 
NM ed ieder 4 once. Loe SOR 
Core! Summit, Rorismarine sf 1 
“°_3 /Salviaë, 
s, Ruthae, 
;,° Absinthiie ° - 
ss „ Hysopia 
£ RSA è » Lavênduls ' "4 
$5 Thymie Ë 
br _Majofariae. | "e 
' 9, Cost Hortense 4 
‚5 … Menthea. vi 
14e Sambucis VENO ED EN C 
____‚_Hyperich en ereen 
„‚_Persfcariac ; väti ieder 1 one. en, 


ten PS 


van dêzen. Balsera wordt in de 


ok wete efufdus wies net Be, WEG LEE à a REN 
Ol. Olivar, fervent. , Bo oncen. : \ 
Rookt eefst de kraiden in de Olie en Ber dezelve daarna uit, kookt 
nu in de verkregene Olie, de bloemen, en na deze ook weder uit- 
_ geperst te hebben, worden er de Padden bij ebde ; En nu ‘andermaal 


zoo lang gekookt, tot al de waterdeclen verdampt zijne VERT. 
9 2 


pe 
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ten, om dat ter uittrekking van de Extractiefstof, bij 
de reukelooze „ een zoo hooge warmtegraad gevor= 
derd wordt, dat hierbij tevens de Geurstof der sterk 


… 


riekende zal vervliegen. Om deze zwarigheid. der= 


halve weg, te nemen, zal men de bereiding dezer 
Olie op de volgende wijze moeten verrigten. 


De verdoovende Planten Yin Herzelver stoeien valk 
doode bladen bevrijd , en daarna gekneusd zijnde, bid 
worden zoo lang zacht gekookt, tot al het water, 


verdampt is. Wanneer er geen dampen meer ont=_ 


wikkeld worden, de Olie gekleurd is, en de Planten 
zich niet meer alleen op dên’bodem bevinden, maar * 


door den ganschen ketel drijven, wordt de kokende 8 


Olie boven de drooge specerijachtige Planten 5 welke 


te voren zeer fijn moeten gesneden zijn, sterk uit- 
geperst, het vat naauwkeurig gesloten „ en gedurende 
2 a 2 maanden aan de warmte der zon bloetgesteld, 
daarna de Planten andermaal, doch nu zacht, uitge= 


geperst , en de Oli na de bezinking, helder afge- Ô 


goten. NN 
Deze ole ien: dit voorschrift RL heeft 
eene schoone groene kleur, doch die, welke in den 
handel voorkomt, is niet anders, dan eene, met een 


mengsel van Indigo en Kurkuma, somtijds zelfs wel 


met Spaanschgroen. „ gekleurde Olië; s dezer laatste ‘ver= 


valsching is vooral zeer-gevaarliĳjk, en zal men kun= 


nen ontdekken, indien men graauw papier, in deze 
gekleurde Olie gestoken, verbrandt, daar de vlam 
alsdan eene blaauwe kleur zal vertoonen, k 

Indien men, ter bereiding van dezen Balsem , bij 
gebrek aan versche Planten, verpligt is, gedroogde 


Plan-. 
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Planten’ te gebruiken, moet men dezelve, vóór de 
de koking in de Olie, met een weinig Water bevoch- 
tigen , om alzoo de vochtdeelen te vergoeden ‚ welke 

le bij de drooging verloren hebben. PN 


Gezwavelde Anijs-olie, EMA 


Deze Olie verschilt van die, welke wij boven heb- 

ben opgegeven, door dien het- oplossingsemiddel 
eene vlugge en geene wette Olie is, De naam van 
Balsem, welke dezelve somtijds draagt, is zeer on= 
eigenaardig: Balsems toch zijn onmiddelijk plantaar- 
dige voortbrengselen , welker kenmerkende eigenschap 
is, dat zij Benzoë-zuur- bevatten. De Heer CHERAU 
heeft voorgesteld , om aan de oplossingen door vette 
Oliën den naam van 'Oléols, en aan die door vlugge 
Oliën dien van Oléats te geven. 

Om de gezwavelde Ani ĳjs-olie goed te bereiden, 
moet de bloem van Zwavel vooraf naauwkeurig wor- 
den afgewasschen , om dezelve van de kleine hoeveel= 
heid zuur, welke zij altijd hevaa en welke , bĳ 
“de aan te wendene warmte, op | 
dezelve gedeeltelijk zoude ontleden Ek 
Deze afgewasschene Zwavel doet men nu in een klein 
fleschje van dun glas, giet er de Anijs-olic op, waar- 
bij men moet in acht nemen, die te gebruiken, 

welke door overhaling, niet die, welke door uitper- 
sing verkregen is ‚omdat deze. laatste insgelijks eenige 
vette }Olie bevat, en verwarmt het in een zand-bad, 
“tot al de Zwavel is opgelost. (*) De Olie verkrijgt een | 


zeer 


Olie werkende, 
te bevrijden. 


AR, De via vantsal ade hoeveelheid van" beide wordt niet opgegever, 


57 RE en 
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roode kleur, ener zal zich „ te gelijker tijd „ eon zeer 
sterke, reuk vân. gezwavelde: Waterstof: ontwikkelen, 
Dit. verschijnsel. is, gemakkelijk te verklaren „ zoo dra 
men zich herinnert, dat de. Zwavel. gene groote vere 
wantschap tot de Waterstof heeft, ener eene aan- 
zienlijke hoevéelheid- Waterstof in de „zamenstelling 
der. vlugge: Oliën‘ aanwezig vis, De, Olie geheel wer= | 
kaeld ‚zijnde wordt, gefiltveerd en „in, naauwkeurig 
geslatene flesschen , voor: deg invloed vanhet licht ie 
de warmte ‘bewaard, abio hr. od À 
„Op dezelfde. ‘wijze we (dek de swapacslde Terr} 
pentijnvolie bereid „de Anijs-olie met. die van Terr 
pentijn, slechts. verwiselende ï 


x . 


d _ - 
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OPLOSSINGEN VAN SUIKER QF HONIG IN 
VERSCHILLENDE: VOCHTEN, Brin 


_ 
4 


gevan. Hol g- en Ant nance AR 


vk k 


Ls’ Shatin en 


xy 


AD Siropen zijn Artsenijmengkundige bereidingen, 
welke eene lijmachtige dikte hebben, en gewoonlijk 
worden vide uit één deel Ee met twee dee 
META, ; Hi lef 
en hierin zijn ook de voorschriften , in ‘het algemeen, verschillende. 


Volgens HAGEN's Leerboek der Apothekers-kunst, 2de decl, S_591, 
zoude zuivere. Anijs-olie-# deel Zwavel kunnen oplossen. VERT, 
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lén van een suïkerachtig ligchaam. „De Vochten, „welke? 
men hiertoe „gebruikt, zijn het Water „ doch zelden 
in deszelfs gewonen staat, maar meestal, door eene 
heete trekking ,-koking of overhaling, met de werks. 
zame deelen van één of meer” ligchamen bezwans 
gerd; verder ‘het uitgeperst sap der Planten, het ges 
gest sap-der Vruchten, Wijn, Azijn, enz. De suis 
kerachtige ligchamen , » welke men aanwendt, zijn de 


„Honig, of de Suiker, of ook wel. beide te gelijk, 


Eene door Honig. bereidde Siroop. draagt den naam 


„van Honig-bereiding , en is deze Honig te voren 


aad, 


in Azijn opgelost, dan wordt zij Aziyjn- agar) -be- 
reiding genaamd. 
Wanneer men anderen 00g teld. dat, bii d 


bereiding der Siropen, de Honig en de Suiker alleen 


diënen , om aan dezelve de verlangde dikte te geven, 
dan volgt hieruit, dat men vooral moet zorgen, om 
het Vocht zoo veel mogelijk, met de werkzame dee- 
Jen van dat ligchaam te bezwangeren, waaruit de Sie 
dit Vocht , door 


deszelfs vermenging met de Suiker ‚geene verande= 


ï he 
te 


het eerste moet 


roop bereid. wordt; en tevens, dat, 


ring ondergaat, Ter bereiking van 
men eene zoodanige behandeling: aanwenden , als, 
met betrekking tot:den aard zoo wel van het uit te 
trekken ligchaam, als van, die deelen, welke uitgee. 
trokken moeten worden , het geanbikgte zal zijn dar 
is: men moet eene heete trekking bezig gen » z00 men 
de vlugge en de gemakkelijk oplosbare vaste ; cene 
overhaling, indien. men alleen de vlugge, en eene 
koking, zoo men de, het, moeilijkst opte lossen 


deelen wil uittrekken , ter wijl men eindelijk, ter ver- 
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krijging der Planten-sappen ‚ dezelve aan eène uit- 
persing, dikwijls zelfs, wanneer namelijk de Siroop 
hierdoor meerdere geneeskrachtige — eigenschappen 
verkrijgt, aan „eene gesting onderwerpt. Om te 
verhoeden dat het Vocht, bij deszelfs vermenging 
met de Suiker, geene. verandering ondergaat, moet 


men: 1. indien hetzelve vlug is, of eenige vri d 
deelen bevat, welke door de warmte zouden kunnen — 


vervliegen ‚de smelting van zeer zuivere Suiker koud, 


of ten minste op eenen zeer geringen warmtegraad 
ks ö 4 


verrigten ; 2. 200 eene verhoogde warmte het vocht 


niet verandert, moet, wanneer de Suiker gesmolten 


is, de Siroop door koking helder gemaakt, en tot 


de verlangde dikte uitgedampt worden3 en 3. zoo 
men in de Siroop zoo wel de vaste als vlugge: deelen 
bewaren wil, de beide vorige Bihat te gelijk 
aanwenden. b 


Met betrekking tot de wijze, waarop de: Suiker sell | 
smolten wordt ‚kan men de Siropen verdeelen in Si- 


ropen, door eene koude oplossing, door koking 
en door koude oplossing en koking bereid. Deze 
verdeeling: is geschikter , dan die in Siropen door 
eene heete trekking door owverhaling, door wit- 
persing, en door gesting ; welke benamingen alleen 
de voorafgegane bewerking aanduiden, welke het lig- 


chaam, ter verkrijging van het vocht, heeft, on= 


dergaan, en niet in verband staan met de bereiding 


van de Siroop derven 


Het is niet genoeg, alteen te weten, dat men eenê- 


Siroop zal verkrijgen, wanneer twee deelen Sui- 
ker in één deel Vocht gesmolten of gekookt worden , 
aps uien 
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men moet ook 1. letten op de soort van Suiker; 2. 
‘eene, naar den aard van het Vocht verschillende, 
hoeveelheid Suiker gebruiken s 3. de voorzorgèn ken- 
“nen, welke bij de heldermaking zijn in acht te nes 
men; á. het vuur op de geschikste wijze besturen 5 
5. met de kenteekenen bekend zijn, welke de behoor= 
lijke dikte eener-Siroop aantoonen; 6, de oorzaken 
kennen, waardoor de Siropen kunnen bederven, en 
de verschijnselen verklaren, welke hierbij plaats heb 
ben3 en 7, met geene der voorzorgen onbekend 
zijn, welke tot derzelver bewaring betrekking hebben, 


Keuze der Suiker. 


Niet al de soorten van Suiker, welke în den handel 
voorkomen ‚, zijn ter bereiding der Siropen even ge- 
schikt! De grove Poeier-suiker (Cassonade) , welke 
men uit Indië verkrijgt, laat zich zeer slecht heldere. 
maken, en geeft eene Siroop, welke, wel is waar, 
moeijelijk zal kristalliseren, doch steeds eenen eenigzins 
onaangenamen smaak aan dezelve mededeelt. Men kan | 
‘dezelve gebruiken ter vervaardiging der Siropen voor 
de zamengestelde Conserven (Electuaria), en voor alle. 
andere, zeer vele Extractiefstof bevattende bereci- 
dingen. De grove Poeijer-suiker van Martinique 
of St. Domingo is verkieslijker , om dat men met 
dezelve, door heldermaking, eene volkomen door- 


schijnende , en geen’ vreemden smaak bezittende, Si- 

roop verkrijgt. Men kan zich ook nog Hash van 

zoogenaamde Lompen welke, door heldermaking, 
insgelijks eene zeer goede Siroop opleveren. 

Voor alle Siropen , welke door eene koude oplos- 

5 5 sing 
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sing. bereid worden; moet: men zich alleen van zeer 
zuivere Brood-suiker bedienen. ‘Dezeris, zoo als zij 
in den handel voorkomt, + niet altijd zuiver : somtijds 
bevat zij Kalk , welke het aftreksel der Violen-bloe- 
men groen kleurt, Om ver: de: hoeveelheid “vante 
bepalen, brandt-men een weinig Suiker in eéne Pla- 
tina kroes, wrijft de Kool ‘fijn, giet hier zwak. Sal 
peterzuur op, filtreert ‘het Vocht en praecipiteert het 
door zuringzure Anrmoniak ; uit het mederplofsel. zal 
men de hoeveelheid. Kalk ‘kunnen berekenen, welke B 
de Suiker bevat heeft, daar men “te dien ‘einde alleen 
het gewigt van dit nederplofsel behoeft te onderzoe- xd 
ken, en hetzelve dan te verkalken, terwijl hierbij - 

het Zuur zal. ontleed worden, en de Kalk terug blij- 
ven. _ Voor eenige jaren ‘bestonden de meeste grove 
Pocijer-suikers uit. een mengsel van, Melk-suiker en 
gewone: Suiker. De Heer PrAncHe heeft de volgende 
wijze. opgegeven, om-derzelver evenredigheden te 
ontdekken: één drachme der verdachte Suiker wordt 
tot poeder gebragt, en in een fleschje, met één le- 
pel -Brandewijn. van 10°,.geschud; is nu de Suiker 
volkomen zuiver,’ dan zal zij geheel oplossen, en 
de oplossing helder, doch inhet tegenovergesteld 
geval wordt zij troebel, én de Melk-suiker zal zich 
eensklaps afscheiden, Dit eenvoudig’ voorschrift. rust 
alleen op de eigenschap. van den waterachtigen Al- 
cohol, om de Suiker op te lossen, en het in water 
oplosbaar Melk-zout; terug „te laten. Veronderstelt 
men, dat de Suiker,met Stijfsel vervalscht is, dan ber 
hoeft men dezelve slechts in een weinig. koud water 


op te lossen, deze oplossing in rust tezetten, daarna 
hel- 
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helder af te gieten, en op het terugblijvende eenige 
droppen Tinctuur van Kelpstof te laten vallen , welke „ 
zoo het. vermoeden. gegrond: is, aan hetzelve eene 
blaauwe kleur zullen mededeelen. - In 1822; heeft de 
Heer. BOUGUERET , Apotheker te-Langrais, door 
middel der Tijdschriften „eene vervalsching der Suiker. 
bekend. gemaakt, -waarvan-echter „ gelukkig; slechts 
weinige Suikerkokers gebruik; makens: de vermenging; 
pamelijk , met. Azuur-blaauw ‚om hierdoor de Brood 
suiker eenea, meer helder blaauwen. weêrschijn te ge= 
ven. … Wanneer men zich herinnert dat het Azuur= 
blaauw verkregen wordt bĳ de tot glas smelting van 
het Kobalt-verzuursel, en het Kobalt altijd een wein 
nig Ratte-kruid bevat, dan z zal men tevens het ge= 
vaarlijke van het gebruik eener. zoodanige Suiker ge= 
makkelijk. beseffen, Men kan de aanwezigheid ‘van dit 
Blaauw ontdekken, wanneer. men de Suiker in eene 
groote hoeveelheid water oplost, daar Molrtals. dan 
een zetsel zal afzonderen , waarin men, hetzelve door 
een vergrootglas beschouwende , glasachtige „ veelhoes 
kige deeltjes ontdekken zal, Om echter nog zekerder 
te zijn, kan men dit zetsel. met Salpeterig Zoutzuur. 
trekken ‚ waardoor. men eenen symphathetischen Inkt 
zal verkrijgen , welke door aangebragte. warmte eene 
groene kleur zal aannemen, | 


À 


Noodige ek Suiker, ‘om de 


“Siropen eene behoorlijke dikte te geven. Kj 


Niet alle vochten vereischen „ om. tot Siropen ge= 
bragt te worden, eene gelijke hoeveelheid Suiker :- zij 
is, naar den verschillenden aard van dezelve , onder- 
| | schcie 
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scheiden. De Vochten , waarvan men Siropen bereidt , 
kan men in 3 ‘klassen verdeelen: in waterachtige, 
zure en geestrijke. Tot de eerste behooren die, 
welke men door koking „ heete trekking „ overhaling, 
uitpersing der Planten en uitmelking verkrijgt; tot 
de tweede de zure Sappen der vruchten en de Azijn 3’ 
votde derde de geneeskrachtige Wijnen. Dewaterach= 
tige Vochten , waarvan men de Siroop , het zij door 
eene koude smelting , «of door eene koking bereidt, 
vereischen altijd op 2 ponden Suiker 17 oncen Vocht: 
eene grootere hoeveelheid zoude -de ‘Siroop te dik 
maken, en minder gebruikende, zoude zij te-dun 
worden , en hierdoor aan gesting onderhevig zijn. 
Op 1 pond zuur Sap is 1 pond en 12 oncen Suiker 
voldoendes en 1 pond geestrjk Vocht zal met 1 
poud en 10 oncen Suiker eene genoegzaam dikke Si- 
roop leveren. Deze Siropen, welke in het algemeen 
van zoete Wijnen gemaakt worden , vereischen min- 
der Suiker dan de beide vorige, en wel in de eerste 
plaats, omdat zij altijd eenigen Alcohol bevatten, 
welke de gesting verhindert, en in de tweede plaats, 
omdat zij te gelijk reeds Suiker inhouden, en men, 
zoo men er eene meerdere hoeveelheid Suiker, als 
opgegeven is, in wilde oplossen, men hiertoe eenen 
verhoogden warmtegraad zoude moeten aanwenden, 
waardoor de Alcohol zoude vervlugtigd worden, 
Heidermalihe der Siropen. vat 
Zoodra een Vocht aan de werking van het vuur 
kan worden blootgesteld ; zonder eenige verandering 


te ondergaan, wordt ae na de bijvoeging der Sui- 
ker, 
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ker, helder gemaakt; niet alleen om dezelve door- 
schijnend te verkrijgen, maar ook’ om ‘dezelve van 
de onzuiverheden te bevrijden, welke derzelver gese 
ting zoùüden kunnen’ bevorderen, td hed 

In het bekken, waarin men de Siroop wilafkoken „ 
klopt mert met een weinig Water, eene zekere hoe= 
veelheid Eiwit, welke afhangt, zoo ‘wel van de on=’ 
zuiverheid der Suiker en van het Vocht, als van de 
hoeveelheid ‚ welke men bewerkt. Wanneer het Ei- 
wit tot een gelijk schuim geklopt is, maakt: men het 
met de Suiker tot een deeg, hetwelk men vervolgens ; 
onder gestadig omroeren, met het Vocht vermengt 5 
daarna plaatst men het bekken op het vdar en brengt 
het mengsel aan het koken; wanneer de Siroop ge= 
__noegzaam is opgeweld, slaat men dezelve weder ne- 
der door eenen straal , met Eiwit geklopt „ koud Was 
‘ter ‚ ‘en nu het Vocht weder aan het koken gebragt 
zijnde, om al de Eiwitstof zoo veel mogelijk te doen 
stollen, wordt het schuim, hetwelk zich aan de ran= 
den van het bekken afzondert, weggenomen: Zoe 
het Vocht nu nog niet volkomen helder is, mengt 
men eene nieuwe hoeveelheid geklopt Eiwit onder de 
kokende Siroop. Zoo dra het schuim, enigzins. be= 
gint te kleuren , en men, door de Siroop heen , «den 
bodem van het bekken ziet, mag men: besluiten , dat 
de Siroop volkomen helder is ì als dan moet dezelve 
door eenen wollen doek gegoten, en het eerst door= 
geloopene, telkens op nieuw, zoo lang op het fil-_ 
trum gegoten worden, tot het er geheel helder door- 
loopt. Men kan zich verzekerd houden, dat de Si- 
_roop volkomen zuiver zal zijn, wanneer zij, tot de 
4 oi be- 
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behoorlijke dikte gekookt zijnde , geheel „ zonder iets: 
terug te laten,» zal. doorloopen. De gefiltreerde Si- 
roóp wordt nu andermaal op het vuur gezet „en „door 
eene zeer snelle koking, tot, de behoorlijke dikte, 
gebragt, Om te verhoeden, dat deze koking niet sal. 
te-lang-moet aangehouden’ worden ‚ moet men niet al; 
te zeer verdunde afkooksels bezigen, vooral, daar ‘de, 
noodige hoeveelheid ‘wâter omhet Eiwit te kloppen , 
en’ die, welke men. daarna ter heldermaking, noodig: 
heeft, op zich zelve reeds eene groote hoeveelheid, 
haak ter uitdamiping, opleveren, Ak a 


LS 


Besturing van het vuur he ĳ de bereiding der 
| 4 Siropen. het 


„Het is eene, in de Scheikunde algemeen bekende „ 
daadzaak , ‘dat de Suiker, door te lang aan eené ze, 
kere warmte blootgesteld te zijn, gekleurd wordt „ em 
de eigenschap verliest; van zich te ‘kristalliseren; Om: 
deze beide zwarigheden vóór te komen , moet de Si= 
roop hard gekookt worden, zoomen slechts zorge 
dat zij niet te hoog opwelt en’ uit het bekken loopt, 


in’ welk laatste geval men verpligt zoude zijn, dezelve 


door bijvoeging van water weder neder te slaan, en‚ 
daar dit water dan ‘weder moet verdampt. worden , 
de: bewerking des’te langer ‘zoude aanhouden. In het 
algemeen” zal een hooge warmtegraad voor de Siroop. 
minder madeelig zijn, dan wanneer men dezelve lang 
aan de werking van“het vuur blootstelt. | 


/ 


« 


Ken- 


De 
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. c Ek MANE MEO „ih 
£ SEE Ne ET gar” ks Bi MER Ok OURENSE. MEERDER 

Kenteekenen, welke de behoorlijke dikte der 
verleden _ Siroop aantoonen. Bes ee: Kredi N 
‚De juiste dikte eener, Siroop zoude, gelijk men te 


voren opgaf, door den ocht-meter, den Thermos 


meter. en ‘door het onderscheid in ‘soortelijke 
zwaarte der Siroop en een gelijk volumen Water % kun- 
neu’ bepaald worden. Het gebruik van ‘den Vocht» 
mieter berust. op de algemeen bewezene stelling, dat 
de digtheid. der. Siroop meerder” zijn zal „ naar mate 
de hoeveelheid uitgedampt Water grooter is, Kokende 
Siroop moet 3Zo°® en geheel ‚koud-zijnde , 55° B. tees 
kenen. De aanwending, van den T'hermometér is ge= 
grond op: de, natuurkundige stelling, dat «de warmte! 
graad, welke een Vocht vereischt om, tot koking ge= 
bragt, te worden, in betrekking staat tot de digts 
heid, welke. hetzelve bezit. „Kokende. Siroop. moet 
het Kwik in den Thermometer tot 105° doen rijzend 
Een fleschje, eindelijk, dat 52 wigjes. Water. kan bes 
vatten, , moet 42 wigjes. Siroop kunnen inhoudens 
Zullen echter deze kenteekenen altijd. als zeker door=, 
gaan, dan moèt ook het Vocht, waarvan de Siroop. 
bereid wordt, altijd dezelfde digtheid. bezitter, en 
zulks is het geval niet „want. deze, digtheid- moet 
natuurlijk, verschillen „ naar ‘de: hoeveelheid. der. dee= 
len, welke opgelost zijns» Sommige echter, volgen; 
een nog onvollediger voorsclirift vz wegen, name= 
lijk, het met Siroop. gevald bekken, trekken “van die 
gewigt. de zwaarte. van het ledig bekken af „ éii zet 
ten nu de uitdamping zoo Tang voort „tot dat de Si- 
roop 5 zwaarder, weegt, dan het gewigt-der gebezigde 


Sui 


# 


288 ZEVENDE HOOFDSTUK: 


Suiker bedraagt zoo dat ‚ wanneer men 20 ponden 
Suiker had gebruikt, men Jo ponden Siroop zal moe- 
fen verkrijgen; doch daar de Suiker ook altijd „ bij de, 
heldermaking ‚ eenig verlies ondergaat , en men in dat 
geval dit verlies door het water vergoedt, zoo volgt 
hieruit, datde, volgens dezen regel bereidde, Siroop 
altijd eene te groote hoeveelheid Water zal bevatten 
welke ‘tot derzelver bewaring schadelijk is. De Art- 
senijmenger , welke de Siroop ‘in-het groot, steeds 
van onderscheidene Vochten, en ook van verschillende 
Guïker bereidt, zal noch van den Vocht-meter , noch 
van den Thermometer ; noch van derzelver soortelijke Ö 
„waarte kunnen’ gebruik maken , om dat deze midde 


Jen, behalve dat zij onzeker zijn, veel tijds en eene 
__ herhaling der proeven vereischen. Men zal zich der- 


halve op zekerder kenteekenen moeten verlaten, en 
wel vooral letten op de meerdere of mindere snel- 
‘heid; waarmede de Siroop ‚ na te voren op een” scho=' 
tel-gegoten en met een lepel op denzelven verspreid 
te zijn, weder tot elkander vloeit; op de meerdere 
of mindere: kleverigheid ; waarmede die van den lepel 
loopt, en de taaiheid , waarmede de laatste droppel. 
van denzelven druipt. In het algemeen zal men kun=. 
pen vast stellen, dat de Siroop te dik gekookt is, in= 
dien zich, dezelve geheel verkoeld zijnde, een klein 
vliesje. op derzelver oppervlakte vertoont: dit vliesje: 
wordt door de vereeniging van kleine kristallen ver= 
oorzaakt, welke door het in rust staan steeds groo= 
ter zullen worden, en na weinige dagen, indien de 
Siroop van een waterachtig Vocht is vervaardigd , zich 


op den bodem van het vat zullen vast zetten: is de 
| 6 
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Siroôp echter van een zuur vocht bereid , dan zal ;. 
schoon zij ook te dik moge gekookt zijn ; deze. kris=; 


_gallisatie geene plaats hebben, maat zij ús tureel 
‚van Suiker-siroop verkrijgen. 


„Wij zullen ons echter niet langer bij deze kolk 


| teekenen ophouden, daar men dezelve het best door 
‚de ondervinding moet leeren kennen, en men ook; 


alleen + door de gewoonte, met meerdere zekerheid 


van dezelve zal kunnen gebruik maken. Alleen merken 
Wij nog aan „ dat indien men de. Siroop eenigen tijd 
in den lepel houdt, vóór men dezelve uitgiet; der= 
zelver laatste droppel met eenen staart zal afdruipen, 
‚omdat eene kleine hoeveelheid der heete Siroop ‚ eene 


grootetre oppervlakte aan de lucht aanbiedende; eene 


gpoediger uitdamping ondergaat, en de val van den 


laatsten droppel verhinderd wordt, niet door deszelfs 


dikte, maar door dien hij door een rimpelig, bijs 


na kristalvormig vliesje omgeven is. Hetzelfde 


ge- 


beurt ook, wanneer de Siroop op eenen schotel wordt 


2 Beer een 


Verandering ien Siropen, 


De Beken, welke de Sitopen ondergaan, 
zijn, naar mate zij van zare of waterachtige voch= 
ten bereid werden; zeer verschrillend, 

Indien de, van een zuur vocht gekookte, Siropen 
te dik zijn, laten zij na weinig tijds een aanmerkelijk 
zetsel vallen ; en somtijds zelfs gaan zij geheel toteen 
vast ligchaam overs in dit Taatste geval kan men de= 


zelve, door eene matige warmte; derzelver vloeibaar- 
‘heid, en vorige doorschijnendheid weder geven; die zij 
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echter spoedig. weder verliezen. Het zetsel wordt door’ 
eene ‘verbinding van het Zuur met de Suiker gevormd 5: 
liet-doet “zich nimmer. in kristallen voor, maar heeft 
het korrelachtig aanzien van Bloemkool ‚en men “be 9 
sehouwt: het: als veel overeenkomende: met de Drui- 
ven=suïker, “De Heerén BOUILLON-LAGRANGE en VO 
GEL hebben: het. eerst waargenomen , dat de Zuren het 
Kristalliseerbaar vermogen aan de Suiker ontnemen. > 

«Bij de, uit waterachtige vochten bereidde Siropen 4 4 
geheïdde “zich somtijds eene menigte zeer regelmatige i 
kristallen af; „schoon: ‘het vocht. hierdoor niet deni — 
minsten smaak of reuk’ verliest, daar moch de slijm 
deelen noch’ de ‘Extractief- of. Kleurstof de kristal 
schieting verhindert. „Deze «Siropen zijn zeer on 
_derhevig aan „beschimmeling ‚… en gaan: eindelijk tot 
gesting ’ over. De: gesting. kan veroorzaakt. worden £ 
x‚ doordien” de Siropen niet volkomen. helder zijm 
gemaakt; 2 doordien de flesschen gesloten werden „ 
terwijl de Siroop nog warm was; 3, doordien. zij 
geerie behoorlijke dikte hadden; en 4. doordien zij 
op te warme plaatsen, bewaard werden. Wanneer 
de Siroop niet volkomen helder gemaakt is, dan blij- 
ven er altijd „ òf van de Suiker òf van het voeht | 
zelve „eenige slijmdeelen terúg, die zich gemakkelijk 
ontleden en de- gesting veroorzaken. Indien de Siz 
roop te dun is, ontstaat de gesting door de, met 
betrekking tot de hoeveelheid vochts, te geringe hoe- 
weelheid aanwezig zijnde Suiker, en om deze zelfde 
reden. zal de Siroop ook gesten, indien zij te dik 
gekookt is, daar, in-dit geval de, door de over- 


maat der Suiker, gevormde kaiatallens Jangzamer= 
hanct , 


* 
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hand, ten koste van’ eene andere, hoeveelheid Sui 
ker, welke uitsluitend ; ter bewaring der Siroop, in: 
dezelve moest blijven opgelost; grooter worden; en 
hierdoor dus de j juiste. evenredigheid ver broken wordt. 
Hetgeen hier gebeurt, is hetzelfde; dat men bij. 
warm verzadigde zout=oplostingen waarneemt: de 
kristallen ; welke zich op den ‘bodem van het ben 
talliseer-vat afzonderden ; zullen langzamerhand groo= 
ter worden, terwijl die, welke zich aan deszelfs wan= 
Eden hebben vastgezet, zich weder zullen oplossen 3 
„zoo dat, ex bĳ de st en en bij de Sis 
ropen de onderste lagen van het vocht eene meers 
dere digtheid bezitten, dan de: bovenste. Indien 
_men de Siroop warm in de flesschen giet, en deze; 
‘góór de verkoeling; sluit, zal de waterdamp ; welke 
zich als dar nog ontwikkelt, verdikt en weder vloei= 
baar worden, en als zoodanig de eerste laag Siroop 
verdunnen; deze eerste laag zal nú eene gelijke wer 
king op de tweede laag uitoefenen , ven ; dit ‘zoo 
_voortgaânde ,« het evenwigt gelieel verbroken wordens 
Het zelfde heeft plaats, indien de Siroop in: eene 
vochtige flesch gegoten wordt: het Water , ; ligter dan 
de Siroop zijnde, zal eerst op derzelver oppervlakte: 
drijven, ven hetzelfde uitwerksel doen. Zoo men eins 
delijk de Siroop op eene te wärme. plaats, en in niet 
geheel gevulde flesschen wegzet, zal er nog spoedi- 
ger, dan in de vorige gevallen, eene gesting ont=- 
Staan ; daar zoo wel de licht als de warmte de ges= 
ting zeer bevorderen. k, ik 
‚ Wanneer men in aanmerking neemt, dat de, door 
de organische ligehamen voortgebragte, extractive 
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deelen, welke zich m de Siroop bevinden , zeer aam 
gesting onderhevig zijns dat de Siropen lide Arte 
senij-winkels altijd aan eene zekere warmte zijn bloot- 
gesteld, dat het onmogelijk is, om dezelve “buiten 
alle aanraking met de lucht te bewaren , en eïmde= 
lijk, dat zij Suiker en Water bevatten, ‚dan zal mer 


inzien, dat zij alle die voorwaarde in zich sluïten, — 
welke er tot eene Wijn-gesting vereischt wordt; ook 
leveren zij dezelfde verschijnsêlen op; welke hierbij, * 
plaats hebben: er wordt Koolstofzuur gevormd, hets 
welk, door de Siroop heen dringende, dezelvert 
schuimen doet, zoo dat somtijds de stop met ge= 
raas van de flesch afspringt en de Siroop er uit- 
loopt; zij verkrijgen alsdan eemen zuren ‘smaak 

en zoo zij eene fijne ‘kleur bezaten, zal deze ins-_ 


gelijks ‘veranderen : rood zijnde, ‘zal zij ligter wor- 


den; de werking, welke in de Siroop plaats heeft, 


zal, door de gevormd wordende Alcohol, langza- Ô 


merhand ‘ophouden, en deze ‘zal”ook aan dezelve 


eenen“ wijnachtigen smaak en reuk mededeelen , ter- 
wijl de Siroop eindelijk, ook ‘veel dunner zal gewor— 


den zijn. Heeft dezelve vlugge deelen bevat, dan 


moet men haar beschouwen als ten gebruike geheel _ 


ongeschikt geworden zijnde, doch bestond zĳ uit } 


waste deelen, dan kan mem haar hare vorige cigen= 


schappen. nog terug geven, door, bij cene ver= 
hooging, van warmte, het Koolstofzuur en den Alco= 
hol uit te drijven; schoon het verkieslijker. is, de- 
zelve eerst aan eene nieuwe heldermaking te onder= 
werpen, en daarna tot de behoorlijke dikte uit te 


dampen. De Siropen, dus behandeld geworden zijnde, 


kun 
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kunnen eenen zeer langen tijd bewaard worden , daar, 
door de plaats gehad. hebbende gesting, alle de voor 
gesting vatbare ‘deelen vernietigd zijn. Wij hebben 
dikwijls waargenomen, dat men bij veel Extraetiefstof 
bevattende Siropen, welke het onmogelijk was vol- 
komen helder te maken, hierin gemakkelijk slaagt, 
wanneer men dezelve, nadat ‘zij eenige maanden in 
rust hebben gestaan, aan eene nieuwe heldermaking … 


- 


onderwerpt. 


Bewaring der Siropen. 


De Siropen, welke door uitkoking van dierlijke 
ligchamen verkregen worden, zijn boven alle andere 
aan verandering onderhevig, en ook zij, welke veel 
glijm bevatten , kunnen moeielijk bewaard worden , 
zullen weldra vervlocijen en ontwikkelen eene aan= 
merkelijke hoeveelheid Koolstofzuur. Men heeft aan 
geraden, om de Siropen snel en zeer dik te koken, 
opdat derzelver. groote digtheid de indringing der 
lucht verhinderen zoude: doch het beste middel, om 
dezelve te bewaren is, de flesschen zorgvuldig te 
sluiten , en in den kelder weg te zetten. Men moet 
nimmer eene groote hoeveelheid te gelijk vervaardi 
gen, om hierdoor in de gelegenheid te zijn, dezelve 
dikwijls versch te kunnen bereiden, N 


LÂ 


Algemeene regelen ter bereiding der Siropen. 


Uit al hetgeen wij tot hiertoe ven de Siropen ger 
zegd hebben, kunnen wij de volgende regelen ter 
bereiding van dezelve vast stellen: 

1. De Suiker moët zeer zuiver zijn, | 

| 3 Ln DEE 
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__ 2. De hoeveelheid van dezelve moet men naar den 
aard van het vocht berekenen. 


3. Zij moeten volkomen helder worden gemaakt, 
4, “Zij moeten zeer snel worden uitgedampt. | 
5e Zij moeten. altijd dezelfde digtheid. bezitten 4 
zij kunnen echter in den winter. een weinig dunnet 
zijn, dan in den zomer. | | úh 
6. Zij moeten niet eerden in flesschen:, cesar | 
worden, dan nadat zj geheel bekoeld zijn, en deze 
flesschen moeten ook volkomen droog zijn. Ze 
7. Zij moeten op eene koele plaats en in en 
keurig geslotene flesschen bewaard worden. (& 


ee 0 


“Siropen door kobing. | 
Enkelvoudige Stroop. Duidlalheidshelse Behe. 


wij vaststellen, dat men So ponden grove Poeijer-sui- 
ker gebruike. Men klopt het wit van 4 a 5 Eieren , 
met 20 ponden Water, «en zondert. er als dan ol À 
ponden af, om gedurende de heldermaking te ges 
bruiken ; daarna vermengt men, met eenen schuim 
spaan, de Suiker- met het Eiwit-water, „plaats het 
bekken op het vuur. en bevordert, door een aanhôu= 
dend omroeren ,. de oplossing. der Suiker; opge» 
lost zijnde, wordt het Vocht „aan het koken gebragt 4 
en deze koking, door bijvoeging van de halve hoes 
veelheid van het terug gehouden Eiwit-water, weder 
verstoord zijnde, wordt er één pond dierlijke Kool, 


welke te voren met Zoutzuuruitgetrokken is, of 5 


ponden versch uitgedoofd, niet afgewasschen en tot 
een grof poeder „gestoten Bakkers-gloed onderger 
mengd. Dit mengsel wordt nu nog 7 a 8 minuten 


veI= 
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verwarmd; wanneer het weder begint op te wellen 3 
wordt het andermaal met het Overig Eiwit-water ne= 
dergeslagen , en zoodra ‘het nu op nieuw weder op+ 
komt, het bekken van ‘het vuur genomen, en de Sis 
roop doorgezegen. De doorloopende Siroop zal in 


het eerst door een. weinig Kool, gekleurd zijn be 


maar weder op het filtrum ‘gegoten wordende, zal 
zij volkomen helder doorloopen. Er blijft nu alleen 
mog over, dat men dezelve eene behoorlijke dikte 
geve : te dien einde zet men dezelve , in een zeer. züiver 
bekken, andermaal op het vuur, en kookt haar zeer 
snel, tot zij 30° B. teekent. Indien de Suiker, welke 
men gebruikt, wit genoeg is, zal, gelijk van zelve 
spreekt, de aanwending der Kool, ter ontkleuring 
van dezelve, onnoodig zijn, bar hab oud 
Voorschrift van den Heer purozirz: De 
Heer “DUROZIEZ neemt 40 ponden gewone Brood- 
suiker , plaatst de geheele brooden in een cilinder 
vormig koperen wat, hetwelk. van binnen zeer goed 
vertind is, giet er 22, ponden koud. Water op ; én 
laat het alzoo 24 uren staan; wanneer de ‘Suiket op 
den grond is gezakt, roert.hij dezelve, van tijd tot 
tijd, «zoo lang om, tot zij geheel gesmolten is, giet 
er vals dan de, vooraf met Zoutzuur ‘behandelde, 
dierlijke Kool bij (één once Kool op ieder pond) 
mengt. alles gedurende één dag, nu en dan, goed 
onder één, en giet het mengsel daar na uit, op cen 
filtrum van vierdubbeld papier; ‘de Siroop doorge- 
loopen zijnde, wascht hij den cilinder en het filtrum; 
met koud Water, naauwkeurig af, om hierdoor al 
| 4 | de 
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de nog aanklevende Susa: te verkrijgen, terwijl hij 
dit Water bĳ eene nieuwe oplossing weder gebruikt. 
De op-deze. wijze verkregene Siroop is ongekleurd , 

volkomen helder, en teekent, wanneer zij aan het 


koken. gebragt wordt, 3o°-B. k 


De voordeelen , welke deze wijze van bereiding 


bless zijn, dat ek juist anderhalf deel Siroop 
voor. één deel der gebruikte Suiker verkrijgt, dat N 
zij altijd even helder is, en dat men zoo wel het 


vuur, als het Eiwit spaart. 


…… Stroop van Arabische-Gom. De Heer VAUDIN 


DE LAON heeft: opgemerkt dat , wanneer men ter be= 
reiding dezer Siroop, de te voren’ gedroogde Gom 
warm opgelost, zij, in plaats van eene verzachtende 


“werking, eene aanmerkelijke prikkeling zal veroor- 


zaken. Ook de Bestuurders der artsenijmengkundige 
Societeit te Parijs, de proeven van den Heer vAu- 
DIN herhalende, hebben waargenomen, dat de Sin 


roop, welke van, te voren in eene stoof gedroogde 


en daarna warm opgeloste, Gom wordt bereid, eenen 


zeer scherpen smaak bezit, en het Lakmoes-papier 
sterk rood kleurt 3 terwijl derzelver smaak zeer aans 
genaam, en derzelver werking op het Lakmoes-pa= 


pier, zeer gering is, wanneer de Gom aan geene 
warmte was blootgesteld geweest. Op grond hiervan 


nu zal zij altijd koud, en van niet gedroogde Gom 


moeten bereid worden. 


Te dien einde zuivert men de Gom van alle ons” 
reine deelen, wascht dezelve af, stoot haar tot een 


grof poeder, giet er eene gelijke hoeveelheid koud 
A wa= 
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Water op, en bevordert de koude oplossing , door 
het mengsel nu en dan om te roeren : opgelost zijn= 
de, giet men het door eenen digten linnen doek, 
voegt ‘hier eene kokende, enkelvoudige Siroop. bij 
(2 pond op 2 oncen Gom), laat alles nog 5 a 6 
minuten koken, en ziĳgt on Siroop nù 
andermaal zeer helder doors *_ 

„Siroop van Tolu-balsem, A, vlo sihded 
van. den Heer FREMY (Bulletin 1810). Men 
dost 6 drachmen Balsem van Tolú, in eene: zoo 
klein. mogelijke. hoeveelheid Wijngeest van 20° op, 
en wrijft deze oplossing met één pond zeer zuivere 
Suiker. Te geliĳjker tijd klopt men het wit van één 
Ei, in 8 oncen Water, vereenigt de beide Woch- 
ten met elkander, en verwarmt dezelve, in eene 
„zilveren pan, tot kokens toe, welke warmte genoeg= 


zaam is, om den Wijngeest, te doen vervliegen , 


waarin de Balsem is opgelosts zoo dra het kookt, 
_zijgt men het door. Volgens dit voorschrift ver= 
krijgt men eene, als water heldere Siroop, welke 
eenen zeer aangenamen smaak en reuk bezit. | 
B. mjnden Voorschrift. Men wrijft de Bal 
sem van Tolu, met een gedeelte Suiker, doet dit 
poeder, met de opgegevene öendeleld adb in 
een water-bad, en verwarmt het hier in, geduren- 
de 12 uren; verkoeld zijnde, wordt het Vocht 


doorgezegen, er de overige Suiker in opgelost, en 
de verkregene Siroop andermaal door papier gefil- 


tweerd. Dit laatste voorschrift is boven het eerste te 
_ verkiezen, omdat de: Siroop, welke men verkrijgt, 
| EJ Pals 


en 
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alleen de in Water oplosbare deelen van. den Balserh 
bevat. (*) « verd Sh eet huiken | 

Siroop van WV tarigveis taan (Capiltus derde 
Om. in deze Siroop zoo. wel de Extractive alsde 
vlugge deelen van het Vrouwen-haar oplossen, wordt 
eksel. van dit, Kruid gemaakt; 


er eerst een heet ‘ui 
oplost 3 terwijl deze Siroop; 


waarin men de Suiker 
welke “men miet. Eiwit heeft helder „gemaakt, mog is 
kookt, wascht men eene nieuwe hoeveelheid ‘kruid, 
op: eene zeef , met Water af, om het van al hiet aant Af 
hangend stof te ‘bevrijden, daar na droogt men het, ij: 
tusschen linnen. doeken, zorgvuldig af „ giet, er: de, 0 
tot eene behoorlijke dikte „gekookte, Siroop” op; 
sluit de pan. naauwkeurig digt, én trekt het mu te _ 
zamen ; tot: den volgenden: dag, in een water-bad, 
waarna, men: de,‘pan eenigen tijd in. kokend Water _ 
plaatst, opdat „de. Siroop hier «door vloeibaarder 4 
worden, en alzoo gemakkelijker doorloopen. moge. 
Om: deze Siroop sterk riekender. temaken ‚ vermen=- 
gen de Suikerbakkers’ het kruid met--eene vinger= k' 
greep Thee, doch de Artsenijmengers gebruiken hier> 
toe het Oranje=bloeisel water. (:) | hin | 


(5 De evenredigheid voor deze Siroop is 6 drachmen Balsem van 
Tolu,_ 12 oncen Suiker en zo oncen Water, Verr. 

(4) Volgens de Pharm, Viennensis gebruikt men op 2 oncen vaù d 
het Kruid, 24 oncen Water en even zoo veel witte Suiker. De bijs 
voeging van Thee of Oranie- -bloeisel Water „, is naar den smaak. Soms 
mige voerschriften , zoo als in de Pharm. Usuelle , bereiden deze si- 
roop alleen uit Oranje-bloeisel Water r;deel, en witte Kandij- -suiker 3% 
deelen. / Men droogt, în eenen koperen ketel, omtrent 35 gedeelte, der 
Suiker, tot ‘bruinwordens toe uit, voegt er dan de overige Suiker en 
eene gelijke hoeveelheid water bij, maakt het daarna helder, dampt bet 
| tot eene dikke Siroop uit, en voëgt hier, na de verkoeling , het Oranjes 
bloeisel water bij. VERT. 


te Sis 
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Siropen door oplossing. 


, Ak OO NEC 
Violen-siroop. Deze Siroop kan men slechts een 


maal in het jaar bereidens bij warme voorjaars, in 


het begin, bij meer koudere, in het einde van Maart, 
Op sommige plaatsen gebruikt mende enkelde, o op 
andere de dubbelde bloemet: de eerste _ bezitten 


eenen sterkeren reuk, de laatste eene donkerder kleur, 
Eén pond der, van derzelver kelkjes. bevrijdde Bloe- 


men, worden in een tinnen ‚ naauwkeurig sluitend vat 4 


met.2 ponden kokend water, 12 uren getrokken en 


„daarna door eene linnen doek doorgezeg en, waarbij 


men echter de voorzorg in acht neemt, omdezen 
doek vooraf eenigen tijd in zuiver water te weeken, 


“ten einde het klein gedeelte loogzout, hetwelk deze 


konde bevatten, vooral indien hĳ nog nieuw was 


en genoegzaam zijn zoude om het, vocht groen te 
kleuren, op te lossen, Na de doorzijging, welke men 


slechts met eene zachte uitpersing verrigten moet, 


opdat er. geene slijmdeelen, welke, de gesting der 
“Siroop zouden bevorderen, mede doorloopen, zet 
men het Vocht eenigen tijd in rust, en er zal zich 


een groenachtig zetsel afzonderen. Van dit entel 
afgegoten. zijnde , wordt het helder. Vocht afgewogen, 
en- bij 17 oncen van hetzelve 2 ponden zeer zuivere 
Brood-suiker gevoegd; men «besprocit de geheele 


‘brooden, ‘welke in een | water-bad geplaatst zijn, 
met het Vocht, hetwelk „langzamerhand in derzelver 


poriën dringende, de lucht verdrijven en derzelver 


oplossing bevorderen. zal. Alles met eenen zilveren 


spadel gestadig omgeroerd hebbende, zet, men, na 


2 


Nl Rene hank ie Sw rn ed 
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2 uren, het vat in kokend water, waarin men 
het zoo lang geplaatst houdt, tot al de Suiker is 
opgelost. Zoo men eenen lageren warmtegraad , dan 
dien van ‘koking, bezigde, zou niet al de Suiker 
smelten , maar een gedeelte derzelve in de Siroop 
hangen blijven, en nj, eenigen tijd uit dezelve ne- 
dervallen. Na de verkoeling, moet men het klein 


gedeelte schuim, hetwelk boven «op de Siroop drijft 4 


wegnemen, dezelve daarna in de flesschen gieten , Ri 
den hals van deze met Suiker vullen, dezelve zorg= ij 
vuldig sluiten, en eindelijk ia den kelder wegzetten. 

Wanneer men de bewerking in een tinnen vat 
verrigt, zal’ men eene schooner Siroop verkrijgen, dan 


wanneer ‘zij in eene aarden. pan geschiedt. Men 
heeft de werking, welke het Tin op de blaauwe 
kleur der Violen-bloemen uitoefent, willen verkla- 
ren, en meenty zonder het echter regtstreeks te 
kunnen bevestigen, dat de schoone kleur dezer 
Bloemen alleen aan eene kleineghoeveelheid Zuur, 
waar mede het metaal zich verbindt, is toe te 
schrijven. Hoe zulks echter zij, dit toch is zeker, 


dat men in eenen porceleinen schotel, bij eene heete 


trekking, een zeer blaauw Vocht verkrijgen zal, 200 


men eenige stukjes Tin in den schotel legt. 


r 
ie 


ee 


Uit dit een en ander nu volgt, dat, zal mien eené 


goede Violen-siroop verkrijgen, men de drie volgen= En 
de voorzorgen moet in acht nemen: 1. dat men zeer _ 


zuivere Suiker gebruike; 2. dat men de bewerking in 
tinnen vaten verrigtes en 5. dat men eene genoeg- 
zame warmte aanwende, om al de Suiker volkomen 
op ‘te lossen, Zoo de Siroop echter, bi toeval, 

| eenig= 
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eenigzins rood mogt geworden zijn, zal men zulks 
kunnen veranderen, door dezelve met een weinig 
Bitter-aarde (geen Potasch of Kalk, om dat deze te 
sterk werken), of; zoo zij groen mogt geworden 


zijn , met eenige droppen Azijnzuur; zacht-te ver= 


warmen. Wit men dezelvarats Raskenatddel gebrui- - 


ken; dan’ moet men: de bloemen, voor mien dezelve 
aan eene heete trekking onderwerpt, met kokend 
water besproeïjen, daar dit genoegzaam zijn zal, om 
de groene Kleurstof, welke oplosbaarder dan de 
blaauwe is, volkonren op: te lossen. 

Siroop van Oranje-schillen. Men neme volkox 
men rijpe Oranje-appelen ;, raspe er de buitenste 


schil af‚ en doe deze geraspte schillen dadelijk 


5 vallen in een half pond tot poeder gebragte Suiker, 


welke derzelver Olie zal opnemen ; wanneer men één 


pond «geraspte schillen, op deze wijze, met de Sui 
ker heeft vermengd, doet men dezelve in eene tinne 


pan „giet er” 2 nden en 2 oncen kokend Water 


op, sluit dezelve naauwkeurig digt, “en, 12 uren iù 
een water-bad getrokken hebbende, worde alles, 
door eenen digten doek, zacht uitgeperst, het Vocht 
gefiltreerd, gewogen , en bij 2 ponden en 2 oncen 
van hetzelve, na aftrekking van het te voren reeds 
gebruikt half pond Suiker, 54 pond Suiker gevoegd’, 


terwijl men de oplossing van dezelve, door eene 


zachte warmte, in een water-bad, bevordert, en de 
Siroop, nog heet zijnde, doorzijgt. 


Dit voorschrift is, boven alle de tot hiertoe be- 
kende, verre te verkiezen, daar men door hetzelve . 


eene zeer heldere, en geurige Siroop verkrijgen zal. 


Aman 
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„Amandel-siroop. Voorschrift van den 
Heer GRUEI (Journal de Pharmacie 1823.) 

Neem: Zoete Amandelen :. «.. . wees. 12 oncen. 

_…… Bittere Amandelen …. … + «4 « «4 oncen. 
Water... ««. «'e vc « 2 ponden io oncens 
_… Zeer zuivere Suiker. 4 ponden 8 oncem: 
pa 7 En „Oranje-bloeisel. water... « lami 1 vorden wat 
__ Mem: bevrijdt de Amandelen van derzelver schillen , 
droogt dezelve zorgvuldig af, en na dezelve nu nog 
eenige uren in de opene lucht geplaatst te hebben’, Ee 
om er, zoo veel mogelijk, „al de vochtdeelen uit te EL 
trekken ‚ worden. zij, zonder Water, in eenen mar- 
meren mortier ‚met 2. ponden Suiker gestampt. Om ä 
de bewerking ‘te bekorten, zoude men het mengsel, 
van Suiker en Amandelen in stukken van 4 oncen 
kunnen. verdeelen Pi en elk deel afzonderlijk kunnen 
stampen ‚ hetgeem veel gemakkelijker gaan zal, « Het 
deeg zoo fijn mogelijk gestoten zijnde, wordt lang- 
zamerhand met 2 van het voorseggheeven water vers 
mengd,; en daar na door eenen digten en zeer zuive- 
ren linnen doek uitgeperst. Met het overgeble- 
ven. Water de doek afgewasschen zijnde, worden de 
2 “ponden en 8 oncen, bewaarde Suiker fijn gestoov 
ten „en in,de beide „met elkander vermengde Voch-_ 
ten, op een zeer zacht vuur, opgelost. De verkre-, 
gene Siroop geheel verkoeld zijnde, zal er op dezel- 
ve een kristalvorrug” vliesje aanwezig-zijn ; hetwelk | 
er afgenomen, in eenen mortier ;-met. Oranje-bloeisel 
water gewreven ‚en daarna weder onder de, Siroop 
moet gemengd, worden: 8 vd 
De 
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De voornaamste voorzorg, welke mert, ‚bj de be- 
reiding dezer Siroop heeft ik acht te nemen, is, 
om de Amandelen. van al dteedaer ‘vochtigheidte 
bevrijden ‚om dat deze, in aanraking met de Suiker 
komende, zich met. dezelve „verbinden, en, alzoo 
verhinderen “zoude, dat de olie. zich met dezelve 
vereenigde. De kneuzing van de A onklekeet dadelijk 
met der Suiker, geschiedt. alleen, omdat zij, doorde 
vereeniging vande Olie met deze laatste „ gemakkelijk 
ker fijn te stooten. zijn. 


Siropen door koude oplossing « en koking. 


it Siroóp van Bereid blidiulis to shenden, versch 
geplukt.Perzikken-bloeisel worden in eene genoegzame 
hoeveelheid „kokend Water: verspreid, en zoolang — 
aan eene spoedige, overhaling «onderworpen , tot men 
5 ponden Vocht, verkregen heeft; het in dens ketel 
terug. geblevene wordt uitgeperst, hierin -5o ponden 
Suiker! gesmolten, daarna helder gemaakt en tot eene, 
behoorlijke dikte uitgedampt. Te gelijker wijd, smelt 
men 10 ponden Brood-suiker in het door overha- 
ling verkregen «Vocht, en beide Siropen, worden „ 
vóór zij geheel koud- geworden zijn, om des te beter 
met elkander te kunnen vermengd. worden, onder 
één geroerd. «De op deze wijze verkregene Siroop 
is zeer riekend , zoo veel. mogelijk met alle de werk 
zame ‘deelen vanhet Bloeisel voorzien, en kan zeer 
lang bewaard worden. . | his dt 
De Heer BOULLAY, welke: dit oord heeft op 
gegeven, gebruikt hetzelve insgelijks (ter bereiding van 
de Siroop der ó opende Wortelen en die van Alsem. 
| | | Ik 


Ì 
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De Honig-bereidingen zijn alleen van de Siro- 
pen onderscheiden, door dien men; in plaats van 
Suiker, Honig gebruikt. « Het Vocht, dat men bezigt , 
kan zoo wel zuiver Water, als een heet uittreksel ,s — 
een afkooksel, of het uitgeperst sap van Planten’ 
zijn. ' Gebruikt men den Azijn, als dan noemt men: 
het eene Azijn-honig-bereiding , waardoor deszelfs: ik 
zamenstelling volkomen wordt aangewezen. atd 4 

Bj de vervaardiging der Honig-bereidingen lette EN, 
men vooral op den Honig zelve, welken men ge- 
bruikt; hij moet reukelgos en zoo min: mogelijk ge- — 
kleurd zijn, en vooral geene verandering hebben on= | 
dergaan , want er komt somtijds in den handel ge- 
geste Honig voor; welke men, door bijvoeging: van 
Sujfsel, de behoorlijke dikte en ook: de vereischte 
witheid weder gegeven heeft. Er zijn twee middelen, 
om deze vervalsching te ontdekken : de eerste bestaat 
in een weinig Honig met kad? water te vermen= 
gens zuiver zijnde, moet hij er geheel in oplossen „ 
doch zoo hij cen bezinksel vallen laat, kan men «dit 
aan de bijvoeging van Stijfsel of Meel toeschrijven 3: 
het tweede is de Tinctuur van Kelpstof : eenige 
droppen van deze zullen den ‘onzuiveren Honig das: 
delijk blaauw kleuren. Deze dus vervalschte Honig is 
is zeer moeijelijk helder te maken, daar warm ‘Water 
met het zetmeel eene lijm vormt, waardoor de op= 
lossingen zeer dik worden. 4 df , 

„De regelen, bij de vervaardiging der Honig-bereis 
N din= 


4 is 
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dingen in acht te nemen, zijn die der Oee gk 
Men moet: - Kah 


1e Dezelve spoedig kika daar zij; te lang: aart: 


de werking van het vuur blootgesteld zijnde, gekleurd 
worden, en niet tegenstaande derzelver zuiverheid, 
eenen onaangenamen smaak. en reuk verkrijgen. ok 


2. Zorgen, dat de uittreksels of afkooksels ‘zoà 


helder ‘mogelijk zijn, opdat men hierdoor de helders 


zeep des te gemakkelijker moge: kúnnen verrigtens: 
‘Dezelve. eene gelijke dikte geven , als, de Si 


ropen, en vooral letten , dat men. dezelve in,den zo= 


mer, als wanneer zij zeef aan gesting onderhevig 
zijn, dikker koke, dan,in; den. winters» ‚… 
4. Dezelve niet eerder afschuimen, dan: nadat. zij 


gedeeltelijk verkoeld. zijn „ daar. de- Honig: zelve door 


de ank opwelts ;54 « ich. vesad 
…Dezelve niet eerder dgorsijgen ‚dan na dad zij ge= 

er Kn zijn, want de zuiverste Honig bezit altijd nog 

een klein gedeelte Was, hetgeen. zich im- de Hoónig- 


bereiding verdeelt ‚ven dezelve ondoorschijnend maakt. 
„16 ‘Bij; de bereiding der Azijn-honig, de Hos 


nig slechts ‘in een klein gedeelte Azijn smelten, 


want indien men. zulks in de gansche hoeveelheid. 


deed „ zoude er te gelijk eene slijmerige’, suikerach* 


tige „stof. worden opgelost „ „welke de brive: 
geheel zoude verhinderen 


‚Ter bewaring vans dezelve „moet ‚men, dezelde 
voorzorgen „ als bij de Siropen hs „acht tiemen ‚ maar 
daar de Honig nog veel vatbaarder „voor de gesting 
(js als de Suiker, zoo moeten zij,in zeer kleine hoe- 


veelheden te gelijk vervaardigd worden. , id ble 
KOREA nn V Mes 


\ 
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„Met betrekking tot ket vocht waarvan men dezelve 
bereidt, zullen wij dezelve verdeelen in waterachtige 
en zure Honig-bereidingèn. 


! 


de W aterachtige Honig-bereidinge gen, © 
Â Kil 


in leden Honig=bereiding. — Honig Z=siroopi 
Inhet algemeen bestaan de Honigen uit twee soor- À 
ten van Suiker, waarvan de eene kristalliseerbaar, de — 
andere geheel onkristalliseerbaar is, en uit eene rieken=_ 
de stof, welke voor iedef van dezelve verschillend 
ss daarenboven bevatten vele derzelve vreemde kleur= _ 
deelen , Azijnzúur, waardoor zij ceert scherpen smaak _ 
verkrijgen, ens volgens den Heer GUILBERT , eene 8 
eigenaardige, witte, korrelachtige stof ‚waaraan zij 
hun laxerend vermogen verschuldigd zijn. Men be- 
dient zich van de dierlijke Kool ter’ ontkleuring van 
_dezelve, en van rid, Krijt. ter. inn van het 
vrij Zuur. … Li Sin 

‚Men doet den Fontis mèt een han deel wart 
deszelfs gewigt Water, en het tot poeder gebragt en 
afgewasschen Krijt ‚ alles maauwkeurig met lkanller 
wermengd „in een ruimt bekken. Na dat het 2 mi- 
nuten gekookt heeft, voegt «men er de fijne dier 
lijke ‘Kool bij, en laat het nu nog 2 minuten koken ; 
vervolgens giet men er het met water geklopt Eis 
wit in, verwarmt het op nieuw, en zoodra het wes. 
der begint: te koken, neemt men het bekken van 
het vuur. De Siroop een vierde uur verkoeld zijnde, 
wordt doorgezegen, waarbij men in acht neme, het 
eerst  doorgeloopen vocht, hetwelk. nog een weinig 
vanen is, andermaal op het filtrum te gieten „ en 


zoo 


had 
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oor zij nu nog niet dik genoeg wezen mogt, 50, 
31° B, door eene zeer snellé danst ‚spoedig g uit te 


Ni Aasbei | | MEE 0, À 


‚De Heer BORDE heeft in het Bulletin, 1813, 


het volgende voorschrift, ter heldermaking en ont- 


kleuring van den Honig van Bretagne, welks waarde 


door de Artsenijmengkundige Societeit te Parijs al-_ 


# 


gemeen erkend is, opgegeven. 
Neem Gewone Honig van. Bretagne 10 ponden. 
Planten-kool in poeder. « » » 10, oncen. 
‘Dierlijke-kool, in poeder. “ 5 oncen, 
e __ Salpeterzuur van data B. 10 drachmen. 
(0 Gewoon Water ...«s.««e« 1O ONCEN. 
daens wrijft , in eenen, porceleinen mortier , de bei 


de Kolen met het Water en het Zuur, voegt er den 


Honig - bĳ, ‚doet alles in een. vertind bekken, en 
plaats het 8 a 1o minuten, op het vuur, zonder het 
echter “te doen koken, nä welken tijd men er so 
oneen Melk, “waarin het wit van één Ei geklopt is, 


bij voegt; en’ hiermede’:4 ‘a 5 minuten gekookt heb= 


bende, neemt men het bekken van het vuur, en 


giet alles op cerne zeef, welke men op eene warme 


plaats gesteld heêft,” uit, terwijl het eerst door- 
geloopen vocht, zoo: dit niet volkomen helder is, 
op” nieuw moet doorgezegen worden. In dezen 
staat nu heeft de Honig. de dikte eener goed ge- 
kookte: Siroop, 52° B. De. aanwending van het 
Salpeterzuur. behoeft niemand af ‘te schrikken om 


deze wijze van bereiding te volgen , daar zich een ge- 


deelte van hetzelve met de Kool, en het overig g 


deelte met de kaasachtige stof van de Melk ef) 
3 „Ve 2 „Ro- 
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«“Rozen=honig. Loo men de bloembladen warm wit 

trekken in het afkooksel van derzelver kelken, zal men É 
dezelve bijna onmogelijk helder. kunnen verkrijgen. 
Het beste voorschrift te dezen aanzten is het vol- 
gende: Men maakt een heet-aftreksel van de bloem= 
Bladen der gedroogde Rozen, zijgt dezelve, zonder 
uitpersing, door, laat het ‘vocht bezinken, smelt 
hierin den Honig en maakt eindelijk den verkregenen — 
Honig met Eiwit helder: op deze wijze zal hij ech- ú 
ter nimmer volmaakt helder zijn ; dock wil men den- 
zelven geheel helder bereiden, dar moet “het Vocht À 
gefiltreerd , eene genoegzame hoeveelkeid afgeschuimde 4 
Honig, om hetzelve dadelijk eene behoorlijke dikte 
te geven, in dit Vocht, in een water=bad gesniol- 
ten, en daarna door den trechter van JOSsE (*) of 
door waterdamp: gefiltreerd: wordens aldus zal men 
altijd eenen even ‘dikken, volkomen helderen Honig 
verkrijg en , welke, daar hij doorde warmte geene veran=— 
dering heeft ondergaan, ook door den tijd geen zoo 
aanmerkelijk zetsel , gelijk de meeste anderen „ zal la= 


ten vallen. 
AL Zure Honig-bereidinge gen, of. Az heen | 


‘De gewone voorschriften , ter bereiding zoo wek 
van de enkelvoudige als’ zamengestelde- “Ázijn=honigen. ij 
bestaan in eenc opgave , om den Honig met den Azijn „ 
op een zacht vuur, tot de dikte eener Siroop uit te 
dampen; doch hetzelve heeft een tweeledig gebrek; 
want, terwijl de Azijn, door de verdamping van een 
bedel van deszelfs inhoudend ‘Water, versterkt 

| | „wordt, 


€ 5 DN 
C*) Zie Pag. 75. SVERTe 


/ 
t 
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wordt, verliest hij te gelijk deszelfs Alcohol; en , hoe 
zwak het vuur ook moge zijn, de beste Honig zal 
f altijd eenige kleur aannemen, bitter worden en eem 
gedeelte van deszelfs Suiker verliezen ; ook is de 
dus bereide Azijn-honig nimmer volkomen helder 
en zal na eenigen tijd een zetsel afzonderen. Het is 
derhalve verkieslijker om, gelijk de Heer BOULLAY ; 
in het Journalde Pharmacie van 1815, heeft aange= 
raden, zoo wel voor den enkelvoudigen Azijn-honig , 
als voor dien van Zee-ajuin, eenen, door bevriezing 
versterkten , Azijn te gebruiken, en de oplossing des 
Honigs in denzelven koud , volgens den Heer £TOC= 
DEMAZY, of ‘bij eene zeer zachte warmtete verrigten. 
Op deze wijze zal men den Azijn-honig dadelijk de 
vereischte dikte, en tevens aan het Azijnzuur dien 
zelfden graad van sterkte kunnen geven, welken hij 
door de uitdamping verkrijgt. ; 

Enkelvoudige Azijn-honig. Men neemt 4 pon= 
den zeer zuiveren, witten Honig, 1 pond 1 once hel 
deren Azijn van 10° B. en lost het, in een water» 

‚bad, bĳ eene zachte warmte op. Opgelost zijnde , 
giet men het op een filtrum, hetwelk in eenen trech= 
ter, met eenen dubbelden bodem voorzien, is ge= 
plaatst, en welke met warm Water van 50° ‚ hets 
welk telkens vernieuwd wordt, is gevuld. Op deze 
wijze verkrijgt ren eenen ongekleurden ‚ enkelvou» 
digen Azijn-honig, en ‘ook de Azijn-honig van Zee- 
ajuin, welke zeer helder is, terwijl beide eenen lan 
gen tijd kunnen bewaard worden. _ Kek 

Honig-bereiding met azijnzuur Koper (Unguen- 
tum Aegyptiacum): Deze bereiding wordt zeer ta 
THkb | Vv 5 | on. 


L 


d 
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onregte met den naam van Zalf bestempeld „ daar zij 
niet één vet ligchaam in hare, zamenstelling bevat: 
waarschijnlijk is zij dezen naam aan ‘haar gebruik 
verschuldigd „hetwelk met dat der, Zalven, over- 
eenkomt. Men brengt het Spaansch-groen (zijnde, 
een mengsel van azijnzuur Koper, water bevattend 
tweede Koper-verzuurselen Koper), tot poeder, doet, 
het, met den. Honig,en den Azijn, in een koperen it 
bekken , en. dampt het tot de dikte eener ‚zeer dikke Ä 
Siróop uit, op welk tijdstip het tevens deszelfs groe, A 
ne ‘kleur verliezen en eene roode verkrijgen zal. Jl 
„Het is vooral, noodig, dat deze Azijn-honig: zeer 
dik gekookt worde „ om dat hij de vochtigheid van den ö 
dampkring zeer. gemakkelijk aantrekt. Men zal over — 
deszelfs dikte kunnen oordeelen , wanneer, men een 
weinig er van op eene kaart laat verkoelen. Hoe dik hij 
echter ook moge zijn, door den tĳd, nogtans zal hij 
zich in twee deelen afzonderen , waarvan het eene, 
als dikker en zwaarder, op den bodem zal zakkens - 
en het tweede, als vloeibaarder ‚en ligter, boven ° 
drijven, zoodat: men, bij het gebfuik van dit ge= 
neesmiddel „ verpligt is, hetzelve altijd zoo lang 
met den. spadel om te roeren, tot dat alles zich We 
der gelijk heeft: verdeeld. | 
De verschijnselen, welke bij deze bereide plaats 
hebben, zijn geheel en al scheikundig. Om dezelve 
wèl te: verstaan, moet men zich herinneren: 1. dat 
het Spaansch-groen een mengsel i is van azijnzuur Ko- 
per en Koper-verzuursel; „2, dat, de Honig ‚ bij de 
langdurige warmte van het. vuur, verko 
en 3. dat de zuren niet langér met de metalen kun- 
neu 
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nen verbonden blijven, dan zoo lang deze in den staat 
van verzuursels aanwezig zijn. De Azijn nu lost het 
azijnzuur Koper op ‚ en hierbij een volkomen verzuursel 
aantreffende, verbindt hij zich met hetzelve, verandert 
het in azijnzuur Koper, en lost het als zoodanig, even 
als het eerste, weder op. Bij de langdurige werking 
van het vuur is een gedeelte van den Honig in Kool 
veranderd, en het Azijnzuur van het azijnzuur Ko- 
per scheidt zich in twee deelen ; de Waterstof en de 
Koolstof van het eene gedeelte verbindt zich met de 
Zuurstof van. het verzuursel, en vormt Koolstofzuur, 
Water en een weinig brandige Azijn-geest, terwijl 
het ander gedeelte in damp vervliegt. Het Koper 
blijft in den metaal-staat, met een weinig derde Ko- 
_per-verzuursel. en Koolstof verbonden, terug. De ’ 
opbruisching, welke dit mengsel oplevert, wordt 
door het Koolstofzuur, en de doordringende reuk 
door het Azijnzuur en het brandig. Azijnzuur, wel- 
ke zich ontwikkelen, veroorzaakt. De roode kleur 
is van het Koper afkomstig, Uit dit een en ander 
nu blijkt, dat deze Honig-bereiding niets anders is p 
dan een mengsel van Koper; Water , zamengedron+. 
gen Azijn, Koolstof en veranderde Honig. (*) 

(*) Dit op “deze wijze bereid geneesmiddel zal nimmer eene gelijke 
hoeveelheid Koper bevatten, en het is ter wegneming dezer zwarig- 
heid, dat de Heer KÖLREUTER heeft opgegeven, om eene oplossing 
vân zwavelzuur Koper, met eene oplossing van zwavelzuur-Lood te. 
behandelen , en het helder vocht met den Honig te vermengen. (Zie 


MEYLINK’s Sehei- Artsenijseng- en Natuurkundige Bibliotheek, 11. deel, 
ne 4e VERT. 
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VYERMENGINGEN. 


meene 
/ Kh) 8 


D. vermenging bestaat alleen in de bloote vereeni- 
ging, zonder wezenlijke verbinding, van verschillende 


ligehamen met elkander, zoodat men een zamen- 
gesteld geneesmiddel verkrijgt. Zeer. zeldzaam on- 
dergaan deze ligchämen, oogenblikkelijk bij derzelver 


vermenging ‚ eenige verandering ; doch daar zij som= 


tijds zeer fijn verdeeld, sommige zelfs vloeibaar zijn, 


en daar de vermenging, in enkelde gevallen, door — 
de warmte bevordérd wordt, kunnen zij echter, door — 


den tijd, zoo wel in hunne natuurkundige als schei- 
kundige en geneeskrachtige eigenschappen , veranderen. 
Deze veranderingen laten zich verklaren uit de ge- 


makkelijke ontleding der bewerktuigde ligchamen';, en 


door de zeer fijne verdeeling, aan welke de mine- 


rale zelfstandigheden, ten einde hunne werking te 


bevorderen , moeten onderworpen worden. De meng- 


sels, waarin zich dierlijke ligchamen bevinden ‚zijnaan 


eene veel spoediger en ook verschiltender- verandering 
onderhevig, dan die, waarin alleen plantaardige lig- 
chamen aanwezig zijn. Naar mate toch. de gronde 
etoilen van een ligchaam meerder zijn, is ook des- 


zelfs 
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| zelfs óntleding gemakkelijker, en de dierlijke ligehamen 
bezitten, bij alle de grondstoffen der Planten, bo- 
vendien nog de Stikstof. Dj d ' 

In het algemeen zijn de mengsels i in zamenstelling 
geer van elkander onderscheiden. Wij zullen dezelve, 
ter gemakkelijker beschouwing, verdeelen in harde; 
vloeibare, weke en wette. | 
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, Zamengestelde Kruiden, 


nn nnn 


N 


Man geeft, in de Artsenijmengkunde , den naam van 
‘kamengestelde Kruiden (Species) aan een mengsel 
van geheele, of. bijzondere deelen van gedroogde en 
fijn gesnedene Planten. Ter vervaardiging van dezelve 


moet men de volgende regelen 1 in acht te nemen: 


1. De ligchamen moeten zeer fijn verdeeld wor= 


den, opdat zij hierdoor des te beter zoude kunnen 
uitgetrokken worden. | jd | 


2. De meerdere of mindere Gjnheid dezer ver= 


deeling, moet in betrekking staan tot de meerdere of _ 


of mindere hardheid van ieder ligchaam in het bij- 
zonder. 
5, De vermenging derzelver moet ASR Rel 
E MN igst 


rete 


} 
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rigst zijn, opdat het geneesmiddel, bij. bet gebruik van 
eene gelijke hoeveelheid, altijd dezelfde sh ori 
moge bezitten. | 

4. „Men moet. zorgen, dat men nimmer ligchamen 
van een verschillend. weefsel bij elkander voegt: b. y. 
Houten of Wortels met Bloemen of Vruchten; want 
terwijl de eerste eene koking. vereischen , is ecue 
heete trekking voor de laatste voldoende. Deze rei) 
gel is echter niet zonder uitzondering, daar de Sas- 


safras en het Zoethout ook slechts getrokken, en dus _ 


gemakkelijk onder de Bloemen gemengd kunnen wor den, 


De bewaring van deze Kruiden vereischt geene 


bijzondere voorzorg,. zoo zij, namelijk, te voren _ 


goed gedroogd zijn. Men zet dezelve, in dozen, 
op eene zeer drooge plaats weg, want door de 
vochtigheid zoude zij beschimmelen, terwijl zij door 
het licht ontkleurd worden. | 
De verschillende soorten van _deze zamengestelde 
Kruiden hebben insgelijks verschillende namen, Z00 
toch heeft men BD IGiAk pectorales , emollientes, enz. 


Poe ders. 


/ 


Door Poeders verstaat: men, in het algemeen ‚ ZOO= 
danige lichamen, welke door stooting tot den hoogst 
mogelijken graad van fijnheid gebragt zijn, Men heeft Ji 
enkelvoudige en zamengestelde Poeders. De eerste | 
zijn die, waarin slechts één , de laatste die „ waarin 
meer dan één ligchaam, tot de vereischte fijnheid 
gebragt, aanwezig is. Over de eerste hebben wij 
reeds gesproken, en wij zullen ons derhalve alleen 
met de laatste bezig houden, 


Al- 


Algemeene regelen ter bereiding van zamen | 
f hiene Poeders. | 


ae Rl: alle de rt ars waaruit een zamenge- 
steld Poeder bestaat, niet op, dezelfde wijze tot poe-, 
der gebragt worden; daar bij sommige het laatste ge=. 
deelte moet terug blijven, en dit laatste gedeelte bij 
andere noodwendig moet worden mede gestampt 5, 


daar sommige week en andere hard zijn, zoo moeten 
zij alle afzonderlijk gestampt worden. 


2. Men moet in zoodanige. Poeders nimmer een 


ligt vloeibaar wordend Zout, in zamenstelling ‚ opùe= 


men, omdat dit de vochtigheid ie A dampkring 


aantrekkende, zich in dezelve zou e oplossen, en 
“alzoo ‘het mengsel vochtig maken. Ê | | 
__ 3. Men moet er ook geene melkachtige Zaden on- 
dermengen,, omdat derzelver Olie , ransch wordende, 
het Poeder zoude veranderen. Zoo zij er echter on- 
der voorgeschreven mogten worden, als dan moet 
men dezelve niet eerder met het Poeder vermengen 
dan op: het oogenblik wanneer dit gebruikt zal wor- 
den. 

4, Om er de vlugge ‘Oliën behoorlijk onder te 
vermengen, moeten zij eerst met Suiker worden ge- 
wreven. | | | 

5. De metalen, en in het algemden alle de tot 
het delfstoffelijk rijk behoorende ligchamen , moeten 
vooraf geporphijriseerd worden, omdat zij anders , 
door hunne zwaarte, naar den bodem zakken, en 


hierdoor de evenredigheid van het Poeder zoude 


verbroken worden. 


6, 
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6. Zoo er Foelie, Kruidnagelen , Muskaat-noten , 
Banille, enz., in het Poeder:mogt zijn voorgeschre- 
ven, zal men, daar deze alle te week zijn om tot 
poeder gestampt te worden, de Muskaat-noten ras- 
pen, de andere zeer fijn snijden, en met het 


* 


droogste Poeder; hetwelk in dit zamengesteld Poe- 


À 


der. voorkomt, zoo lang wrijven, tot zij sing fijn Dn 


zijn en er niets overblijft. 
7. Wanneer ieder ligchaam afzonderlijk tot poe= 


der is gebragt, neemt men de voor ieder opgegevene ze 
hoeveelheid , vermengt dezelve in ‘eenen marmeren 


mortier, en schudt dezelve op nieuw door eene gro= 


vere zeef, dansdie, waardoor ieder Poeder afzon=" _ 


Gek gezeefd werd. 

8. Zoo het Poeder ook uit dalseftelijk ligcha= 
men bestaat, moet men hetzelve, na de vermenging, 
nog op nieuw porphijriseren. | RAE 

De zamengestelde Poeders kunnen niet zeer gee 
makkelijk bewaard worden, en moeten, daar zij alle 
de vochtigheid der lucht aantrekken , in zeer drooge, 
paauwkeurig geslotene, en met zwart papier bekleedde 
flesschen, opdat er ook de zonnestralen niet op 
kunnen werken , worden weggezets doch in weerwil 
dezer voorzorgen, ondergaan zij echter nog, door 


den tijd, eenige verandering, welke men tot hiertoe 


nog niet naauwkeurig kan verklaren, en die derzel= 
ver geneeskrachtige werking ook zeer verandert. De 
Ipecacuanha toch verliest een gedeelte van derzelver 
braakverwekkend vermogen, en ook de Rabarber en 
de Spaansche vliegen ondergaan eene gelijke veran- 

| "edes. 


‘ 
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dering, zoo dat men verpligt zal zijn, zeer weinig te 
gelijk te bereiden, en in kleine fleschjes te bewaren. 
Zamengesteld Zout-poeder (Pul. Salinus com= 


_positus). Om dit Poeder de vereischte fijnheid en 


te gelĳk eene schoone roode' kleur te geven , moet 


de salpeterzure Potasch en zwavelzure Potasch af 


zonderlijk worden geporphijriseerd; ook porphiri+ 
seert men het rood gezwaveld Kwik met Water, 
droogt het, wrijft het andermaal tot poeder, ver- 
mengt het mét de Zouten, en BREAL dit 


mengsel nú andermaal. 


Zamengesteld Poeder van Heulsap (Pulvis opii 


compositus. — Pulvis Doveri). Dit Poeder door 
eene bloote vermenging der ligchamen , waaruit het- 
zelve is zamengesteld, bereidende , zal nimmer de- 
zelfde eigenschappen bezitten met dat, hetwelk, vol- 
gens het voorschrift van, DOVER is bereid, Volgens 


dit voorschrift moet de zwavelzure Potasch tot een 


zeer fijn Poeder worden gebragt, en metde grof ge= 
stootene salpeterzure Potasch, in eenen kroes ‚ aan 
de werking van het vuur worden, blootgesteld. De 
‘ volkomene fijnwrijving der zwavelzure Potasch is zeer 
noodig ‚, om dat zij minder smeltbaar is dan het Sal- 
peter, en somtijds zelfs op den bodem van den 
kroes nedervalt.” De Zouten gesmolten. zijnde, wor= 
den zij, in eenen, met gloeijende kolen verwarmden 
ijzeren. vijzel uitgegoten, en zoo lang in denzelven 
gewreven, tot het mengsel bijna koud is, waarna 
men er het gezuiverd en tot poeder gebragt Heulsap 
bijvoegt, alles spoedig. omroert, en na de volkomene 


verkoeling er den Braakwortel en de. Zoethout on- 
| der 
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dér mengt, met welke ‘het nù nog’ denigen tijd. ge= 
wreven en daarna gezeefd RET Mén merke voor= 
ál op, dat',' bij de ondereenmenging van het Heul- 
sap, er zich een’ zeer vergiftige reuk ‘ontwikkelt N 
hetwelk door de warmte, die de Zouten nog bezitten „_ 
veroorzaakt wordt. Ondertusschen zorge men, dat 
deze warmte niet te sterk ‘zij, daar het Hedlagen 
hierdoor ‘zoude vedan LN, 


K oekjes (Trochisci). 


De Koekjes, alleen tot uitwendig gebruik bes 
stemd, zijn uit bijtende ligchamen zamengesteld en _ 
hebben noch Suiker, noch Honig, noch Extract; 
Hoch Conserven in hunne zamenstelling: Toen men 
te voren nog de Koekjes van Adders en van: Kolo- 
kwint gebruikte, dompelde men dezelve, opdat zij 
door geerte insekten zoude beschadigd worden , in 
_&ene alcoholische oplossing van den Balsem van Mekka, 
waardoor mer derzelver oppervlakte als met een 
vernis bedekte, hetgeen haar voor bederf. bewaarde: « | 
Thans zijn alleen die van Dr Menie in Frankrijk 
Hog tn: gerak” REAR B | de 
Men porpkijriseerd het Menie en het zoutzuur * 
Kwik; vermengt vervolgens deze beide Poeders zeer 
naauwkeurig onder elkander, kneed dezelve daarná 
onder het brood, en verdeelt dit nu in korreltjes; 
welke de gedaante en de’ groote van ‘Haver hebbeus 
(*) Volgens de hat. Uswelle bestaan deze Koekjes uit hehid, 
Mérite 1 „ueble wlan Bt ore oitvdeeln Lute „At | 

Zoutzuur Kwik e «ee 2 deelen. er or bei 


Keuim van Witte-brood . 8 deelen. 
VERT. 
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waded Harde Gonsérven, tem 1» 


rd Borstkoekjes en welriekende Balletjes. ô 

Onder deze beide verschillende namen verstaat mer 
_ z0odanige geneesmiddelen, welke uit eene vereeniging 
van Suiker met één of meer ligchamen’ bestaan. Dé 
benaming van Borst-koekjes geeft men uitsluitend 
aan die gene, welke uit een mengsel van'Suiker er 
verschillende Poeders; door middel van slijm ‘tot 
deeg gebragt, zijn. vervaardigd „ terwijl de welri e= 
kende Balletjes. derzelver vastheid alleen “aan de 
Suiker zijn verschuldigd, 


EL Welriekende Balletjes. arn 


Í 


Zi komen in de Artsenijmengkunde. biaha voor / 


en behooren meer tot ik hdd der Sui- 
kerbakkers. ed 
Voorschrift, A SOE men ön Duttsene 
land, de. Engelsche Pepermunt=hoekjes namdakt. 


De Ártsenijmengers , zegt de Heer caDET DE GASSI= 


COURT, laten de Suiker-balletjes door eenen Suikers 
kerbakker vervaardigen ; besproeijen dezelve met eene 


oplossing van Pepermunt-olie in Aether, en stellen 


_dezelve daarna aan de opene lacht bloot. De Aether, 


vlugger, dan de Olie, vervliegt, en de Geurstof der 


Pepermunt blijft in; de-Koekjes terug. Ter besproei= 
jing van 2 oncen Balletjes gebruikt men een mengsel 


van „20 droppen Olie: en ‘3o droppen Zwavel-aether. 


Meer dan dit is te verkiezen het 


Voorschrift, volgens hetwelk men dezelve in 
Frankrijk bereidt. Aldaar stoot men de Suiker, 


# d ke A en 


Á’ vr 
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en zeeft dezelve eerst. door eene grove en daarna 
door eene zeer fijne zeef, om op deze wijze fijne 
en. te’ gelijk grove Suiker te verkrijgen. Nu smelt 
men. de fijne Suiker in een zilveren of wèl vertinde 

koperen, pan, welke met een’ steel, en van bover 
met een eenigzins omgebogen ‘tuitje voorzien is, in 
eene kleine. hoeveelheid zeer sterk gearomatiseerd 
Pepermunt-water 3 zoodra het begint te koken , mengt 
men er de grove, met de Olie bezwangerde, Suiker 
onder, roert alles. zeer snel met eenen zilveren: 5 
spadel om, neemt „de pan met de linkerhand. van — 
het vuur, houdt dezelve in eene zoo schuinsche "A 
rigting, dat het uiterste einde der tuit altijd met 

eene een hoeveelheid der stof is gevuld, en. laat 
deze, met behulp van een stalen of zilveren pennetje, 

in. droppels afloopen; welke op eenen marmeren’ 
Steen of eene blikken plaat opgevangen worden. De: 
Koekjes; welke nu de gedaante van half-ronde bal 
letjes hebben , “worden, zoödra zij koud zijn, losge=" 
maakt, op eene zeef verzameld, en, vóór zij weg= 
gesloten worden, eenige uren aan de opene en 


blootgesteld, 
IL. Borsthoekjes (Labletta). zi 
Bi de bee dind der Borst-koekjes moet men vooral’ BR 
| (las op de vervaardiging van het slijm, welke het 
best op de volgende wijze geschieden zal: men doet 
_de gestootene Dragan-góm, met eene genoegzame hoe! 
veelheid koud Water, in-eene aarden pan, ent zet. 
dezelve 2 a 5 dagen weg, opdat de Gom in dezen 
ujd moge opzwellen. Indien men heet Water ge= 
: bruikt, 


EERSTE HOOFDSTUK: 521 


briüikt-en de pan aan eenige warmte blootstelf; zäl de 
_Gómminder-opzwellen ‚dan bij, de aanwendiig van 
geadr water en. genen verwar rings» Wanneer alles tot 
door eenens: is an De ukelele ehv 
de gewoontes di Slijm „-om hetzelve witter te verkrij= 
gen ; meteen weinig Eiwit-watler te vermengen, ener 
Gitroen-sap bij te voegen; om de opawelling te bevora 
deren 3-doch „beide. deze hulpmiddelen Zijn af te, ra- 
den ‚ daar-het Slijm / door: het eerste ‚ bij de uitdroo= 
ging den reuk van rottènde, dierlijke ligchamen, ver» 
krijgen zal,.en het Zuur;eenen Wermden smaak aan 
de Koekjes: zal mededeelen. vri 000! vin oef of 
-_HetSlijm bereid zijnde, ta er De Poeder o ons 
„der gemengd; en op eenen marmeren. steen; ten einde 
het deeg zoo zacht mogelijk te-maäken:;’ zorg gvuldigge= 
kneed, want wordt zulks in eenen mortier verrigt, 
dan zal hetielve harder en SATE wit zijn. Het deeg; 
vp“ deze wijze. gekneed ; wordt op. den: steen 5. welke 
met een mengsel. van. Suiker, en Stjfsel Heertadid’; iss 
met eeen houten rolstok , zoo gelijk mogelijk, opdat 
de Koekjes even dik en even zwaar zouden zijn, 4 uitge 
streken ‚en daarnain gelijke stukjes gesneden; De terug 
blijvende kanten van het deeg op nieuw gekneed, uit» 
gestreken en even als boven. gesneden zijnde ; worden 
al de Koekjes op”zeven ,, of teenen ‚ met: papier be= 
kleedde, horden verzameld ; omtrent 12 uren, aan. de 
opene lucht blootgesteld, daarna in eene stoof ges 
droogd, en wanneer zij hard ven’ bros geworden 
zijn; var het aanhangend Poeder door ziften ‘bes 
vrijd, en ten gebruike bewaarde 7. bho der 
ts DEEL: X 9 Uit 
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„Uit hetgéen wij met’ betrekking tot: de bereiding 
wan deze geneesmiddelen gezegd hebben, «blijke: ‘het 
duidelijk „dat ‘men, bij derzelver beheerd de 
Bertie regelen‘moet’in acht nemen: vra d 

„Dat het Slijm zuiver en «dik moet “zijn. 107: vib 
“ug, Dat men al de ‘Poeders. zeer fijn moet stampen 

„Dat alle-de bijkomende ligchamen naduwrke ari 
miet Hg Suiker moeten: vermengd worden. EE 
4" Dat de uitdrooging, en ‘deze regel is van groot — 
aânbelatig , zeer langzaam geschieden moet;-want zoo j 
zij te snel i is, zullen” de Koekjes alleen “van buiten 
üitdroogen } en van’ binten “week blijven. . RE ij 

5. Daar alle ligchamen y"welke de Suiker im Hinsie/ 
zamenstelling bezitten’; zeer gemakkelijk de vochtig- 
tigheid aantrekken ,- zoo’ moeten deze Koekjes op eene 
zeer. nen plaats bewaard. worden, | mj: 


“Enkelvoudige garetnen | 


„Braakwortel-koekjes. Na. den Bedr) bei 
de noodige‘voorzorgen, tot Poeder gebragt te. heb- 
ben , “weegt: men de voorschrevene hoeveelheid: af; en 
vermengt: dezelve met. de Suiker; daarna strooit men 
het” grooste gedeelte. van dit isde op eenen mar 
mieren steen uit, legt midden op -denzelven een, wei 
nig Slijm , ‘hetwelk men , met eenen spadel, zoo aas 
naar valle kanten uitstrijkt,. tot het. verkregen deeg 
niet meer aam de vingers kleeft, en nu kneedt men 
het zoo lang tusschen de handen, tot het zich: niet 
meer: «aan «den steen vasthecht. «Eindelijk béstrooit 
men den steen òf met Stijfsel òf met een weinig van 
het overgebleven Poeder, strijkt het deeg op den- 

zelven, 
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scheen, „met eenen houten zolitef tot eene plaat. uit, 
_de massa nu en dan omkeerendes Opdat de’ eene op= 
pervlakte „niet te lang: aan: den invloed. der. lacht 
blootgesteld zijnde, niet: zoude uitdrogen, énhadat 
zij nw eene gelijke dikte verkregen. heeft, „wordt zij in 
Koekjes gestieden. Men-moet niet al het. Poeder te 
‚gelijk gebruiken, opdat, Zoo het deeg ‚bij toeval te 
week mogt geworden zijn, men er dit nog zoude 

_ kunnen bijvoegen: Asso HRAAN tif 
Het is rte ‚om En Koekjes volkomen wit 
te verkrijgen ; daar. de Braakwortel zelve grijs is. ‚Het 
beste: middel echter om tes Ronse dat’ dezelve-zoo 
min: mogelijk gekleurd zijms dsj een zeerdik;Slijm te 
b gebruiken ; s “want naar. mate: het: ‚Poeder: „minder voch= 
tig wordt, zal ter vook des te miâder Extrachiefstof 
worden opgelost. 199, tOM C eb det Thur dad ar 
Im eenige; Steden’ worden: dead Koóekjes : sf ges 
bruikt zeen dit geeft aanleiding: ‘dat sommige „zoo wel 
om dezelve tot. verminderde prijzen te kunnen leves 
ren, àls om dezelve witter te verkrijgen, den Braak- 
wijnsteen in plaats van den Braakwortel. „gebruiken, 
Deze gevaarlijke vervalsching, zal. men, kunnen ont- 
7 gen wanneer men :eenige, van. „deze Koekjes op 
gloeijende kolen verbrándt, daar het Spiesglans-metaal 
zich hierbij zal herstellen , en in kleine schitterende 
punten zigtbaar zijne. Ook. kan. men, De Koekjes i in 
wâter ‘oplossen ú, en hierbij een. weinig: waterstoflhrouà 
dende awavelzure. Potasch voegen, als wafncer men, 
î ‘het mengsel eenigen tijd aan de, „Jucht blootgesteld 
E geweest zijnde, en ligt geel praecipitaat zal gewaar 
worden, | | lis | 
BES AT vR GD. ME ok Zwa= 


5k EERSTE HOOFDSTUK: 
‘Zwawel-koekjes. Ì De Zwavel=bloemen moeten voör 
al zorgvuldig worden afgewasschen , ‚omdat het klein 
gedeelte Zwavelzuur , dat zij ‘bevatten, ‚ de.vochtigheid 
‚der lucht. gretig zoude aantrekken, em de Koekjes 
week: maken. Om dezelve goed aan elkänder te ver- 
binden, moet het Slijm zeer dik zijn. € Najaf 


KE 


Shani gestelde Borethoeljes. deb 


RN 


hi hercidde’ te voren deze Koekjes door de ver. d 
eentiende poeders , onder de, tot eene behoorlijke 
dikte gekookte, Siroop-te. mengen „doch eene root 
te moejelijkheid bij ERE T is, in den puisten ka 
graad. van dikte der. Siroop gelegen. | Wanneer men 
eenige droppen Siroop in koud water. Jaat vallen: en 
deze als dan hard ‘worden, neemt: men het bekken: 
van het vuur, laat de Suiker een weinig verkoelen; 
_mengt-er alsdan de Poeders onder , giet het mengsel id 
óp eenen, met een weinig ‘olie. bestreken’, marmeren 


steen Age en behandelt het als boven. ARN std 
1 nae: \, 3 lass lo ARIO ef } " neg 
AS Volgens de Pharm. Parisiensis bestaan deze koekjes uitz EN 


“Flór, Sulphur. « « unce Ze 

Sacch, alb: . « «UNC. 4e 

Mucilag, Tragacanthi qe Se 170 
en n volgens de Pharm. Usuelle uit: ii | 

Flor. Sulphur. lot. … part. te | da 
| Bacéhitdl d14 7 eDA A pam, 190 KME Je 
in welk laatste. geval men de Zwavel' eerst met een,gelijk steals 
ker, vermengt, en daarna het overig gedeelte Suiker met Water tek 
‘eene zoo dikke Siroop kookt, dat zij , door, bijvoeging, van dit poeder ie 
een genoegzaam dik deeg: opleverts Fi 0) AU VEENe ld 


TWEE- 


at: N k kid . í é 

VLOEIBARE MENGSELS 
Laad smelken (Emulsiones). 
ee, Wb \ EENS bid bes 


aid 


Nd 


ar Ng end Be 
‚Pe Zaad -melken zijn zamengestelde vochten, van 
éene melkachtige kleur. Zij zijn deze kleur aan eene 
—vasté Olie verschuldig sd, welke door de Eiwitstof en 
het merg der Zaden, waaruit men dezelve bereidt, 
in het Water wòrdt opg gehouden. « et zede 
Men kan zoodanige Laad-melken uit alle oliefch= 
ùüge- zaden verkrijgen, zoo als uit het Maankop- zaad , 
de Noten, de Hazelnoten , de zaden van verschillende 


ed 


Komkommer-soorten, de Amandelen enz. Deze laat= 
ste gebruikende, wordt het verkregen, vocht Aman= 
del-melk genaamd. ‘Zij wordt het meest gebruikt: 
de regelen, naar welke men dezelve moet vervaardi- 
Jeuk zijn de volgende: | 

{ x. Men moet de Amandelen van derzelver schillen 
‚zuiveren , BIE 2 volgens den Heer BOULLAY , «eert 
zamentrekkend beginsel bevatten, hetwelk, ‘in het 
vocht opgelost, deszêlfs smaak zoude veranderen; te 
dien einde legt men dezelve in kokénd water: het’ 
‘water zal in de poriën van de schillen dringen, eú ° 
shet slijm, hetwelk deze met de pit verbindt, losma * 
kk | X 5 ken, 
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ken, z zoo dat zij er, bij eene zachte wrijving tusschen 
de vingers, gemakkelijk kunnen afgenomen worden. 

2 Zoo dra zij van, de schillen bevrijd zijn, legt 
men dezelve in koud water, “opdat zij weder hard 
mogen worden, en Leens om de ‘ranschwording en 
uitzweting der Olie’ voor “te teen. den 

Men droogt de. Amandelen, . tusschen linnen WS 
nk naauwkeurig. af, en ‚stoot dezelve tot een — 
deeg met de bepaalde hoeveelheid, Kot. een zeer fijn Á 
poeder gebragte Suiker, welke derzelver kneuzing be= 5 
vordert. de Olie ‘hijdenitpersing, opneemt „ en dêr fn 
zelver verbinding. met, het, Water. gemakkelijker. maakte, — 


„áe „Men gt, dgjeonsine vicleiendig eenen el 


kleur en eenen PN rak Bn Rd ren en 
koperen, door de werking z00 wel der sucht alssder 
Olie, verzuurd wordende, de Melk met Sraa, 
groen zouden. besmetten. 
5 Men doet het Water er. slechts bi ie Ben 
veelheden. te gelijk bij, en perst, het mengsel zeen, 
sterk uit. sijko' ben 
6. Men voegt bij, de pee Tag nimmer. Zuren 
of Alcohol bereidingen, daar: deze dezelve doen 
stollen, dewijl de eerste zich: met het ‘merg. der. Zas 
den verbinden, en de laatste het Water PPE SA 
Jo. Men „moet „de, Zaad- taclken. nimmer, in, voors 
‚ ad Potsilen : omdat zij, het Slijm, hetwelk. de Olie 
opgelost houdt, zeer, „ligt aan, gesting „onderhevig 
4 ie pe | ak 


Ed 
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zijnde, spoedig zuur worden , en gekóold Waterstof 
en. Koolstofzuur ontwikkelen. bb. 
Men Ka de Zaad-melken i in ware en valsche vers 
Melens!” Door de eerste verstaat men die, welké 
even als de opgegevene , Amandelemelk verkregen 
worden:, terwijl men de laatste bereidt uit eene.olie, 
een hars , eene gom- hars, of eenen balsem „door mide 
del van, een tweede, ligchaam. met ‘het „Water. verbon=, 
den. « Deze tweede ligehamen, of. hulpmiddelen, zjn 
gepre de, Eijer-doijer. en, Arabische Gom. in 


| Slikmid d elen (Eelegma. of Loock). 
4 Ouder Slikuiddelen verstaat zièn eene door: Stijn dik 


_gemaákt zijnde Emulsie, Deze laatste kan men uit Áman= 
_ delen, of wel. met derzelver vrij wordende Olie, met 
„ slijm van Gom of met Eijer-dojer bereiden. De eerste 
noemt men witte Slikmiddelen, de tweede gomachs 
tige Slikmiddelen, en de derde Eijer Slikmiddelens 
Wit Slikmiddel. (Eelegma. Gummoso-oleosunt» 
Pharm. Belgic.) Men kan ‘de bêreiding van. hèt- 
zelve als in twee deelen splitsen, vooreerst in de 
vervaardiging der Emulsie „ en ten tweede ‘inde ver= 
menging van dezelve met het Slijm ende Olie. 
A. Men behandelt de Amandelen, gelijk wij bo= 
ven, bj de bereiding van de Amandel-melk, hebben 
opgegeven, dât is: na dezelve ‚gepeld. te hebben, 
kneust men dezelve met }. gedeelte «der. voorgeschre- 
vene Suïker, vermengt at deeg metal het. hhor | 
Water, en perst het sterk uit. 5 eo wen ® 
+ B. Men doet’ de teruggehoudene Suiker. in en 
mortier, vermengt dezelve met ‘de Gom, en: roert 
SO Xx 4 | hier 
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hier eén gedeelte der Emulsie zeer spoedig önder; s zoo 
dra de Gom de dikte van éen ligt deeg verkregen heeft „ 
verzamelt mien: > alles met eehe kaaft, zorgvaldig « op 
den ‘bodem van” dén mortier , om “hierdoor te ver=" 
hoeden, dat dier! thu de! wanden? van ‘denzelven niet’ 
uitdrooge. iNu ‘Jaar men’ ee een half uur in rust 
staan, opdat de Bore vrij kunne “opzwellen; deze 


ral 


opéwelling geëindigd zijnde: roert“ a en er eerst nog” 


gen” weinig der Emalsie, en daarna’ 


pelsgewijze onders en wanneer deze laatste er el 
men mede vermengd ì is, voegt men er het overige de 


Emulsie met de voorgeschrevene hoeveelheid Oranje- 


blocisel= water bij. „Or ‘deze wijze. berdid, | a hèt 
zelve. eene bijzonder witte kleur. Bezie.’ wnd | 

„Wil men er_ \Kermes mirierale of ale Poeders 
od ‚dan „moeten deze ‘onder de Gom en de 
Suiker. geroerd. worden. Kakausboter. of Walschöt 
moeten vooraf , bij cene zachte warmte „vin een weinig 


Olie worden opgelost. “ 


„Gomachtig ‘Slikmiddel. Het gewoon voorschrift 
ter bereiding van hetzelve bestaat uiet gt AD APA 


‚ s Arabische Gom .. .. . 5 drachmen. 0, 
Zoete Amandel-olié k ‚á drachmen, | 
Enkelvoudige Siroop. . 1 once. | \ 

; Gewoon Water … se 3 oncen. eit, Â 


Oranje-bloeisel-water «1 drachme. — 
„Men mengt eerst “de Gam met de Siroop, voegt 


er. „de -Olie bij roert alles eenen geruimen tijd naauw- 
keurig om, en mengt nu hier het Water,’ bij kleine 
gedeelten „onder. Op deze wijze zal men cen zeer 
wit Slikmiddel verkrijgen „: ‘hetwelk “eenen geruimen 

RR tijd 


ë Olie, Cakopbi ke) 


he, 
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tijd kan bewaard, ide Ed zonder dat de Olie zich zal 
afscheiden. de: EAGER 

Eijer Slikmiddel. De Eijer-dojer bestaat , behalve 
uit andere bestanddeelen, ook uit "Eiwit en, Olie, 
welke ‚ zoo zij met Water gewreven. wordt, zich er, 
in verdeelt, en een melkachtg vocht vormt, het- 
welk als een hulpmiddel dient, am, Oliën „ Harsen. 
en” Kamfer. met Water, verbonden te houden, 

Men wrijft, ter bereiding van een zoodanig Slik, 

müäddel, niet-de Eijer- „dojer „ de Siroop en de Olie 
| ë gelijk. dudes elkander maar eerst derdojer, ix 
eenen. marmeren mortier, met eenige droppen over” 
gebaald Waters daarna voegt men, er langzamerhand 
de Olie bĳ, en dit eene gelijke massa geworden zijnde, » 
‘roert men er eindelijk de Siroop en het Water 
et 


MRE th ik: 


D ranken (Potiones). 


& 
De Dranken zijn zoodanige weifeernetatlen HEN 


ke, zoo als de Latijnsche naam. reeds aanduidt „ altijd 
„vloeibaar zijn, en steeds inwendig gebruikt worden. 
Men drinkt dezelve niet, even als het Gerste-water, 
voor: den dorst, maar zij worden in bepaalde giften, 
en op de, door den Geneesheer , voorgeschrevene 
uren ingenomen, Sommige worden bij tusschenpo= 
zing en lepelsgewijze , andere in slechts ééne teug 
_(Zaustus), of bij kopjes gebruikt. Tot de eerste 
brengen wij de eigenlijk gezegde Dranken (potiones), 
de vloeibare Mengsels. (mixturae) ende verkoelen= 
de Dranken (Julapia); tot de laatste behogrens de 
buikzuiverende Dranken. | nh ld we 

he RE NF ee 
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PL Dranken, olsehhane Mengsels en wverkoe- d 
dende Dranken, ERN 6 


„Deze beden welke bewoond met den 
algemeenen naam van Dranken (potiones) bestem 
peld worden 5 ’ hebben metélkander niets gemeen, dan’ 
alleen de wijze, waarop men dezelve- gebruikt. Zij Ë 
verschillen onderling van elkander „ door den aard — 
der ligehamen , waaruit ‘zij zijn zamengesteld. Ei 

De Dranken bestaan: uit eene vermenging van: Sis 
Toop , overgehaalde Wateren, heete Aftreksels: of p 
Afkooksels, bij welke men Aether en Tincturen voegt» — 
waaronder men “zamengestelde” Conserven of Poeders 
mengt 3 waarin men Zouten oplost en oisridadie 
door middel van een. tweede ligchaam, „Oliën, Har- 
sen en Gom-harsen_ verbindt; in één woord, zij 
worden uit, in aard en dikte zeer, verschillende, 
ligchamen_ vervaardigd. | 

“De vloeibare M engsels worden alleen door ondér- 
eenschudding van’ verschillende Vochten bereid; zij 
worden’ altijd’ in zeer kleine hoeveelheid, “somtijds 
zelfs slechts bij droppels gebruikt. ALC Ee 
‚De verkoelende Dranken, eindelijk, zijn zooda= 
nige vloeibare vermengingen , welke in groote hoeveel= 
heid; bij 4'a 6, oncenste gelijk, gebruikt worden. 


„Daar ‘nu de ligchamen ‚welke de Dranken zamen= 


wallen 9 zeer. van elkander onderscheiden kunnen — 
zijn, zoo volgt hieruit, dat ook de wijze’; om de 
zelve te bereiden’, verschillen moet. In het algemeen 
vindt de Artsenijmenger hieromtrent „minder opge= 


teekend, dan hij, door gewoonte; ‘oplettendheid; en 


é | meer- 
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meerdere, herl leeren zal. Daar „vele ziekten: een, 
langdurend gebruik, van hetzelfde geneesmiddel vor= 
„deren, zal het ellen niet genoegzaam. zijn, dat men 
‘steeds dezelfde ligchamen, en in, eene gelijke hoeveel+ 
heid „aanwende maar, men, moet kaige zorgen , dat 
er. niet het „minste, onderscheid in kleur,reuk en 
smaak plaats heeft, en te ‚dien einde moet, men, de 
grooste oplettendheid in acht nemen „want het min- 
ste onderscheid in behandeling, kan somtijds de (ui-, 
terlijke eigenschappen der geneesmiddelen merkbaar 
veranderen, . Deze regel, welke zich , in, het; algen 


meen, op alle artsenijmengkundige bereiding gen. laat 


toepassen, is. echter vooral toepasselijk op. de ver- 
vaardiging van die geneesmiddelen, „waarover, wij 
/ han opzettelijk spreken ;- een wit Slikmiddel, „met 
Z.grein waterstofhoudend-gezwaveld Spiesglans, ver- 


mengd, zal, met betrekking lk, de wrijving. zelver ' 


eene meer of min roode kleur: aannemen. Een Drank, 


waarin zich de Tinetuur „van Bevergeil, hevinden zal dn 


kh Ak | 


helder zijn, zoo deze ‘Tinctuur dadelijk „onder de 
Siroop geschud is, maar troebel worden, wanneer 


zij er, eerst op het laatst, het Water er reeds in zijn= 
“de, wordt bijgevoegd. Een. Drank van Muskus ‚ Si- 
TOOp » Water en Olie zal in geene deelen eenige Mus 


kus-reuk bezitten, zoo er ‘de: Olie het laatste Ì is. one 


dergemengd , enz. , enze De algemeene regelen, bijde 
bereiding derzelve in acht te nemen, zijn de vol- 
gende: derrehgede 4 vehe uber ibis 

ze Indien in eenen Drank het waterstof houden 
Bezwaveld Spiesglans. is voorgeschreven, dan moet 
hetzelve eerst met, een weinig Duiker ‚ ter. fijnere ver- 


ò ie 4 ) dee= | 


Bs 


Pd 


her a ine 
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deeling , gewreven ;, daarna met de Siroop kee rige 
en eindelijk met het Water verdund worden. - 
2. Kakau-boter moet, in een water-bad , ‘bij eene 
zachte warmte, în een weinig zoete Airdadellane 
(4 deelen op 1 deel Kakau-boter) worden opgelost; ak 
terwijl men dit mengsel door slijm van Arabische ì 
Gom in verbinding houdt. Nl 
RDE bre is laat tiek met Bijer-djer ver=. EL 
deelen. ORDE: Ji B 
wé. De TEE) moeten eerst met de Siroop vers IE 
mengd , en’ daarna langzamerhand het Water er bij= 
gevoegd worden. pi Ei 
„5. „De vlugge Oliën wrijft men eerst ode een 
weinig Suiker. | 
Lek De Aether wordt er eerst op het laatst, envals 
men reeds eene goedsluitende kurk heeft mee 


RA 
le } 


bijgevoegd. oaf id 
hs „Wordt de Kopaì gnd OTN of de ‘Boeve Wieik 
helgolik: in eenen Drank voorgeschreven , dan roert 
men eerst de Asrhbisthie Kot met een gedeelte der 
Siroop onderéén ; hierbij voegt men e een weinig Water. 
om. het tot een slijm te maken: vervolgens’ mengt 
men ers “langzamerhand, en „onder gestadig omroe= 


ren ) het vette ligchaam onder; terwijl, er nu het 


en 


Water ‚ insgelijks langzamerhand, bijgevoegd OE Hd 
de, men eenen melk-witten drank verkrijgen zal. in B 
8. Kamfer kan men, door. middel van de Bitters 
aarde (8 deelen Pa 1 deel Bitter-aarde); met 
Zaad-melken verbinden 3 ‚men wrijft dezelve naauw= 
keurig mèt elkander fijn , en voegt er langzamerhand gr 
het Vocht bĳ. « Bij gewone Dranken verdeelt men 


ls eerst 


Deed 


dl 
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eerst. de Kamfer mel een’ droppel Alcohol, _ waar 
mede men den stamper bevochtigd hen wa dezelvo 
daarna met de Suiker. he N | 

g. Zoo in dezelfde drank specerijachtige Wijn van 
Heulsap en Olie komt, mengt men eerst den Wijn 
met de Siroop en het Water onder één, en voegter 


op het laatst de er à bj; s want” zoo men den Wijn 


dadelijk bij de Olie giet, zal men nimmer eene naauw= 


keurige vermenging verkrijgen , hetgeen aan de kleur 


merkbaar is; en waardoor de lijder nimmer tene 


el Bee hoeveelheid hieer ai ge 


Drank van Rivière. a 


Het’ oogmerk, wate de men den du ea 
biedt is niet alleen om den zieke citroenzure Pötsch 
maar vooral om ‘hem, het Koolstofzuur te doen” ge | 
bruiken ; vermengt men nu, in dezelfde flesch, mi 

z ch 


EN 
‚ koolstofzure Zout en het gens te zamen , RE al 


et 
td 


moet en Uh Gitdeleda en ier Re 


miet de ec en ai Water breligen: in fesschen 


En) 


© Deze Drank bestaat uit: 
Half. koolstofzure Potasch . EE: be, 
Citroen=sap  « « « « « ee « 1 ONCE bree jk, 
Limoenen-siroop ,« «« « naar den smaak, efen 
Water ere on ee ee ese e «°Ô ONCENS ore 7 | 


Vern, 


E-sr 
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oe Drank met waterstofhondend-gezwaveld ON 
} Spiesglans Olie, Siroop „ Water, ei 


„Men wrijft eerst, „het watestofhondend -gefwaval 
Spiesglans met een- weinig. Suiker, mengt hier vér= 
volgens «de, Arabische. ál: ‘(nifnmer. Dragan-gom, à 
welke „een te, dik. slijm, maakt), bij 5’ verdunt ; daarna 
het. mengsel - met. een. weinig Wdrers Taat: het, nu 
eenigen’, tijd. staan , opdat. het een ‘behoorlijk. Slijm 
worde , en roert. er. nu, langzamerhand., eerst, de Olies | 
en daarna het overig Water. mêt de. ‘Siroop: onder. A 

Loo men echter den. Drank geen melkachtig aant 
zien wil geven, ‘moet “men” geen Gom gebruiken, | 
maar. het, ‘we aterstofhoudend-g ezwaveld ‚Spiesglans: al- 
Jeen. eerst met de Olie wrijven, en vervolgens; eb: ‚de 
wen id ad ee ige LC ato deeroor desde 


Kn SG 


zihd 


Peen Denn vr zijn. helder, hee | 
watten weinig, slijmdeelen ‚; en; moeten 
Ke regelen vervaardigd worden : EEE ride ed 
Hdd 4 De, hardste ligehamen F (Ral ede Rain en 


nuten,, ende 
hens. tE één Honieink kokens og 
en moet er de Manna , het A of de gestoo= 

tene specerijachtige ligchamen , nimmer eerder bijval 


Ä 


EN 


gen, dan na dat de pan reeds van het vuur genomen is. 
WASE Zij moeten met/ eene zachte eega doorgerde 
gens en helder ‘afgegoten worden ; s-bereidt men ech=- 
ter. eenow’-drank “uit: Wamarinde; “Manná en wijn= 
steenaure Potaseh ; ‘óf! wijnsteenzure Potâsch en Soda, 
dan 


ij É 
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dan: moet. het zetsel, hetwelk Wijnsteensroomis, die 

h praecipiteert, naar mate de Zuren der Tamarin= 

de zich met een gedeelte van de Potasch: of Soda der 

gebezigde Zouten verbinden, er bijgevoegd. worden, 

ehh oIndien men dezelve wil helder maken, dan 
moet «men „zoo. veel van ieder der ligchamen meer 

nemen „ als er doorde ‘heldermaking verloren gaats: 

5. Men moet nimmer. andere, dan. aarden, zilves 
ren, of wèl vertinde koperen pannen gebruiken. 

6. “Het Vocht ‘moet door eenen linnen doek wor- 
den -doorgezegen, «om heegtre Z00 rd hen 
„Aesverkmijgens ten nnipat go SOK 

7. De hoeveelheid edes ae ook niet te groot 
zijn „opdat het „den „zieke niet tegenstà. … 

„Zoo-er-zelfstandigheden. van een, ‘fijn. weefseh: in 
Don dranken, zijn voorgeschreven , dan „moet raak 
deelde nimmer koken , maar alleen. heet trekken „ eri 
hierdoor ‘zullen. zij. even: sterk werkend, en mn miünder 
onaangenaam zel om in: te” neer norjeN ora 


“Gorgel-dranken, hat EPE 
$: hg, 4 Rade bald be 


Deze ‘geneesmiddelen, welke. oi eene ziekel eijk 
aandòening van. den mond ende heel u rden 
aangewend ‚ bestaan uit Water , Wijn, Mr 
waarbij men Siropen of Honig en 'Fincture 
sten voegt, al naar dat de aard. der kwaal he 


order. 
Wanneer zij zuur gemaakt moeten worden, met, eer Rn 
Zuur, waarvan men de juiste hoeveelheid nietvaltijd 
naauwkeurig bepalen kan, moet men er telkens zoo 
veel bij doen, als genoeg is, om het Vocht eenen 
enigzins zuren smaak te geven. Komt er hét Liquor 
‚EN \ Swei- 


id 


A 


Ben 
A 
Er 
a € 
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Sweitenit in voor, dan moet men-den zieke waards 
schuwen, om er niets van door te slikken, en heft 
dezelve nimmer in taetalen? lepels toedienen, omdat 
deze het Kwik-zout ontleden zouden, en “moet 
_men er alcoholische aftreksels onder mengen, -zoo.'als 
in mondspoelingen. tegen het scheurbuik ‚dan; gee 
schiede zulks nieteerder, dan -na dat: het, Vocht ge- 
heel koud í ks opdat de Alcohol niet hamnsar: Ri) 


| es A bl he HEEN 
mt Ei #/ ek 4 
| Deze geneesmiddelen welke “bij “eene zióberden 
Ei | aandoening der oogen worden aangewend, hen 
f droog 4 week! ofsvloeibagag!: “és bibeltvargart Alb at 


_ Onder de dr ooge rekent men de, altijd zeer. Gijn 
| | di ndkd „Poeders, welke’ men ; door “eene pennen- 
| schacht, dn welker. onderste gedeelte en ie gesto= 
| ‘ken is, in het Oog blaast. ako, ge GUN AAE 
Hiper weeke verstaat men de verschillende dns 
to gestelde Zalven. Der Dr HES olde ANN 

Onder de vloeibare i is het. zoogenaamde w witte Pat 
water het meest in gebruik. 


ï AW it' Oog-water. Men „vervaardigt het, daal 


| | eenige. droppen, vloeibaar half-azijnzuur Lood in ges 
rij 4 woon Water te gieten ‚ hetwelk hierdoor dadelijk eerie 
| witte “kleur zal aannemen. De koolstofzure en zwa, 


oee Kalk en ook het Koolstofzuur zelve; welke 
‘zich in het Water bevinden, veranderen het half 
azijnzuur Lood in onoplosbare half-koolstofzure ven 
„wavelzure Zouten. ' Wanneer men dit zelfde’ vloei= 
„baar half-azijnzuur. Lood in ‘een afkooksel van ver- 
| zachtende Planten. giet; zal er ook dadelijk eur. ge+ 


kleurd 


Kad 
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< 


kleurd ‘nederplofsel  ontötaan; hetwelk veroorzaakt 
wordt door de ontleding van het vloeibaar hale 
azijn tuur Lood, door des “ir het afkooksel ‘opigelos- 
te, vreemde Zouten; én door de eigenschäp, welkd- 


dit vloeibaar’ half-azijn Zuur Lood bezit ; dm de gen, 


kléurde ekxtractive deelen be orginiscie ligehamet 
té praecipiterett. KD AOV EL HSP MO 
“ Wanneer rhen een Oog hurt vering ùit deit 
oplossing van zwavelzuuf Zink en azijnzuúr Lood / 
dan zullen deze beide Zouten) volgens de wet ir 
dubbelde verwantschap ; 5 op. elkander” werker , sé 
ónioplosbaar dwavelzuur Lood; ‘hetwelk zich zal prae> 
cipiteeren miet a ie, AAN eenn eid 


4 


vormen: uî ee 


bascehikesds 


ERD als J 
ä ke . 


hbe geieesmiddelen, welke” loebli z ijf en 
üitwwendig ter verwarming of twassching vart 
verschillende ligehtdrms-deelên worden ; ‘aange 
wend, bereidt ien met Watcr, Wijn, Melk ; Al> 
| ohol , Aôtker, enkelvoudige of’ zamengestelde Afd 
kooksels ; somtijds Oliën en oelfs’ "Zeutsoplossingens 


imspuifsels, i E) 


“Het zijn “goodanige geriedsmiddöler $ “gpelke” bes 
stemd zijn; omt in natuurlijke df door kurist ges 
maakte openingen dan lièt menschelijk ligchaam 
ie worden ingespoten: Men geeft den: näam vaù 
Laverenten Aan de zoödânige, welke in het groöte 
darm=kanaal, meerder Bf minder diep’, 5 maàr échter 
zoodanig; dat zij immer dit hòt Klap=vlies’ van der 

1. DEELS Û Y AN Kar 
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bk SW 


| Kartel- darm (valeula coli) weder uitloopen, worden: 
ingebragt. … De warmte van een. Lavement moet 
nimmer, boven de 52° zijn, daar dit ‘de. warmte is, 
welke het ligchaam inwendig bezit; « derzêlver. za- 
menstelling verschilt naar den aard. der ziekte, en f 
derzelver ; hoeveelheid naar den ouderdom. van za, 
lijder: 4 oncen is voor een kind, 8 oncen voor sc 
who pa en ‚12,-oncen voor een, volwassen mensch _ 
voldaende: write 4 ia ole RE, | | P 
… De werktuigen, » waarvan, men vrg ‚ om een. Lave-, 
ment te. zetten, bedient „hebben sedert den tijd. van 
HIPPOCRATES. zeer. geschikte . veranderingen onder-, 
gaan. Eerst bediende men zich, van. eene. blaas, „ | 
welke aan een lang, hol riet was vastgemaakt 5, t in 
„Amerika gebruikte men, in plaats van de blaas „ 


eene flesch van de veerkrachtige Gom, welke men te 
zamen drukte: ‚wanneer „zij met het. Vocht gevuld Ì 
was; in Braziliën neemt men een. gedeelte van, eenen, 
schoon. gemaakten em met, Olie. bestrekenen ossen, 
darm , welke met het vocht, „gevuld zijnde „ met de hand, 
in deszelfs lengte , wordt. uitgedrukt, Somtijds bellen: 
men, zich thans nog, vooral wanneer het onmogelijk 
is, om. den zieke in de vereischt wordende houding te” 
leggen, van lange,: uit veerkrachtige Gom gemaakte 
pijpjes; echter. “zijn de tegenwoordige. Spuiten, z00 
beknopt. en zoo volkomen, dat men den zieke zeer 
gemakkelijk een Lavement zet „ of. dat hij het zich chan 
zetten kan. Om te. bean wanneer een, Lavement _ 
noodig is; wordt Geneeskundige , en om hetzelve te 
zetten „ eenige Anatomische kennis vereischt. De Art- 
opd eP eer bepaalt zich, meestal hoofdzakelijk tot de 
ver- 
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vervaardiging van hetzelve ; de Geneesheer moet het 
voorschrijven, en de Heelmeester Hetzelve toedienen. 

Om de Duivelsdtek onder’ een Lavement te ver= 
mengen ; moet dezelveseerst met;'een: Eijer-dojer fijn 
gewreven, daarna het mengsel sterk omgeroerd, en 


wanneer het eene gelijke massa „geworden is, met het 
vocht verdund, en daarna door eenen linnen doek 


fl dk 
es 


doorgezegen worden: i4::‘ool5 
_ Men verrigt hetzelfde met betrekking tot de Rd 
fer of de Muskus, alleen met uitzondering, dat het 
vocht als dan niet moet doorgezegen worden. Índien 
er. zamengestelde Conserven of Poeders. in voorge 
schreven, worden , moet, men deze. met, het Vocht ; in 
‚eenen ‚mortier vermengen, eri het, troebel mengsel 
_ den zieke toedienen, Bf nj 

De Zouten, Extracten, Siropen ‚en, Honig moeten 
er in opgelost worden, % 

De Oliën voegt men, er piet Len bij, dan op 
het oogenblik; dat men het Lavement. zetten wil 

Die , waarin Eijer- -dojers gemengd zijn, moeten al 
leen in een, water=bad verwarmd worden » nar 
zij „zoo men dit op een open, vuur, verr igt, altijd 
zullen, schiften, Tt RES BA ani ARP 


Is 
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WEEKE MENGSELS. eb 
Electuariëm … ao NN 
mm! 


ek 


Oaer Eleetuarién verstaat mén alle wie genees» 
middelen, welke uit bewerktuigde, somtijds ook delf- | 
stoffelijke ligchamen, met Suiker of Honig, dikwijls 
zelfs met beide vermengd , vervaardigd worden. _ 
Men verdeelt dezelve in ‘2 klassen, ‘in harde en 
weeke, van elk dezer heeft men nog weder 2 soor 
ten, enkelvoudige en zamengestelde. Van de harde 
Conserven hebben wij boven reeds gesproken (pag. 319) 5 
over de weeke, waartoe de Conserven, de Deegen en 
de eigenlijke Flectuariën, dat is: de Confectiones- 
en Optata behooren , zullen wij dan nu ook alleen 
handelen. Om in de, in gebruik zijnde, name 
geene verandering te maken, zullen wij, telkens 
wanneer wij van een zamengesteld week Electuarium 
spreken, hetzelve slechts alleen Electuartum noemen. 


L Fit crwetdige weeke Electuariën. 


Conserven. sd 


De Conserven zijn zoodanige weeke geneesmiddelen , 
welke 


Kd 
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welke bestaan uit dechte één geene, Sn 
ha Suiker. | | | 
“Schoon de Conserven, zoo tat in dikte als in 
wijze van bereiding, zeer gelijkend aan de Electuariën 
zijn, Z00 verschillen zij echter van elkander hierin, 
dat bij deze laatste niet één, maar verscheidene lig- 
chamen met de Suiker vereenigd zijn. 
Het plantaardig ligchaam, waaruit de Suiker be- 
staat, kan een Merg of Poeder zijn. Cr, | 
\_ In het algemeen is op te merken, dat, door de 
koking, welke men ter verkrijging der Mergen moet 
aanwenden, een weinig van. derzelver speecerijachtige 
deelen verloren gaat, het Slijm losgemaakt wordt, 
het Stĳĳfsel zich oplost, en zij aan gesting en be- 
schimmelen meer onderhevig worden; terwijl die, 
welke met Poeder zijn bereid, wanneer dit Jaauste’, 
_lamelijk , van zorgvuldig: gedroogde ligchamen is ger 
stampt, aan alle vereischten beantwoorden „ en: ook 
veel langer kunnen bewaard worden, zoodat men ; 
op grond hiervan, heeft aangeraden, om} nimmer, 


‚dan van ligchamen, welke niet gedroogd kunnen wor= 
den , zoo als de Kassia en andere, het Merg te go+ 


bruiken3. echter zal men moeten toestemmen , dat 
deze voorkeur, welke men aan het Poeder geeft, äl 
te sterk is, ‘zoodra men in aanmerking neemt, dat 
er, ja, Conserven zijn, welker Merg zeer spoedig aan 
verandering onderhevig is, zoo als die van Oranjes 
bloeisel, maar daarentegen ook andere, waarbij het, 

zoo als in de Conserf van Rozen , eenen langen tijd 
goed blijft. Voor het overige is het met de Con- 
serven ‚ even als met: alle andere geneesmiddelen : 


Pd “CO 
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zoo ‘wel hare, geneeskrachtige eig VEREN DER als de 
tijd, hoe lang zij bewaard kunnen worden „_ hangen 
veelal saf van, de voorzorgen „welke. men bij -derzel- 
ver bereiding in, acht heeft genomen, 


Algemaene hogelen, ter bereiding van Conserven, | 


HA Sd ki DD E 
Ke Indien men Poeders EN dn: moeten de» 


ze} zee fijn,;, en. van, zorgvuldig: geruiverde, en zen 
Een ligchamen gestampt zijn. … 


hal n 
De bivak 


„oo: „men . Mergen bezigt, moeten, deze niet Ù 
hidde en ook „niette, „vachtig zijns. opdat. men 
de Conserf niot, te, lang behoeve te koken, > . au | 

5. De hoeveelheid. Suiker moet naar den wad, van … 
het Merg verschillen, Één pond, zuur Merg: heeft 
slechts één ‚en, een, half pond, de overige een dubbeld 
gewigt kein, noodig, om’ tot Conserf gebragt te 
ed „Bij de Conserven, welke men met Poeders 
bereidt „ moet de hoeveelheid: Suiker geëvendigd zijn 
aan de hoeveelheid Water, welke het ligchaam, bj 
de drooging: verloren. heeft. 8 

4 De Suiker moet helder gemaakt en tot ecn zeer 
dikke, Siroop gekookt: sal 

5. De Conserven. moeten . zoo Ge voehudedan 
bevatten „ dat zij derzelver Men rie verhinderen, 
en echter niet door gewoon filtreer- papier dringen 3 
want zoo zij ook te ‘week zijn, zúllen. zij spoedig tot 
gesling overgaan, 


4 % k | jy d j ed 
| | fs 
Conserf met Bezuih: 


tod b 


ortserhs van, Rozen. De, vóór de drooging van 
dergelvbe macrltjen bevrijdde, bloembladen der roode 


dn ME Ro- 
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Rozen , tot poeder gebragt zijnde, worden met zoo 
veel sterk-riekend Rozenwater, vermengd, als ge- 
poegzaam ‚is, om tot merg gebragt te worden 3 en 
dan 24 uren in een goed, gesloten aarden vat, het- 
_ zelve ‚nu en dan met eenen iĳvoren,spadel omroe= 
rende, weggezet; het Poeder zal, opzwellen, zoo 
veel. water opnemen, als het «door de drooging ver- 
loren had, en, te gelijk deszelfs „vorige kleur weder 
verkrijgen. Op deze wijze nu een week merg ver- 
kregen hebbende, wordt er de „ tot eee zeer dikke 
Siroop gekookte, Suiker ondergemengd, en de ver- 
kregene Conserf, na de verkoeling, in nauwkeurig 
ssjited petten weggezet. 


_Conser f met Merg. 


Coke wen Rozen. «De pas grandride verdie 
knoppen der Provintie-Rozen ‚ van derzelver kelken 
en nageltjes bevrijd zijnde, worden op een zacht 
vuur met zoo min mogelijk Water gekookt, terwijl 


zij gestadig met eenen houten spadel. goed worden 


omgeroerd, om hierdoor te verhoeden , dat zij aan 
de wanden van het bekken zouden aanbranden. De 
Bloembladen week genoeg geworden zijnde, om tusschen 
de vingers gemakkelijk tot merg gewreven te wor 
den , giet men dezelve op eenen linnen doek , drukt 


dezelve sterk. uit, en wrijft nu: de terugblijvende 


Bloembladen , op een’ Chocolade-steen ; volkomen 
fijn. Van het uitgeperst Vocht kookt men, met de 
noodige hoeveelheid. Suiker, eene Siroop welke hel- 
_der gemaakt, tot eene behoorlijke dikte gebragt, 
en, ter verkoeling, eenige oogenblikken. van het vuur 
| | NA | gen 


{ 
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genomen zijnde, langzamerhand, onder gestadig om 
roeren , bij het, in eenen marmeren mortier, of 
200 men eene groote “hoeveelheid bewerkt, in een 
ruim bekken zich bevindend, Merg gevoegd wordt. 
Op deze wijze verkrijgt men eene, met al’ de Geur= 
‘stof der Rozen” voorziene,’ en eene schoonè bruin= 
roode kleur bezittende -Conserf, ‚welke ‘twee en’ zelfs 
drie jaren, zonder verandering te ndgn kan 
pir worden, 09 Bie asch emi ue hi 

Dit voorschrift ‚hetwelk uitsluitend in alle ‘Apo= 8 
theken te Lyon gevolgd wordt, is: verre to werkie 
zen boven ‘die, welke gewoonlijk worden opgegeven; | 
echter gelooven wij, nog twee verbeteringen in het= 
zelve te kunnen maken; vooreerst om de Bloembla- 
den ‘alleen in hun inhoudend water , in een water 
bad te koken; en ten tweede, om bj het Merg geene. 
Siroop , ‘maar de Suiker in poeder te mengen, en 
ter volkomene oplossing van deze, het mengsel een 
weïnig te verwarmen. De op deze wijze bereidde 
Conserven hebben altijd eene gelijke dikte, en on- 
dergaan door het vuur geene verandering. 

Conserf' van Rozen-bottels. Men verzamelt’ de 
Rozen-bottels vóór derzelver volkomene rijpheid , 
plukt er van boven den groenen steel, ‘en van on- 
der het zwarte kruintje, ; ke de uitgedroogde : tand 
den der kelk gevormd, af ‚ snijdt dezelve; in twee 
gelijke deelen, in de adik door , meémt er het 
binnenste uit, legt de Rozen-bottels vervolgens ik 
een weinig witte Wijn, op eenen verglaasden scho- 
tel, en zet dezelve;, nu en dan omroerende, gedu- 
rende twee dagen in den kelder weg. Na dezen tijd, 
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de vrdeliten volkomen week chaba zijnde, giet men, 
dezelve op eene digte paardenharen zeef, en wanneer 
de Wijn uitgedropen is, brengt men dezelve met 
eenen houten lepel tot merg, hetwelk daarna gewo= 
gen en met eene genoegzame hoeveelheid’ dik gekookte 
Sirgop vermengd wordt. Eene voorname voorzorg, 
hierbij in acht te nemen, is, dat men er de Siroop 
niet eerder bijvoegt, dan nadat zij voor eene gedeelte 
verkoeld is , want zoo zij er te heet werd bij gevoegd, 
zoude de Conserf, in plaats van de schoone roode 
rozen-kleur, welke zj bezitten moet, eene bruine 
kleur verkrijgen „ terwijl men, om deze zwarigheid ge= 
heel vóór te komen, de Suiker in den staat van poe- 
der, onder het Merg vermengen kan, De Conserf 
van Rozen-bottels gaat niet tot gesting over, terwijl 
ook de Suiker nimmer in -dezelve kristalliseren zal 4 
_âlleen droogt zij, door den tijd, op derzelver op= 
pervlakte. uit, en hierom moet zij dan ook buiten 
aanraking met de lucht bewaard worde 


IL. Weeke vanisheaaralaan le Seber, 
i Electuariën, Confebtio's, Opiaten. 


Etectuartën bestaan uit Poeders, Mergen, Ex- 
tracten , plantaardige en delfstoffelijke ligchamen, enz.s, 
met Honig, ‘Suiker, somtijds “zelfs met Wijn  ver- 
mengd. en tot eene mindere dikte gebragt, dan de 
Conserven: bezitten. Zij zijn van deze laatste in za= 
menstelling geheel onderscheiden. 

„De namen. van BElectuariën en Confectio’s ko= 
men van het Latijnsche elicere , uitkiezens en con- 


ee fe 
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Peere ‚volmaken, of volkomen maken; wai: het is, 
duidelijk , hoe onvolledig deze benamingen zijn, daar, 
zij op valle geneesmiddelen - ‘kunnen’ „worden toege, 
past5 alle immers moeten. uit uitgezochte Jigchamen „ 
en “tevens ‘zoo naauwkeurig. mogelijk worden bereid, 
‚Het woord opiatum, moet, alseen bijvoegelijk naams. 
woord van de Conserf worden aangemerkt, en duidt, 
aan „dat, onder alle. derzelver.zamenstellende deelen. 
het Heulsap het werkzaamste dee dor’ Berre Lot niR EA 

‚De Electuariën zijn. van ‘zeer vroegen oorsprong „ 
ende naam van, eenen grooten Koning, welke nog _ 
één derzelver.draagt, overtuigt, ons, welk eene. waar= 
de de Ouden aan deze geneesmiddelen toekenden 
«Van valle de schatten „”” zegt de Heer TRUSSON, 
« welke MITHRIDATES bezat, was er geene, welke in 
« de oogen van POMPEJUS, zijnen overwinnaar , groos, 
« tere. waarde, had, dan het in zijn koffertje gevon= 
« den, Tegengift (antidota), en hetwelk, naar den 
« naam van, dezen Vorst, MITRIDATES genoemd: werd, 
« Pomrrzus gaf het aan zijnen Geneesheer, pAMO- 
« CRATES; over; diè > door ‘deszelfs ‘onderzoek en 
«het gebruik, dat hj van hetzelve maakte, zich 
« eenen onsterfelijken roem verwierf, en het is van 
« hier, dat de Electuariën van het Oosten tot het 
« Westen zijn bekend geworden.” | 
Thans,- nu de, Scheikunde een helder licht over ij 
alle artsenijmengkundige bereidingen heeft verspreid, 4 
en de Geneeskunde, door redeneringen en waarnes 
mingen ondersteund „ niet langer eenen onzekeren 
weg bewandelt, worden er geene Electuariën meer 
gebruikt, dan die, welker deugd door de vondervin- 
| ding 
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ding is gestaafd, en heeft men alle zoodanige. soor 
ten van Theriak verworpen, welke doorde onwe- 
tendheid uitgevonden, door het vooroordeel aange, 
prezen zijn, en welker namen „even. belagchelijk, als. 
hunne zamenstellingen vervaarlijk waren. hp 

Onder alle de geneesmiddelen. vereischt de berei: 
ding der Electuariën eene bijzondere ‚kennis en han=_ 
digheid. De ligchamen , welke dezelve. zamenstellen „ 
‘zijn «zeer talrijk en tevens zeer. verschillende ; om 
steeds de deugdzaamste. te gebruiken „ moet, men ‘met 
derzelver natuurkundige kenteekenen bekend zijns 
terwijl men te gelijk geen. vreemdeling in, derzelver 
scheikundige eigenschappen wezen moet, zullen zij 
aan eene geschikte behandeling onderworpen. worden, 
Wij zullen,- na vooraf eenige regelen: ter vervaardi- 
ging ‘der Electuariën tehebben. opgegeven, ook 
eenige voorbeelden ter bereiding. derzelver mededeelen, 


„Algemeene Laden ter vervaardiging van 
| „Electuari ine vi 
_Elk speen moet afzonderlijk tot, een “zeer. 
Pee poeder gebragt worden; want -hoe sfijner de 
Poeders zĳn, des ‘te gelijker zal het Electuarium 
wordeties rt 
2. Zoo er ligchamen, in whites, welke zelfs . 
met de droogste Poeders, niet tot poeder kunnen ge 
bragt worden, zoo als Amandelen en de geconfijte 
schillen van vruchten, dan moeten deze, met een 
gedeelte Suiker, op eenen Chocolade-steen gewre= 
ven, of in eenen marmeren mortier tot een zeer 
gelijk deeg gekneusd worden. . 
| f 5, 
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„z, De Gommen , Harsen “en GömShätsen moeten’ 
zeer zuiver zijn, en tot poeder gebragt worden 
men moet dezelve ook afzonderlijk, zuiveren , “want: 
zoo men’ dezelve met elkander aan - eene zuivering 
onderwierp , “zoude men over derzelver juiste even- 
redigheden niet kunnen oordeelen, hetgeen vooral 
bij ‘Harsen en Gom-harsen, welke eene sterke gom 
neeskrachtige” werking uitoefenen’, van belang is. | 
vb, “Indien de Extracten te week zijn, om tot poe= 
der gebragt te worden, moeten dezelve in een weinig: 
Water of Wijn, zoo’ deze laatste ook in hetzelve” 
gingen opgelost worden. j „h 
„De Mergen moeten zeer fijn en dik zijn, Gob 
pn Nee de Siroop niet verdunne. 

6. De’ Honig moet in eene zeer geringe hoeveel 
heid Water gesmolten, en door eenen digten linnen 
doek gegoten worden. aijn 

7. De vloeibare Harsen. dibe: men onder de Mer 
gen en de Extracten mengen, 

8. De Siroop moet bij voorkeur van Aen ĳ 
Pocijer-suiker, welke niet gemakkelijk kristalliseett , 
zijn bereid, zij behoeft niet volkomen helder te 
zijn, maar moet steeds zeer dik gekookt worden. 
Wanneer men de bovengenoemde Suiker, welke als 
tjd veel gesuikerd Slijm bevat, gebruikt, moet men 
de Siroop, volgens den Heer DEYEUX, in eene stoof 
eenige tijd wegzetten, opdat het gemakkelijk kristal 
_ liseerbaar gedeelte moge bezinken. …—  « wd 

g. Men moet alles zeer naauwkeurig onder elkan— 
der. vermengen, en te dien einde de Siroop een 
weinig laten verkoelen, want. zoó zij er heet onder 

wordt 
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_wofdt weineirdde “zal zijde Harsen week. maken, „en 
‚ dezelve doen. in één:loopen. … Mer vermengt eerst de ° 
_ Mergen ret elkander, daarna: voegt-men er de Ex= 
tracten en de vloeibare Harsen. by mengt er ver= 
volgens een gedeelte der: Siroop: onder „en roert er 
eindelijk beurtelings ; riu “eens-een gedeelte Poeder 
en dan: weder een gedeelte Siroop bij, tot dat alles 
derde elkander tot eene gelijke ‘massa geworden, is. 
_Een Electuarium moet ‘eene behoorlijke dikte 
nek en deze hangt af‚ “zoo wel van de dikte als 
van de hoeveelheid der bij te voegene- Sitoop. De 
dikte der Siroop moet altijd dezelfde zijn; maar der» 
_gelver hoeveelheid is verschillend 3 zij hangt minder 
van de hoeveelheid , dan van den aard der Poeders 
af; de tot poeder gebragte Houten , Wortels, Bastert 
en Bladen: vereischen eene driedubbelde <hoeveelheid 
Siroop , om tot een Eleetuarium= gebragt te worden 5 
de Gom-harsen, daarentegen ‚eene «gelijke “hoeveel= 
heid, «de Harsen een nog minder ‘de delfstoffelijke 
ligchamen slechts een half, en: de. mien hid te 
_„lossene Zouten een tiende gedeelte. tusvooow « “ 
11. De Conserven moeten niet dadelijk na de 
_ onderéénmenging worden’ weggezet , om dat de Poe- 
ders nog eenige vochtigheid opnemen , ip zij dus die 
dikte niet behouden, welke’ zij dadelijk na ‘de “berei- 
ding bezitten, daar’ deze altijd. meer of min verschil- 
„Jen zal, naar de meerdere vof minderé- geneigd héid , 
welke de Poeders bezitten „om A edits aan 
te trekken. | Rake 
12. Wanneer het Elodtusstal eenige maanden 
oud geworden is, zal het beginnen op te wellen, 


# | | en ; 
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en , zoo men het alsdan omroert , Koolstofzuur ontwik 
‘kelen; ook zal zoo wel deszelfs dikte, als deszelfs 
kleur , reuk sen smaak veranderd worden. Die, gene, 

waarin te gelijk eenige ĳzer-bereiding aanwezig is zul- 
len zwart, en door de vereeniging , welke er tusschen 
het Water, het Metaal en de Looistof plaats heeft ‚ 
veel harder worden; de zoodanige moeten weder op: 
nieuw, în eenen mortier, worden opgestampt, om; 
de Suiker-kristallen “te verdeelen; doch zijn zij ech- 
ter te hard, dan moet er een weinig Siroop worden 
bijg evoegd, en men heeft opgemerkt , ‘dat alsdan ZOO | 
danige Electuariën , veel langer, dan de verschbê= 
reidde, kunnen bewaard worden. nk lAE 

„In ‘het algemeen vereischen de Electuariën, ter 
bewaring, dezelfde voorzorgen, als de enkelvoudige 
Conserven; datis: zij moeten in naauwkeurig ge= 
glotene- flesschen , zonder in aanraking te zijn met _ 
de warmte, waardoor zij zouden gesten, of met 
de lucht ‚ waardoor zij. zouden uitdroogen, noch met 
de vochtigheid , Arde zij katsdent heschimauelen | 
worden a dan | ĳ 


odes. eas eee aan 
Confietio Hyacinthü. - == Bleoharienn. Croct ij 
_Compositum. 


‚Dit Electuarium bestaat uit: les 
Zegelsaardes, c/stiscd euborot sh o48i 
‚__ Kreefts-steenen. pat BRA ino) 
Kaneelstionnit rd daon & 
Esschen-bladen. … EE 
| | Geel, 


Geel Sandelhout; + 
Rood Sandelhout, „ hoef 
„Mirre, Dnstn sdi + Be rende 


Saffraan, 0E OGAE NAD zorro ils 
Honig. 
ks Suiker. nl at A rod 
„Siroop van Vrouwenhaan hik idea 
(toeneemt tele 


da Zegel-aarde. en de. Kreta eerst fz 
il: ‚en daarna weder gedroogd. zijnde, wor= 
den alle. di voorschreven. ligchamen » afzonderlijk, 
tot poeder gebragt, en vervolgens de Honig, en, de 
Suiker i in de Siroop gesmolten „ en dit seehed: vers; 
koeld „zijnde „roert, men. het. poeder, ‚van; “het Saffaam 
| met det van het rood Sandelhout. er onder, laat ‘dit 
mengsel 24 uren met elkander staans en voegt er 
nu ook, de overige, onder elkander gemengde, Poes 
ders bij, terwjl men, er, eindelijk de. ‘Citroen-olie, 
vooraf met een weinig Suiker gewreven, bijdoet.… 


Electuarium Diticatoliciúin duplicatum 
cum Rheo. (*) | 


Eerst worden de werkoelende zaden , met ee 
klein 

Ke Volgens de rn Parisiensts bestaat ait iech uit 4 
Rad, Polypod.;Querc.. . … 6 Oncetie „: 

» _Cichoreie ...... 2: óncems 

Sem. Foeniculi. „ … … . 15-once,: Hi 

Fol. Agrimonit . … … . 3. onceme … Ke 

ee Scolopendr. er ley 31: ONCENe 
Aq. Pluvial . , . . 128 oncen, 
Sacchar, alb, . … … -… 64 oncen.. 


tr 


Pulp, 
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‚klein gedeelte Suiker, in eenen mortier tot een deeg 
gekneusd, en, zeer fijn Zijnde, er de beide Mergen 

ondergemeng gd; alsdan bereidt ‘men de Siroop uit 
de opgegevene zelfstandigheden ; volgens de bekende 
regelen s dat is: men kookt eerst; in de noodige 
hoeveelheid Water, de beide Wortels; vervolgens de, 
gedroogde Bladen ; en eindelijk laat mien er het Fenkel 
zaad heet in trekkens dit‘alles behoorlijk geschied 
zijnde, wordt het doorgezegeri, êr de overige Süfker 


bijgevoegd, het Vocht helder gemaakt, en ‘tot eené 
dikke Siroop gekookt 4 Hiefna voegt men bij het vor 


rig mengsel van de gekneusde Zaden en de Merger 


de onder elkander gemengde Poeders, eri nu einde JN 


lijk, langzamerhand , en onder gestadig omrodreri, 
opdat men eén gelijk mengsel verkrjge, de Siroop. 
Ki Wanneer dit Electuaritum goed bereid is, moet het 
het’ water sterk geel kleuren , eenen duidelijken reuk 
vän RaBirice ” en de dike van cen week bcn 0 habe 


zittens 
Diascordium. 


Dit Electuarium verschilt van de andere, doordiert 


het, met Hanse. niet. met: Suiker, wordt, bereid, Á) 


ds Het 
“Pulp. Cassiae . … « « 4 Oncen. k elk 
„‚1Támarinde, cave ge Onee WE AO 
Pulv. Rad: Rliei, „ove 4: “Oncens … ” 
‚‚ Fol.Senm … +e +… « 2+-Oncenà 
‚Sem. Violar ee se se EE DN oncens 


‘1 


AE stige, van ieder” Fonce, 
‘ ì ' ‚ VeErTs 


() Zie de opgave war } deszelfs zatmetsctiing® ín de Pharm. Hars 
tamchsis. f VERT. 
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Het ferkrijgt deszelfs kleur van den Armenische Bo- 
lus. „Alde ligchamen « moeten’““tot poeder gebragt 
worden ; uitgezonderd -het bidens s' aten men in 
den een moet weren ordes ns}, dimt, Moan 


Ther iacd, NON 


Vólgens ‘vroegere ‘voorschriften moeten: hiet Heaks 
sap, de Gom-harsen en de Sappen: in den’ Wijit 
worden opgelost, doch thans wil mien, dat valles tot 
poeder zal: gebragt worden, ritwezdnderd de Ter= 
pentijn en: de Copaive-balsem ; welker men met den 
Honig vermengt; en waarbij dan de: Poeders met den 
Wijn, onder sterk omroefen;' gevoegd worden: De 
Hens, ‚welke de Theriak- bezit 4 “komt van de wet= 
_ king,’ welke de: Looistof der Kapr ge’ in 

op: het rood rijde uitoefent, ‘ons voor sn 


tres KrAND A ENT A 


SGR AEL Marmeladen. Hp selen Vi 
„Men: geeft; “in «de Artsenijmengkunde; * ae naam 
wän” Marmeldden aan ‘zoodanige ggneesmiddelen ; 
welke: de dikte van Honig hebben, en gewoonlijk bes 
staan uit Olie, Manna en Siroop ‚waarbij däri sont 
tijds nog Extracten of Poeders gevoegd worden. ‘Men 
schrijft ‘tegenwoordig nog te Parijs eene Marmelade 
voor , welke: sedert langen tĳd algemeen geroemd. 
werd. Het is de Marmelade van TRONCHIN ; welke 
bestaat uit: EEE CAE | 
Zoete Amandel -olie. En 
Violen=siroo ps | 
| | | _Fijp 
(*) Zie over hare zamenstelfing de Pharm. Harlemensis. VERTs 
E. DEEL ee AD 
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Pijp-manná. ob meer mold atlaxeals teiteksor so 
Versch, Merg: van. Kasia, van. zeder 2ioncèn. … 
„Gom. Dragan, ceersi soes woelerener 1 greinen, 
Water van Oranje-bloeisel. wle on doen drachmen: 
Over het algemeen is de bereiding van dit genees- 
middel niet juist opgegeven. Men wil, namelijk, dat 
mien ‘het’ merg. van: Kassia-met:het.-Manna -zal-doôr- 
wrijven.,,doch behalve. ‘dat „deze. bewerking te lang 
aanhoudt ‚geeft zij insgelijks, nimmer een goed merg; 
dewijl er niet alleen: ‚eenige grovere maar té gelijk ook | 


eenige, „onzuivere deelen „van het Mannà doorde 


È 4 


sterke wrijving ;!mêde. zullen: doorgaans, ters Giot U 
De. volgende behandeling. is, wel. het. verkieslijkar | 

Men vermengt. eerst de, Gom met de,Siroop, „voegt 
er de’ Olie enveindelijk het Merg bijg! daarnasmelt men 
op een zeer zacht vuur;het Manna, in: de „helft ‘van 
deszelfs gewigt Water, de voorgeschrevene hoeveelheid 
Water van-Oranje=bloeisel ‘hier onder begrepen, en 
zijgt- het. door, eenen linnen doek,, „boven, den. niór- 
tier, waarin zich het vorig. mengsel. bevindt :- alles nu 
riaauwkeurig omroerende „ zal. men, eene’ zeer gelijke 

Marmelade. „verkrijgen. Snaar Dik | pe 
„Somtijds, schrijft. men. ook; en at naam van 
Loock. Mannae de volgende Maxmtelade voor ‚welke 
even als de vorige moet bereid worden. , 
„Neem Zoete Amandel-olie, 
Siroop van Heemst- wortel. eed 


Pijp-manna . ee s «/e « » Van ieder 1 once. 
Water van Oranje-bloeisel . « … « «2 drachm. 
fi ’ M, | | 


Dee- 
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Deegen. ä 


„Bs, hin zijn week, en: baan hidden ae vin= 
gers gedrukt worden, zonder aan, dezelve vast te 
kleven. Zij bestaan gewoonlijk, uit Gom en Suiker, 
opgelost in , met een of meer ligchamen. bezwangerd , 
Water. Men moet bij aen bereiding drie voor= 
zorgen in acht nemen. | 
1e Men’ moet eene zeer zuivere Gor’ petan. 
2. Men moet de oplossing kond, en in, z00 
weinig mogelijk, water verrigten. | 
3. Men moet zorgen, dat het mengsel, bĳ de 
peten niet aanbrande. | 
De bĳ uitsluiting te ‘verkiezene Gom is de Sene- 
gaalsché, want het is moeielijk, om eene oplossing 
van Arabische Gom uit te dampen, zonder dat zij 
eenigzins aanbrande. Indien het deeg zuiver wit zal 
zijn, foet men. ook * ongekleurde stukken verkie- 
zen. Om dezelve zooveel mogelijk te zuiveren , 
moet men er alle de vreemde deelen met een mes uit 
wegnemen ‚en dezelve daarna met koud water afwas 
schen. | | | 
«_De oplossing der Gom moet koud geschieden , om-. 
dat het Vocht hierdoor minder gekleurd, en ook aan- 
genamer van smaak is. Men bevordert deze oplos- 
‚sing, door dezelve tot een grof poeder te stooten , 
en het mengsel nu en dan om te roeren. De vereischte 
hoeveelheid Water is 15 pond op 1 pond Gom. _ 
Men moet de uitdamping in een Water-bad. ver- 
rigten; of. z00 dezelve op een open vuur geschiedt, 
moet men het mengsel van Suiker en Gom spoedig 
L 2 EN aan 
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aan het koken brengen ; terwijl men dezelve als dan, 
zonder vrees, dat het mengsel zal aanbranden , Zoo 
Jang kan voortzetten, tot’ het de dikte eener dikke 
Siroop verkregen heeft, zoo men slechts zorge, dat 
het vuur altijd even sterk zij. 


4 


| Voorbeeld. 


Deeg van  Heemst-wortel  (Páte de, Gui- 
mauve). (*) Men- trekt den Heemst- wortel ‚ gedu- 
rende 12 uren, in koud Water, en giet het Vocht » 
zonder uitpersing, door eenen linnen doek ; daarna 
stoot men de gezuiverde en: afgewasschene Gom fijn. » 
vermengt „dezelve- met het Vocht, zet dit mengsel, op 
eene koele plaats weg ‚ en roert het, nu en dan, 
met „eenen ‚houten spadel om. Na de oplossing 
perst men, het Vocht door eenen linnen doek, giet 
het in een bekken. ‚met eenen platten bodem, welks. 
wanden zeer dik zijn , voegt er: de gestootene Suiker 
bij, verwarmt het, op een zacht vuur, onder gesta= 
dig omroeren, zoo lang, tot het de dikte van eenen j 
dikken Honig verkregen heeft, en er alsdan het, met 
Water van Oranje-bloeisel zeer naauwkeurig geklopt , 


Eiwit, bij kleine gedeelten „ bijgevoégd zijnde, klopt 


men 
(*) Hetzelve bestaat uit: 
Heemst-wortel- .« & « « t once “4 
Water . « « e-è e « 12 Oncene 
Biker: ls de atol 'Bpncele A8 
$ Gom’ er bete Ue 000 B Oreel: 
Wit van Eijeren. » … … Ne 8 
‘Watêr van Oranje-bloeisel „naar den smaak. | 


Ek ' 


EK 8 VER Fe 


* 
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men het sterk met eenen houten spadel, en*neemt 
telkens het, zich aan de wanden: van het bekken be- 
vindend deeg er af, opdat dit noch uitdrooge , noch 
aanbrande. Zoodra men er met den rug der vingers 
kan opkloppen, zonder dat het deeg er äan vast kleeft , 
zal hetzelve de vereischte dikte hebben ; men neemt 
alsdan het bekken van het vuur, giet het deeg op. 
eenen, met Stĳfsel bestrooiden ‚marmeren steen 
uit, laat het in de lucht droogen en sluit het, daar 
het door de vochtigheid week en zuur nej, ob 
eene drooge plaats weg. … kr | 

Zal dit Deeg goed beid zijn, Nae moet het zeer 
wit, ligt en spongieus zijns’ deszelfs oppervlakte, 
welke niet met Stijfsel bedekt 1 is, moet! blinkend , als. 
gevernist en voorzien zijn met blaasjes van verschil- 
lende: grootte , welke door detibgedróngen lucht ver- 
oorzaakt zijn. Het is-deszelfs witheid aan de stolling 
van het Eiwit verschuldigd. Een voornâam vereischte 
is, het Eiwit naauwkeurig te kloppen: men mo: t 
hiermede zoo lang aanhouden; tot het geheel in 
schuim veranderd is, en er geen water meer uitloopt. 
De Suikerbakkers hebbende gewoonte ‚om het Eiwit . 
vooraf, ten einde hetzelve volmaakt aan sneeuw te 
doen gelijken ‚ gedurende een half uur, aan eene 
zachte warmte bloot te stellen, opdat hierdoor een 
gedeelte der vochtigheid zoude verdampen, en het 
vervolgens in eene verglaasde aarden pan, zonder 
Water, maar met een weinig Aluin , (eene vingergreep 
op het wit van 12 Bijeren) sterk te kloppen. In de 
Artsenijmengkunde , echter, is deze bijvoeging niet 
‚geoorloofd ; men moet zich. alleen; van … versche 
| vA | HOEN 2 2 
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Eieren bedienen’, welke: men aan: derzelver. zeer klein 
Baeten gmg. &) herkennen. kan. 


Pillen. 


„De Pillen gehen eene ronde Bidean en zijn bijna 
hard, doch:kunnen tusschen ‘de vingers worden’ zas 
mengedrukt. Zij bestaan uit naauwkeurig ondereen+ 
gemengde Poeders, welke door Extract, Siroop; 
Slijm, Honig, of een Gonserf ‘met-elkander verbon= 
den zijn, Door de, vermenging van deze verschillende 
ligchamen verkrijgt men eene massa, welke men ge= 
makkelijk rollen ‘kän, zonder dat zij aan de vingers 
kleven zal, en welke men in ronde balletjes „ ter 
zwaarte van 1 tot 6 greinen, verdeelt ;-zij verschillen 
alleen van de Brokken (boli), doordien deze laatste 
“grooter. en weeker zijn, en welke, om des te ge= 
makkelijker te kunnen worden ingenomen, meestal 
in Ouwels gewikkeld worden. ni BEN ord 
‚De Pillen „leveren dit groot voordeel: op, dad men 
Biden dezelve eenige scherpe en zeer bittere ligchamer 
mengen. kan, welke onmogelijk op eene-andere wijze 
kunnen worden toegediend: de Aloë, b. veg zoude 


men 
C*) Wanneer men een Ei tegen het licht ziet, zal men over deszelfs 
meerdere of mindere verschheid kunnen “oordeelen ; naar mate van de 
grootte des Cirkels, welke men aan een van: deszelfs einden gewaar 
wordt Deze Cirkel is gevormd door het lucht-ledige , hetwelk geboren 
wordt door de ontsnapping der lucht uit de schaal van het Ei. Dader 
lijk, nadat de Hen het Ei gelegd heeft, is het geheel vol , niíaat naar 
mate het ouder wordt, zal er zich meerder lucht uit ontwikkelen en 
dus het lucht-ledig gedeelte grooter worden. Het beste middel om Eí- 
Jeren te bewaren , is, deze Ontwikkeling van lucht te verhinderen, waarom 
dan oôk die, welke tot eene lange reis bestemd zijn, gevernist worden 
SCHRIJVERS, 


| 
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men: den. zieke: zeer slecht in Poeders kunnen-toedie= 
nen, maar onder ‚Pillen gaat vaulks zeer gemakkelijk. » 
„Sommige „Pillen „worden ‚i in voorraad vervaardigd’; 
en kan menin, met Olie doortrokken, perkament, 
of nog;sbeter in eenen “tinnen-doos, waarop“de dek= 
sel. geschroefd wordt „bewaren: deze worden: volgens 
bijzonder opgegevene voorschriften’ vervaardigd, An= 
dere , daarentegen, bereidt. men niet’ eerder, dan 
wanneer. zij gebruikt moeten. worden : „derzelver -za- 
menstelling is zeer verschillend, daar’ de aard en 
hoeveelheid. der ligchamen, door den Geneesheer wor -_ 
den opgegeven. De bereiding dezer beide soorten is 
aan „de, ‘volgende’ regelen ‘onderworpen: ê | 
ore. Alle de Poeders. moeten „zeer fijn en naauwe 
kep met elkander ‘vermengd :zijn-$ want zoo zij te 
grof zijn,” zullen zij ‘moeielijk -verteeren , en niét 
naauwkeurig met. elkander vermengd zijnde „ zouden 
zij, vooral indien er een ‘Hars, zoo als die van Ja- 
lapa, of een. Zout, zoo als ‘het -bjtend Kwik-subli= 
maat, in derzelver zamenstelling komt, eene nadee+ 
lige. uitwerking. hl veroorzaken. vindt 
2. Men moet nimmer: ligt vloeibaar hans 
Zouten. onder de Pillen mengen, omdat:-deze „de 
vochtigheid der. lucht aantrekkende, dezelve zou= 
den week maken,en eene ontleding te weeg brengen, 
5. Men moet nimmer een Slijm in derzelver za- 
menstelling brengen, daar zij hierdoor te hard wor= 
den , «en dus niet. genoegzaam zouden: kunnen ‘wer 
ken; het is in allen gevalle beter, dat de Pillen te 
week, dan te hard zijn. 
An Niet alleen, de Poeders maar ook alle di ove- 
Z 4 rin 
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rige ligchamen moeten naauwkeurig vermengd zijn 3 
en derhelve moet-.de massa zoo lang gestampt worden ; 
tot zij. zich zeer, gemakkelijk , zoo wel “van den 
stamper als van den vijzel, loslaat:, «en ‚in ondere 
scheidene- stukjes gebroken zijnde; “deze miet ‘het 
minste, onderscheid. in kleur vertoonen. ‘ Hoe langer 
de Pillen gestampt. REN des te. rm oo: zal 
men dezelve kunnen rollen. ne 
„5e Alle de Pillen „moeten: even zwaar en even 
groot zijn , „opdat deszieke „ bij ‘een gelijk getal van 
dezelve „ ook telkens eene: Wien hoeveelheid vanhet. 
geneesmiddel gebruike, ‚ ‘9-4 10 oeren els 
6. Zij moeten ,‚ nar derzelver wab lt vd in poes 
der. van Wolfsklaauw {Lycopodium) of. van Zoet- 
_hout- gerold. worden:s ook kan “men dezelve, ten 
minste „ zoo zij‘sgeene Kwik-zouten of -Zwavel be= 
xeidingen bevatten, vergulden of. verzilveren; „Met 
dit: omkleeden. der Pillen ‘met Poeder. of Metaal 
blaadjes’ heeft men een ‘tweeledig oogmerk, men vers 
hindert namelijk,’ dat zij aan-elkander kleven ;-en - 
tevens dat zij inde keel van den} zieke eenen -on— 
pi ere ‚smäak veroorzaken. 

Men zorge vooral ,-dat-men- de Pillen ben 
uden in zoodanige ‘werktuigen, welke op: dezelve 
eene nadeelige werking kunnen’ uitoefenen. … 

Voorbeêlden, g a 
Pilulae Mercuriales purgantes Compositae, () 
Men 


) belt Pillen bestaan, volgens de ° Pager Usdelle uit: 
Kaneel. | 


EDElies eo ese wal dale 1 deel. 
ê Les 
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Mert, wrijft eerst. in eenen ijzeren vijzel, het Kwik 

met den Honig zoo lang, tot men: meteen vergroot- 

glas geene de minste bolletjes meer ontdekken’ kans 

__ alsdan, mengt men de Poeders onder elkander , kneedt 

__dezelve met het mengsel van Kwik:en Honig, tot al 
les eene gelijke massa gämorden: is, en. maakt er Pil 
len van. | vk aerik 

„Pilulae Ho riba Mersorië ed piket va ver= 

schillen van ‚de andere „doordien de Poeders niet 
met: Siroop, . Honig of het Extract, maar met eene 
gezwavelde , vlugge Olie , de gezwavelde Anijs-olie na- 
melijk, tot de vereischte dikte worden gebragt. (*) 
Om deze Pillen juist te bereiden, brengt men eerst 
de Duizendbeenen , het Saffraan, de Ammoniak- 
gom en de drooge Balsem van Perù tot: poeder, 
vermengt. deze. Poeders miet elkander, roert er als 
dan: het Benzoë-zuursonder, en; kneedt nu alles „ 
met eene genoegzame. hoeveelheid: der gezwavelde 
Anijs-olie, zoo lang,-tot het eene, geschikte dikte 
verkregen heeft. ‘Om ‚deze massa zeer gelijk te ma- 


ken ; 
Levendig Kwik « « « « «4 deelen, 
Aloë. ware ket h 
Scammonie « « « « Van ieder 8 deelen, 
Dikke Honig « « « ZOO Eeen genoeg is. pn 
pl Sd 4 VERT, 


Ne zij ee wolkans de Pharm. Ustielle, uits, 
Balsem van Peru. 
Saffraan … « « « « « « van ieder 1 deel, 
„Gezwavelde Anijs-olie, 
Bénzoë-bloemen … « « « van ieder 6 deelen, 
Ammoniak-gom blad dte ks 9 deelen, 
Duizendbeenen. … « « « « « « «18 deelen, 
Enkelvoudige Siroop. « « zoe veel genoeg iss 


L 5 


Nak Giel É 
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ken, moet. zij eenen langen. tijd: gestampt worden ; 
dáar «de warmte, hierdoor :voortgebragt, de Am- 
moniak-gom’ week «maken „ en derzelver vereëniging 
met de. Zwavel-balsem- bevorderen “ zal , “want ‘de: 
Oliën “bezitten de eigenschap , om de Gom-harsen 
eenigzins op “te ‘lossen, Om ‚deze zelfde reden zal 
het ook beter zijn gekleurd en. sterk riekend! 
Benzoë-zuur, dat -is,. zóodanig , ‘hêtwelk- bij. de 
laatste opheffing verkregen. wordt, « te gebruiken.» 
Is“nu de massa behoorlijk vereenigd , «en “geschikt: _ 
om gemakkelijk gerold teworden, dan worden: _ 
ér Pillen van gemaakt, en deze in: eenen naauwkeurig: 
geslotenen pot ‚opdat zij haren reuk „ welken zij vooral’ 
dan het Benzoë-zuur nine ge behouden: 


nn 


mogen ‚bewaard. 
‘ Pilulae: br Bontii. Men if bi eene 
matige warmte, de Aloë, de’ Gutte-gom en de Am= 
mmoniak-gom (*) in zeer sterken: Azijn, op ‚’zijgt de 
zelve door eenen digte linnen doek, giet op het 
overblijfsel eene nieuwe ‘hoeveelheid Azijn, verwarmt 
het’ andermaal, en ziĳgt het op nieuw door. De 
beide Vochten „ bij. elkander. gevoegd zijnde, worden 

tot de dikte vanreen pillen-deeg uitgedampt. _ < 
Na weinige dagen zal de massa zoo hard geworden 
zijn; dat men dezelve zal kunnen fijn wrijven. Wil 
men er nu Pillen van maken, dan moet zij eerst töt 
LER een 

(*) De geëvenredigde hoeveelheden dezer ligchamen zijn: 

VRIJE Me AAE HEN AEN ORGEN EED 

Gutte-gome ' 
Ammoniäk-som van ieder il, Once. 


€ 54 
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een-zeer fijn poeder gewreven ‚en daarna met éenige 
droppen Alcohol sterk opgestampt worden ‚ “waar 
door dezelve, naarmate. zij warmer wordt, insgelijks 
week genoeg worden zal, om tot Pillen:te kunnen 
gebragt worden, die , hoe “harder. zij zijn, ’des te 
heter hunnen ronde gedaante zullen behouden. Om 
dezelve echter volkomen rond te hebben, móeten 
zij eerst verdeeld, daarna in eene ‘stoof, op blikken 
platen , zoo lang uitdroogd: worden É tot zij volkomen 
breekbaar zijn, en dan tusschen: de vingers, wier 
warmte hiertoe voldoende is, worden gerold.“ Daar 
deze Pillen uit harsachtige zelfstandigheden bestaan, 
en dus in Alcohol oplosbaar zijn „zoo kan de massa 
met geene Siroop worden opgestampt. » 
Pappen. Keek k 
De Pappen- zijn geneesmiddelen, welke uitwendig 
gebruikt worden, ven bestaan uit Poeders, Merger 
of Meel, met eenig Vocht vermengd, en tot eene 
zekere dikte gekookt. | | 
“De Vochten, welke ter bereiding der Pappen het 
meest gebruikt worden, zijn Melk, Water, Afkook- 
sels, en somtijds ook Azijn; de Pappen moeten eene 
zoodanige dikte hebben , dat zij van de plaats, waar 
op zij gelegd worden niet afloopen. In enkelde ge= 
vallen worden er ook specerijĳachtige Poeders ‚ Zal- 
ven , Olie, Zeep; enz. ; iS 


Regelen, bij de bling der Pappen in 
acht te nemen. 


1. Men moet zich nimmer van, door warmte 


| | re ite 
{ is 


ete 
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uitgedroogd of zuur’ geworden, Meel bedienen , daar 
dit, in plaats van het ziekelijk deel, waarop de Pap 


| gelegd wordt, te verzachten ; eene getint aandoe 


gen: zoude te weeg brengen. | Ji 
„Wanneer er specerijachtige pooterdizel als 
van wk of Saffraan, in derzelver zamenstelling 
voorkomen, ‘als’ dan moeten deze er niet eerder 
worden bijgevoegd „dan na dat de Pap gekookt is, 
en eerst op het oogenblik, dat zij zal aangewend 
worden, op derzelver ele worden uitge 
strooid. hi u cronknatsn ontlenen > Hard AEL 
3. Zoo er het he van Bieren in voorgeschreven 
is, moet de Pap, vóór men er dit shae 
verkoeld zijn. ek 157 ots 
4. Zeep moet in Water, Zalvea moeten in een 


weinig Olie worden opgelost. N 
5, Het vloeibaar azijnzuur Lood en de Finetu= 
ren moeten “niet onder de. Pap gemengd, maar 


slechts boven over dezelve gegoten worden, terwijl 


de Pap in dit geval ook dik genoeg zijn moet, om, 
door de te bezigen hege aid Vochts, niet te week 
te worden. ent sld | 
6.“ Indien er versche Wortels, zoo nen van wilde 
Wijngaard of Wortelen onderkomen; moeten deze 


eerst geraspt worden, terwijl de Lelie-bollen eerst 


in heete asch gebraden, ‚en daarna, over eene zeef ) 
tot merg moeten gewreven worden. 

7, Zoo men er gedroogde Bladen of Bloemen 
onder wil mengen, dan moeten deze eerst tot poe- 
der gestampt, daarna onder het Vocht gemengd, en 
het , mengsel als dan tot de vereischte dikte: gekaokt 


worden. Ver= 
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V erzachtende Pap: Men neemt kruim van Brood, 
wrijft het tusschen de handen fijn, en kookt het 
zoo lang met Melk, tot het de dikte van. dikke hij 
verkregen heeft. Á 

Mostar: „pappen: Dit zijn oadtacn maes” 
delen, waarin het Mostard-zaad. (sinapis nigra) het 
hoofdbestanddeel is, Zij zijn enkelwoudig of za 
mengesteld. De eerste bestaan alleen uit het tot 
poeder gebragt Zaad , met Azijn of Water vermengd 3 
de laatste bevatten bovadiand nog Knoflook, Peper 
of andere dergelijke ligchamen. Men, zorge altijd, 
het versche Zaad te gebruiken, omdat deszelfs werk 
zaam vermogen in eene vlugge Olie hestatak welke | 
door den tijd geheel vervliegt. 
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| VETTE MENGSE ad ón 

' El ‘ RS, 

W. as-bereidingen edrat \ Pomaden, Zaven b 
Balsems. A \ ì ; 


t ' 


D. Was-bereidingen , Pomaden , Zalven. en Balsems 
hebben alleen vette ligchamen tot hoofdbestanddeelen 
en zijn z00 week , dat zij op de huid gemakkelijk smelten. 

Derzelver zamenstellingen zijn zeer talrijk, hare-ken- 
teekenen niet juist beschreven, en, hare rangschik- 


king 


ven, dat men, ter. vervaardiging eener Was-berei+ 
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king zeer onordelijk: opgegeven. … Wij zullen. dezelve 
in ‘drie--klassen . verdeelen ‚en elk van ‘haar eenen 
naam gevende, welke derzelver. voornaamste bestand 
deelen aanduidt, noemen wij dezelve. W as-berei- 
dingen met Olie (Oleo-Cerates) , genees rachtige 
Vetstoffen (Pinguia medicamentosd) en h 
ideas Oliën. Rie onpesiipra)d bo ber randd koei 


Dede 


Was- bereidingen met Olie. 


„De WW as-bereidingen met Olie bestaan, gelijk zl 
derzelver nam reeds: aanduidt, uit Olie en. Was; bij / 
welke’ men somtijds Wateren; Poeders, Metaal-vers= 
züursels , Zouten of Extracten voegt. De Olie; welke 
men tot dezelve gebruikt, moet die van, Olijven. of 


zoete Amandelen en nimmer eene opdroogende zijn ; 


daar deze laatste „door hare spoedige ranschwording , 


eenige scherpte aan dezelve zoude mededeelen. Het 
Was kan wit of geel zijn., Het, eerste geeft eene 
witte, het ‘laatste eene gekleurde Was-bereiding, 
schoon deze te gelijk nog eenigzins den aangenamen 


reuk van het gewoon Was bezit. 


Algemeene A JE ‚ ter vervaardiging der | 
W as-ber eidingèn. 


1, De Olie en het Was: mòeten ‘zeer zuiver zijne 
2. Zij moeten bij eene zeer zachte warmte ol 


rlkander gesmolten. worden. 


5. Indien men ‘Water in hare zamenstelling bren 
gen wil, moet men’ de hoeveelheid. Olie vermeerde> 
rens waarom danook sommige” voorschriften opge- 


din 4 
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ding szónder. Water, 4 deelen Was en 13 deelen 
Olie, doch: met „Water, 16, horten Olie Bme 
moet, tse B eeste Jeans eha 

„h. ‚Het ‚Water. moet er als fd pp: on= 
engd „en het mengsel. sterk omgeroerd-wors 
mm. eha if zoo veel môgeliĳk; de’luchter 
mede ste. verbinden „waardoor zij. zoo. wel witter vals 
ligter.worden. zal. bg eha KA POT LEM 5 PND 00 4 

5. ,Zoo men Extracten. of. zein onder ‘eene 
Mihe-beneidiee mengen wil „dan moet men deze. te 
voren, volgens hunne „bijzonderen aard; i in „een wei 
nig Water. of Alcohol; oplossen, om dezelve. alzoo 
des te beter te verdeelen, eneen eelikan mengsel te 
verkrijgen. arr vi helers NR Lat OD Oee 


er r PS f ek p Beck d " rn ner ANT, 
Er (ARD HARD ks Birk AREN HI bi 


Voorbeeld. hi 


Witte mw Kassbereiding. rg en Gäleniye Men 
neeint ‘het: witte. Was in: Koekjes; zoo: als. hetzelve 
gewoonlijk; „voorkomt ‚. breekt het: in” kleine: stuks 
jes, doet deze metde Olie-in: eene ‚ aarden!-vers 
glaasde. pan, en plaatst deze in epe jn asch, of in een 
tinnen of ‚goed vertind koperen. pannetje , rin ‘een 
_water-bad.. “Gedurende de smelting. giet men „in 
eenen marmeren mortier, waarin «zich: te „gelijk de 
stamper «bevindt „. kokend Water ‚om dénzelven hiers 
mede’ te verwarmen 3 wanneer het. Was gesmolten is 
giet men er dit Water weder.…uit, maakt hem zuiver 
droog, plaats op denzelven. eene kleine zeef, gie! 
het gesmolten. Vocht hierdoor, om het van valle de 
indrijvende onzuivere. deeltjes te bevrijden, „welke 
deszelfs volkomene witheid zouden verhinderen ,“en 

| roert. 


… 
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hand 


roert alles zoo lang met den stamper, tot het ge= 
heel verkoeld is, waarbij men in acht neme, om 
telkens het zich aan de wanden van den mortier 
en “onder aan den stamper vastzettende, gedeelte 
weg te nemen en weder onder het overige | te roe’ 


opdat, âlles te gelijk verkoelen en men een gelijke 


mengsel verkrijgen moge , daar-er ‚zich, zonder deze 
voorzorg, altijd eenige korrels „in-zullen bevinden, 
welke men daarna onmogelijk zal kunnen fijn wrijven. 


Het „mengsel zeer gelijk en ‘naauwkeurig vereenigd 


zijnde, mengt men er ‚bij kleine gedeelten en ee 


zeer sterk omroeren, het Water onder. Bij’ elke zj 
bijvoeging van het Water’ zal het mengsel witter wor= 

den, en men zal de Was- bereiding als naar behoo= 
ren vervaardigd kunnen beschouwen, zoo zij eene 
uitmuntende witheid heeft, niet korrelig i is, en er het 
bijgevoegd Water zich niet uit afzondert... In het al- 
gemeen. zal men mogen vast stellen „ dat: zij: lang ge= 
noeg: gewreven Îs, wanneer, men den stamper op. eens 
optrekkende, : deze: er aankleven blijft. » Gewoonlijk 
mengt. men ‘er „slechts ‘gewoon Water onder ‚doch 
men kan hiertoe. ook Rozen-water gebruiken „ het+ 


welk, aan dezelve eenen aangenamen geur mededeelt. 


„Zoo. de, mortier. en. stamper niet zeer gelijk: zijn; | 
maar poriën en holligheden hebben, zal de verkre= 
gene. Was-l bereiding altijd korrelig zijn , « dewijl een 
klein gedeelte. Was zich in deze zal vastzetten 4 
spoediger hard worden, en ‚vals dan door de sterke 
wrijving zich. wel weder loslaten”, ‘maar onmogelijk 
volkomen fijn kan verdeeld worden.» rijken: 

„hoe, men slechts gene kleine hoeveelheid, bewerkt 5. 

zal 
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szal hèt verkieslijk zijn, het hard geworden: meng- 
sel te raspen; te dien einde roert men.het, alles 
opgelost zijnde, met eenen iĳvóren spadel om, op- 
‚dat het Was, bij de verkoeling niet moge boven 
xr deze. omroering moet vooral in de rondte 


Jl 


drijven, en 
geschieden, omdat door deze beweging zich alle de 
onzuiverheden op één punt op den bodem van het 

vat zuller verzamelen. Het mengsel nu geheel hard 

_ geworden zijtde, wordt geraspt, en vervolgens, op 
de gewone iid er het Water ondergekneed, | 


e { 


Geneeskrachtige Matsalbsan: ofPomaden. 


Men geeft den naam van Pomade aan Vet, het- 
welk , door oplossing of vermenging met sommige 
werkzame ligchamen, eenige geneeskrachtige eigen- 
schappen verkregen heeft. Men lost er gekleutde, 
specetijachtige ‚ karsachtige, of trekkende deelen, het zij 
vân plantaardige of dierlijke ligehamen , somtijds zelfs 
… Phosphorus in op; terwijl de Zouten, de Metalen; 
de Metaal-verzuursels , het Zwavel , de Kelpstof, enz; 
er mede vermengd worden. Men kan derhalve de 
_Pomaden in twee klassen verdeelen, in zoodanige;, 
waarin eenige ligchamen zĳn opgelost, en in zooda- 


nige, waarin eenige ligchamen slechts zijn gemengd. 


Regelen, ter bereiding der Pomade in acht 
te nemene 


1. Men moet altijd zeer versch Vet gebruiken. 


5. Zoo er versche plantaardige ligchamen in det- 


ed 


zelver zamenstelling komen, moet het mengsel zoo 
Jang verwarmd worden, tot al de vochtigheid is uitge 


“L DEEL. Aa dampt, 
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dampt, verkoeld « zijnde „ uitgeperst, dan geraspt, 
om hierdoor de onzuivere deelen af Ee „zonderen, 
vervolgens weder op nieuw gesmolten, en. eindelijk 
doorgezegemr worden. | gar 
„3. Delfstoffelijke ligchamen puf, tot dn hoogst 
mogelijken graad van fijnheid. gebragt worden „ vóór 
men dezelve er onder mengt. 


ent dd, 


4, Komen er Metaal-oplossingen in voor, dan 


‚moeten deze oplossin en volkomen zijn. 

De 
moeten dikwijls versch bereid, en op eene koele 
plaats, buiten aanraking met de. lucht, beraad 
worden, | | 


“_Pomaden door Oplossing. A 


Rozen-pomade, zende orik Rozen-zalf genaamd. 
Men kneust de versche bloembladen der bleeke: Ro- 


zen, doet dezelve in eene verglaasde aarden pan, en 


‚ zeer spoedig ransch wordende, j 
AR ek 


giet er het gesmolten Vet op; na 12 a 15 dagen … 


maakt men het “mengsel, op een zeer zqcht vuur , 


vloeibaar, giet het door eenen doek, laat in het=il | 


zelve, andermaal 15 ‘dagen, eene nieuwe hoeveelheîd 


Rozen trekken, kookt het nu zacht in een bekken, k 


tot al de inhoudende vochtigheid verdampt is (zie 
over het Vet pag. 5), neemt het bekken alsdan van 
het virúr, voegt ereen weinig Aleanna-wortelen bij, 
om de Pomade hierdoor cenige kleur te geven, en 
perst het eindelijk , nadat het nu nog, 5 a 6 minue 
ten warm getrokken heeft, zacht. uits stijf geworden 
zijnde, wordt het geraspt, om er de onzuiverheden „ 
die zich op. den bodem hebben medergezet, af te 
zon= 


I 
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zonderen, daarna in een water- bad andermaal ge= 
:smolten, en nú helder afgegoten in den PO waarin 
«men dezelve bewaren wil. | 

„Wanneer men het Vet, het Was ofide Olie mige 
de Alecanna=wortel aan een ‚sterk. vuur « blootstelt, 
zal B 
warmte ligt rozenrood. worden zal. | 

Vet, met verdoovende ULgchamen bereid, ge= 
woonlijk Popel-zalf genaamd, Deze Pomade, welke 
ad 2 van Zalf bestempelt , 
bestaat uit Vet, Popel-knoppen; zwarte Slaapbollen , 
de versche bladen der Nachtschade (Solanum nigruin) ; 
van de dolmakende Nachtschade (Atropa Belladonna) 
en van het Bilzenkvuid. Er zijn verschillende voors 


kleur-bruinrood zijns terwijl zij bij eene ligte 


„men oneigenlijk met den naa: 


schriften, om dezelve te bereidens _ 

Gewoon Voorschrift. Men verzamelt, in het laatst 
van Maart of in het begin van April, de Popel-knoppens 
en doet dezelve, miet het gesmolten Vet; in eenen pots 

In den loop van Julij verzamelt men insgelijks de 
opgenoemde Planten , welke, na dat zij gezuiverd en 
gekneusd zijn, met het Vet en de Knoppen zoo lang 
worden gekookt, tot dat alle de. waterdeelen ver= 
dampt zijn; en het Vet gekleurd is, als wanneer men 
alles” uitperst, na de verkoeling raspt; „om er de 
vreemide deelen uit af te zonderen, andermaal smelt ; 
en als dan ten gebruike bewaart. 

Dit voorschrift is echter zeer onvolkomen , daar 
het Vet, in den langen tussclientjd, welken het 
met de knoppen getrokken wordt, vóór men de 
_Pomade afmaakt, ransch worden kans * Hierom heeft 
| dan ook. de Heer HENRY voorgeslagen; om, de Popel- 
Aa 3 knop= 
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knoppen eerst met het Wet Zoo lang te verwarmen 
‘tot alle: de vochtdeelen verdreven zijn, het mengsel 
“daarna in eenen pot te gieten, en met eene laag Vet 
te bedekken terwijl hij nu het overige der. bewer- 
king op dezelfde ‘wijze ‘verrigt. De verdamping van 
het inhoudend Water, zoo wel der Knoppen als van 
het Vet, hetwelk: dezelve voor de aanraking met 
de buitenlucht bewaart, verhindert de ranschwórsling. 

Voorschrift wan den Heer DUMESNIL Vol- | 


gens dit Voorschrift, 


wordt deze Pomade op een- 


maal afgemaakt. Men verwisselt, namelijk, de ver- — 8 


sche Popel-knoppen met gedroogde, die, door deze dl 
‘drooging, niets van derzelver balsemächtig riekend — 
| beginsel ‘hebben verloren, en behandelt nu alles 
even als boven. * | 

Dit Voorschrift is verre BERK het vorige te wer- 
kiezen, en wordt ook algemeen gevolgd (*), schoon 
het echter nog dit gebrek bezit, dat men volgens 
hetzelve altijd eene korreläclitige Pomade verkrijgt, 
hetwelk door de Gom der Knoppen, welke in het 
inhoudend Water der Planten . zich heeft arn 
veroorzaakt wordt. 

Voorschrift van den EOD : BRIAND. Men 
kneust de vergiftige Planten tot merg, en dampt dit, 
in een bekken, eenigen tĳd uit, om hetzelve hie 
door, voor het grootste biiletre: van deszelfs ù 
houdende vochtigheid te berooven; vervolgens voegt 
men er het Vet bij, en dit genoegzaam gekleurd 

< zijn” 
Nr 

(*) De Schrijvers der Pharm. Belgica hebben hetzelve inseelijks 

doch met verandering in bestanddeelen, overgenomen, _ VERT. | 


= 
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zijnde, mengt men er de gedroogde Popel-knoppen 
onder. Het mengsel omtrent, een half uur aan ‚de, 
zelfde warmte blote zijnde, wordt uitgeperst, 
en nu nog 5 a 6 uren vloeibaar gehouden, op dat, 


de onzuivere deelen hierdoor gelegenheid zouden, 
hebben, om te bezinken. Na de verkoeling wordt 


het geraspt, en nu op nieuw gesmolten, om in den 

pot, waarin men het. bewaren wil, te kunnen gego 

ten worden. | hdi, Zo nd 
Volgens dit Voorschrift Ke men aan den eenon 


kant het voordeel, dat men. eene Pomade verkrijgt „ 


welke van alle vreemde deelen is bevrijd , maar ook , 

aan den anderen kant, heeft het deze zwarigheid , 

dat zich het groen gedeelte der Planten, door den, 

Jangen tijd, welken het aan het vuur is blootgesteld , 

om hierdoor zoo veel voehtdeelen, als mogelijk is te 

verdampen ‚ kan ontdeed: worden. Ci 
Weorschrift van den Heer GERMAIN... Ne em 

de maduwkeurig uitgedropen  Zetmelen (fecules) Gie 

pes 148) van 

Zwart Bilzenkruid (U yosciamus niger). 

Zwarte Slaapbollen (Papaver orientale). 

Nachtschade (Solänum nigrum). 


Dolmakende Nachtschade (Atropa Belladonna) vanelke 12 ponden, 
Vele ie ed vedette SEA da eiidhte A e TOO ponden, 


‚ 
E 


_ Men „plaatst alle deze ligchamen in een zoo groot 
Spekken, dat slechts @ gedeelte met dezelve gevuld is, op 


het vuur, roert het zoo lang aanhoudend. om, tot dat 


alle de waterdeelen verdampt zijn, voegt er als dan de 
Popel-knoppen, omtrent 17 ponden , 
bij, verwarmt alles » nog, gedurende een half uur, otiden 


gestadige omroering, op een zeer zacht vuur, en zijgt 


Aa 3 het 
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het daarna’ door ‘eenen linnen dock. Wiksidieer de 
onoplosbare deelen van het Zetmeel en ook de Po-, 
| pel-knoppen zeer droog zijn, zal het Vet gemakkelijk 
doorloopen, zonder dat eerie uitdrukking noodig is, 


Het bezinksel moet op de gewone wijze worden af» 


gezonderd. 


Volgens dit voorschrift, hetwelk de Heer DEMACHY. 


reeds heeft opgegeven, verkrijgt men eene zeer aan= 
genaam riekende Fon ‚ welke altijd dezelfde kleur 
bezit, en bovendien zeer gemakkelijk is te bereiden, 


Evenwel zal men van hetzelve geen gebruik kunnen 
maken , om dat het, gelijk de Heer BOUILLAY té 


vegt. air ‚ Op grond van de algemeen bekende 
ontleding der Planten, welke dit geneesmiddel za- 
menstellen, niet bewezen is, dat al derzelver eigen- 
schappen in derzelver Zetmelen, welke bijna alleen 


uit-de groene Plantenstof io en Eiwitstof 


bestaan , aanwezig zijn, 


Woorschrift van den Heer BovirLar. De Heev 


BOUILLAY verwarmt een mengsel van gelijke deelen 
versché Popel-knoppen en Vet zoo lang, tot'alle de 


vochtdeelen verdampt zijne Vervolgens giet hij deze 


enkelvoudige Popel-zalf, welke eene schoone groene 


kleur ‘bezit, sterk riekt, en, daar alle de inhouden=_ 


de Voehtdeelen der Knoppen verdampt zijn „, ook ES FE 


lang kan bewaard” worden, door eenen doek, Wa 


neer riu de overige Planten-hunnen behoorlijken was4 


dom ‘hebben , maakt hij ‚met het nog overig Vetj 
ook van deze eene zalf, “smelt hier de te voren reeds 
bereidde enkclv oudig ge Popel-zalf onder ‚en verkrijgt; 
ep deze wijze} seen geneesmiddel, hetwelk alle die 
€l= 


+ 
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cigenschappen bezit, welke men van hetzelve verlan= 
gen kan. | | hi | 

Van alle de opgegevene Voorschriften beschouwen 
wij dit laatste als het beste: 1 om dat men door de 
afscheiding der Knoppen’ van het Vet niet behoeft td 
vreezen „ dat dit laatste eenige ranschwording zal on= 
dergaans en 2 om dat meu tevens, de Knoppen 
met het inhoudend water der Planten niet in aanra- 


king komende, geene korrelige Pomade verkrijgen zal. 
\ 1 wi 2 
 Pomade door vermenging: 


Kwik-pomade, (Unguentum Neopalitanum du- 
plex.) Deze Pomade, welke somtijds Napolitaan- 
sche Zalf of dubbelde Kwik-zalf genoemd wordt, 
is eene bloote vermenging van zeer fijn verdeeld 
Kwik-metaal- met Vet, waardoor het in dezen ver= 
deelden staat gehouden wordt. j 
Om dezelve te bereiden, | wrijft men zoo lang al 
het Kwik met een gedeelte Vet, tot het eerste ge- 
heel gedood is, hetgeen men ontdekken kan, wan- 
neer zien een weinig van het mengsel op graauw 
papier uitstrijkt, daar men als dan, met een ver= 
groot-glas, geene Kwik-bolletjes moet waarnemen. 
Het Kwik geheel gedood zijnde, voegt men er het 
overig Vet bij, en vermengt alles naauwkeurig onder 
elkander. Hak 
Om de dooding van het Kwik te bespoedigen; 
heeft men verschillende middelen opgegeven ; echter 
zijn er slechts twee, waarvan men zich met voor” 
deel bedienen kan: het eerste is dat van den Heer 
purivmo, het tweede dat van den Heer DUMESNIT, 
AR Voors 


ES 
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„Voorschrift-.van, den Heer ailes Men. 
ed het Kwik in. een bolrond, spits toeloopend. 
fiool-glas, giet Bebe klve, half Nan zuiver Water, en 
‘schudt het mengsel, de opening ‘van de fiool 
met den duim gesloten houdende, sterk om, Na, 
4 minuten zullen er reeds 2 onecen Kwik in zeer 
kleine bolletjes bedel zijn; men laat deze nu be- 
zinken , giet er als dan het bovendrijvend Water afs; 
voegt het dus verdeeld Kwik bij het Vet, en wrijft 
het mengsel zoo lang. tot het Kwik geheel zeddod is, 
hetgeen op deze ane in 20 minuten geschieden zal hi 

Woarschrift van den Heer DUMESNIt. Dits 
Voorschrift is hoven het eerste te verkiezen, omdat, il 


Bod 
Kn 


de bereiding nog spoediger voortgaat, en men tevens 
eene grootere hoeveelheid te gelijk kan vervaardigen. 
Twee pouden Pomade worden in 15 minuten, Phs le 
gens hetzelve, bereid. it 

Men doet in eenen mortier 4 oncen Vet, 1 pond 
Kwik en 1 onge zoete Amandel-olie, roert alles gedu 
rende £ uur naauwkeurig om, en al het Kwik zal ver= 
dwenen zijn ; nu wordt er het over: ig Vet onder gemengd. 

_ Het is onmogelijk te verklaren , op ‘welk eene wijze je 
de zoete Amandel-olie, in dit geval, op het Kwik Id 
werkt; dit echter is zeker, dat de Olijven-olie nict, 
eene gelijke werking op hetzelve uitoefent. Zoo men 
vreezen mogt, dat de Pomade door de bijvoeging 


Olie te week mogt worden , als dan ‘zalmen e 


en ge 
deelte de Varkens-reuzel. met een gelijk gedeelte Schaal 
pen=vet kunnen verwisselen, Gr (ik 
Veeltijds bedient men zich, tor wrijving van ‘het 
Kwik met het Vet, van een, van metaal gegoten 


wijd 


N 
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wijd bekken, daar de dooding van het Kwik hierin 
gemakkelijker, geschieden kan, om dat de metaal-bol— 
letjes, in den mortier, meer op één punt naar den. 
bodem vallen, zich dus gemakkelijker met elkander 
vereenigen , en derhalve weder op nieuw moeten ver- 
deeld worden, hetgeen des te meer plaats heeft, 
naar mate de mortier dieper is, | | 
Men heeft eerst lang geloofd, dat liet: Kwikr sin 
deze Pomade in den staat van een, Verzuursel aanwezig: 
was, doch dat zulks ongegrond is, _en hetzelve 
in zijnen metaal-staat, alleen zeer fijn verdeeld, 
in dezelve bestaat, wordt duidelijk, wanneer men 
slechts een weinig dezer” Pomade in heet. water 
„smelt, daar als dan het Kwik, zwaarder zijnde, in 
_ kleine bolletjes op den bodem zakken, en het Vet, 
als ligter, op hetzelve drijven zal. Wanneer men 
_nu deze bolletjes weder wrijft, zullen zij zich met 
cikander tot één ligchaam vereenigen. Ook kan men; 
volgens den Heer BOULLAY, bij kleine gedeelten, 
zo drachmen der Pomade met 6o drachmen Zwavel- 
acther wrijven ‚waarin het Vet oplossen, terwijl het 
Kwik zich. praccipiteren zal. (*) OEE JO 
Kwik-pomade met Kakau-boter, DeMeer PLAN— 
cue heeft gebruik gemaakt van de eigenschap, welke 
es. | | zot de 


Cdnd É à bh 
eek f zg” k Î à Bn: 
(*) Nog onlangs heeft ook den Heer HERNANDES eene nieuwe wijze 


ter bereiding van het Urnguentum Neapolitanum opgegeven, welkè 
insgelijks. ten doel heeft om eene groote hoeveelheid van hetzelve 
in zeer weinig tijds te vervaardigen, en hoofdzakelijk bestaat in de verr 
warming van den mortier, waarin het mengsel gewreven wordt, Zie 
hierover nader MEYLINK’S Schei-, Artsehtjmeng- on Natwuurkuntige 
Bibliothek, 1. Deel, No, 3. « 
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de Eijer-olie bezit, om zeer spoedig het Kwik te! 
dooden. Ziet hier het voorschrift, zoo als hetzel- 
ve in het Journal de Pharmacte van 1815 gevon- 
den wordt: | | hid, 
Neem Kwik. a blake via 
Kakau-boter . . . « « vanieder 1 onee. 
Zeer versche Eijer-olie.. . AAP droppen. 4 
Men ‘doet het Kwik met de Eier-olie in eenen 
kleinen, zeer wijden marmeren mortier, en wrijft het. 
met‘ elkander een vierde uur. Daarna verwarmt men 
eenen porceleinen mortier met t deszelfs stamper, en ĳ 
smelt er de Kakau-boter in; zoodra deze gesmolten 
is, giet men er het, met de Eijer-olie verdeeld, Kwik: 
bij, ven, roert alles „ gedurende een half uur, zonder’ 
ophouden met elkander, terwijl men den mortier ge= 
noegzaamn warm houdt, om de Kakau-boter niet te 
döen stollen. « Daarna laat men denzelven langzamer= 
händ verkoelen , en: wrijft het, mengsel nu gedurende: 
ech’ vierde uur. Zoo zich, ten gevolge der verkoe= 
ling , eenige Kwik-bolletjes mogten afgescheiden heb- 
ben, moet men den stamper schoon maken en op 
nieuw zoodanig verwarmen, dat het mengsel, an 
dermaal met denzelven omgeroerd, week worde, zon= 
der“…echter te smelten. Na eenige minuten wrijvend — 
zal het Kwik geheel verdwenen zijn. 
Deze „ dus bereidde, Pomade bezit eenen zeer aans 
genamen reuk en is harder dan de gewone Kwik-zalf J 


schoon zij zeer gemakkelijk op de huid kan uitgestre= 
lb 


ken worden. | 
Citroenhleurige Pomade (Unguentum Nitratis 


Hydrargyri Pharm. Belg.). Alleen versch zijnde, heeft 
| _ de- 
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deze Pomade de eigenschap, van eene Citroengele’ 
kleur te bezitten, daar zij door den tjd wit wordt. 

De bereiding’ dezer Pomade levert twee tijdperken 
op; in het eerste wordt het Kwik in het Salpeter= 
zuur opgelost s in het tweede wordt de oplossing met 
het Vet vermengd. 

A, Men doet het Kwik in eene flesch, giet er het 
Salpeterzuur van za ° op ‚ en bevordert de werking 
dezer beide ligchamen op elkander, door eene zachte 
warmte. Het Zuur scheidt zich in twee deelen; het’ 
eerste gedeelte wordt in Zuurstof en in tweede Stk- 
stof-verzuursel ontleed: de Zuurstof verbindt zich 
met het Metaal en verandert dit in een Verzuursel , 
_ terwijl’ het tweede Suükstof-verzuursel , hetwelk in des=' 
zelfs gewonen staat als een ongekleurd Gas voor 
komt, zich in den dampkring verspreidende, des- 
zelfs Zuurstof opneemt, en tot Salpeterig-gas over- 

gaat, hetwelk aan de dikke roodachtige dampen ken- 
bist is. Het tweede gedeelte van het Zuur verbindt | 
__zich met het Kwik-verzuursel , en vormt met hetzelve 
gen Kwik-zout, hetwelk opgelost blijft. De groene 
kleur, welke het Vocht verkrijgt, komt alleen van de 
opslorping van een gedeelte tweede Stikstof-verzuur- 
sel; wanneer dit Gas er zich geheel uit ontwikkeld 
heeft, is het Vocht ongekleurd. 

B. De oplossing geëindigd zijnde, laat men het 
mengsel verkoelen, en smelt terwijl het Vet in eene 
darden pan. ‘Gesmolten zijnde , neemt men de pan 
van het vuur, en nu zoo lang met eenen houten 
stamper gewreven zijnde, tot het eenigzins dik 
wordt, giet men ef, langzamerhand, onder gestadig 


om=- 


3805 VIERDE HOOFDSTUK 


omroeren, « de Oplossing bij. Het is vooral moodig 
dat het Vet eenigzins verkoeld zij, vóór men er de Op-: 
lossing bij voegt, „want zoo dit te heet was, zoutle een 

gedeelte sr Kwik ontleed worden, em 

de Pomade cene roodachtig-gele. kleur. mierteac le 
welke zij niet bezitten moet. Zoodra het mengsel 


dik; begint, te worden, giet men hetzelve in papieren « 


bakjes, en: snijdt het vervolgens vin koekjes, met eeu» 


houten mes, want zoo men een ijzeren mes gebruikte, 


zouden derzelver. randen zwart worden. | orde 


„Zoodra, men de oplossing ‚van Kwik bij. hbe, Vet, 
giet, wordt dit laatste door, een gedeelte Salpeter=; 


zuur over zuurd, terwijl er Sükstof en Koolstofzuur, 


ontwikkeld wordt. Het woord operzuurd „wil, miet, 
‘zeggen „dat de Zuurstof van het Salpeterzuur zich 
met het. Ver heeft verbonden, maar dat het Vet meer; 
Zuarstef bevat, . dan. te voren, omdatseen: gedeehte. 
van deszelfs Waterstof en deszelfs Koolstof, doorde 
Zuurstof. van het Salpeterzuur, in Water, en „Kool 


Je 


stofzuur zijn veranderd. Men heeft de Scheikundige. 


zamenstelling dezer Pomade wel trachten op te spo- 
ren , doch het is zeer moeielijk , om “dezelve op eene, 


volledige 4 wijze te bepalen: zeker is het, dat ‘zoo wel, 
het Vet als. het Kwik-zout. gedeeltelijk WEE zijns; ll 


5 De En ze 


maar de verandering ‚ welke zij ondergean , hangt afl 


van de hoeveelheid en “van de sterkte van het Zuw 


hetwelk men gebruikt heeft; en te gelijk ook van den, | 


ouderdom der Pomade, welke men onderzoekt. De 
versche Pomade bestaat uit overzuurd Vet, half-sala 
peterzuar Kwik en een gedeelte Kwik in deszelfs mer 
taal-staat , doch zeer fijn verdeeld. Het schijnt, dat, 

naar 
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haar mate zij ouder wordt, het salpeterzuar Kwik zich 
in azijnzuur Kwik verandert, en het is aan dit laat= 
ste, dat men de witte kleur toeschrijft „welke voorál 
derzelver, aan de lucht blootgestelde, oppervlakte 
aanneemt. | 

_ Men kan de Citroenkleurige Pomade, met be- 
tr ckking tot „derzelver uiterlijke eigenschappen , met 
de overzuurde Pomade verwisselen, doch zij zijn 
gemakkelijk van elkander te onderscheiden , doordien 
de eerste, op eene metalen plaat gestreken, dezelve 


eene witte kleur dale aannemen. vj 
k L g har 


Harsbevattende Oliën, 
gewoonlijk 
Zalven, Balsems hp 
genaamd. | 


„Zalen zijn zoodanige geneesmiddelen, welke uit- 
wendig' gebruikt worden, uit vette en harsachtige 
ligchamen bestaan, en week genoeg zijn, om door 
de warmte der huid te smelten. Derzelver grondwoord. 
(ungere) toont reeds haar gebruik aan: de meeste, 
toch worden tot inwrijving op eenig zickelijk deel van 
hetsligchaam aangewend. Zij komen in hare zamen 
stelling veel met de Pleisters overeen, en verschil 
len alleen van dezelaatste, door dien zij veel weeker 
zijn, terwijl zij van de Pomade, schoon in dikte aan 
„deze, volkomen gelijk, afwijken, omdat deze laatste 
nimmer eenig hars bevatten. 

Te voren: verstond men door Balsems die zamen- 
stelling van Zalven, waarin vlugge Oliën aanwezig 
‚waren. Thans echter neemt men hieronder alleen de- 
na= 


— 
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ziatuurlijke Planten-sappen., zoo, wel in,eenen vasten, 
als in ‘eenen vloeibaren staat, welke Benzoëzuur 


bevatten, op. 


Algemeene regelen, ter bereiding ij Zalen, 


1. Men moet zoo wel de oplossing als de smelting 
der verschillende ligchamen , welke de Zalven zamen- 
stellen, bij eene zeer zachte warmte verr sigten, omt 


geen gevaar te loopen, dat de Harsen santtanden IN Ĳ 


of de vette zelfstandigheden ransch worden, 


2. Die ligchamen, welke moeijelijk zijn op te los= 


sen, en die, welke eenige vochtigheid, bevatten , > 
moeten het eerst worden opg gelost. ° 

5. Eerst op het laatst moeten de Terpentijn en de 
vlugge Oliën er worden bijgevoegd, opdat de Zalf 
hare dikte en haren reuk blijve behouden. 
4, Het vloeibaar mengsel moet door eene zeef of 


‘door eenen digten linnen doek gegoten worden, ten 


einde hetzelve van de onzuiverheden, welke vooral 


de Harsen meer dan andere onmiddelijk plantaardige 


voortbrengselen bezitten , te bevrijden. 


5. Doorgegoten zijnde, moet het Vocht geroerd 


‘worden, tot alles koud geworden is, om dat anders 


de lig schamen , door derzelver” verschil in soortelijke 


zwaarte, zich, onder de verkoeling, van elkan- 


der zouden scheiden, Immers zondert zich het Was 


van het Vet en de Olie af, en’ verstijft op de oppers 


$ 


vlakte van het mengsel, / 
6. Zij-moeten op koele plaatsen of in 1 wél toege 
gedekte potten bewaard worden; derzelver bewaring 


Ht 


) 


EC 


dr 
À 
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is cobie des te gemakkelijker, naar mate Zij meerder 
kars bevatten. In het algemeen zijn zij minder dan 
in Was-bereidingen, de Pomaden en de genees- 
krachtige Oliën, aan verandering onderhevig. 


Voorbeelden. 


Digestief=zalf. Deze Zalf beside uit Piercailin 
Olie en Terpentijn. Men zoude ook, ten einde haar 
een nog sterker zuiverend vermogen te geven, er 
een weinig zalf van half-azijnzuur Koper met Honig, 
of van Elemi-hars kunnen ondermengen. 

Om dezelve na behooren te bereiden, moet mei 
eerst eenen marmeren of koperen mortier met kokend 
water verwarmen, en er als dan de Terpentijn sen … 
daasbe de Eijer-dojer inwrijven : ‘men neemt gewoons 
lijk één’ dojer op één once Terpentijn, Het meng= 
sel. zoo lang gewreven zijnde, tot alles eene gelijke 
massa gewordenis, voegt men er „ bij kleine gedeelten ; 
en onder gestadig omroeren, de voorschrevene Olie 
bij. Men zal kunnen vaststellen , dat alles genoegzaam 
gewreven en de Zalf goed. bereid is, wanneer men 
niet de minste korreltjes in dezelve gewaar wordt. (*) 

„ Zamengestelde Zalf van Styray. Te voren 
hinein men deze Zalf, door alle de ligchamen ; 


F wel « 


| 
jé 


(*) Zij bestaat, volgens de Pharm, Usuelle, nit 
Tinct. Myrrh, 
5, Aloës. as dr. 15 
_ OL Hyperic. unc. 5 
Terebinthin , . unc. 2. 
Vitell Ovi. .. Ne. 1. 
De Tincturen zullen er op het laatst: moeten worden bijgevoegd. 
VERT. 
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welke dezelve zamenstelden, bij eene zachte warmte, 


te gelijk te smelten, met uitzotidering van den S/y- 
tax, welken men erop het laatst bijvoegde. Dit voor 
schrift verdient echter geene aanprijzing daar de 
Stĳjrax altyd eenige vochtigheid bevat, en zoodra hij 
onder de andere ligchamen gemengd wordt, het!’ 


ygsel, tot overloopens toe doet schuimen. Om nu 
ale zwarigheid te vermijden ‚ is de volgende berei- 
ding verkieslijker. vodg bin 
| Men verdeelt de Noten-olie iu twee deelen ; in Ü 
welker cerste men den Styrax, bij eene zachte koking 
smelt; opdat deszelfs vochtigheid moge verdampen, 
waarna men dezelve door eenen doek zijgt, om haar 
van alle onzuiverheden «te bevrijdens in hét tweede 
wordt het Was, de Elemi-hars en de gewone Hars, 
bij eene zeer zachte warmte gesmolten , waarna er de: 
gesmoltene Styrax wordt bijgevoegd, en het mengsel 
‘zoo lang omger voerd, tot het geheel koud geworden i is. 
Deze Zalf moet zeer gelijk , niet korrelig en van eenen 
aangenamen reuk zijn. Zij moet buiten aanraking met 
de lucht worden weggezet, omdat deze „derzelver in 
pervlakte zeer sterk uitdroogt. a 
Pek-zalf. Het oude voorschrift ter tdelaags de SN 
zer Zalf volgende , hetwelk bestaat, in alle de ligcha= 
men, welke in derzelver zamenstelling voorkomen , te 
gelijk te smelten, zal een gedeelte der Pek, niet te- 
genstaande de zorgvuldigste omroering, op den bo- 
dem van het bekken zamenloopen, aanbranden, en 
onmogelijk kunnen opgelost worden „ hoe zor gvuldig 


het vaur ook worde bestuurd. Ter vermijding hier- 
van 
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van „heeft de Heer GAY de: is ae NG: pen 
gegeven. ys bi dvb 

„Smelt eerst het Pek, in eén:‘bekken; op een niet 
te sterk vuur3 voegt er de Olie ; “bij kleine gedeelten 4 
onder, doet er vervolgens hiet Was en de Hars, in 
kleine stukjes gebroken; bij, en voert het, ten einde 
de oplossing te bevorderen, zoó lang ont, tot alles - 
gesmolten “is, waarna ‘het door eenen digten linnen 
doek gegoten, en tot het geheel koud geworden is; 
andermaal moet omgeroerd worden: ine 

Pleisters: 

De Pleisters worden uitwendig gebruikt, bestaat 
hoofdzakelijk uit vette ligehamen; en hebben eëneë 
zoodanige dikte, dat zij de de jn ne brand. 
doch niët smelten; beed 

Sommige zijn hare dikte aan het Was of: Harséfi 
sider aan Metaal -verzuursels - verschuldigd ; dé 
eerste ontstaan door eene, door vloeibaarmakiiig bex 
vorderd, bloote vermenging der tamenstellende lig 
chamen 3de laatste ; daarentegen, door eerie wezens 
lijke verbinding derzelve, veroorzadkt door de weder= 
keérige werking der bestanddeelen van het Vet op 
de Metaal-verzuursels „ met welke zij in aanraking zijns 

De Heet pevEux heeft voorgesteld, om deze laat 
ste bij uitsluiting. Pleisters te noemen ; terwijl. hij 
aan de eerste den naam van Aarde Zalven geefts 
De Heer CHEREAU-rängschikt de, iiet Metaal- ver + 
zZuursels bereidde, Pleisters onder de Zouten, | en 
noemt dezelve; op grond der seheikundige naarnschik= 
king „ Oléo-rhargarates , waardoor derzelver zatrien+ 

L DEEL: Bb | stel= 


€: 
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stelling wordt aangewezen. ‚De Heer HENRy, om de 
veelvuldige zwarigheden te vermijden, welke aan de, 
invoering «van nieuwe namen, in de Artsenijmeng- 
kunde, verbonden zijn heeft, haar, den naam van, 
Pleisters laten … behouden ,- maar dezelve. verdeeld | 
im Pleisters door. vermenging. en Pleisters door 
verbinding, en het is aan, deze laatste rangschik-, 
king, dat wij de voorkeur geven, omdat zij met den 
in gebruik zijnde benamingen overeenkomt, en tevens 


voldoende is, om het onderscheid; in derzelver za- 
ien aan te toonen. (*)_ 

Welke vette ligchamen en haute Metaal -ver- 
eden verbinden zich het-best met elkander? - 

‚2, Welk eenen -warmtegraad, moet. men aanwen— 
den? … | at vaal : 
5. Welke iid: | bepalen. dee behoorlijk 

dikte der Pleisters?! nen RT | 
4, Welke nnn hebben. hi eht ek Ge | 
reiding plaats? en wat is haren, aard 2 REEN 
‚5. Welke zijn de veranderingen; die zij ondergaan ? 
en door welke, middelen kan men. dezelve weder tot. 
heelkundig gebruik geschikt maken? vo oe ä 
Na:de oplossing dezer - verschillende vragen, zillen | 
wij de algemeene regelen. mededeelen „volgens wel 
3 er vod a kes Kijk 
0) Wij hebben 'de Pleisters door beiang Et Hé Hhupen onde 
de vette Mengsels opgenomen, omdat: het: ons, voorkwam, dat het in 
een werk „ voornamelijk de wijze van vervaardiging (manipulatie) ops 
gevende, niet geoorloofd is, die geneesmiddelen van elkander af te zog 
deren, welke, schoon zeer. in aard verschillende ,- echter in de wijze 


„wan bereiding en in hun geneeskundig sebruik bijzonder met elkander 
overeen komene. IN drak _ SCHRIJVERS, 4 
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ke mien de Pleisters dba vermenging en ook: die 
door verbinding. moet: bereiden, eri daarna eenige 
voorbeelden opgeven, die het duidelijkst de bij 


Dd aap van innn zullen aantoonen. | 


Zijn àlle vette ligchamen en dlle Metaals 
wverzüursels even geschikt; om goede - | 
Pleisters te leveren? 7 pn 


Ter beantwoording deer vraag zullen wij ee dits 
_treksel- geven van hetgeen , aängaande. dit onderwerp 4 
door den Heet meNmtvs inde ditsenijmengktindige 
school, te. Parijs; is voorgedragen. Deze kundige 
Hoogleeraar, het Engelsche Goudglit ‘in achtereen 
volgende proeven. riet. witte Olie; Ricinus<olie en 
Vet, en: daarna de. verschillende Metaal -verzuurselg 
met Olijven-olie rang heeft de volgende 
uitkonisten verkrègen: ; 

A. De witte of fiene leverde etend Zeer 
goede verbinding; riaar de Pleister was niet Z00 wits | 
als wanneer zij met Ölijven- olie is gemaakt, droogde - 
ook op derzelver oppervlakte uit en werd Broos: 

B: Met de Rieinus-olie verkrijgt mien, nà 4 ùúre 
kokens; eene wel harde, maar niet zoo witte ate è 
als met de Olijven -olies : 

C. De Pleister, welke het Vet oplevert, versche 
Weinig, van die-der Olijven-olie, Hi 

D. Het Engelsch Goudglit geeft eene Pletcd” 
selke de verëischte witheid ; achthieid en dikte heefta 

E‚ Het zoogenaamd Hamburger Goudglit vers 
bind: zich niet zoo gemakkelijk, en de Pleister, welke. 
| Bb 4 med 
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men met Hetzelve verkrijgt, is korrelig , ven bezit noek 
de zachtheid, noch de dikte van de vorige. ú 
„F. „Het Menie. (deutoxydum Plumbi Wda) 
blijft. langer dan 5 uren aan de warmte van het vuur 
blootgesteld, zonder eenige. verandering ‚in kleur te 
ondergaan,’ na dezen tijd echter. heeft er’ eenige ver- 
binding plaats, en: levert het eene niet zeer dikke — 


Pleister op, Waarom «dan ook in die bereidin- 


gen, waarin het Menie voorkomt, het Was wordt A 
bijgevoegd, opdat dit aan de Pleister de vereischt — 
wordende dikte , welke zij door het Metaal-verzuursel Ei 
alleen niet verkrijgen: kan, moge mededelen. | 

G. Het Massicot (Oxydum Plumbi flaeum „zijnde 
een mengsel van eerste Lood-verzuursel. met een 
weinig Metaal) geeft slechts eene pleisterachtige, kor- 
relige, weinig klevende massa', en eerst na 10 uren is 
de Zeepwording volkomen. pet Panton ME 

H. Het zuiver Lood-verzuursel kan : zich - met 
geene Olie berbikin “evenmin apen: vérzuursels 
van Kwik, IJzer en Bruinsteen. | 

Uit deze opgave van den Heer HENRY ; mene Ki zi ê 
nu deze gevolgtrekkingen ii ie reeden Seker: 
eers ‘Onder alle de wette” lichamen werbinben 
zieh de Olijven-olie en het 4 et het best met de ke 
Ed | elo are wl Hone aercht 
“ve. Onder alle de  Metadl-verguiürsèle zijn ie 
van ive Lood de génige, welke zich wolkomen met 
de wette ligchamen verbinden. 
5 “Het Goudglit (Protoxydum Plambi gend 
treum) is het éénige Lood-verzuursel, hetwelk 
eene goede Pleister oplevert, zohan dis HOED 


“ B k | A 4 
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4. Het Engelsche is 5 Dad alle de anderen dee 


toë' té vei bevaren | ik 


Ww. armte graad, welken men, ‚in het algemeen, bi. 
de vervaar dizing der Pleisters moet aanwendert. 


Bj de Pleisters, welke door vermenging bereid 
worden, moet de warmtegraad zeer gering en alleen’ | 
genoegzaam zijn, om de vette ligchamen en de Harsen 
vloeibaar te: maken. Zoo het vuur niet behoorlijk 
bestuurd wordt, zal een gedeelte van het mengsel aân-— 
branden, of deszelfs dikte eenige verandering onder 
gaan. Men moet hierop vooral letten bj die Pieis= 
ters, welke Terpentijn in derzelver zamenstelling be- 
vatte , want deze Hars is derzelver vloeibaarbeid aau 
eene vlugge Olie verschuldigd; is nu het vuur te 
sterk ‚dan zal deze vervliegen, de hars dikker wor- 
den,en bijgevolg ook de Pleister harder maken. 

‘Eer bereiding der Pleisters door werbinding moet 
men twee verschillende warmtegraden bezigen: éénen 
sterker en éénen gelijk aan dien van kokend water. Wil 
men , gelijk in het Ungiuentum dela Mère , (zie pag. 
4035) de vette ligchamen gedeeltelijk verkolen, dan 


\ 


stelt men deze op een sterk vuur, en voegter daarna 
het Verzuursel bij , hetwelk echter zeer fijn moet gewre- 
ven zijn, opdat het niet te lang in aanraking zij met de 
geboren zijnde Koolstof, welke hetzelve een gedeelte 
van deszelfs Zuurstof konde ontnemen , en hierdoor 
tot Metaal herstellen. | th: 

Wil men, integendeel, de verbinding daarstellen „ 
zonder dat hierbij de zamenstellende deelen de min= 
ste verandering ondergaan, dan moet men geene hoo= 


Bh 5 ger 
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gere warmte dan: die vanhet waterbad of 100° aan- 
wenden. Te dien einde doet men in het bekken, 
waarin men de Pleister vervaardigt, cenig water, op- 
dat door den warmtêgraad , welken dit door de koking 
verkrijgt, de vette ligchamen smelten, en gesmalten 
zijnde, daor hunne meerdere ligtheid , „op hetzelve 
drijven mogen, waardoor de onmiddelijke werking der 
warmtestof op dezelve verhinderd. wordt. Ook in dit. 


geval is de volkomene fijnheid van. het Verzuursel Bi 


zeer noodig, daar de onderlinge. verbinding der lig- 
chamen geheel in betrekking staat tot de meerdere of 
mindere aanrakings-punten, welke zij hezittan, 


Kenteelenen, welke de behoorli ĳke dikte 8 


Pleisters aanw ijzers 


Men Ki vaststellen „ dat de Pleisters, door wer= 
menging bereid, de vereischte dikte zullen hebben, 
wanneer alle de zelfstandigheden, waaruit-zij be- 
staan , volkomen gesmolten zjn, en het mengsel zelve 
niet karrelig. is. | | 

„De Pleisters, door verbinding wrat zullen 
ht genoeg gekookt zijn, wanneer al het Metaal-ver- Re 


zuursel verdwenen is. De voorùame kenteekenen hier= 


van zijn derzelver kleur en dikte. Zij mgeten niet de B 
minste. kleur van het verzuursel bezitten, Naar mate Ei 
het mengsel. zich onderling inniger verbindt, zal ook | | 
deszelfs kleur lichter zen tegelijk deszelfs dikte meer= | 
der worden. In het algemeen. zullen zij eene bes 
hboorlijke dikte hebben, wanneer eenige droppen van 
dezelve, in koud water gegoten, zich zoodanig vers — 
dikken, dat zij tusschen de vingers kunnen gekneed — 
Wwot- 
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worden, zonder aan dezelve vast. te kleven. De 
dikte der, door wermenging vervaardigde, Pleisters 
hangt af van den aarden ‘de evenredigheid der ge- 
‘bezigde ligehamen 3: die der door werbinding bereid 
wordende van de veranderingen, welke derzelver za= 
menstellende: deelen ondergaan. Beide moeten, door 
de drukkiùg van den duim, zich gemakkelijk laten 
uitstrijken 3 op «de palm van de ‘hand gelegd, aan 
‘dezelve kleven, en er weder afgenomen kunnen wor= 
den, zonder eenige “sporen van: zich na te laten, | 
en eindelijk moeten zij door a wermte ni huid 


niet smelten. 


Zamenstelling der Pleisters, en verschijnselen ; 
„welke bij derzeler bereiding plaats hebben. | 


„Er heeft bij de bereiding der Pleisters doöt ver- | 
binding eene. volkomene zeepwording plaats , want — 
het Goudglit oefent in dit geval dezelfde werking uit 
op het Vet of de Olie „ als de Potasch of de Soda s 
zoowel de Olie als het Vet bestaan uit Oliestof! 
(Oléine) en Wetstof’ (Sttraine), en wanneer men 
nu ‘dezelve met een alcali of met Goudglit in aan- 
raking brengt, en de onderlinge werking op elkan- 
der. door Water en eenen zekeren warmtegraad 
bevordert, zullen de vette ligchamen zich in twee, 
van elkander zeer verschillende, eind afschei= 
den. | 

_À. Het eerste dean bedraagt omtrent 5 dee- 
len van het gewigt van het gebruikte Vet, en be- 
staat, zoo het Vet of Ongel is, uit Olie=zuur , Mar- 

Bb 4 | _ga= 


\ s En 
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garique- zuur …(*);en Kikeentins dach. alleen uit de 


beide eerste, zoo het Olie iss. … …… … 


B. Het ander gedeelte pads PAR zich: met ar: | 


ter tot een. vast. ligchaam , -óm : de. hbar Ne 
zoete stof VAN SCHÉELE) te Vormen, sb ir5 ere, 


De aanwezigheid der lucht wordt, ter voortbren= 
ging dezer verschijnselen „ niet uitsluitend vereischt, 
daar zij ook in het. luchtledige „plaats hebben , doch 


het Water is ‚ter zuurmaking van het Vet ‚ onmisbaar. 
Om aan te toonen, dat de enkelvoudige Pleister 


alleen uit ‘een Lood-verzuursel en Zuren bestaat, is 


het genoegzaam , dezelve, bij eene zachte warmte „met ; 


door Water zeer verdund, Salpeterzuur te behande- ki: 


den. Het Lood gaat tot salpeterzuur Lood over, 


lost-zich als zoodanig op, en het Vet, hetwelk zich 
heeft afgescheiden ‚ verbindt zich vervolgens zeer ge- 
makkelijk, en zónder aanwending van gente met het 


zuiver Lood-verzuursel, | 

De Heer cneyreuw beschouwt de, vette ann: ; 
als bestaande uit Zuurstof, Waterstof en Koolstof, 
in zoodanige evenredigheden, dat geen deel van der= 


zelver grondstoffen een vet Zuur, terwijl het ander 
deel dn het Water. de Glyeeri tre vormt. „Wanneer men 4 
de vette ligchamen aan de werking van een. genoeg-=. Pi 


zaam sterk zoutvatbaar. ligchaam, blootstelt, zal het 
evenwigt der grondstoffen, verbroken worden ‚en de 


r men= 


C*) Het Vert- zuur en het Margariquc- -zyur zijn alleen in den ver 
schilienden graad wan smeltbaarheid van ‘elkander onderscheiden; Het 


eerste smelt bij zo’, terwijl het laacsto slechts eene warinte van 55 260? 
ig AE 


vereischt, - SCHRIJVERS: 


', 


loogzoutige kracht de zuurwording van de zeepvors: 
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mende ligchamen, in een gedeelte van het mengsel, 
bepalen , terwijl het overig, gedeelte, het Water’ vast 
makende , de Glycérine daarstelt. Hunne dus gevorm= 
de Zuren verbinden zich vervolgens met het Verzuursel. f 
Op grond nu hiervan zĳn de Pleisters door: ver- 
binding wezenlijke Zouten, welke gevormd worden 
door de verbinding van het Olie-zuur, ‘het Mar- 
garique-zuur. en het Wet-zitur met het eerste 
Lood-verzuursel (Protoxydum Plumbi). 

Volgens deze verklaring zal men, nu ook begrijpen 4 
waarom men met het Menie eene niet zoo goede Pleis- 
ter vervaardigen kan, om dat, namelijk, de hoeveel- 
heid Zuurstof , welke dit bevat, zeer groot is, en de 
vette Zuren niet sterk genoeg zijn, om de noodige | 
ontzuring, ter vorming der Zouten, daar te stellen. 
Het is toch algemeen bekend, dat het Lood alleen 
bij deszelfs eersten enal van verzuring geschikt i is A 
om zich met. de Zuren te verbinden, 


| Hip neben der Pleisters, 


Oud wordende „veranderen de Pleisters van kleur, 
verkrijgen eene meerdere hardheid en worden dik- 
wijls zelfs broos; gewoonliĳk echter biede der, 
zelver opperviakte alleen. 

De Lood-pleister (zie pag. 400) wova van buiten 
geel , doch blijft van binnen wit; ook het Emplastrum 
Divinum (*) zal van binnen 5 blijven, doch van 

| Bb 5 | bui- 
(*) Volgens de Pharm. Usuelle bereidt men deze Pleister. uit : 
Sub-acetat. Cupri . . part, Te 
Pulv. Myth „ ‘aes 33 Kie 
| ek. 
Pics 


/ 
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buiten zwart worden, en het voorheen bereidde Bars 


plastrum Diabotanum met ‘kristallen worden be-= 
dekt, ‘welke de Heer RICHARD-DUPRAT beschouwt, 
als gevormd wordende door’ de salpeterzure Potasch , 
welke in de Planten; die tot-de-zamenstelling van deze 
Pleister behooren , aanwezig is en in welke de Heeren _ 
HENRY en BLONDEAU insgelijks nog Zwavel en Ben= ij 


zoë-zuur gevonden kebben. Daar nu alle deze op= 
gegevene veranderingen aan de werking’ van den — 
dampkring zijn toe te schrijven, zoo volgt hieruit, 


dat de Pleisters buiten aanraking met serres moes 
én: bewaard. wörden,t „val wee „tal ooien 

„Het is met de Pleisters niet, even! als met vele an= 
dere artsenijniengkundige bereidingen, bij welke, 
door ‘de minste. uitwendige verandering; de’ genees 
krachtige eigenschappen gewijzigd worden 3 in het al- 
gemeen’» kunnen zij, eenige verandering ondergaan 


‘hebbende, zeer gemakkelijk tot haren vorigen. staat 
terug gebragt worden. Te dien einde is het vol- 


doende, dezelve, op een zacht vuur, met eene ge- 


„noegzâme hoeveelheid Olie ‚ welke geëvenredigd is aan ee 


En. de 


Pie Gini nen ie Be | 

Empl. Plumb gumme ss 6e N SEE AEN 

l wete Plien pie 405b 86e bergt valk ON 

Men gen cerst het Spaanschegroen metde Lood- slelsnde 200 (ang 4 

aan cene zekere warmte bloot, tot deze laatste, door het verlies vant — 

de: helft Zuurstof van derzelver Verzuursel, eene roode kleur vetkregen 

heeft; daar na voegt men er de, vooraf ondereen gesmoltene, Gou 

pleister met het Teer , en eindelijk het Poeder van Mirre bij. 

Andere Voorschriften, ter bereiding dezer Pleister, zoo als án pie 

Phiarit. Wicùunense enz., worden opgegeven, ziju veel omslagtiger , 
doch nemen het Teer niet in derzelver zamenstelling op» 

| VERT. 
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de meerdere of. mindere hardheid der. Pleisters ‚ op 
nieuw te smelten, waar door zij hare vorige. dikte „ 
niet alleen zullen herkrijgen, maar eok. eenen langen: 

tijd behouden, hese) zach Za 
Algemeene regelen, ter bereiding der Pleisters, 

Men’ moet vooral zeer zuiver en tevens zeer 

ae Goudglit gebruiken. | | 
„2. Bij de niet verkoolde Bida door verbins 
_ ding, altijll eenig Water in het bekken oei om 
als waterbad te dienen. | 

5. De verbinding van het Kiatidkereel’s met: de vette 
ligchamen , „door eene’ gestadige kindrihe bevor= 
deren. | hf end? | 
4. Bij werkoolde Pleisters moet ide weke 
slechts in eene geringe mate plaats hebben, en, na 


de bijvoeging van het Wegnasehs het vuur worden 
verminderd. 


VAL 1 
® 


5. Bij de Pleisters eu vermenging móet men. 
de Gome-harsen in den Azijn of zwakken Alcohol op= 
lossen ; en vervolgens tot de dikte van eenen dikken. . 
Honig uitdampen. | | 

6, Men moet de Harsen met de overige Poeders ° 
vermengen’; am hierdoor derzelver korreling vóór te 
komen ; het Kwik in Terpentijn tee de Extrac= 
ten in Water oplossen , enz. 

7, De vlugge Oliën , Kamfer en specerijachtige 
Poeders mgeten ‘er eerst o Pp het laatst worden. onder. 
geroerd, 

8. Zoo er. versche Planten in oeren moet 
derzelver zetsel worden afgezonderd, 


oe 
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ä G- De Pleisters moeten zeer lang gekneed worden; 
om’ dezelve’ hierdoor zoo Nn en zoo Bedel vlan 
veewörkrijgen,) doa wann „a Res 1 GN 


Voorbeelden 


Pleisters door vermenging: 


er de 


Pleister van Scheerling. Deze Pleister bso 
(volgens. de (Codex) uit de versche Scheerling-hla- 


den,. geel «Was „ viene wienen ank olie en. Ami | d 


moniak-gom,. 

o: Men ‘heeft verschillende Voorschriften ter vervaar- 
diging van--dezelve opgegeven, waarvan sommige ten 
doel hebben, om dezelve voordecliger te bereiden, 
door het verlies vóór te komen, hetwelk veroor= 
zaakt wordt; doordien de Planten-vezels een gedeel- 
te vans het: mengsel … terug houdens en anderen om 
door er de Ammoniak-gom op eene nieuwe wijze 
onder te-meugen ‚de bewerking gemakkelijker te ma- 
ken: De Heer car heeft het oude voorschrift van 
den Heer MORELOT- voorgeslagen , het gebruik , na- 
melijk, van het Zetmeel (/écule), in plaats van de ge 
heele Plant.» De Heer LIMOUSIN-LAMOTHE heeft dit 
Voorschrift eenigzins gewijzigd , door dit Zetmeel 
half -uit te ‘droogen.: Geen dezer beide behooren _ 
echter gevolgd te worden , omdat de Pleister , met het 
Zetmeel bereid ‚noch in reuk noch in kleur gelijk is W 
aan. die, welke met de -gehecle Plant is vervaardigd: 
Ter gemakkelijke vermenging met de Ammoniak-gom 
heeft de Heer BOULLAY voorgeslagen, om dezelve op 


een zeer zacht vuur te smelten, en er dan de enkel» 
vou- 
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voudige Scheerling-pleister onder: te mengen ; doch de 
Heer CAVENTOU heeft: opgemerkt „ dat deze. vermen= 
ging niet zeer gemakkelijk geschieden kan, “eù web 
hierom’, dat men de Scheerling zoo lang met de 
Olie zal laten koken, tot al de inhoudende 
vochtdeelen verdampt: zijn, daarna er de oven 
rige, zoo veel mogelijk verdeelde, ligchamen 
bijvoegen en alles, gesmolten zijnde, inveenen 
linnen doek, tusschen twee: heet. gemaakte plätert 
zal uitpersen ‚ doch daar men op deze wijze nimmer 
eene altijd: even harde Pleisters verkrijgen zal „-dewijl 
derzelver meerdere’ of mindere hardheid «zoo-wel van 
de weekheid als van de meerdere: of. minderé onzui= 
verheid- der Ammoniak-gom zàl afhangen, ‘zoo is 
ook dit voorschrift niet aan te bevelen, en: verkiezen 
wij liever dat, volgens hetwelk men de versche Seheêr- 
ling, in eenen mortier ; tot merg stampt ,-daarna de 
Hars en het Was in de Olie smelt, “en: zoo lang met 
het merg zacht kookt, tot het behoorlijk gekleurd is; 
en de: vochtdeelen gedeeltelijk verdampt zijn, waarna 
het mengsel tusschen twee. in kokend wäter heet. ge= 
‘maakte, platen uitgeperst, en bjj-dit Vocht de, voor= 
af in ‘Azijn van Zee-ajuin opgeloste; “en daarna tot 
de dikte van dikken Honig uitgedampte,: Ämmontak- 
gom gevoegd. wordt, Evenwel. raden wij’ aan , vom 
ook -dit voorschrift nog 'eenigzins-te “veranderen; 
‘daar’ immers het mengsel ‚door de uitpersing, altijd. 
zoo wel eenige niet opgeloste ‘groene Plantenstof 
(Chloröphylle) als eenige fijn verdeelde Planten-ve= 
zels, ‘en ook een weinig Water bévat, zal het ge- 
sehikter zijn, om het ziengsel, eenigen tijd, op een 

| zacht 
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zacht vuurs- in eenen. vloeibaren staat te houdens 
daar als dan, na: de verkoeling „ hiet Water zich op 
den bodem: van het bekken zal hebben verzameld, 
en men de onzuivere deelen; welke zich nu onder 
aan de hard gewordene Pleister. vergaderd hebben; 
door afrasping zal kunnen afzonderen. Deze; dus 
gezuiverde, enkelvoudige Scheerling=pleister 4 wordt 
nu insstukken gebroken , vloeibaar gemaakt ‚ en ef de 
in den Azijn opgeloste, Ammoniak-gom onder ges 
mengd. ‘Niet alleen. dat men op deze wijze geen ge- 
vaar zal loopen, dat de Pleister, door te lang aan ti 


het’ vuur blootgesteld’ te: worden, om ‘al het aanwezig id 


zijnde, Water te verdampen, zal aanbranden, maar ú 
mem zal dezelve te amat van. alle aem deelen. kun / 


/ 
4d 


nen zuiveren. … | 
„Zoodra nude Pleister behoorlijk vermis is, 
neemt: mén „het-bekken van het vnurs „en, nòg uiet 
__ geheel koud: zijnde, kneedt men dezelve' eenigen tijd; 
om “hierdoör de nog mogelijk aanwezig zijnde kor= 
rels weg tenemen ; waarna zij tot rollen gebragt; 
en deze met papier bekleedt. worden ; om haar alzoo 
voorde werking der. lucht te bewaren, omdat deze 
laatste dezelve spoedig zoude doen uitdroogen. … 
„Spaansche. Wliegen-pleister. (1) De Spaänsche 
Vliegen; totPoeder: gebragt: zijnde , worden het Pek, oa 
het Was-en de Terpentijn, bij" eene zeer zachte. f 
warmte wagen ae aen het mengsel door eenem 
| ‚dige 


Keo) De opgave wan de an snientiene deelen dezer Pleistet verschil 
van die der Pharm, Belg. doordien Kd noch Reuzel noch Hars , maat 


Leren en in plaats van zwart, wit Pek in voorkomte 
VERT. 
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digten linnen doek gegoten en nù zoo lang geroerd 
tot men er den? vinger. kan insteken zonder den el= 
ven te. branden; “alsdan doet men er de Spaansche. 
Vliegen bĳ, dezelve „ter. betere verdeeling, uit eene 
paardeltaren, zeef „in het bekken. zevende, en roert, 
alles „ „met eenen stamper, naauwkeurig onder elkan= 
der; eindelijk, kneedt men. de verkregene Pleister mak 
een weinig Water, en maakt er: rollen: vans; ou; 

Sommige voorschriften willen, dat de. Spaansche 
Vliegen zeer fijn zullen zijn, doch beter i is het, dat 
zij slechts, tot een. grof poeder gebragt worden ;:daar — 
men heeft opg gemerkt, dat derzelver deeltjes , ‘wan 
neer, Zij. in eenen: sroveren staat „met vette en. ‘hars= 5 
achtige ligchamen. zijn vamenad, eene sterkere wer- 
king uitoefenen. hdd 
„Gomachtige rain gas leila 
mosum)es Volgens. sommige. voorschriften moet men 
de „Gom-harsen. in zwakken: Aleohol, oplossen, de - 
gezuiverde „oplossing. daarna tot, de diktevan Honig 
uitdampen „en hierbij, de. „Lood -pleister „voegen; N 


‚waarin „men, te. voren, de overige: ligchamengesmol— 


ten, heeft. De Heer. DELONDRE, heeft echter in het 
Journal de Pharmacie van, 1820. eene andere be- 
reiding opgegeven, welke met ‘die. der Pharm. Belge 
veel. overeenkomst. heeft „ en. bestaat.i in eerst:het Was, 
met,de,Lood-pleister , in een water-bad, en ‚tegen 
lijker. tijd de. overige. ligchamen, inden; Kerpentijn; 
„met.bijvoeging van 4 oncen Water, te smelten, het- 
‚welk, bij aanwending van eenige warmte, zeer spoedig 
geschieden zal 3 - gesmolten’ zijnde ,» worden de meng- 
gels eerst in cenen linnen doek uitgeperst, vervolgens 


bi 
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bijvelkander gevoegd, en nu zoo lang geroefd , tot” 


de Pleister “eene. behoorlijke “ dikte verkregen heeft 
om-op de gewone wijze: gerold te kunnen worden. 
„De Pleister „op deze wijze bereid, zal: veel spece— 
xijachtiger zijn, dan die , welke men doorde oplosa. 
sing van: den: Alcohol verkrijgt, terwijl, zoo de Gom 
ien zuiver zijn geweest , er ook zeer weinig at 
geloste deelen zullen terug blijven. « 


ze N vanen | Pleisters door War sees 


ie Deze Pleister isde eenvoudigste — 


van allen, en bestaat uit gelijke deelen. Olijven-olie 4 


Reuzel en Goudglit. @) é wordt nj de bear j 


wijze bereid 

__Na zich vooraf’ verzekerd te hebbek dat het Goude 
elit” zeer zuiver is, (zie boven over het Goudglit) 
brengt men ‘hetzelve. tot een zeer fijn poeder, daars: 
_daáarna smelt: men het Vet en giet. het, door eenen 


linnen doek, in een bekken, hetwelk geen’ platten’ 
maar een’ mäauw, toeloopenden bodem hebben en zoo 


groot zijn moet, uk hetzelve, miet hiet gansche meng= 
gel, “slechts voor $ gedeelte gevuld is, . hierbij voegt 


men vervolgens. de ld, schudt er, eindelijk „ door A 


middel :vaneene zeef, het Goudglit i dn, en kneedt nw 4 
alles met - eenen spadel onder elkander. De doorzij= 
ging van het gesmolten Vet. geschiedt alleen ont zeker. 
te zijn; dat hetzelve geene ‘onzuivere deelen. meer’ 


Eg F' Sr âd 1 Je zou 
| Î Ì be 1 À vk, KA 

© pees de nia zie: allee uit iele dl ett, Goals 
dot de eerste in eene dubbelde hoeveelheid tot het laatste , Z00 dat de 


geëvenredigde Soêveclleië der Vetsoorten tot het Goudglit in beide de- 
zelfde is. VERT, 
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zoude! bevatten „terwijl: men, door het Goudglit te 
zeven y zal voorkomen, dat: hetzelve zich: tot bol- 
letjes vereenige, welker verdeeling, lang ophouden» 
de, de bewerking zoude vertragen. Alles naauwkeu= 
rig vermengd: zijnde, giet men er eenig Water ops 
hetwelk in dit geval’ tot ‘een waterbad dienen moet, 
en zorge tevens, dat men altijd eenig kokend Water 
in gereedheid hebbe, om de hoeveelheid welke ver= 
dampt, telkens te vergoeden, want zoo men dit mogt 
_werzuimen, en al het Water verdampt was, zoude de 
„Pleister opwellen „ overloopen en aanbranden, terwijl, 
indien men er als dan koud Water bij goot, hetzelve, 
door den hoogen warmtegraad van het‚mengsel , in ééú 
oogenblik tot damp overgaan, en ‘het kokend Vers 
hierdoor , tot groot gevaar voorden bewerker, uit het 
bekken spatten zoude. ‘Alle deze voorzorgen nu in acht 
_ genomen zijnde, brengt men het mengsel aan het ko- 
ken, én roert hetzelve aanhoudend en: naauwkeurig 
met eenen spadel om, want’ zonder deze voorzorg 
zoude “het Goudglit, door deszelfs: meerdere zwaarte 
dan de vette ligchamen ‚ zich praecipiteren , en, hier- 
door “fiet meer met dezelve in eene volkomene aan- 
rakingzijnde, ook niet worden opgelost, terwijl, ‚door 
de aanhoudende omroering, het Verzuursel met de= 
zelve zal vermengd blijven, en ieder deeltje op zich 
zelve in aanraking zijn met de ligchamen, waarmede 
shet zich verbinden moet. ‘Het bekken. moet, «gelijk 
wij boven zeiden , vooral niet. met het mengsel geheel 
gevuld zijn; ‘daar dit laatste gedurende de koking zal 
opwellen, hetgeen veroorzaakt wordt door de ont= 
‘wikkeling van hét Koolstofzaur, voortgebragt bij de 
Ì. DEEL | RCA ont= 
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ontleding: ‘vanhet, ‘in «het Goudglit, zich. BE 
_koolstofzuur Lood, wealleiitn dede veroorzaakt wordt, 
door de geboren wordende. vette Zuren, welke, zicht 
metde basis van het koolstofzuur Lood verbinden , 
deszelfs vlag. Zuur, vrijmaken, is hetwelk ontsnapt. De- 
opborreling, welke hier tevens bij plaats heeft „! wordt 
door het Water veroorzaakt, hetwelk het vetächtig 
mengsel , dat op hetzelve drijft, gestadig opheft. 


„ pe NS 
bn 
mi 


ì 


„Gedurende de koking ziet. men-het-mengsel zigtbaar E 


ng van rood, gelijk: het eerst was, krijgt 
het “eene bleeke … rozen-kleur, wordt’ daarna. grijs’, 


|L ui 


ki 
B, 
1 


At 


en eindelijk” geheel wits alsdan „moet men het, vuur zi 


verminderen « daar „de “verbinding. ten. einde! load 
welke men als geheel geëindigd zal kunnen beschous 
wen,” indien eenige: droppen van,de Pleister, in 


‘koud water gegoten, hard, worden, «zich tusschen de _ 


vingers laten kneden, ‘zonder er aan vast te kleven. » 


en men bij de uitstrijking geene roode stippen in dezelve 


gewaar wordt. Aan allesdeze kenteekenen. nu wetende „ 


dat de Pleister lang genoeg gekookt heeft „ neemt men.het | 


mepgsel van het vüur „gieter, na eenig ge oogenblikken „ 
koud ‘Water ‘op , waardoor. de verkoeling begorderd 
wordt, verdeelt. daarna „de geheele hoeveelheid in 
stukken” van: omtrent één. pond, kneedt deze, eenen 


geruimen tijd in koud Water, om hierdoor het 


„melkachtig voeht, hetwelk zij inwendig bevatten, af 
te zonderen, en nadat zij nu zeer gelijk en tevens 
zeer wit geworden zijn , brengt men dezelve in groote 


rollen’, ‘opdat zij. miúder geel worden „en langer hare 


ron behouders ov: 10% pesto ad 
Zoomen in het overblijvend. Water ET he 
Pleis- 
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Pleisters’gekookt is, eenen’ “stroom” van” gezwavelde 
Waterstof brengt; het ‘Vocht “filtreert en „daarna 
‚tot ‘eene Siroop=dikté vuitdampt; « zal men het doór 
den. Heer CHEVREUL ontdekte Glycerine, of de 
zoete’ stof van SCHÉELE verkrijgen. Voor hetoverige 
is dé zamenstelling van-deze Pleister volkomen gelijk 
aan die: van alle met Vet bereidde: Zeepen: het is 
een mengsel van Vetzuur-, Oliezuur- en Margarique- 
zuur-eerste Lood=verzuursel, in: pipet van: Potasch 
of-Soda. - 2 Bt 
Gekoolde maan drin Piel zene le la 
‚Mère ruècre, Klooster-zuster in het Mótel- Dieu te 
Parijs.) (*) Om. deze Pleister te bereiden „ smelt men 
eerst de Reuzel, de Boter en het Schapen-vet met elkan= 
| Sder, en verhit het zeer sterk 3 zoodra zich een witte 
rook begint te ‘ontwikkelen ;-voegt men «er ; bij ‘kleine 
gedeelten en onder gestadig omroeren, Hed, tot een. 
fijn poeder gebragt en” “zeer droog Goudglit bĳ; 
waardoor eene hevige opbruissching veroorzaakt wordt; 
zich „een sterke; onaangename ‘reuk, en te gelijk 
een zeer dikke rook ontwikkelt. * ‘ Men roert alles zoo 
Jang «om, tot deze Jaatstesgeheel verdwenen is. De 
‘Pleister bruin geworden, en-op een kaart, geno- 
EN r tois > men 


et, Deze Kn bestaat, volgens de Pharm, ib edn uit: 
bn gt bre 472077 | RR 
Neer Byar insest u0 
Ger. fla. d 
| Lythargyr. 
Sevs Ovill.. ‚a part. te 
Ol; Olfvar vete 'é Pate Ze 77 
DeCoden voertersnog Pek (bijge prin hin gti VERT, . #44 
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mien «zijnde „stijf wordende, moet ver ‘het. Was 
en het Pek, welke beide alleen dienen om de 
Pleister eene meerdere hardheid te geven, bijgevoegd, 

en dezelve daarna in: papieren vormen gegoten! wor- 
den. „Het is vooral noodig, dat het. Goudglit in’ een 
zeer. fijn poeder zij, opdat de verbinding des te 
spoediger voortga, daar men anders, het mengsel. te 
lang op het vuur blijvende, te. vreezen heeft, «dat 
zich een gedeelte van het Verzuursel zal herstellen; 
en Koolstofzuur en Metaal vormen. Bij het bereie 


den van deze Pleister moet meu zorgen, altijd eenige 


nat gemaakte. doeken ‘in gereedheid te ‘hebben , om 


dadelijk over het-bekken te werpen, zoo het mengsel _ 


mogt in brand geraken; eene zwarigheid „ welke zeer 


gemakkelijk door de nadering met een brandend lige" 


chaam kan veroorzaakt worden: 

Het: bljkt adosan dat zich -in wink berbiding 
vette Zuren vormen , ‘welke zich met het Lood-ver= 
zuursel verbinden. Ondertusschen wordt.er. ook een 
gedeelte van het Vet ontleed, en vormt Waters ‚ge 
koolde Waterstof, Koolstofzuur ‘en Ázijnzuur. Een 
gedeelte van dit laatste wordt vervlugtigd , en veroor- 
_gaakt den reuk, welke, men gewaar wordt, terwijl 
een: ander gedeelte zich met een weinig van het Ver- 
zuursel tot azijnzuur Lood verbindt, hetwelk op. de 
oppervlakte dezer Pleister „door den tijd eene witte 
kleur voortbrengt. De ontvlamming, welke kan plaats 
hebben, komt van de zeer sterk gekoolde Waterstof, 
welke zich gedurende de bewerking ontwikkeld. Men 


kan derhalve deze Pleister beschouwen, als bestaande _ 


uit oliezuur-, margaraquizuur-, vetzuur= en azijn- 


zuur 


eeN 
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zuur derde Lioodeverzuursel , met zeer verkoold Vet 


Sparadrappen. 8 | 


Men geeft den ‘naam van Sparadrappen aan eene 
strook linnen of zijde, waarop men: eene: dunne laag 
eener Pleister heeft uitgestreken. Een Sparadrap 
moet buigzaam «zijn, door de warmte der vingers 
week: worden, doch ook, door eenen" verschillenden 
graad van warmte, geene te grootte verandering in 
derzelver ‘hardheid ondergaan. De Pleister moet 
zich niet gedeeltelijk van. het linnen loslaten, en ook 
niet aan de huid vast kleven. Voor het overige 
moeten de Sparadrappen eene gelijke dikte hebben , 
dat is: de Pleister moet over de gansche strook even 
en en even dik gesmeerd: zijn, Pie 


Zeepen. 3 


‚De Zep is, even als de Kood- pleister, eene ver- 
eeniging van een vetzuur-, margariquëzuur-, en 
bliezuur-Zout. De zeepwording, zegt de Heer 
CHEVREUL, is dat werschijnsel, hetwelk ons de, 
door de werking van een alcali, in Zuren veran= 
derde, vette, niet zuren ligchamen oplevert. Zal 
dit verschijnsel plaats hebben, dan moeten er 5 lig= 
chamen;, 1e een vet ligchaams 2. een zoutvatbaar 
ligchaam; en ‘5. Water aaftwezig zijn. — | 

Geneeskrachtige Zeep. Men neemt 10 deelen 
Zieepzieders-loog van 56% (zie Zeepzieders-loog, 
in het IL deel) en 20 deelen zoete Amandel-olie. 

‚ Men doet de Olie in eene pan, voegt er langzamer- 
| Ge 35 hand , 
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hand en“ onder bestines behin 'de-Loog bi, 
waardoor het mengsel het uiterlijk aanzien vaa 
Boter verkrijgen zal, Na twee a grie dagen Wal het 
reeds hard genoeg ‘geworden zijn, om in vormen te 
kunnen: -gegoten worden, welke van Papier. of: liëver 
van’ Steer moeten zijn, en nadat “zij! nu hierin „eene 


maand lang, aan eenen warmtegraad van-20'a 22°, 
op den honderddeeligen Thermometer, zijn „wegr gen 
zet zal de Zeep de vereischte hardheid bezitten; » 

Het is altijd verkieslijk, om, de vermenging koud 
ie verrigten 3 everiwel. moet (de, Teéùperatdur ‚ook niet 
te laag zijn 3 eene: warinte van. 10 a 12°is uitsluitend 
noodig. Zoo men de hardwording der Zeep: wil be= 
spaedigen, zal men het mengsel op heete asch, kun— 
nen, plaatsen, maar als dan moet men, de Loog met 
een weinig Water verdunnen, opdat, deze,door; de 


“ uitdamping, welke hierbij altijd plaats heeft, geene 


te groote digtheid verkrijge. 

De- Zeep ‚- goed bereid zijnde, is» bete hard „sen 
bezit eenen, zeer zachten reuk en ‚smaak: zoo er 
zich op derzelver oppervlakte ‘eene zoogenaamde 
bloemachtige. stof mogt hebben vastgezet, zal men 
dit moeten toeschrijven aan: een. weinig half-koolstof- 


zure Soda, welke door de opslorping van het Kool= 


stofzuur. uit den dampkring! gevormd is. Zeer zeld= 
zaam zal men een-zoodanig aanzetsel. gewaar worden ;_ 
indien men iets meer dan, twee deelen „Ohe op één 
deel Loog gebruikt heeft.’ Om de Zeep tot poeder 
te brengen, moet zij in dunne reepen gesneden, 
in eene stoof gedroogd , daarna gewreven „en einder 


lijk gezeefd worden, … beed ive wold 
Dier- 
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Dierlijke Zeep. Men neemt gezuiverd Vet, smelt 


het op een zeer zacht vuur, mengt er de Loog, in 
| 


dezelfde hoeveelheid als boven, onder, en roert 
het, tot het geheel koud is. Het mengsel zal spoe 
dig de vereischte dikte verkrijgen. Met deze Zeep 
moet de Balsamum opodeldoch vervaardigd worden, 
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